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ances
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a aprovechar la amplia oferta comer-
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MM
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mi kindlatdt.
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lizzo del nostro prodotto e vi invitiamo
a usufruire dell’'ampia offerta commer-
ciale della ditta mP»nm)

Velam jums gltu prieku, lietojot
masu produktu, un aicinam jus izman-
tot masu uznemuma plaso piedavaju-

mu. MM,

Wij hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment mr»m)

Zyczymy zadowolenia z uzytko-
wania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty han-

dlowej firmy mur»m)

G®) Vi dorim satisfactie cu utiliza-
rea produsului nostru si vd invitdm sd
profitati de oferta comerciald largd a

companiej MPM ).
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Dékujeme Vam za nakup naseho vyrobku!

Snekovy odstavriovac je idedinim zafizenim pro osoby, které pecuji o své zdravi a kvalitu
Zivota!
MuiZete si pripravit ¢erstvou stdvu z vetsiny druh( ovoce, zeleniny ¢i bylin. Dokonce i z ta-
kovych, které nelze pouZzit v klasickém odstaviovaci - petrZelové nati, Spendtu, pseni¢nych
klicka, séji (sojové mléko), malin, lesnich jahod, ananasu, manga a fady dalsich.
Proces pripravy stdvy probihd diky dvoufdzové extrakci:
v drceni/mackadni
v vylisovdni

Snekovy odstavriovaé pracuje pfi nizkych otdékdch, pomalu, ale zato diikladné. Precizné roz-
mackd duZinu ovoce i zeleniny s minimdlnim pristupem kysliku a nevytvdri pfitom premiru
tepla. Diky tomu nedochdzi ke ztrdté Zivin a vitamint obsaZenych v ovoci éi zeleniné, stdva se
nezahtivd ani neoxiduje.

MdizZete ziskat az 2x vice Stdvy neZ ze standardniho odstaviiovace.

Pouzitim snekového odstavinovace ziskdvdte Stdvu nejvyssi kvality s maximdInim obsahem
Zivin, vitamint a minerdld, které jsou obsaZeny ve Vasem oblibeném ovoci ¢i zeleniné!

Stdva je nesmirné chutnd, hustd a bez pény. V uzaviené nddobé ji mizZete skladovat v lednici
az 72 hodin bez rizika ztrdty Zivin a homogenni konzistence.

Kromé standardniho otvoru s péchovadlem nyni muiZete pouZivat také druhy otvor o priméru
80 mm, do kterého muZete vloZit vétsinu ovoce nebo zeleniny bez nutnosti predchoziho krd-
jeni na mensi kusy.

Pristroj je vybaven dvéma vyménitelnymi sitky s filtry vybavenymi malymi a velkymi otvory
pro vyrobu Cirych nebo hustych stdv.

Pokud budete chtit béhem lisovdni ziskat stdvu s jinymi chutovymi vlastnostmi, mtZe pouZzit
systém automatického Cisténi bez nutnosti rozebirdni pristroje.




BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZIVANI

Pred pouzitim si pozorné prectéte nasledujici ndvod k obsluze.
Obzvlaste opatrnée postupujte v pripade, ze se v blizkosti vyskytuji
deti!

Zarizeni nepouzivejte k jinym Uceltim, nez k jakym bylo urceno.
Pristroj pripojeny do elektrické sité neponechavejte bez dozoru.
Zarizeni, kabel ani zastrcku neponorujte do vody ci jinych kapalin.
Elektricky napajeci kabel nevesejte pres ostré hrany a nedovolte,
aby se dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Jestlize zarizeni nepouzivate nebo se chystate jgj Cistit, vyjméte
zastrcku z elektrickeé zasuvky.

Zarizeni nepouzivejte ani v pripade, kdy doslo k poskozeni napa-
jeciho kabelu nebo zastrcky - v takovém pripadé predejte zarizeni
do autorizovaného servisu k oprave.

Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem, muze
zpUsobit poskozeni zarizeni, zranéni nebo dokonce pozar.
Nedotykejte se zarizeni mokryma rukama.

Pristroj pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.

Pred sejmutim vika pockejte, az se Snek zcela zastavi.

Nikdy nevkladejte prsty nebo pribory do pracovni komory odstav-
novace - pouzivejte vyhradné pechovadlo nebo podavac s klapkou,
které jsou urceny k posunovani potravin!

Pred prvnim pouZitim omyjte vsechny soucésti odstavnovace,
které prichazeji do styku s potravinami.

Po kazdém pouziti odstavnovace je nutné jej vypnout.
Vyvarujte se kontaktu s pohyblivymi souc¢astmi pristroje.
Naplnénou nadobu na duzinu vyjméte a vyprazdnéte.

NeZ zaCnete se zafizenim pracovat, ujistéte se, zda jsou vsechny
jeho soucasti na svém misté - odjistovani vika béhem provozu
pristroje je zakazano.

Zarizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, senzoric-
kymi nebo mentalnimi schopnostmi ¢i osoby, které nedisponuji
znalostmi nebo zkusenostmi v oblasti pouzivani tohoto typu zarizeni,
pod podminkou, Ze nad nimi bude zajistén dohled nebo budou
pouceny o bezpecném pouzivani zarizeni a budou informovany o
potencionalnim nebezpedi.

Davejte pozor na to, aby si déti se zarizenim/vybavenim nehraly.



Pred sestavenim nebo rozebranim odstaviovace je nutné jej nej-
prve odpojit od elektricke site.

Zarizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.

Zarizeni neumistujte do blizkosti elektrickych ¢i plynovych sporakd,
horaku, pecici trouby apod.

Odtok stavy ani vyvod duziny béhem provozu pristroje neblokujte.
Béhem provozu zarfizeni neprenasejte.

Pristroj pripojujte do elektrické zasuvky, ktera je vybavena zemni-
cim kolikem a dodava napéti, které odpovida Udajum uvedenym
na nominalnim stitku pristroje.

Produkty vkladejte do otvor( podavace az po spusténi pristroje.
Naplnovani podavace vypnutého odstaviovace ovocem a zele-
ninou je zakazano.

Odstavnovac neprepliujte, k péchovani produkt’ do podavace
nepouzivejte prilis velkou silu.

Pred spusténim pristroje ovérte, zda je viko spravné nasazeno.

K péchovani ovoce a zeleniny pouzivejte vyhradné dodané pe-
chovadlo.

Zarizeni neponorujte do vody, nemyjte jej pod tekouci vodou.
Do podavace odstaviovace nevkladejte Zadné tvrdé predmeéty,
velka semena, kusy ledu ¢i zmrazené vyrobky.

Dodrzujte nize uvedené pokyny tykajici se doby provozu pristroje:
lisovani stav - doba soustavného provozu nesmi presdhnout 20
minut. Po dokonceni pracovniho cyklu pockejte 20-30 minut, tepr-
ve poté mulzete pristroj opéet zapnout. Dodrzovani téchto pokynt
prodlouzi dobu zivotnosti pristroje.

Cukrovou trtinu je nutné oloupat a nasekat na mensi kusy o roz-
mérech cca 20 mm x 20 mm a teprve poté je mozné je vkladat
do pristroje. Potraviny dodavejte do podavace az poté, co bude
zpracovana predchozi davka.

Za UcCelem vyvarovani se nehodam a Urazim béhem provozu pri-
stroje je zakazano dotykat se rukama nebo ostrymi nastroji Cepu
Sneku a dalsich odnimatelnych ¢asti ¢i nahrazovat péchovadlo
jakymkoliv jinym predmétem.

Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.
Zarizeni nepouZivejte venku (ve venkovnim prostredi).




S ohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, neponechavejte
volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky, krabice, po-
lystyren apod.).

Zarizeni nesmi pouzivat deti. Zarizeni i kabel uchovavejte mimo
dosah deti.

Pokud hodlate zarizeni ponechat bez dozoru, pred montazi, de-
montazi nebo cisténim je nutné jej odpojit od napajent.

Zarizeni neumistujte na horké povrchy.

VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii. Nebezpedi uduseni!
VAROVANI! Odstavinovac nepouzivejte, je-li lisovaci sitko po-
Skozeno.

POPIS ZARIZENI:
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10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

Pracovni stanice/plast 17. Vstupni otvor na malé kusy ovoce a
Prepinac zeleniny

Protiskluzové nozky 18. Kartacek na cisténi

Nadoba na stavu (1000 ml) a odpad

(800 ml) Pristroj je vybaven prepi-
Hlavni nddoba se vstupnimi otvory na nacem.

odpad a stavu

Komora podavace

Péchovadlo

Snek odstavriovace

Filtracni sitka z nerezové oceli

a. Malé otvory - pro Ciré stavy

b. Velké otvory - pro husté stavy
Modul automatického cisténi
Tésnici objimka

Uzaviratelny odtok stavy

Vyvod duziny/odpadu

Gumovy uzaver

Pojistka klapky otvoru 80 mm
Vstupni otvor 80 mm pro celé ovoce
a zeleninu s klapkou - podavacem

Zapnuti pristroje

Vypnuti pfistroje

HRY

REv REV = Reverse (otacky/zpétny
chod) otacky v opacném
sméru, tzv. zpétny chod, pro
jejich spusténi je nutné drzet
tlacitko stisknuté

PRED PRVNIM POUZITIM

1.
2.
3.

Zafizeni vyjméte z krabice a sejméte z néj vsechny ochranné obaly, félie apod.
Soucasti, které prichazeji do styku s potravinami, dikladné umyjte a ususte.
Odstavnovac je vybaven bezpecnostnim systémem - pristroj Ize spustit pouze v pripadé, ze bude

podavac (6) spravné nasazen a zajistén.



MONTAZ ODSTAVNOVACE
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Gumovou zdtku (14) viozte do otvoru, ktery se nachdzi na spodni strané podavace (5) a
tésnici objimky (11) v nddobé (5), pokud jesté nebyly namontovany.

Zafizeni postavte na hladky, stabilni a rovny povrch. Na pracovni stanici (1) nasadte
nddobu (5) tak, aby do tfi prohlubni (A) na spodni strané nédoby (5) zapadly tfi vy¢nélky
(B), které se nachdzeji na horni strané zakladny. Prohlubné (A) licuji's vy¢nélky (B) pouze
v jedné spravné poloze. Poté na odtok Stavy nasad'te uzavér.

Nasad'te modul automatického cisténi (10) na filtracnisitko (9). Podle konzistence Stavy,
kterou si chcete pripravit, pouzijte filtr s malymi (9a) nebo velkymi (9b) otvory.

Filtracni sitko z nerezové oceli (9) nasadte a slicujte s modulem automatického ¢isténi
(10) ve stfedu nadoby (5), aby vystupek na sitku zapadnul do prohlubné na nddobé (5) a
bilé symboly na filtracnim sitku (9) a nddobé (5) se musi nachdzet vedle sebe.

Vlozte lisovaciho $neka (8) do filtracniho sitka (9).




[}
0 D8 Komoru podavace (6) nasadte na nadobu (5), pficemz musi vycnélky licovat s drazkami
L ) pfipravenymi na misce, komoru podavace (6) otocte ve sméru hodinovych rucicek do
g . 6  konce tak, aby pojistny vycnélek v komoie (6) licoval s drazkou v pracovni stanici (1),
dokud neuslysite cvaknuti. Vénujte pozornost symboliim vyznacenym na zafizeni.
’ Timto zplsobem se odstranuje blokace pred spusténim pfistroje pfi nesprévné montazi.
HScDb,i.Na&
.- J

Do otvoru (17) vlozte péchovadlo (7). Nadoby (4) umistéte pod odtok Stévy (12) a
odpadu/duziny (13).

POZOR! Odstaviovac firmy MPM je vybaven motorem s prevodovkou sniZujici otacky , a proto
také tento pfistroj potiebuje trochu ¢asu na to, aby mohl zpracovat vloZené suroviny. Spéch, po-
kusy o vkladani velkého mnoZstvi ovoce a zeleniny najednou ¢i silny tlak na péchovadlo mohou
zpusobit zablokovani pfistroje.

PRIPRAVA OVOCE A ZELENINY

Vsechny produkty dikladné omyjte, mrkev nakrajejte

na pokud mozno dlouhé kusy tak, aby snadno prosly

vstupnim otvorem.

Velkou mrkev rozkrojte podélné na ctyfi kusy.

Odfiznéte cca 1 cm od strany naté. Koncové ¢asti

potravin potlacte péchovadlem.

— fepu, celer - pokud se nevejdou do pfistroje vkuse -

nakrajejte je na mensi kusy.

Tvrda kofenova

Pozor: najednou do piistroje nevkladejte velké @ mrkev
mnozstvi ovoce a zeleniny Jejich velké mnozstvi @ Fepa
miize ucpat vstupni kandl nebo lisovaciho Sneka, @ celer
coz by mohlo zpisobit zablokovani pfistroje.

PAMATUJTE: Tvrdé druhy zeleniny nebo ovoce vtlacujte do nizkootackového mechanizmu odstaviiovace dostatecné silné. Cheete-
lisi usnadnit praci, nakrajejte vétsi mrkve podélné, na dva nebo vice kust. K potlaceni koncové casti potravin do piistroje pouzijte
péchovadlo.

Trdvy nasekejte na pozadovanou délku a oplachnéte
je. Malé mnozstvi trav vkladejte do vstupniho otvoru
® psenice - pfinese to lepsi vysledek lisovani. V pfipadé potreby
® je(men poutzijte péchovadlo.
— zelené byliny: nevkladejte jich pfilis mnoho
najednou - budou se pak Spatné lisovat.

Obilné travy

PAMATUJTE: Obilné travy obsahuji slozky, které béhem odstaviiovani prispivaji ke vzniku pény. Pro minimalizaci tohoto jevu
je nutné lisovat pouze cerstvou travu. Travu a Sneka miZete také zchladit tim, Ze je vloZite na noc nebo alespon 2 hodiny pied
lisovanim do lednice nebo je miize omyt studenou vodou. Pokud Vam nevadi, Ze se Stava z travy smisi s mrkvovou Stavou, mizete
opravdu velkého mnozstvi $tavy z travy dosahnout tim, Ze budete spolecné s nimi odstaviiovat malé mnozstvi mrkve, coz
pomiize Cistit sitko béhem odstaviiovani.



Vybirejte zejména tvrdé a Stavnaté druhy. Ovoce
miizete odstaviiovat vcelku, pokud se vejde do

Tvrdé ovoce o jablka . L -
podavace. V opacném pfipadé jej nakrdjejte na mensi
kusy.

Produkty umyjte, v pfipadé potieby nakrdjejte na
mensi kusy, které se vejdou do vstupniho otvoru.
CLLA . ® rajcata Bude-li to nutné, oloupejte je. Do vstupniho otvoru
Mékké ovoce/zelenina el P R A G o

® hroznové vino nevklddejte najednou velké mnoZstvi kust, aby
nedoslo k jeho prepInéni. Potlacte péchovadlem nebo
klapkou - podavace.

® pomerance Ovoce oloupejte a odstrarite z néj bild

CITRUSY o grepy p o A .

o citrény vldkna. V pfipadé nutnosti nakrajejte na mensi kusy.

ODSTAVNOVANI
POZOR! Ovoce s peckami, jako jsou broskve, sSvestky, visné a tfesné je nutné nejprve vypecko-
vat.

POZOR! Ovoce ani zeleninu nekrajejte na tenké platky, na drobné kosticky apod. P¥ilis malé
nebo naopak pfilis velké kusy se Spatné odstaviuji.

1.

Zarizeni postavte na hladky, stabilni a rovny povrch. Pred zapojenim zastrcky do zasuvky se ujiste-
te, Ze je piistroj vypnuty (poloha [or))

Ovoce a zeleninu, které chcete odstavnovat, dikladné omyjte a podle potfeby nakrajejte na mensi
kusy (ale nikoliv na platky nebo drobné kousky), aby bylo mozné je snadno vloZit do vstupniho
otvoru pristroje (16).

Nadobu na Stavu a dren (4) postavte pod prislusné otvory v hlavni nado-
bé (5). Oteviete odtok Stavy (12) zajistény gumovym uzavérem. Uvolnéte pojistku (15) velkého
otvoru 80 mm, aby se klapka nadzvedla a bylo mozné vkladat do otvoru ovoce nebo zeleninu.
Vypinacem (2) zapnéte snekovy odstaviiovac .

Ovoce a zeleninu vkladejte do otvoru (16) v zavislosti na jejich velikosti a tvaru jednotlivé a do
pristroje je vtlacujte pomoci podavace-klapky. V pripadé malych kus(i pouzijte otvor (17) a pécho-
vadlo (7).

Obcas kontrolujte, zda nejsou nadoby na stavu a odpad (4) preplnény - v pripadé potreby jejich
vyprazdnéni vypnéte odstaviiovac pomoci vypinace (2) a uzaviete odtok stavy (12) uzavérem.
Pristroj se mUze zastavit ve chvili, kdy narazi na pfilis silny odpor. MizZe to znamenat, Ze vhozené
kusy zeleniny nebo ovoce jsou pfilis velké. Dochazi k tomu zejména v pripadé tvrdého ovoce nebo
zeleniny. Pak je nutné prepnout prepinac (2) do funkce zpétného chodu (reverse). Odstaviovac
spusti zpétny chod a odblokuje tak motor. Pokud problém i nadale pretrvava, demontujte zafizeni,
ocCistéte jej a opét jej sestavte (viz bod ,Montaz odstaviiovace")

. Chcete-li béhem odstaviiovani zménit druh pripravované stavy, mlzete vnitfek pristroje proplach-

nout bez nutnosti jeho demontaze. K proplachnuti postaci:

- nastavit prepinac (2) do polohy || a nasledné odpojit pfistroj od napajeni.

- navystupni otvor (12) nasadte uzavér

- nadoby postavte pod vystupni otvory (12) a (13)

- cca 200 ml ¢isté a studené vody nalijte do otvoru (17) - davejte velky pozor na to, aby nedoslo k
zalita téla pristroje (v pfipadé, Ze by k tomu doslo, je nutné pristroj dikladné vysusit).

- odstavnovac pripojte do zasuvky a spustte jej, pote vyckejte cca 30 sekund

- otevrete uzavér na vystupnim otvoru (12) a pockejte, az odtece veskera voda i se zbytky z
posledniho odstaviovani




- v pripadé nutnosti proplachovani pristroje zopakuite.
POZOR! Je zakdzano odblokovat komoru podavace (6) béhem provozu odstaviiovace! Ve viku
je pojistka a po jejim odblokovani dojde k zastaveni motoru. Neuzavirejte uzavér (12), pokud
zrovna odstaviujete potraviny, které péni (napt. jablka, celer). Pokud odstaviiujete s zavienym
uzavérem, budte velice opatrni. Jestlize objem stavy, kterd se nahromadila v hlavni nddobé (5),
prekroCi jeji objem, mizZe se prebytecna stava z pfistroje vylit.

OBECNE POZNAMKY

—_

. Je-lito mozZné, pouzivejte Cerstvé a vyzrélé ovoce nebo zeleninu.

. Meékkeé a prezralé ovoce zpusobi, Ze Stava nebude Cira.

. Stava z jablek maze velmi rychle zhnédnout - pokud chcete tento proces zpomalit, pridejte do
Stavy nékolik kapek citronové stavy.

. Je-li stava prilis hustd, naredte ji mineralni vodou.

wW N
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DEMONTAZ ODSTAVNOVACE

. Pristroj vypnéte vypinacem (2) a odpojte jej ze zasuvky.

. Pockejte, aZ se Snek zcela zastavi.

. Vyjméte péchovadlo (7) z otvoru (17).

. Komoru podavace (6) sejméte tak, Ze ji otocite proti sméru

hodinovych rucicek ===>

5. Demontuijte jednotlivé dily v pofadi opacném nez v pripadé
montaze (lisovaci Snek (8) filtracni sitka (9),modul automatic-
kého cisténi (10), hlavni nadoba s otvorem na duZinu a odto-
kem stavy (5)).===>

6. Dukladné umyjte a oCistéte vsechny vyse uvedené soucasti.

CISTENI A UDRZBA

POZOR! Spravné myti a idrzba prodluzuji Zivotnost pfistro-
je. JelikoZ odstaviovac lisuje mineraly, mimo jiné vapnik,
doporucujeme myt vSechny soucasti vZdy po ukonceni pro-
vozu pomoci pFipravka, které zabranuji usazovani vapniku.
1. Zafizeni vypnéte predtim, nez jej zacnete Cistit.

2. Hlavni kryt mlzete odistit vihkym hadrikem (pokud je to
nutné, mizete pouzit malé mnozstvi myciho prostredku).

POZOR! Plast pristroje (pracovni stanici) neponofujte do vody.

3. Vsechny soucasti, které prichazeji do styku s potravinami, ddkladné umyjte po kazdém pouziti v
teplé vode s primési jemného myciho pripravku, idedlné ihned po skonceni pripravy stavy. Voda
pouZzita k myti nesmi mit teplotu vyssi nez 60°C. Soucasti zafizeni (kromé plasté odstaviiovace) je
mozné myt v mycce nadobi, pokud teplota myti nepfesadhne 60°C.

4. K isténi nepouzivejte silné Cistici prostredky, aceton, alkohol ani ostré materialy apod. Jejich pou-
Ziti mlze zarizeni poskodit.

5. Filtracni sitko dukladné ocistéte po kazdém pouziti. Kartacek (18) ktery je soucasti balenti, je idedIni

k ¢isténi tohoto dilu.

. Zé&kladnu pristroje neponofujte do vody ¢i jinych kapalin.

Dojde-li ke zméné barvy souc¢asti odstaviovace vlivem lisovani mrkve, pomerance apod., je mozné
je otfft hadffkem s potravindfskym olejem.

Mo
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8. Po ocisténi a vysuseni vsech dill je nutné odstaviovac zase sestavit (viz kapitola ,Montaz odstav-

novace").

PRIZNAKY NESPRAVNEHO FUNGOVANI PRISTROJE

Motor nefunguje

Pristroj se vypind

Ve vstupnim kandlu vznikd dzem

S odstaviovace nevychdzi duzina

ZIVINY V OVOCI A ZELENINE

Je napdjeci kabel pfipojen do zasuvky
Je spravné uzaviena komora podavace
Nezaseklo se néco béhem vklddani potravin urcenych k odstaviiovani

Je pristroj spravné sestaven
Nedoslo k jeho pretizeni
Je potravina, kterou chcete odstaviiovat, nakrajena na kusy spravné velikosti

Pokud odstaviiujete velké mnoZzstvi mékkych potravin, snazte se je prokladat
tvrdymi produkty (napt. pomerance, jablka proklddat mrkvi). Vybirejte cerstvé
produkty bez zndmek hniloby.

Vypinac nékolikrat prepnéte do polohy ,reverse”.

Plnici otvory nepfepliiujte potravinami, vidy vklddejte jednotlivé kusy a dejte
pristroji cas na jejich zpracovani.

Pokud nejsou pficiny nadéle zjiStény, je nutné pfistroj umyt a opét slozit.

VloZte tvrdsi potravinu, kterd pfistroj procisti.

Jablko

Merurika

Cukrové fepa

Brusinky
Zeli

Mrkev

Celer

Okurka

Kopr
Hroznové vino
Kiwi

Meloun

Nektarinka (bez pecky)

Broskev (bez pecky)

Vitamin C

Vldknina, draslik

2009 =150kJ (72 cal)

309=285kJ (20 cal)

Kyselina listovd, vlaknina, fepa je bohatym zdrojem vitaminu C

adrasliku

Vitamin C

Vitamin C, draslik, kyselina listovd, vitamin B6, vldknina
Vitamin A, , B6, vldknina

Vitamin C, draslik

Vitamin C

Vitamin C, vidknina

Vitamin C, B6, draslik

Vitamin C, draslik

Vitamin C, kyselina listova, vléknina, vitamin A

Vitamin C, B3, draslik, vldknina

Vitamin C, B3, draslik, vldknina

160 g =190 kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)
1009 ="110kJ (26 cal)

1209 =125kJ (30 cal)
80g=55kJ (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145k) (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g =100kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

1809 =355kJ (85 cal)

150 g = 205 kJ (49 cal)



Hruska Vidknina 1509 =205 kJ (60 cal)

Ananas Vitamin C 150 9 =250kJ (59 cal)
Jahoda Vitamin C, Zelezo, draslik a hoicik 1259=130kJ (31 cal)
Rajské jablko Vitamin C, vidknina, vitamin E, kyselina listovd, vitamin A 1009 =90kJ (22 cal)

RECEPTY NA CHUTNE A ZDRAVE STAVY

OSVEZENi CHLOROFYLOVY KOKTEJL

- 6jablek (velkd jablka nakrdjejte na kusy) Stavu vymackejte ze zelenych rostlin, pro
- svazek petrZelové nati zpestieni mlzete lisovat kazdy den jiné
- neékolik listkt mdty druhy, napf. Spenat, rlizné varianty salat(,

OSVEZENI Il kc?zljcek, botW|r1ka, p§en|§nva ‘cl:ava1 trava
z jeCmene, petrZzelova nat, fapikaty celer

- 6jablek (velkd jablka nakrdijejte na kusy) apod. v mnozstvi cca hrst na dvé porce. Pro
- svazek petrZelové nati dosazeni nejvétsiho mnozZstvi Stavy je nutné
- 2lodyhy fapikatého celeru vkladat do pristroje jednotlivé listky a nako-
- pldtek (1 cm) zdzvoru nec odstaviiovat néjaky tvrdy produkt (kus

jablka, mrkve apod.). Poté nalijte do mixeru
500 ml vody, vylisovanou $tavu a pridejte
ovoce: banan, jahody, broskev, hrusku apod.
Nékolik minut mixujte Popijejte postupné.
POZOR! Chlorofylovy koktejl ma neobvyklé
detoxikacni vlastnosti, a proto jej podobné jako
stavu z fepy popijejte pomalu a vypijte vidy
maximélné 300 - 400 ml denné.

- 6 mrkvi (velké mrkve nakrdjejte podéiné i CITRUSOVY NEKTAR

pricné, stfedné velké pouze podélné)
- 4 jablka (velkd jablka nakrdjejte na kusy)

ZPUSOB PRIPRAVY:

Nejprve vymackejte dvé nebo tfi jablka.
Poté vioZte do pfistroje petrzelovou na’t a
listky maty, zazvor a celer.

Nakonec vylisujte zbyvajici jablka.

- 1/2 nebo cely grep (oloupejte a rozdélte na

. . Cdsti)
-2 s,tredm Iodyh}/ fapikatého C,e leru - 3 stredné velké pomerance (oloupejte a
- pldtek (1 cm) zdzvoru na chut . e
rozdélte na ¢dsti)
ZPUSOB PRiPRAVY: - 1/2 malé limetky nebo citronu (oloupejte a
rozkrojte na 2 poloviny)
Vymackejte ¢ast mrkve, jablka, celer a - mlzZete pridat ananas
zazvor. Fp— r
Sttidavé vkladejte do pfistroje tvrdé a mékké
potraviny, diky tomu budete odstaviovat - 0,5repy
efektivnéji. - Smrkvi
Nakonec vymackejte zbytek mrkve. - 2cm Cerstvé okurky
MuZete pridat tfreba ananas, fepu, pomeranc - 3jablka
apod. S kazdou pridanou zeleninou nebo - maly svazek nati nebo saldtu

ovocem ménite
chut napoje.



PRO KRASU - 1/2citrénu

_ 4 pomerance Veskeré ovoce vylisujte, pamatujte na zpu-
_ 5 fnrkvi sob odstaviiovani - mékké - tvrdé. Mlizete

- 1 lodyha fapikatého celeru podavat s matou a ledem.

- maly svazek nati CHUT PODZIMU

- zdzvor (cca 1 cm) - 1kgmrkve

SLIMFIT - 0,1kg cerstvého Spendtu

~ lgrep - 2jablka
_ 3 Yoletka ananasu Vylisujte mrkev, Spenét, jablka - stridavé.

- 2 pomerance ORECHOVE / MANDLOVE MASLO

- 2mrkve Ofechy nebo mandle (cca 0,5 kg) zalijte vo-

- Lemzdzvoru dou a nechte pres noc namacet. Rano slijte
MliZete pridat také nati, fapikaty celer o pres . nacet. Rano st
vodu, pfipravte si Snekovy odstaviovac.

OVOCNA LIMONADA Do vstupniho otvoru vkladejte vzdy nékolik

kus(l ofechl/mandli tak, aby se pfistroj ne-

-3 tvfdajgb’ka , y , zablokoval. MUzete pridat trochu vody nebo
- 3 stredné velké pomerance (oloupané a o . .
o oleje, ¢imz rozfedite konzistenci.
rozdélené na Edsti)
TECHNICKE PARAMETRY
Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.
Maximalni doba nepfetrzitého provozu: 20 min

Emise hluku: L, ,: 70dB
Délka napdjeciho kabelu: 1,0m

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZzného komunalniho odpadu. PouZity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z dlivodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliovani

latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebicl.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
| |
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WIR DANKEN IHNEN FUR DEN KAUF UNSERES PRODUKTES!

Der Slow juicer stellt eine ideale Lésung fiir alle, die sich um ihre Gesundheit und die Lebens-
qualitdt kiimmern!

Mit dem Slow juicer kénnen Sie Saft aus den meisten Obst.- und Gemiisesorten, sowie Krdu-
tern gewinnen. auch von solchen, die man in einem herkémmlichen Entsafter nicht verwen-
den kann - Petersiliengriin, Spinat, Weizengras, Soja (Sojamilch), Himbeeren, Johannisbeeren,
Ananas, Mango und vielen anderen.

Der Pressprozess verlduft in zwei Phasen:
v Zerquetschen
v" Auspressen / Entsaften

Der Slow juicer arbeitet langsam und sehr genau, mit einer kleinen Drehzahl. Es zerquetscht
Obst und Gemiise prdzise und bei geringstem Sauerstoffzugang, ohne dabei zu viel Wérme zu
erzeugen. Dank dieser Methode bleiben mdéglichst viele Ndhrstoffe und Vitaminen erhalten
und es findet praktisch keine Erwdrmung und Oxidation statt.

Sie kénnen sogar zwei mal mehr Saft gewinnen als mit einem herkémmlichen Entsafter.

Mit dem Slow juicer kénnen Sie den Saft von héchster Qualitdt mit max. Menge von Vitami-
nen und Mineralien aus Ihrem Obst und Gemdiise herstellen!

Der Saft ist auiergewdhnlich lecker, dickfliissig und ohne Schaum. In einem Behdilter ge-
schlossen kann der Saft bis zu 72 Stunden im Kiihlschrank aufbewahrt werden, ohne dass
Ndhrstoffe und homogene Konsistenz verloren gehen.
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SICHERHEITSHINWEISE

Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.
Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Gerats ist geboten,
wenn sich Kinder in der Nahe befinden!

Verwenden Sie das Gerat ausschlie3lich flr den dafir vorgese-
henen Verwendungszweck.

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker niemals
in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Elektronische Gerate sollten wahrend des Gebrauchs nicht unbe-
aufsichtigt sein.

Halten Sie das Netzkabel fern von heil3en Flachen, offenen Flam-
men, sowie von scharfen Kanten.

Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der Reinigung
immer aus der Steckdose.

Defektes Gerat darf nicht benutzt werden, auch bei Beschadigung
von Leitung oder Stecker - in diesem Fall muss das Gerat in einem
autorisierten Service repariert werden.

Anwendung eines vom Geratehersteller nicht empfohlenen Zu-
behors kann Gerateschaden, Brand oder Korperverletzungen
verursachen.

Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der Reinigung
immer aus der Steckdose.

Das Gerét ist auf trockener, flacher und stabiler Flache zu stellen.
Vor dem Abnehmen des Entsafterdeckels abwarten, bis die Press-
schraube vollig stoppt.

Halten Sie niemals Finger oder Besteck in den Fllschacht — nur
der Stempel darf zum Schieben von Produkten in den Fullschacht
verwendet werden!

Vor dem ersten Gebrauch alle Teile des Gerates spulen, die mit
der Nahrung in BertUhrung kommen.

Nach jedem Gebrauch das Gerat ausschalten.

Vermeiden Sie BerUhrungen mit beweglichen Teile des Gerates.
Den Tresterbehalter abstellen und ausleeren, wenn er voll wird.
Immer sicherstellen, dass das Gerét richtig und vollstandig zusam-
mengesetzt ist, bevor es eingeschaltet wird - der Entsafterdeckel
darf wahrend der Arbeit nicht entriegelt werden.
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Dieses Gerat ist nicht dafur bestimmt, durch Personen mit einge-
schrankten physischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissens benutzt, sowie durch Kinder
unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei denn, sie werden
durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihnen Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.
Kinder sollten das Gerat ohne Aufsicht weder reinigen, noch warten.
Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerét spielen.

Vor dem Zerlegen oder Zusammensetzen des Gerates soll der
Stecker aus der Steckdose gezogen werden.

Das Gerat nur im Haushalt verwenden. )
Gerét nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerate, Herde, Ofen
etc. abstellen.

Das Gerat und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren
geschitzten Ort aufbewahren.

Die Saftoffnung nie abdecken, wenn das Gerat in Betrieb ist.
Das Gerat nicht bewegen, wenn es in Betrieb ist.

Das Netzkabel in eine geerdete Steckdose stecken.

Produkte nur dann in den Fullschacht stecken, wenn das Gerat
in Betrieb ist. Kein Obst/GemUse schieben, wenn das Gerat nicht
arbeitet.

Nicht zu grol3e Mengen hinzufugen und nicht mit zu grofser Kraft
auf den Stempel drlcken.

Vor Gebrauch Uberprifen, ob der Entsafterdeckel korrekt aufge-
setzt ist.

Zum Nachschieben nur den mitgelieferten Stempel benutzen.
Den Antrieb niemals in Wasser tauchen oder unter flielsendem
Wasser reinigen.

In den Fullschacht keine harten Produkte, grol3e Korner, Eis oder
eingefrorene Produkte schieben.

Die oberen Empfehlungen einhalten. Max. Nutzungszeit am Stick:
Entsaften - nicht mehr als 20 Minuten. Nach Gebrauch das Ge-
rat ca. 20-30 Minuten abkUhlen lassen. Dann kdnnen Sie erneut
beginnen. Die Einhaltung der 0.g. Hinweise verlangert die Lebens-
erwartung des Gerates.



Zuckerrohr vor dem Entsaften schalen und in kleine Stiicke (20
mm x 20 mm) schneiden. Portionen nacheinander schieben, genug
Zeit fUr die Verarbeitung lassen.

Zum Nachschieben nur den mitgelieferten Stempel benutzen. Um
Unfalle zuvermeiden wird verboten, die Pressschraube und andere
abnehmbaren Teile mit der Hand oder mit scharfen Gegenstan-
den zu berthren und andere Gegenstande als den mitgelieferten
Stempel zum Nachschieben zu verwenden.

Den Entsafter niemals benutzen, wenn der Siebkorb beschadigt ist.
Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.
Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunststoff-
beutel, Kartons, Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.
WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungs-
gefahr!

WARNUNG! Den Entsafter niemals benutzen, wenn der Sieb-
korb beschadigt ist.

GERATEBESCHREIBUNG

Hwn e

w1

20 0 N O

11.
12.
13.
14.
15.
16.

Hauptgerat/Gehause 17. Einfulléffnung fur kleine Gemuse-
Bedienungsschalter und Obststlicke

Rutschfeste Geratefl3e 18. Reinigungsbirste
Saftauffangbehélter (1000 ml) und

Fruchtfleischbehalter (800 ml) Das Gerdit ist mit einem
Hauptbehalter mit Fruchtfleischaus- Bedienschalter ausgeriistet.

guss und Saftausguss
Einflllschacht

Stopfer

Drehschraube (Pressschnecke)

Netzfilter aus nichtrostendem Stahl L

a. Feines Sieb - fur klare Safte Gerdt einschalten
b. Grobes Sieb - fir dicke Safte Gerat abschalten

Automatisches Reinigungsmodul
Dichtungsbuchse

VerschlieRbarer Saftausguss
Fruchtfleischausguss
Gummistopfen/Gummiventil
Deckel-Sicherung 80 mm
Einfulloffnung 80 mm flr ganzes
GemiUse und Obst, mit Deckel mit
Einfullschacht

REV Betrieb in entgegengesetzter
Richtung, sog. Ricklauf; Taste
gedrickt halten, um den
Ricklauf zu starten
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VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

1. Gerat aus der Schachtel herausnehmen, alle Schutzelemente aus Pappe und Folie abnehmen.
2. Gerét, inshesondere seine lebensmittelechten Elemente, sorgfaltig waschen und abtrocknen.
3. Das Gerat ist mit einem dreifachen Schutzsystem ausgestattet.— das Gerét kann nur dann in Be-

trieb genommen werden, wenn der Deckel mit Einflllschacht (6) korrekt auf dem Saftauffangbe-

MONTAGE DES SLOW JUICERS

18

Gummiventil (14) in die Offnung am Behlterboden (5) und Dichtungsbuchse (11) in den
Behalter (5) einsetzen, falls sie nicht vorher montiert wurden.

Gerdt auf einer ebnen, stabilen und glatten Oberfléche aufstellen. Nehmen Sie den
Behélter (5) und positionieren Sie ihn auf dem Hauptgerét (1) so, dass die 3 VorstoRe (B)
auf dem oberen Gehduseteil in den 3 Einkerbungen (A) am Behélterboden einrasten.
Die Einkerbungen (A) und VorstoRe (B) passen nur in einer, sachgeméBen Position
zusammen. AnschlieBend die Verschlusskappe fiir Saftauslauf am Saftausguss
aufsetzen.

Automatisches Reinigungsmodul (10) auf den Netzfilter (9) aufsetzen. Je nach
gewiinschter Saftkonsistenz nehmen Sie das feine Sieb (9a) oder das grobe Sieb (9b).

Den Netzfilter aus Edelstahl (9) mit dem automatischen Reinigungsmodul (10) ins
Behélterinnere (5) einsetzen, sodass der VorstoR im Sieb in der Einkerbung im Behalter
(5) einrastet und die Markierungen auf dem Netzfilter (9) und dem Behélter (5)
nebeneinander liegen.



5  Pressschnecke (8) in den Netzfilter (9) einsetzen.

e Q )
SSOD,LNaaO Einfiillschacht (6) auf den Behalter (5), aufsetzen, damit die VorstoBe in den
Einkerbungen der Schale einrasten, Einfiillschacht (6) im Uhrzeigersinn umdrehen,
- = 6 sodass der absichernde VorstoR im Einfiillschacht (6) im Gehause der Betriebseinheit
s ) (1) horbar einrastet. Markierungen auf dem Gerét beachten. Auf diese Weise wird die
v integrierte Sicherung vor der Inbetriebnahme des Gerates bei inkorrekter Montage
I0p4 oD aufgehoben.
.- J

Stopfer (7) in die Offnung (17) schieben. Behalter (4) am Saft- (12) und
Fruchtfleischauslass (13) aufstellen.

ACHTUNG! Der SlowJuicer von MPM ist mit einem Motor mit Drehzahlminderungsgetriebe aus-
geriistet, aus diesem Grund braucht das Gerat Zeit um die Zutaten zu verarbeiten. Eile, Einfiillen
von zu viel Obst und Gemiise, sowie zu starkes Nachpressen mit dem Stopfer konnen das Gerat
blockieren..

VORBEREITUNG VON OBST UND GEMUSE

Alle Produkte griindlich waschen, Karotten in
maoglichst lange Stiickchen schneiden so, dass sie

HARTES WURZELGEMUSE einfach in den Einfiilltrichter eingesetzt werden
) . . kdnnen.

Achftlhng "Il)lththzu VIEI On\zﬂ oderkGeml(ljse : gz;:t;ielbe GroBe Karotten nur langs in vier Teile schneiden.

L DD galkiEEn e e Griines Endstiick ca. 1cm weit abschneiden. Die

Einfiilltrichter oder die Pressschnecke verstopfen @ Sellerie

und das Gerit dadurch blockiert werden. iibrigen Stiickchen mit dem Stopfer nachpressen.

— Rote Riiben, Sellerie — wenn sie nicht im Ganzen
in den Einfiilltrichter passen — miissen zerkleinert
werden.

MERKEN: Das entsaftete Obst und Gemiise ist in den sich langsam drehenden Mechanismus fest einzupressen. Fiir erleichterte
Arbeit sind die groBeren Karotten langs, in zwei oder mehrere Teile zu schneiden. Zum Nachpressen der letzten Portion
entsafteter Produkte Stopfer anwenden.
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Gras in gewiinschte Lange schneiden und griindlich
spiilen. Fiir besserer Entsaften stecken Sie geringe
o Weizen Mengen Getreidegras in die Einfiill6ffnung. Falls
o Gerste erforderlich Stopfer verwenden.
— Griinzeugs: Fiir leichtes Entsaften nicht zu viel auf
ein Mal dosieren.

GETREIDEGRASER

MERKEN: Die Inhaltsstoffe der Getreidegraser bewirken, dass beim Entsaften sich Schaum bildet. Zur Verminderung dieser
Erscheinung empfiehlt es sich frische Graser zu entsaften. Ferner kann man das Getreidegras und die Pressschnecke iiber Nacht
und mind. 2 Stunden vor dem Entsaften im Kiihlschrank abkiihlen lassen oder direkt vor dem Entsaften mit kaltem Wasser
spriihen. Wenn Sie nichts dagegen haben, dass sich der Saft aus Getreidegrasern mit Karotten vermischt, konnen Sie fiir eine
wirklich hohe Saftausheute zum Getreidegras etwas Karotte hinzu zu fiigen, die dabei Hilft den Sieb beim Entsaften zu reinigen.

Grundsatzlich harte und saftige Sorten auswahlen.
Soweit sie in den Zufiihrbehalter passen, kénnen Apfel
im Ganzen entsaftet werden. Ansonsten in kleinere
Stiicke schneiden.

HARTES OBST o fipfel

Produkte griindlich waschen, bei Bedarf in kleinere
Stiicke schneiden, sodass sie in die Einfiill6ffnung

o e Tomaten passen. Bei Bedarf schélen. Nicht zu viele Obst-/

RUEISHESOBSHCEMESE o Trauben Fruchtstiicke in die Einfiill6ffnung fiillen, sodass sie
nicht verstopft. Mit dem Stopfer oder der Deckel-
Zufiihrung nachpressen.

e (Orangen - P - -
o ’ Friichte schalen, iibermdBige, natiirliche
ZITRUSFRUCHTE ! !
USFRUC : g:;gsfer:lt Faserentfernen. Bei Bedarf in kleine Stiicke schneiden.

ENTSAFTEN

ACHTUNG! Kernobst wie Pfirsiche, Pflaumen, Sauerkirschen und Kirschen miissen erst entkernt

werden.

ACHTUNG! Obst oder Gemiise nicht in schmale Scheiben, Wiirfel etc. schneiden. Zu kleine oder

zu groBe Stiicke konnen Stauungen und erschwertes Entsaften bewirken.

1. Gerét auf einer ebnen, stabilen und glatten Oberflache aufstellen. Bevor Sie das Gerat an die
Steckdose anschliefien stellen Sie sicher, dass es ausgeschaltet ist (Position )

2. Obst und Gemdise, mit dem Sie Saft herstellen mochten, grindlich waschen, anschlieBend bei
Bedarf zerkleinern (keine Scheiben oder kleine Stlickchen) so, dass sie problemlos in die Einfulloff-
nung (16) passen.

3. Saftauffangbehilter und Fruchtfleischbehilter (4) an den entsprechenden Offnungen am Haupt-
behalter (5) aufstellen. Verschlusskappe am Saftauslass (12) 6ffnen. Verschlusssperre (15) der gro-
Ren Offnung 80 mm freigeben so, dass der Deckel angehoben und Obst und Gemdise reingelegt
werden kann.

4. Schalten Sie den SlowJuicer mit dem Schalter (2) ein.

5. Obst und Gemiise je nach GréRe und Form einzeln in die Offnung (16) werfen und mit dem Ein-
flillschacht mit Deckel nachpressen. Bei kleineren Stiicken benutzen Sie bitte die Offnung (17) und
den Stopfer (7).

6. Von Zeit zu Zeit prifen, ob der Saftauffangbehalter und Fruchtfleischbehalter nicht voll sind - bei
Bedarf schalten Sie das Gerat zuerst mit dem Schalter (2) aus und verschlieRen die Verschlusskap-
pe am Saftauslass (12).

7. Bei zu hohem Widerstand kann das Gerat blockieren. Das kann bedeuten, dass die Obst- oder
Gemusestlcke zu grofs sind. Eine solche Situation kommt meistens bei harten Obst- und Gemise-
sorten vor. In einem solchen Fall ist der Schalter (2) auf Reverse zu stellen. Der SlowJuicer schaltet
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dann den Riicklauf ein und die Motorsperre wird aufgehoben. Ist das Problem weiter vorhanden,
ist das Geréat zu zerlegen, zu reinigen und erneut zusammen zu bauen (siehe Pkt. ,Montage des
SlowJuicers”).
. Falls sie beim Entsaften bestimmen, einen anderen Saft herstellen zu wollen, kénnen Sie das Gerat
spllen, ohne dass es abgebaut werden muss. Zu diesem Zweck:
- Stellen Sie den Schalter (2) auf Position |o=| und trennen das Geréat von der Versorgung
- Verschlusskappe am Saftauslass (12) schlieBen
- Saftauffangbehalter und Fruchtfleischbehilter an den Offnungen (12) und (13) aufstellen
- (Ca. 200 ml klares kaltes Wasser in die Einfulloffnung (17) gieRen - dabei bitte vorsichtig vorge-
hen, damit das Gehause nicht nass wird (wird das Gerat bespritzt ist es sorgfaltig abzutrocknen)
- Gerat an der Versorgung anschlieen und in Betrieb setzen, anschlieBend ca. 30 Sekunden
lang abwarten
- Verschlusskappe am Saftauslass (12) 6ffnen und abwarten, bis das ganze Wasser mit vorhandenen
Obst- und Gemiseresten auslauft
- Bei Bedarf Vorgang wiederholen
ACHTUNG! Keinesfalls versuchen den Einfiillschacht (6) beim Entsaften zu entsperren! Im De-
ckel ist eine Absicherung integriert, die nach dem Offnen des Deckels den Motorbetrieb abschal-
tet. Beim Entsaften mancher Zutaten (z.B. Apfel, Sellerie) entsteht Schaum, in einem solchen
Fall darf die Verschlusskappe (12) nicht aufgesetzt werden. Beim Entsaften mit aufgesetzter
Verschlusskappe besonders vorsichtig vorgehen. Bei groReren Saftmengen im Hauptbehilter (5)
kann der Saft {iberlaufen.

ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

Maoglichst frisches und reifes Obst und Gemdiise verwenden.

Weiches und (ibermagig reifes Obst bewirkt, dass der Saft nicht klar wird.

Apfelsaft kann seine Farbung schnell verédndern und bréunlich werden - damit das nicht so schnell
passiert am besten ein paar Tropfen Zitronensaft hinzuftigen.

Ist der Saft zu dick, mengen Sie etwas Mineralwasser bei.

[ee)

W N =
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ABBAU DES SLOW JUICERS

Gerat mit dem Schalter (2) abschalten und von der Versorgungsquelle trennen.
Abwarten bis die Pressschnecke ganz anhalt.

Stopfer (7) aus der Offnung (17) herausnehmen.

Den Einflllschacht (6) abnehmen, dazu drehen Sie sie entge-
gen dem Uhrzeigersinn um. ===>

Bauen Sie die einzelnen Elemente in umgekehrter Reihenfolge
ab (Pressschnecke (8), Netzfilter (9), automatisches Reini-
gungsmodul (10), Hauptbehalter mit Saft- und frucht-
fleischauslass (5)). ===>

6. Die genannten Elemente waschen und griindlich reinigen.

EaRCENY S
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REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG! SachgemaBe Reinigung und Instandhaltung verlangert die Lebensdauer des Gerates.
Da der SlowJuicer Mineralstoffe, u.a. Calcium, auspresst, wird empfohlen alle Teile des Gerates
nach abgeschlossener Arbeit mit Mitteln zu Waschen, die das Absetzen von Calcium verhindern.
1. Vor der Reinigung ist das Gerat abzuschalten.

2. Das Gehause des Gerates kann mit einem feuchten Tuch (bei Bedarf mit ein wenig Putzmittelzu-
satz) gereinigt werden.

ACHTUNG! Gehiuse (Hauptgerit) nicht in Wasser eintauchen.

3. Alle lebensmittelechten Teile sind nach jedem Gebrauch im warmen Wasser mit etwas Putzmittel,
am besten sofort nach Abschluss der Saftherstellung, zu reinigen. Abnehmbare Teile sind Spiil-
maschinengeeignet (max. 60°C).

4. Keine aggressiven Putzmittel, Alkohol, Scheuer- und Losungsmittel (Aceton) zum Reinigen ver-
wenden.

5. Der Sieb ist nach jedem Gebrauch griindlich zu reinigen. Die mitgelieferte Biirste (18), eignet sich
ausgezeichnet zum Reinigen dieser Teile.

6. Das Basisgerat darf nicht in Wasser oder anderen Flissigkeiten eingetaucht werden!

7. Verfarbungen der Geratbestandteile aus Karotten-, Orangensaft etc. kdnnen mit einem weichen
Tuch mit Speisedl entfernt werden.

8. Nachdem alle Teile gereinigt und getrocknet wurden, den Entsafter zusammenbauen (siehe Pkt.
~MONTAGE DES SLOW JUICERS").

FUNKTIONSSTORUNGEN

— Istdas Versorgungskabel an den Netzstecker angeschlossen
— Istder Zufiihrbehélter richtig verschlossen
Der Motor arbeitet nicht — Hatsich beim Einfiillen der zu verarbeitenden Produkte etwas eingeklemmt

— Istdas Gerat richtig aufgebaut
— Istdas Gerdt nicht iiberlastet
Das arbeitende Gerat haltan — Istdas Produkt, das Sie entsaften machten, in entsprechend kleinen Stiicken

— Wenn viele weiche Produkte entsaftet werden, versuchen Sie diese
abwechselnd mit harten Produkten einzufiillen (z.B. zuerst Orange oder Apfel,
danach Karotte). Wahlen Sie stets frische, nicht faulige Produkte aus.

— Den Schalter mehrmals in Position 'Reverse' umschalten.

— Nicht zu viele Produkte in die Einfiilloffnung geben, Produkte einzeln dosieren,
abwarten bis sie verarbeitet werden.

— Sollte die Ursache weiterhin unbekannt sein, Gerdt waschen und wieder

Im Zufiihrkanal (Trichter) entsteht 'Marmelade’ montieren.

Das Fruchtfleisch kommt nicht rau — Mit einem hérteren Produkt durchschieben
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NAHRSTOFFE IM OBST UND GEMUSE

Apfel

Aprikose

Zuckerriibe

Heidelbeere
Kohl

Karotte
Sellerie
Gurke
Fenchel
Trauben
Kiwi
Melone

Nektarine (ohne Kern)
Pfirsich (ohne Kern)
Birne

Ananas
Erdbeere

Tomate

- Einige Minzbldtter

DER FRISCHE Il

6 Apfel (grofie Apfel in Stiickchen schneiden)
1 Biindel Fenchel
2 Bleichsellerie-Stdngel

Vitamin C

Ballaststoff, Kalium

Folsdure, Ballaststoff, Rote Riiben sind eine reiche Vitamin C- und

Kalium-Quelle

Vitamin C

Vitamin (, Kalium, Folsaure, Vitamin B6, Ballaststoff

Vitamin A, Vitamin C, Ballaststoff

Vitamin C, Kalium

Vitamin C

Vitamin C, Ballaststoff

Vitamin C, Vitamin B6, Kalium

Vitamin C, Kalium

Vitamin C, Folsaure, Ballaststoff, Vitamin A

Vitamin C, Vitamin B3, Kalium, Ballaststoff
Vitamin C, Vitamin B3, Kalium, Ballaststoff
Ballaststoff

Vitamin C

Vitamin C, Eisen, Kalium und Magnesium

Vitamin (, Ballaststoff, Vitamin E, Folsaure, Vitamin A

SAFTIDEEN
DER FRISCHE

- 6 Apfel (grofe Apfel in Stiickchen schneiden)
- 1 Biindel Fenchel

ZUBEREITUNG:

2009 =150kJ (72 cal)

309 =285kJ (20 cal)

160 g=190kJ (45 cal)

125 9=295kJ (70 cal)
1009 =110kJ (26 cal)

1209 =125kJ (30 cal)
809 =>55kl (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259 =355kJ (85 cal)
100 g = 100kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259=130kJ (31 cal)

100g=90kJ (22 cal)

Zuerst zwei-drei Apfel entsaften.

AnschlieBend Fenchel und Minzblatter sowie
Ingwer und Sellerie entsaften.

Zum Schluss die tibrigen Apfel entsaften.

— 1 Scheibe Ingwer (1 cm)
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DER VITALE DER CITRUS-COCKTAIL

- 6 Karotten (grofe Karotten ldngs und quer - % oder kleiner Grapefruit
durchschneiden, mittelgrof3e Karotten nur (Schdlen und zerkleinern)
ldngs durchschneiden) - 3 mittelgrofle Orangen

- 4 Apfel (groRe Apfel in Stiickchen schneiden) (Schdlen und zerkleinern)

- 2 mittelgrof3e Bleichsellerie-Stdngel - % kleine Limone oder Zitrone

- 1 Scheibe Ingwer (1 cm) nach Geschmack (Schdlen und zerkleinern)

ZUBEREITUNG: - ggf. Ananas hinzufiigen
FUR GESUNDE LEBER

Einen Teil der Karotten, Apfel, Selleriewurzel

- 0,5 Rote Riibe
und Ingwer entsaften. — 5 Karotten
Wechselweise harte und weiche Produkte .
. . - 2 cm frischer Gurke
dosieren - was in einer besseren Saftaus- ~ 3 Apfel

beute resultiert. . .
Zum Schluss tibrige Karotten entsaften. _ ! klemr Bindel Fenchel oder Salat

Ferner kénnen Sie Ananas, Rote Riiben, FUR SCHONES AUSSEHEN
Orangen etc. hinzufligen, mit jedem hinzuge-
f/ueégir:j:rrtogglt:tdie Geschmacksrichtun - > Karotten

& - 1 Bleichsellerie-Stdngel

DER GRUNE — 1 kleiner Biindel Fenchel

- Ingwer-Wurzel (ca. 1 cm)

- 4 0Orangen

Bei diesem Cocktail werden Griinpflanzen
entsaftet, fir Abwechslung sorgen Sie, SLIMFIT
indem Sie jeden Tag andere nehmen: Spinat,

unterschiedliche Salatsorten, Feldsalat, rote - 1 Grapefruit

Beete, Weizengras, Gerstengras, Fenchel, - 3 Scheiben Ananas
. - A - - 2 0rangen
Bleichsellerie etc. jeweils ca. Handvoll fiir _ 2 Karotten
2 Portionen. Fiir eine bessere Saftausbeute
- 1cmingwer

dosieren Sie die Blatter einzeln, zum Schluss ¢ Fenchel Bleichsellerie hinzufiizen
geben Sie ein hartes Produkt (Apfelsttick, gel- ) gen.

Karotte etc.) in den Einflltrichter. An- FRUCHTIGE LIMONADE

schlieBend mixen Sie 500 ml| Wasser, den

hergestellten Saft und eine Frucht: Banane, 8 hqrte Apfel
- - . . - 3 mittelgrofe Orangen
Erdbeere, Pfirsich, Birne etc. einige Minuten .. .
o . . ((Schdlen und zerkleinern)
lang mit einem Stabmixer. Langsam trinken. % Zitrone
- 2

ACHTUNG! Der griine Chlorophyll-Cocktail ist
e|!1 ausgeze!chnetes, emrnahgg's Eptglf‘t.ungs- entsaften. Mit Minzblattern und Eiswirfel
mittel, aus diesem Grund ist er dhnlich wie der

Saft aus Roten Riiben langsam zu trinken. Zu- servieren.
gelassene Tagesportion 300-400 ml. DER HERBSTLICHE

- 1kg Karotten

- 0,1kg frischen Spinat

- 2 Apfel
Karotten, Spinat und Apfel wechselweise
entsaften.

Alle Friichte wechselweise - weich - hart -
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NUSS-/MANDELBUTTER Niisse/Mandeln in die Einfill6ffnung geben,

Niisse oder Mandeln (ca. 0,5 kg) iiber Nacht so.dass das G.erat nicht blockiert. Fiir eine
. . . .. feinere Konsistenz kann etwas Wasser oder
in Wasser einweichen. Am nachsten Tag aus

dem Einweichwasser holen, den SlowJuicer Ofhinzugefiigt werden.
auf den Betrieb vorbereiten. Ein paar Stiick

TECHNISCHE DATEN

Technische Daten vom Produkt werden auf dem Typenschild angegeben.
Max. Dauerbetriebszeit (KBmax): 20 Min.
Gerduschpegel: L, ,: 70dB, Netzkabel: 1,0m

OrdnungsgemiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kdnnen sich

wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt

und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromill mit anderen Abfallen bzw. sein

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.
Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre 6rtliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
| |
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AITAH, ET MEIE TOOTE OSTASID!

Aeglase kiirusega mahlapress on ideaalne seade inimestele, kes hoolivad tervisest ja elukva-
liteedist!

Saate mahla saada enamikust kédgiviljadest, puuviljadest ja lirtidest. Ka selliseid, mida tava-
lises mahlapressis kasutada ei saa - petersell, spinat, nisuhein, sojaoad (sojapiim), vaarikad,
sostrad, ananassid, mangod ja paljud teised.

Mahla tootmisprotsess toimub tdnu kaheetapilisele ekstraheerimisele:
v purustamine/purustamine
v’ pigistades

Aeglane mahlapress t66tab aeglaselt, madalal kiirusel, kuid péhjalikult. See purustab puu- ja
kédgivilja viljaliha tépselt, ilma liigset kuumust tekitamata ja minimaalse hapniku juurdepddi-
suga. Tdnu sellele ei hdvita see puu- ja juurviljades sisalduvaid toitaineid ja vitamiine, ei kuu-
mene ega okslideeri mahla.

Saate kuni 2 korda rohkem mahla kui tavalise mahlapressiga.

Kasutades aeglast mahlapressi, saate kérgeima kvaliteediga mahla, mis sisaldab maksimaal-
selt vitamiine ja mineraalaineid, mida teie lemmikpuu- ja kéégiviljad sisaldavad!

Mabhl on erakordselt maitsev, viskoosne ja mitte vahutav. Sdilib suletud anumas kiilmkapis
kuni 72 tundi, kaotamata toitevddrtust ja (ihtlast konsistentsi.

Lisaks standardsele téukuriga augule saad niiiid kasutada teist 80 mm ldbiméoduga auku,
tdnu millele mahutad dra enamiku puu- ja juurvilju ilma neid eelnevalt lI6ikamata.

Seade on varustatud kahe vahetatava vdikese ja suure silmaga filtritega séelaga selge véi
paksu mahla saamiseks.

Kui soovite t66 kdigus pressida mahla erineva maitsebuketiga, saate kasutada automaatset
puhastussiisteemi ilma seadet lahti vétmata.
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OHUTUSJUHISED

- Palun lugege kasutusjuhend enne kasutamist hoolikalt 1abi.

- Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme Idheduses!

- Arge kasutage seadet muul otstarbel kui ette nahtud.

- Arge jatke vooluvorku Uhendatud seadet todtamise ajal jarelevalveta.

- Arge kastke seadet, juhet ja pistikut vette ega muudesse vedelikesse.

- Arge riputage toitejuhet Ule teravate servade ja arge laske sellel
kuumade pindadega kokku puutuda.

- Eemaldage pistik alati pistikupesast, kui seda ei kasutata voi enne
puhastamist.

- Arge kasutage kahjustatud seadet, ka siis, kui toitejuhe voi pistik
on kahjustatud - sellisel juhul viige seade remondiks volitatud
teeninduspunkti.

- Tootja poolt soovitamata tarvikute kasutamine voib pohjustada
seadme kahjustusi, tulekahju voi kehavigastusi.

- Arge puudutage seadet margade katega.

- Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal

- Enne katte eemaldamist oodake, kuni pigistustigu on taielikult
seiskunud.

- Arge kunagi pange sormi ega soogiriistu mahlapressi kambrisse
- ainult toukur voi klappsodtur on moeldud toidu sisestamiseks!

- Enne esmakordset kasutamist peske koik mahlapressi osad, mis
toiduga kokku puutuvad.

- Parast iga kasutamist |Ulitage mahlapress valja.

- Valtige kokkupuudet seadme liikuvate osadega.

- Pange korvale ja tihjendage jadtmemahuti, kui see on tais.

- Enne to0 alustamist veenduge, et koik seadme elemendid on
korralikult paigaldatud - arge avage katet seadme tootamise ajal.

- Seadet voivad kasutada piiratud flUsiliste, sensoorsete voi vaim-
sete voimetega inimesed, samuti inimesed, kellel pole seda ttdpi
seadmete kasutamisega seotud teadmisi voi kogemusi, eeldusel,
et neid jélgitakse vOi neid on juhendatud, kuidas seadmeid ohutul
viisil kasutada. ja neid teavitatakse voimalikest ohtudest.

- Poorake tahelepanu lastele, et nad ei mangiks varustuse/seadmega.

- Enne mahlapressi kokku- voi lahtivotmist (ihendage see vooluvor-
gust lahti.

- Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.
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Arge asetage seadet elektri- ja gaasipliitide, péletite, ahjude jms
Idhedusse.

Arge blokeerige viljaliha ja mahla valjavoolu masina téotamise ajal.
Arge liigutage seadet tootamise ajal.

Uhendage seade maanduskontaktiga varustatud pistikupessa, mille
pinge vastab seadme andmesildil ndidatud pingele.

Tooted tuleb sisestada sddturiavadesse seadme tootamise ajal,
seadme seiskamisel ei tohi sodturiavasid puu- ega juurviljadega taita.
Olge ettevaatlik, et mahlapressi ei koormaks Ule, arge kasutage liiga
palju joudu toodete sé6turist 1abi surumiseks.

Enne seadme kaivitamist kontrollige, kas anuma kaas on kindlalt
kinnitatud.

Kasutage toukurit ainult puu- voi juurviljade lukkamiseks.

Arge kastke seadet vette ega peske seda jooksva vee all.

Arge pange mahlapressi sooturisse kovasid materjale, suuri seem-
neid, jaad ega kilmutatud toiduaineid.

Seadme nominaalse t66aja kohta jargige jargmisi soovitusi: mahla
pressimine - mitte rohkem kui 20 minutit pidevat tootamist. Parast
tootsukli [opetamist oodake 20-30 minutit, enne kui lllitate seadme
uuesti sisse. Nende juhiste jargimine pikendab teie seadme eluiga.
Enne masinas tootlemist tuleb suhkruroog koorida ja loigata 20
mm x 20 mm tikkideks. Lisage partiid Ukshaaval s6dturisse parast
eelmise tootlemise IO0petamist.

Onnetuste valtimiseks seadme todtamise ajal on keelatud kae voi
terava todriistaga puudutada kruvivarsi ja muid eemaldatavaid osi
ning asendada toidutdukurit mis tahes esemega.

Arge Uhendage pistikut vooluvorku margade katega.

Arge eemaldage pistikut pistikupesast juhtmest tommates.

Arge kasutage seadet dues.

Laste turvalisuse huvides palume mitte jatta Ghtki pakendiosa
(kilekotid, pappkarbid, vahtpolUstUreen jms) vabalt ligipdasetavaks.
Seadet ei tohi lapsed kasutada. Hoidke seade ja juhe lastele kat-
tesaamatus kohas.

Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
ning enne kokkupanemist, lahtivotmist voi puhastamist.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

HOIATUS! Arge laske lastel fooliumiga mangida. Lambumisoht!



- HOIATUS! Arge kasutage pigistajat, kui pigistusekraan on kah-

justatud.

SEADME KIRJELDUS:

e

v

0 0 N O

Todjaam/Umbris

Lalit

Libisemiskindlad jalad

Mahla (1000 ml) ja jadtmete (800 ml)
mahutid

Pohikonteiner jadtmete ja mahla valja-
laskeavadega

S66turi sektsioon

Toukur

Tigu pigistamine

Roostevabast terasest vorkfltrid

a. vaikesed silmad - selgete mah-
lade jaoks

b. suured silmad - paksude mah-
lade jaoks

Automaatne puhastusmoodul

. Tihendushdilss

Lukustatav mahla valjalaskeava

. Jaatmete viljalaskeava

Kummist pistik
80 mm avanev klapi lukk

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

16.

17.

18.

HRY

REV

Sé6tmisava 80 mm tervete koogivil-
jade ja puuviljade jaoks koos klapp-
sooturiga

Sisselaskeava vaikeste puu- ja kdogi-
viljattikkide jaoks

Puhastushari

Seade on varustatud
lilitiga.

seadme sisselllitamine
seadme valjaldlitamine

Rev = tagurpidi (tagurpidi/
tagurpidi) poorlemine vastas-
suunas, nn tagurpidi tagasikaik,
hoidke selle aktiveerimiseks
nuppu all

1. Votke seade karbist vilja ja eemaldage kogu seda kaitsev papp ja fooliumid.
2. Peske ja kuivatage seadet pohjalikult, eriti neid osi, mis puutuvad kokku toiduga.
3. Mahlapressil on ohutusslisteem - seadet saab sisse lUlitada ainult siis, kui etteandekamber on 6i-

gesti kokku pandud (6).

MAHLAPURSI KOOSTAMINE

Sisestage kummikork (14) anuma (5) pohjas asuvasse auku ja anumas (5) olev
tihendushiilss (11), kui see pole veel paigaldatud.
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Asetage seade siledale, stabiilsele ja tasasele pinnale. Asetage anum (5) tockohale (1)
nii, et konteineri (5) pahjas olevad 3 siivendit (A) mahuvad korpuse ilemisel pinnal
asuvasse kolme eendisse (B). Siivendid (A) sobivad eenditega (B) ainult iihte digesse
asendisse. Seejarel pange pistik mahlatila kiilge.

Asetage automaatpuhastusmoodul (10) vorkfiltrile (9). Soltuvalt saadava mahla
konsistentsist kasutage vaikeste (9a) vdi suurte (9b) silmadega filtrit.

Sisestage ja joondage roostevabast terasest vorkfilter (9) mahuti (5) sees oleva
automaatse puhastusmooduliga (10) nii, et ekraani sakk sobiks mahuti (5) siivendisse ja
vorkfiltril olevad valged margid ( 9) ja konteiner (5) olid korvuti.

Sisestage presstigu (8) kurnasse (9).

Asetage soddakamber (6) priigikasti (5) kohale, joondades sakid kausi soontega,

ja keerake soodakambrit (6) paripdeva, kuni see peatub, nii et kambris (6) olev
kinnituslapp sobitub siivend todjaama (1), kuni sakk klopsab. Pdorake tahelepanu
seadmel olevatele mérgistustele. Sel viisil eemaldatakse blokaad seadme kaivitamise
vastu vale kokkupaneku korral.



Sisestage toukur (7) avasse (17). Likake anumad (4) mahla véljalaskeava (12) ja jagtme

T 13)alla.

TAHELEPANU! Puu- ja kéogiviljamahlapress MPM on varustatud mootoriga kaigu reduktoriga,
seetottu vajab masin kasutatud koostisosade t66tlemiseks aega. Kiirusta, proovides sisestada
suur kogus kodgivilju ja puuvilju korraga, samuti tugev surve toukuriga voib pohjustada seadme
blokeerumist.

KOOG- JA PUUVILJADE VALMISTAMINE

Peske koik tooted ja Ioigake porgandid vaimalikult

KOVA JUUR pikkadeks tiikkideks, et need soodakanalist kergesti
Markus: Arge pange korraga suurt hulka e porgand |dbi saaksid.

k6dgi- vi puuvilju. Suur kogus voib ummistada  ® punapeet Ldika suur porgand pikuti ainult neljaks tiikiks. Loika
etteandekanali véi presstigu, mis voib o seller roheline ots umbes 1 cm. Liikake otsatiikid toukuriga.
pohjustada seadme ummistumise. — peet, seller - kui ei mahu tervena - Ioika

vaiksemateks tiikkideks

PIDAGE MEELES: Kovad koogiviljad voi puuviljad tuleb suruda tugevalt vastu aeglaselt poorlevat mehhanismi. Too halbustamiseks
Ioika suuremad porgandid pikuti kaheks voi enamaks tiikiks. Pressitud toodete viimase portsjoni alla vajutamiseks kasutage
toukurit.

Loika muru soovitud pikkuseks ja loputa. Pane
vdikesed kogused rohtu séodaavasse — see annab
® nisu pigistamisel parema tulemuse. Vajadusel kasutage
® oder toukurit.
— rohelised: dra pane korraga liiga palju sisse — seda
on raske pigistada.

TERVILJAROHI

PIDAGE MEELES: Teraviljad sisaldavad koostisosi, mis tekitavad pigistamise ajal vahtu. Selle ndhtuse minimeerimiseks tuleks
varsket rohtu pigistada. Muru ja pressimistigu void ka jahutada, pannes need 6dseks véi vahemalt 2 tunniks enne pressimist
kiilmkappi voi pihustada vahetult enne pressimist kiilma veega. Kui murumahla porgandimahlaga segada ei viitsi, siis
minimaalse koguse porgandit pressides saab toeliselt suure koguse murumahla, see aitab kurna mahla pressimise ajal
puhastada.

Valige peamiselt kdvad ja mahlased sordid. Puuvilju
KOVAD VILJAD e ounad saab tervelt pressida, kuni see sooturisse mahub.
Vastasel juhul loika véiksemateks tiikkideks.

Peske tooted, vajadusel Idigake tiikkideks, mis sobivad

PEHMED PUUVILJAD/KOOGIVILIAD ~ ® tomatid. e e IR GO A R
® viinamari renni liiga palju puuviljatiikke, et seda mitte ile taita.
Liikake toukuri voi klapisodturiga alla..
® apelsinid ) I "
. Koorige puuviljad ja eemaldage liigne
TSITRUS : 3irder|5nid valge kiud. Vajadusel Ioika vaikesteks tiikkideks.
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MAHLAPRESSIMINE

TAHELEPANU! Kiviga viljadelt, nagu virsikud, ploomid, kirsid ja kirsid, tuleb esmalt eemaldada

kivid ja seemned.

TAHELEPANU! Me ei 16ika koéogivilju ja puuvilju 6hukesteks viiludeks, kuubikuteks jne. Liiga

vaikesed véi liiga suured tiikid muudavad mahla pressimise keerulisemaks.

1. Asetage seade siledale, stabiilsele ja tasasele pinnale. Enne pistiku pistikupessa Uhendamist veen-
duge, et seade on vilja lulitatud (asend )

2. Peske hoolikalt puu- ja kdogiviliad, millest kavatsete mahla teha, ja I6igake need vajadusel tiikkideks
(kuid mitte viiludeks ega véikesteks tikkideks), et neid saaks hélpsasti avause (16) kaudu seadmesse
visata.

3. Asetage mahla- ja jddtmemahuti (4) pdhimahuti(5) vastavate avade alla. Avage mahla véljalaskea-
va (12) mahla val alaskekorg|ga. Vabastage suure 80 mm ava lukk (15), nii et klapp téuseb Ules ja
voimaldab sisse pressitud juur- ja puuvilju.

4. Lulitage aeglane mahlapress sisse, kasutades ldlitit (2).

5. Puu- ja kéogiviliad, olenevalt nende suurusest ja kujust, tuleb visata Ukshaaval avasse (16), likates
neid klapisooturiga. Vaikeste tikkide jaoks kasutage auku (17) ja téukurit (7).

6. Kontrollige aeg-ajalt, et jadtme- ja mahlanoud (4) poleks tais - tihjendamise vajaduse korral lUlitage
seade esmalt lUliti (2) abil valja ja Ghendage mahla valjalaskeava (12) mahla véljavoolupistikuga.

7. Seade voib oma t60 katkestada, kui sellele tekib liiga suur vastupanu. See voib téhendada, et sises-
tatud kodgivilja- voi puuviljatiikid on liiga suured. See juhtub peamiselt kévade kodgiviljade ja puu-
villadega. Seejarel lilitage 1Uliti (2) tagasikéiku. Mahlapress poorleb tagurpidi, pohjustades mootori
lukustuse avanemise. Kui probleem pusib, votke seade lahti, puhastage see ja pange uuesti kokku
(vt jaotist “Mahlapressi kokkupanek”).

8. Kui soovite t60 ajal pressitud mahla tllpi muuta, saate seadme sisemust loputada ilma seda lahti
votmata. Loputamiseks:

- seadke IUliti (2) asendisse |or| seejarel ihendage seadmed vooluvérgust lahti

- sulgege viljalaskekork (12)

- asetage mahutid véljalaskeavade (12) ja (13) alla

- valage auku (17) umbes 200 ml puhast ja kiilma vett - podrake erilist tdhelepanu sellele, et seadme
korpusele ei valataks vett (Uleujutuse korral kuivatage seade pohjalikult)

- Uhendage seade vorku ja lUlitage see sisse, seejarel oodake umbes 30 sekundit.

- avage valjalaskekork (12) ja oodake, kuni kogu vesi valjub koos viimase pigistuse jaakidega
vajadusel korrake mahlapressi loputamist

TAHELEPANUI Ei ole lubatud avada s66tmiskamber (6) kui mahlapress t6otab! Kaanel on tur-

vafunktsioon, mis lukustamata jatmisel liilitab mootori vilja. Arge sulgege korki (12), kui pressite

vahtu tekitavaid koostisosi (nt dunad, seller). Olge suletud korgiga mahla pressimisel ettevaatlik.

Kui péhimahutisse (5) kogutud mahla kogus (iletab selle mahutavuse, véib liigne mahl vilja val-

guda.

ULDMOTTED

1. Kasutage voimaluse korral varskeid ja kiipseid puu- ja kdogivilju.

2. Pehmed ja liiga kiipsed puuviliad muudavad mahla ebaselgeks.

3. Ounamahl véib kiiresti pruunistuda - selle protsessi aeglustamiseks pigista mahla sisse paar tilka
sidrunimahla.

4. Kui mahl on liiga paks, lahjendage seda mineraalveega.
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MAHLAPURSI LAHTI VALMISTAMINE

Lulitage seade IUliti (2) abil valja ja ihendage see toiteallikast lahti.
Oodake, kuni pigistav tigu taielikult seiskub.

Eemaldage toukur (7) avast (17).

Eemaldage etteandekamber (6), keerates seda vastupdeva.
===>

Votke Uksikud elemendid lahti montaazi vastupidises jarje-
korras (pigistigu (8), vorkfiltrid (9), automaatne puhastus-
moodul (10), jadtmeava ja mahlaavaga pohikonteiner (5)).
===>

6. Peske ja puhastage Ulaltoodud esemed pohjalikult.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

TAHELEPANU! Oige puhastamine ja hooldus pikendab teie
mahlapressi eluiga. Kuna mahlapress ekstraheerib mineraa-
le, sealhulgas kaltsiumi, soovitame alati parast kasutamist
koiki seadme osi pesta kaltsiumivastaste ainetega.

1. Enne puhastamist IUlitage seade valja.

2. Pohikorpust saab puhastada niiske lapiga (vajadusel voib li-

sada vaikese koguse pesuainet).

TAHELEPANU! Arge kastke korpust (t66jaama) vette.

3. Peske koik toiduga kokkupuutuvad osad pohjalikult pérast iga kasutamist soojas vees véikese kogu-
se pesuainega, eelistatavalt kohe parast mahla valmistamist. Pesemiseks kasutatava vee tempe-
ratuur ei tohi tiletada 60°C. Seadme komponente (v.a mahlapressi korpus) voib pesta néudepesu-
masinas, kui temperatuur on alla 60°C.

. Arge kasutage tugevatoimelisi puhastusvahendeid, atsetooni, alkoholi, teravaid materjale jne. Nen-
de kasutamine véib seadet kahjustada.

5. Pressiekraani tuleb parast iga kasutamist pohjalikult puhastada. Selle osa puhastamiseks sobib
ideaalselt komplektilisatud hari (18) .

. Arge kastke seadme alust vette ega muudesse vedelikesse!

Kui mahlapressi komponendid on porgandi, apelsini vms téttu varvi muutnud, voib need veidi toi-
dudliga lapiga Ule pihkida.

8. Parast koigi osade puhastamist ja kuivatamist tuleb mahlapress kokku panna (vt jaotist “MAH-

LAPRESSI KOOSTAMINE").

RIKE SUMPTOMID

EaRCENY S

u

~

~ O

— Kas toitejuhe on iihendatud
— Kas soodakamber on korralikult suletud?
Mootor ei tdota — Kas toddeldavate toodete sodtmisel on midagi kinni jaédnud?

— Kas seade on korralikult kokku pandud
— Eioleiilekoormatud
Tootav masin peatub — Kas toode, mida soovite pigistada, on valmistatud digetes tiikkides
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— Kui pressite mahla palju pehmetest toodetest, proovige vaheldumisi suruda
kdva tootega (nt suruge apelsini v6i 6una porgandiga). Valige vérsked tooted,
millel pole madanemismarke

— Pkeerake liiliti mitu korda "tagurpidi" asendisse

— Arge taitke soddaavasid toodetega ile, sisestage tooteid iikshaaval, andke
neile aega tootlemiseks

"Jam" luuakse vookanalis — Kui pohjus on endiselt teadmata, tuleb seade pesta ja uuesti kokku panna.

Viljaliha ei tule enam valja — Suru labi kdvema tootega

PUUVILJA- JA KOOGIVILJAD TOITAINED

Apple C-vitamiin 2009 =150kl (72 cal)
Aprikoos Kiudained, kaalium 309 =285kJ (20 cal)
Folatsiin, kiudained, punapeet on rikkalik C-vitamiini ja kaaliumi
Valge peet allikas 160 g = 190 kJ (45 kalorit)
Mustikas Cvitamiin 1259 =295k] (70 cal)
Kapsas C-vitamiin, kaalium, folatsiin, vitamiin B6, kiudained 100 g =110 kJ (26 tolli)
Porgand Vitamiinid A, C, B6, kiudained 1209=125kJ (30 cal)
Seller C-vitamiin, kaalium 80g="55kJ (7 tolli)
Kurk C-vitamiin 2809 =120kJ (29 tolli)
Apteeqitill C-vitamiin, kiudained 3009 =145kJ (35 cal)
Viinamarjad C-vitamiin, B6, kaalium 1259=355kJ (85 cal)
Kiivi C-vitamiin, kaalium 100 g="100kJ (40 cal)
Melon C-vitamiin, folatsiin, kiudained, A-vitamiin 2009 =210kJ (50 cal)

Nektariin (seemneteta)

Vitamiin , B3, kaalium, kiudained

180 g =355 kJ (85 cal)

Virsik (kivideta) Vitamiin , B3, kaalium, kiudained 150 g =205 kJ (49 kalorit)
Pirn kiudaineid 1509 =205 kJ (60 cal)
Ananass Cvitamiin 150 g =250kJ (59 kalorit)
Maasikas Cvitamiin, raud, kaalium ja magneesium 1259 ="130kJ (31 tolli)
Tomat C-vitamiin, kiudained, E-vitamiin, folatsiin, A-vitamiin 1009 =90kJ (22 cal)
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MAITSEVATE JA TERVISLIKKE MAHLADE RETSEPTID

VARSKENDUS

- 6 minadunakaste (suured tiikkideks I6igatud
éunad)

- hunnik peterselli

- paar lehteja piparmiint

VARSKENDUS I

- 6 6una (suured tiikkideks l6igatud 6unad)
- hunnik peterselli

- 2varssellerit

— viil (1 cm) ingverit

VALMISTAMISE VIIS:

Esmalt pigista kaks voi kolm 6una.

Seejarel pigista petersell ja piparmiindilehed,
ingver ja seller.

Lopuks pigista tlejaanud dunad.

- 6 porgandit (vdga suur porgand loigatud
pikuti ja risti, keskmine ainult pikuti)

- 4 6una (suured tiikkideks I6igatud 6unad)

- 2 keskmist sellerivart

- viil (1 cm) ingverit maitse jdrgi

VALMISTAMISE VIIS:

Pigista moned porgandid, 6unad, sellerivar-
red jaingver.

Tehke seda vaheldumisi kdva - pehme, tanu
sellele saame parema efektiivsuse.

Pigista |6pus vélja llejaanud porgand.

Iga lisatud koodgiviljaga void maitset muutes
lisada ka ananassi, punapeeti, apelsini vms.

KLOROFULLI KOKTEIL

Mabhl pressitakse rohelistest taimedest, va-
helduseks voib seda teha iga paev ka teistest
taimedest, nt spinatist, erinevatest salatilii-
kidest, lambasalatist, peedist, nisuheinast,
oderist, petersellist, sellerist jm koguses um-
bes a. peotiis 2 portsjoni jaoks. Maksimaalse
mahlakoguse saamiseks sisestage lehed
ikshaaval toitekanalisse ja [6puks pigistage
valja kdva toode (tiikk 6una, porgandi vms).

Seejarel vala blenderisse 500ml vett, pressi-
tud mahl ja lisa puuviljad: banaan, maasikas,
virsik, pirn jne. Blenderda paar minutit. Joo
aeglaselt.

TAHELEPANU! Klorofiillikokteilil on erakord-
sed detoksifitseerivad omadused, nii et nagu
peedimahla, joome seda aeglaselt ja eijoo roh-
kem kui 300-400 ml paevas.

TSITRUSVILJADE NEKTAR

- % véi vdike greip (koorige ja purustage
tiikkideks)

- 3 keskmist apelsini (koori ja I6ika tiikkideks)

~ % vdikest laimi voi sidrunit (koorige ja I6igake
kaheks osaks)

- void lisada ananassi

MAKSA PUHASTAMINE

- 0,5 peet

- 5 porgandit

- 2 cmvdrsket kurki

3 ouna

- vdike hunnik peterselli voi salatit

ILU PARAST

- 4 apelsini

- 5 porgandit

- 1 selleri vars

- vdike hunnik peterselli

- ingveri juur (umbes 1 cm)

- 1greip
- 3ananassi rongast
- 2apelsini
2 porgandit
- 1cmingverijuur
Voite lisada ka peterselli, sellerit.

PUUVILJALIMONAAD

- 3kéva ouna

- 3 keskmist apelsini (kooritud vdiksemateks
tiikkideks)

- % sidruni
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Pigistage kéik puuviljad, unustades vaheldu- BN [RIIYN[DINRAY o]

misi: pehme - kova. Voib serveerida pipar- by id i mandiid (umbes 0,5 kg) valage
miindi ja jaaga. - R . .
veega ja leotage (ile66. Hommikul tiih-

SUGISE MAITSE jendage vesi, valmistage aeglase kiirusega

mahlapress tooks ette. Pane paar pdhkleid/

- lks porgandlt . mandlitlikki etteandeavasse, et varustus
- 0,1 kg vdrsket spinatit R . - .
. kinni ei jadks. Konsistentsi leevendamiseks
- 206una voite lisada veidi vett voi 6li
Pigista porgandid, spinat, dunad - vaheldu- ’
misi.
TEHNILISED ANDMED
Tehnilised parameetrid on toodud toote andmesildil.
Maksimaalne pidev té66aeg (KBmax): 20 minutit

Miiratase: L,,: 70 dB
Toitekaabli pikkus: 1,0 m

See juhend on masintélgitud.
Kahtluse korral vaadake selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijagatmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike

ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
pdorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud mérgistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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THANK YOU FOR PURCHASING OUR PRODUCT!

Slow juicer is an ideal device for people who care about their health and quality of life!

You can make juice from most kinds of vegetables, fruits and herbs. Also those which cannot
be used in a standard juicer - parsley, spinach, wheatgrass, soy (soy milk), raspberry, currant,
pineapple, mango and many others.

The process of juice production takes place through a two-stage extraction:
v crushing
v’ extrusion

Slow juicer works slowly at low speed, but precisely. Precisely crushes fruit and vegetable pulp,
without generating excessive heat with minimum exposure to oxygen. This does not destroy
nutrients and vitamins contained in fruits and vegetables, does not heat or oxidise the juice.
You can get up to 2 times more juice than from standard juicer.

Using Slow juicer you get the highest quality juice with maximum amount of vitamins and
minerals from your favourite fruits and vegetables!

The juice is very tasty, milky and unfoamed. It can be stored in a closed container in refrigera-
tor up to 72 hours without loss of nutritional value and homogeneous consistency.
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SAFETY INSTRUCTIONS

38

Before use thoroughly read the operation manual.

Extreme care is required in case of children presence in vicinity
of the appliance!

Do not use the appliance for the purposes different than it was
designed for.

Do not immerse the appliance, its cord and plug in water or any
other fluids.

Do not leave the appliance without supervision in course of its
operation.

Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any contact
with hot surfaces.
Always pull out the plug from the socket unless the appliance is
used or before its cleaning.

Do not use the appliance in case of its damage, also if its cord or
plug is damaged - in such case the appliance should be handed
over to an authorized service shop for repair.
To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the attach-
ments recommended by the manufacturer.

Do not touch the appliance with wet hands.

Place the appliance on a dry, flat and stable surface.

Before removing the lid wait until the snail extruder has completely
stopped.

Before you start working with the appliance, make sure all its
elements are properly assembled never remove the lid when the
appliance is running.

Put aside and empty the waste container when it is full.

Avoid contact with moving parts of the appliance.

Always switch off the juice extractor after use.

Before the first use wash all the parts of the juice extractor which
are in contact with food.

Never insert your fingers or cutlery inside the juice extractor’s
chamber - place the food with the pusher only!
This appliance is not intended for use by children under 8 years
of age and individuals with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of



the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Cleaning and user maintenance shall not be carried out
by children without supervision.

Ensure that children do not play with the appliance.

Before assembly or disassembly of the juice extractor, unplug it
from the power outlet.

The device is intended for domestic use only.

Do not place the appliance in vicinity of electric and gas cookers,
burners, ovens, etc.

Store the appliance and its cord out of reach of children under 8
years of age.

Do not block the pulp and juice outlet during operation.

Do not move the appliance during operation.

The appliance should be connected into the socket with grounding
pin.

The product should be placed into the feeder opening during
operation, do not fill the feeder with fruits and vegetables at a
standstill.

Be careful not to overload the juicer, do not push the products
too hard through the feeder.

Before use, check if the container cover is securely fastened.
Use the pusher only to push the product.

Do not immerse the drive in water, do not wash under running
water.

Do not load any hard materials, large seeds, ice or frozen products
into the feeder.

Observe the following recommendations for the nominal operating
time: juicing no more than 20 minutes of continuous operation.
After completing operation cycle, wait 20-30 minutes before
restarting the appliance. Compliance with the above will prolong
the life of the product.

Prior to the processing, sugarcane should be peeled and cut into
pieces with dimensions of 20mm x 20mm. Portions should be
added successively after the previous processing is finished.

To avoid accidents during operation, do not touch the bolt pin or
other removable parts with hand or sharp tool, do not use other
objects to push the product.
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Do not plug the power cord with wet hands.

Do not remove the plug from the mains by pulling by the cord.
Do not use the appliance outdoors.
In order to ensure your children's safety, please keep all packaging
(plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.
WARNING! Do not allow small children to play with the foil as
there is a danger of suffocation!
WARNING! Do not use the juicer if the extrusion sieve is damaged.

APPLIANCE OVERVIEW

v AW e

20 © N O

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Motor unit/housing

Power and control switch

Anti-slip feet

Juice pitcher (1000 ml) and pulp con-
tainer (800 ml)

Filter bow! with juice spout and pulp

discharge chute

Feeder chamber

Pusher

Extraction screw

Stainless steel mesh filter baskets

a. Small mesh filter: for clear juice
b. Small mesh filter: for thick juice
Automatic cleaning module

Sealing sleeve

Juice spout with closure

Pulp discharge chute

Rubber stopper

80 mm feeder tube mouth flap lock

BEFORE FIRST USE

16.

17.

18.

EHRY

REV,

80 mm feeder tube mouth with flap
for whole vegetables and fruits
Feeder tube mouth for small vegeta-
ble and fruit chunks

Cleaning brush

This appliance features a
power and control switch.

Turns on the appliance
Turns off the appliance

Reverse rotation: keep
depressed to use

1. Remove the appliance from the box. Remove all packaging cardboard and film pieces from the

appliance parts.

2. Thoroughly clean and dry the appliance, especially all appliance parts with direct contact with food

products.

3. The Slow Juicer has a safety lock: the appliance will only turn on if the feeder chamber (6) is prop-
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ASSEMBLING THE JUICER

Place the rubber stopper (14) in the hole under the filter bow! (5). Place the sealing
sleeve (11) in the filter bowl (5), if not assembled already.

Place the appliance on a smooth, stable and level surface. Install the filter bowl (5) on
the motor unit (1) by locating the 3 bosses (B) on the housing top in the 3 grooves (A) on
the filter bowl bottom (5). The grooves (A) will match the bosses (B) in a single specific
alignment of the two parts. Next, place the plug onto the juice spout opening.

Install the the automatic cleaning module (10) onto the mesh filter basket (9). Use a
small mesh filter basket (9a) or a large mesh filter basket (9b), depending on how thick
you want your juice.

Insert and adjust the stainless steel mesh filter basket (9) with the automatic cleaning
module (10) in the filter bowl (5) so that the tab on the filter basket engages the filter
bow! groove (5) and the white marks on the filter basket (9) and filter bowl (5) are
aligned.

Place the extraction screw (8) in the filter basket (9).
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[}
IO Place the feeder chamber (6) on the filter bowl (5) by aligning the bosses with the
L ) grooves in the bowl. Turn the feeder chamber (6) clockwise home so that the safety lock
g . 6  tabin the feeder chamber (6) snaps into the recess in the motor unit (1). Note the marks
on the appliance. Proper engagement disables the safety lock which prevents using the
’ appliance when improperly assembled.
HScDb,i.Na&
.- J

Place the pusher (7) in the feeder tube mouth (17). Place the juice pitcher and the pulp
container (4) under the juice spout (12) and the pulp discharge chute (13), respectively.

CAUTION! The MPM Slow Juicer has an electric motor with a step-down gear. The appliance will
need some time to fully process the food. Work slowly. Do not feed too many pieces of fruits/
vegetables. Do not push down the pusher too hard. Otherwise the appliance may stall.

PREPARING YOUR VEGETABLES AND FRUITS

Wash all products. Slice the carrots into long, sleek

HARD ROOTS strips to feed them easily through the feeder tube.
Caution: Do not place too many fruit/vegetable @ Carrots If the carrots are large, slice them along into four
pieces. Too many pieces may clog the feeder ® Beetroots quarters. Cut off approximately 1 cm of the greenish
tube or the extraction screw and the appliance @ Celery end. Use the pusher to feed in the chunks remaining in
may stall. the feeder tube.

— Cutlarge beetroots and celery into smaller pieces

NOTE: Firmly push down hard vegetable and fruit chunks into the juicer, because it runs at a slow speed. Juice extraction will be
easier if you slice large carrots into two or more long pieces. Use the pusher to feed in the chunks remaining in the feeder tube.

Cut the grass to length and rinse it with water. Place
small portions of the grass in the feeder tube mouth
o Wheat atatime for better extraction performance. Use the
o Barley pusher if needed.
— Greens: do not feed too much at a time, or it will
be much more difficult to process.

CEREAL GRASS

NOTE: Cereal grass may foam during extraction. Have the grass as fresh as possible to reduce foaming. You can also achieve this
by cooling the cereal grass and the extraction screw overnight in a refrigerator (or at least for 2 hours) or rinsing them with cold
water directly before juice extraction. If you do not mind mixing cereal grass juice with carrot juice, you can increase the cereal
grass yield by extracting juice with a little of carrot. The carrot will help clean the filter basket during processing.

Hard and juicy varieties are preferable. You can
HARD FRUITS o Apples juice the fruits whole, if they fit in the feeder tube.
Otherwise cut the fruits into smaller pieces
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Wash the products and cut them into smaller pieces (if

Tomatoes necessary) for easier feeding into the appliance. Peel

SOFT FRUITS/VEGETABLES off the skin if necessary. Do not overfill the feeder tube
® Grapes ;
mouth with too many chunks. Push down the products
with the pusher or the flap.
o Oranges ;
CITRUS FRUIT 5 G Pegl off the skin a}nd remove excess
~ white fibres. Cut into smaller pieces if necessary.

JUICE EXTRACTION

CAUTION! Remove hard and large stones from peaches and cherries.
CAUTION! Do not slice vegetables and fruits thin or dice them into small pieces. Too small/large
chunks will make them harder to juice.

1.

2.

3.

Place the appliance on a smooth, stable and level surface. Before plugging in the power cord, make
sure that the appliance is off (7).

Thoroughly wash the vegetables and fruits to be juiced. Cut them into smaller pieces if necessary
(do not slice thin or dice into small pieces) so that they easily fit in the feeder tube mouth (16).
Place the juice pitcher and the pulp container (4) under the juice spout and pulp discharge chute
of the filter bowl! (5). Remove the plug from the juice spout (12). Release the 80 mm feeder tube
mouth lock (15) so that the flap is lifted and allow feeding the vegetables/fruits.

Turn on the Slow Juicer with the switch (2).

Depending on their shape and size, feed the vegetables/fruits piece by piece into the mouth (16)
and push them down with the flap. If the pieces are small, use the feeder tube mouth (17) and the
pusher (7).

. Monitor the pulp and juice levels (4). If you need to empty the juice pitcher and/or the pulp con-

tainer, turn off the appliance with the switch (2) and plug the juice spout (12).

If the products are too hard to process, the appliance may stall and stop. Stalling may be caused by
too large vegetable/fruit chunks. This happens most often with hard vegetables/fruits. Resolve the
problem by operating the Reverse switch position (2). The Slow Juicer will start turning in reverse
to release the motor. If stalling persists, disassemble the appliance, clean it, and reassemble (see
Section “Assembling the juicer”).

. If you want to make a different juice without interrupting, you can flush the food contact parts

without disassembling them. Flushing the appliance:

- Place the power and control switch (2) to || and unplug the appliance from the mains.

- Plug the juice spout (12).

- Place the juice pitcher and the pulp container under the respective spout (12) and chute (13).

- Pour approximately 200 ml of clean cold water into the feeder tube mouth (17). DO NOT spill
the water on the appliance housing (if this happens, thoroughly dry the appliance).

- Pluginand turn on the appliance for approximately 30 seconds.

- Unplug the juice spout (12) and wait for all water to come out with the pulp and juice residues.

- Repeat flushing until clean.

CAUTION! Do not unlock the feeder chamber (6) when the Slow Juicer is running! The safety
lock of the feeder chamber will stop the motor when disengaged. Do not plug the juice spout (12)
when extracting juice from foaming products (e.g. apples or celery). Be careful when extracting
with the juice spout plugged. If there is too much juice in the filter bowl (5), it may spill.
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GENERAL

1
2.
3.

4.

Process fruits and vegetables as fresh and ripe as possible.

Soft and/or overripe products do not give a clear juice.

Apple juice may turn brown fast. To slow down the browning, squeeze a few lemon juice drops
into apple juice.

If the juice is too thick, you can thin it with mineral water.

DISASSEMBLING THE JUICER

Moo -

w

6.

CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Proper cleaning and care will extend the life of
your Slow Juicer. The Slow Juicer also extracts minerals

fro

clean all appliance parts after each use. Do this with deter-
gents which prevent scale.

1.
2.

Turn off the appliance with the power and control switch (2) and unplug it from the mains.
Wait for the motor unit to stop turning.

Remove the pusher (7) from the feeder tube mouth (17). Q
Remove the feeder chamber (6) by turning it counter-clock-
wise, ===>

Remove the individual parts in the reverse order of assem-
bly (extraction screw (8), mesh filter baskets (%), automatic
cleaning module (10), filter bowl with juice spout and pulp
discharge chute (5)). ===>

Thoroughly clean these parts.

m the products, including calcium. It is recommended to

Unplug the appliance from the mains before cleaning.
Wipe clean the motor unit housing only with a damp cloth
(add some detergent to remove persistent dirt).

CAUTION! Do not immerse the motor unit housing in water.

3.

v

~N o

Thoroughly clean all food contact parts with warm water and some detergent after each use (it is
best to clean directly after juice extraction). Water used for cleaning should not be warmer than
60°C. Components of the appliance (except for the housing) may be used in the washer, if the
temperature is set below 60°C.

Do not clean with strong cleaning agents, acetone, alcohol, sharp tools, etc.

Thoroughly clean the mesh filter basket after each use. This is best done with the brush (18) in-
cluded with the appliance.

Do not submerge the motor unit in water or other liquids!

If the appliance accessories become discoloured from juice (from carrots, oranges, etc.), you may
wipe off the discolouration with a cloth and some cooking oil.

After cleaning and drying all parts, the Slow Juicer must be reassembled (see Section ‘“ASSEM-
BLING THE JUICER”).



TROUBLESHOOTING

The motor fails to start.

The appliance keeps stopping.

The feeder tube might be jammed with pulp. -

The pulp stops coming out.

The power cord might not be plugged to the mains.
The feeder chamber might not be locked in place.
The products fed in might have clogged the appliance.

The appliance parts might not be properly assembled.
The appliance might stall from overloading.
The product chucks might be difficult to process.

If you extract from large portions of soft products, try alternating the soft
portions with hard products (e.g. push down the orange/apple chunks with
some carrot). Use fresh products without rot.

Operate the power and control switch a few times in Reverse.

Do not overfill the feeder tube mouths with products. Feed the product chunks
one by one and wait for the appliance to fully process them.

If the problem cannot be identified, clean and reassemble the appliance.

Push the pump outside by feeding in a hard product.

VEGETABLE AND FRUIT NUTRITION FACTS

Apples

Apricots

Sugar beet
Blueberry
Cabbage
Carrots

Celery
Cucumbers
Fennel

Grapes

Kiwi

Melon
Nectarines (pitted)
Apricots (pitted)
Pears

Pineapple
Strawberries

Tomatoes

Vitamin C

Fibre, potassium

Folic acid, fibre; beets are rich in vitamin Cand potassium

Vitamin C

Vitamin , potassium, folic acid, vitamin B6, fibre

Vitamins A, Cand B6, fibre

Vitamin C, potassium
Vitamin C

Vitamin C, fibre

Vitamins Cand B6, potassium

Vitamin C, potassium

2009 =150kJ (72 cal)
309=285kJ (20 cal)
160 g=190kJ (45 cal)
1259=295kJ (70 cal)
1009="110kJ (26 cal)
1209 ="125kJ (30 cal)
80g=55kJ (7 cal)
2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259 =355kJ (85 cal)
100 g = 100kJ (40 cal)

Vitamins A and C, folic acid, fibre
Vitamins Cand B3, potassium, fibre
Vitamins Cand B3, potassium, fibre
Fibre

Vitamin C

Vitamin C, iron, potassium, magnesium

Vitamins C, Eand A, fibre, folic acid

2009 =210kJ (50 cal)
180 g =355 kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
1509 =205 kJ (60 cal)
1509 =250kJ (59 cal)
1259=130kJ (31 cal)
1009 =90kJ (22 cal)
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HEALTHY AND TASTY JUICE RECIPES

REFRESHMENT

- 6 apples (slice big ones into smaller pieces)

- Parsley bunch
- Some mint leaves

REFRESHMENT I

- 6 apples (slice big ones into smaller pieces)

Parsley bunch

2 celery stalks

One slice of ginger (1 cm thick)
RECIPE:

Extract two or three apples first.

Next, extract the parsley, mint leaves, ginger

and celery.
Finally extract the remaining apples.

- 6 carrots (slice very big ones along and
across, slice the smaller ones along only)

- 4 apples (slice big ones into smaller pieces)

- 2 medium-sized celery stalks
- Oneslice of ginger (1 cm thick) to taste

RECIPE:

Extract a part of the carrots with the apples,

celery and ginger.
Proceed with the soft and hard products

alternately for better juice extraction perfor-

mance.
Extract the remaining carrots.

You can add some pineapple, beetroots,
oranges, etc. to change

the taste as you like.

CHLOROPHYLL SMOOTHIE

Extract the juice from greens. You can add

variety by using different products every

day, e.g. spinach, various lettuce types, corn
salad, young beet leaves, wheat and barley
grass, parsley, celery, etc. at about one hand-
ful of each product for 2 servings. To extract

the most of juice, feed the leaves one by

one and finish by feeding a harder product
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(a chunkof apple/carrot etc.). Pour 500 ml of
water into a blender, add the extracted juice
and some fruits, like bananas, strawberries,
peaches, pears, etc. Blend for several min-
utes. Drink slowly.

CAUTION! The Chlorophyll Smoothie has su-
perior detoxification performance. Just like
beetroot juice, you should drink it slowly and in
300-400 ml servings a day.

CITRUS NECTAR

- ¥%large or one whole grapefruit
(peel and split into chunks)

- 3 medium-sized oranges
(peel and split into chunks)

- % small lemon or lime fruit
(peel and slice in half)

- Some pineapple to taste

LIVER DETOX

% beetroot

5 carrots

2 cm chunk of fresh cucumber

- 3apples

Small bunch of parsley or lettuce leaves

THE BEAUTIFIER

- 4 oranges

5 carrots

1 celery stalk

- Small bunch of parsley
ginger root (ca. 1 cm piece)

- 1 grapefruit

- 3 pineapple rings

- 2oranges

- 2carrots

- 1cmginger root piece
Some parsley or celery to taste



FRUIT LEMONADE PEANUT/ALMOND BUTTER

- 3 hard apples Pour over ca. 0.5 kg of peanuts/almonds
- 3 medium-sized oranges with water and leave to soak overnight.
(peel and split into chunks) Drain water on the next day and prepare the
- %lemon Slow Juicer for processing. Feed a few pea-
Extract all fruits by alternating soft and hard nuts/almonds at a time to prevent stalling.
products. Serve with mint leaves and ice. Add some water or cooking oil to make the

TASTE OF AUTUMN butter softer.

- 1kgof carrots

- 0.1kg of fresh spinach leaves

- 2apples
Extract the carrots, spinach leaves and
apples alternately.

TECHNICAL DATA

Maximum continuous operating time KB max: 20 min
Noise level: L ,: 70 dB
Length of power cord: 1.0m

Technical parameters are indicated on the product nameplate. c €

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-
posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-
ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.
Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
cause a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.

=i
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iGRACIAS POR COMPRAR NUESTRO PRODUCTO!

iUn exprimidor lento es un dispositivo ideal para las personas que se preocupan por la salud
y la calidad de vida!

Puede obtener jugo de la mayoria de los tipos de verduras, frutas y hierbas. También aquellos
que no se pueden usar en un exprimidor estdndar: perejil, espinacas, pasto de trigo, soja (leche
de soja), frambuesas, grosellas, pifias, mangos y muchos otros.

El proceso de produccion de jugo se lleva a cabo mediante una extraccion de dos pasos:
V' trituracién/trituracion
V' Exprimir

El exprimidor lento funciona lentamente, a bajas revoluciones, pero con precision. Tritura con
precision la pulpa de frutas y verduras, sin producir calor excesivo y con un acceso minimo
al oxigeno. Gracias a esto, no destruye los nutrientes y vitaminas contenidos en las frutas y
verduras, no calienta y no oxida el jugo.

Puede obtener hasta 2 veces mds jugo que de un exprimidor estdndar.

iAl usar un exprimidor lento, obtienes jugo de la mds alta calidad con la mdxima cantidad de
vitaminas y minerales contenidos en tus frutas y verduras favoritas!

El jugo es extremadamente sabroso, lodo y sin espuma. Se puede almacenar en un plato ce-
rrado en el refrigerador hasta por 72 horas, sin perder valor nutricional y consistencia homo-
génea.

Ademds del orificio de empuje estdndar, ahora puede usar un segundo orificio con un didmetro
de 80 mm, por lo que puede acomodar la mayoria de las frutas y verduras sin cortar primero.
El dispositivo estd equipado con dos tamices intercambiables con filtros con mallas pequenas
y grandes para obtener jugos claros o espesos.

Si desea exprimir el jugo con un bouquet de sabor diferente durante el trabajo, puede usar el
sistema de limpieza automadtica sin tener que desmontar el dispositivo.
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CONSEJOS DE SEGURIDAD PARA EL USO

Antes de usar, lea atentamente el manual de instrucciones.
iTenga especial cuidado cuando haya ninos cerca del dispositivo!
No utilice el dispositivo para ninglin otro proposito que no sea el
previsto.

No deje el dispositivo conectado a la red eléctrica desatendido
durante el funcionamiento.

No sumerja el dispositivo, el cable ni enchufe agua u otros liquidos.
No cuelgue el cable de alimentaciéon en bordes afilados y no per-
mita que entre en contacto con superficies calientes.

Siempre retire el enchufe de la toma de corriente cuando no esté
en uso o antes de limpiarlo.

No utilice un dispositivo danado, incluso si el cable de red o el
enchufe estan danados, en cuyo caso haga reparar el dispositivo
en un centro de servicio autorizado.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
causar danos al dispositivo, incendio o lesiones.

No toque el dispositivo con las manos mojadas.

Utilice el dispositivo sobre una superficie lisa y estable

Antes de quitar la tapa, espere hasta que el sinfin de compresion
se detenga por completo.

Nunca coloque los dedos o los cubiertos en el compartimiento
del exprimidor, jsolo se usa el empujador o el alimentador plegable
para la introduccion de alimentos!

Antes del primer uso, lave todas las partes del exprimidor que
entren en contacto con los alimentos.

Después de cada uso del exprimidor, debe apagarse.

Evite el contacto con partes moviles del dispositivo.

Deje a un lado vy vacie el cubo de basura cuando esté lleno.
Antes de comenzar a trabajar, aseglrese de que todos los ele-
mentos del dispositivo estén montados correctamente; no suelte
la cubierta mientras el dispositivo esté funcionando.

El producto podra ser utilizado por personas con deficiencias fisicas,
sensoriales o mentales que no tengan conocimientos ni experiencia
en el uso de dichos productos, siempre que estén supervisadas o
instruidas sobre como utilizar los productos de manera segura y
estén informadas de los peligros potenciales.
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Preste atencion a los ninos para que no jueguen con el equipo /
dispositivo.

Antes de montar o desmontar el exprimidor, desconéctelo de la
fuente de alimentacion.

El dispositivo esta disenado solo para uso doméstico.

No coloque el aparato cerca de cocinas eléctricas y de gas, que-
madores, hornos, etc.

No obstruya la salida de la pulpa vy el jugo durante el funciona-
miento del dispositivo.

No lleve el dispositivo mientras trabaja.

Conecte el dispositivo a una toma de corriente equipada con un pin
de conexion a tierra con un voltaje consistente con el especificado
en la placa de identificacion del dispositivo.

Los productos deben insertarse en los orificios del alimentador du-
rante el funcionamiento del dispositivo, no puede llenar con frutas
o verduras los orificios del alimentador durante el punto muerto.
Tenga cuidado de no sobrecargar el exprimidor, no use demasiada
fuerza para empuijar los productos a traveés del alimentador.
Antes de encender el dispositivo, verifigue que la tapa del recipiente
esté firmemente fijada.

Para empujar frutas o verduras, use solo un empujador.

No sumerja el dispositivo en agua ni lo lave con agua corriente.
No cologque materiales duros, semillas grandes, hielo o productos
congelados en el alimentador del exprimidor.

Se deben observar las siguientes recomendaciones con respecto al
tiempo de funcionamiento nominal del dispositivo: jugo exprimidor:
no mas de 20 minutos de funcionamiento continuo. Después de
completar el ciclo de trabajo, espere de 20 a 30 minutos antes
de volver a encender el dispositivo. Seguir los consejos anteriores
extendera la vida util del dispositivo.

La cana de azUlcar debe pelarse y cortarse en trozos de 20 mm
x 20 mm antes de procesarla en la maquina. Agregue porciones
secuencialmente al alimentador después del procesamiento previo.
Para evitar accidentes durante el funcionamiento del dispositivo,
esta prohibido tocar el vastago del tornillo y otras piezas extraibles
con la mano o herramienta afilada y reemplazar el empujador de
alimentos con cualquier objeto.



No enchufe el enchufe a una toma de corriente con las manos
mojadas.

No saque el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
No utilice el dispositivo al aire libre.

Para la seguridad de los ninos, no deje partes del embalaje de libre
acceso (bolsas de plastico, cajas de cartdon, espuma de poliestireno,
etc.).

El dispositivo no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el dispo-
sitivo y el cable fuera del alcance de los ninos.

Desenchufe el dispositivo de la alimentacion si se deja desatendido
y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No coloque el dispositivo sobre superficies calientes.
iADVERTENCIA! No permita que los nifios jueguen con papel
de aluminio. jPeligro de asfixia!

iADVERTENCIA! No utilice un exprimidor si el tamiz de impre-
sién esta danado.

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO:

oL

v

0 N O

10.
11.
12.
13.
14.
15.

16.

Estacion de trabajo/gabinete 17. Orificio de alimentacién para peque-
Interruptor Aos trozos de frutas y verduras

Pies antideslizantes 18. Cepillo de limpieza

Envases para zumo (1000 ml) y resi-

duos (800 ml) El dispositivo estd equipado
Contenedor principal con salidas para con un interruptor.

residuos y zumos
Compartimento del alimentador
Empujador

Sinfin de extrusion

Coladores, acero inoxidable . . .

a. Mallas pequenas - para jugos Enciende el dispositivo
claros . -

b. Mallas grandes - para jugos Apagar el dispositivo
espesos

eV Rev = Rotacion inversa en la
direccion opuesta, la llamada
marcha atras, para iniciarla
debe mantener presionado el
boton

Modulo de limpieza automatica
Funda de sellado

Salida de jugo con cerradura

Salida de residuos

Tapdn de goma

Bloqueo de solapa de orificio de 80
mm

Orrificio de alimentacién de 80 mm
para verduras vy frutas enteras con
alimentador de solapa
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ANTES DEL PRIMER USO

N =

w

Retire el dispositivo de la caja y retire todo el cartén protector y las ldminas.

Lave y seque bien el dispositivo, especialmente aquellos elementos que estdn en contacto directo
con los alimentos.

El exprimidor tiene un sistema de seguridad: el dispositivo solo se puede encender si la cdmara de
alimentacién estd instalada correctamente (6).

INSTALACION DE UN EXPRIMIDOR
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Introduzca el tapdn de goma (14) en el orificio situado en la parte inferior del recipiente
(5) y el manguito de sellado (11) del recipiente (5) si atin no estan instalados.

ﬁ- @ Coloque el dispositivo sobre una superficie lisa, estable y plana. Fije el contenedor (5)
ala estacion de trabajo (1) de modo que en los 3 huecos (A) en la parte inferior del

R 2 contenedor (5) haya 3 salientes (B) ubicados en la superficie superior de la carcasa.
\e Los huecos (A) se ajustan a las protuberancias (B) solo en una posicion correcta. Luego
coloque el tapén en la abertura de la salida de jugo.

Aplique el limpiador automatico (10) al filtro (9). Dependiendo de la consistencia del

. jugo que desee obtener, use un filtro con mallas pequenas (9a) o grandes (9b).
Inserte y ajuste el filtro de acero inoxidable (9) con médulo de limpieza automatica (10)
4 al centro del contenedor (5) para que la protuberancia en el tamiz golpee el huecoeneel

contenedor (5) y las marcas blancas en el filtro (9) y el recipiente (5) estén una al lado
delaotra.




5 Inserte el sinfin de extrusion (8) en el filtro (9).

s Q 7
SSOD,LNaaO Coloque el compartimento del alimentador (6) en el contenedor (5) golpeando los
pernos en las ranuras del recipiente y gire la cdmara del alimentador (6) en el sentido
- - 6 de las agujas del reloj para que la lengiieta de bloqueo en la cdmara (6) se alinee con la
s N bahia de la estacion de trabajo (1) hasta que se haga clic en el enganche. Preste atencion
v alasmarcas en el dispositivo. De esta manera, se elimina el blogueo antes de iniciar el
308 ao dispositivo en caso de instalacion incorrecta.
.- J
7 Inserte el empujador (7) en el orificio (17). Deslice los recipientes (4) bajo la salida de

jugo (12) y desechos (13).

iCOMENTARIO! El exprimidor de frutas y verduras MPM esta equipado con un motor con un
engranaje que reduce las revoluciones, por lo que el dispositivo necesita tiempo para procesar
los ingredientes utilizados, . Apresurarse, los intentos de poner muchas verduras y frutas a la vez,
asi como la fuerte presion con el empujador pueden hacer que el dispositivo se bloquee.

PREPARACION DE VERDURAS Y FRUTAS

Lave todos los productos y corte las zanahorias en
partes lo mas largas posible para que pasen facilmente

RAICES DURAS a través del canal de alimentacion.

Nota: no ponga una gran cantidad de verduraso @ zanahoria Las zanahorias grandes cortadas solo a lo largo en
frutas a la vez. Una gran cantidad puede obstruir ® remolacha cuatro partes. Cortar la punta verde aprox. 1cm.
el canal de lote o el sinfin de extrusién, loque @ apio Empuja las partes finales de las piezas con un
podria hacer que el dispositivo se bloquee. empujador.

— Remolacha, apio, si no caben en el conjunto,
cortados en trozos mds pequefios

RECORDAR: Presione firmemente las verduras o frutas duras apretadas hasta el mecanismo de rotacion lenta. Para facilitar
su trabajo, debe cortar zanahorias mas grandes a lo largo, en dos o mds partes. Para presionar la tltima porcion de productos
extruidos, use un empujador.
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Corte la hierba a la longitud deseada y enjudguela.
Coloque pequefias cantidades de hierba en el orificio

GRAMINEAS DE CEREALES ® trigo dg allmentac-lon, esto dard un mejor efecto al apretar.
e cebada Si es necesario, use un empujador.
— Verdes: No pongas demasiado a la vez, sera dificil
exprimirte.

RECORDAR: Las hierbas de cereales contienen componentes que causan la formacion de espuma durante la compresion.
Para minimizar este fenémeno, se debe exprimir la hierba fresca. También puede enfriar el césped y la barrena exprimidora
poniéndolos en el refrigerador durante la noche, al menos 2 horas antes de apretar o inmediatamente antes de rociar con agua
fria. Si no le importa mezclar jugo de hierba con jugo de zanahoria, puede lograr una cantidad realmente grande de jugo de
hierba mientras exprime una cantidad minima de zanahorias, esto ayudara a limpiar el tamiz al exprimir.

Elija principalmente especies duras y jugosas. Las
frutas se pueden exprimir enteras, siempre y cuando

FRUTAS DURAS e Manzanas X :
quepan en el alimentador. De lo contrario, cortar en
trozos mas pequefios.
Lave los productos, si es necesario, cértelos en
trozos que quepan facilmente en el orificio de
e Tomates alimentacion. Si es necesario, despegue de la piel. No

FRUTAS Y VERDURAS BLANDAS . . wan
® uva coloque demasiadas piezas de fruta en el orificio de

alimentacion para no llenarlo demasiado. Empuje con
un empujador o alimentador de solapa.

° j -
CITRUS o sg;::ljgs Pelar [a fruta y eliminar el exceso
o Limén fibra blanca. Si lo desea, cortar en trozos pequefios.

JUICING

iCOMENTARIO! Frutas con semillas como melocotones, ciruelas, cerezas y cerezas, primero

debe deshuesar, quitar los hoyos.

iCOMENTARIO! No cortamos verduras y frutas en rodajas finas, cubos, etc. Las piezas demasia-

do pequenas o demasiado grandes haran que sea mas dificil exprimir el jugo.

1. Coloque el dispositivo sobre una superficie lisa, estable y plana. Antes de insertar el enchufe en el
contacto, asegUrese de que el dispositivo esté apagado (item [or))

2. Lave bien las frutas y verduras de las que desea hacer jugo, luego cértelas en trozos (pero no en
rodajas o trozos pequefos) si es necesario, para que puedan arrojarse libremente a la maquina a
través del orificio (16).

3. Colocar el recipiente de zumo vy residuos (4) debajo de las aberturas adecuadas del recipien-
te principal (5). Abra la salida de jugo (12) con el tapdn de salida de jugo. Suelte la cerradura (15) del
orificio grande de 80 mm para que la solapa se eleve hacia arriba y permita insertar las verduras y
frutas exprimidas.

4. Encienda el exprimidor lento con el interruptor (2).

5. Las frutas y verduras, dependiendo de su tamafio y forma, las arrojan individualmente al agujero
(16) empujandolas con un alimentador de solapa. Para piezas pequefias, use un orificio (17) y un
empujador (7).

6. De vez en cuando, compruebe que los contenedores de residuos vy jugos (4) no estén llenos; si
necesita vaciarlos, primero apague el dispositivo con el interruptor (2) y enchufe la salida de jugo
(12) con el enchufe de salida de jugo.

7. Eldispositivo puede detener su trabajo cuando encuentra demasiada resistencia. Esto puede signi-
ficar que los trozos arrojados de verduras o frutas son demasiado grandes. Esto sucede principal-
mente con verduras y frutas duras. Interruptor de interruptor (2) a funcion inversa. El exprimidor
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activara la rotacién inversa haciendo que el motor se desbloquee. Si el problema persiste, desmon-
te el dispositivo, limpielo y vuelva a montarlo (ver punto ,Montaje de un exprimidor”).

[e¢)

. Si desea cambiar el tipo de jugo exprimido durante la operacion, puede enjuagar el interior del

dispositivo sin desmontarlo. Para el enjuague, usted debe:

cambie (2) a la posicién y, a continuacion, desenchufe los dispositivos de la [er| alimentacion;
Cierre el tapdn del orificio de salida (12)

Enchufes para orificios de salida (12) y (13)

Vierta aprox. 200 ml de agua limpia y fria en el orificio (17): preste especial atencién a no verter
agua sobre la carcasa del dispositivo (en caso de inundacion, seque bien el dispositivo)
Conecte el dispositivo a la red e inicielo, luego espere unos 30 segundos.

Abra el tapdn del orificio de salida (12) y espere a que salga toda el agua junto con los residuos
de la Ultima extrusion

Si es necesario, repita el enjuague del interior del exprimidor

iCOMENTARIO! ;No desbloquee el compartimento del alimentador (6) mientras el exprimidor
esta funcionando! Hay una proteccion en la cubierta, que después de desbloquearla apagara
el motor. No cierre la tapa (12) cuando exprima el jugo de los ingredientes a partir de los cuales
se forma la espuma (por ejemplo, manzanas, apio). Tenga cuidado si exprime el jugo con la tapa
cerrada. Si la cantidad de jugo recolectado en el recipiente principal (5) excede su volumen, el
exceso de jugo puede derramarse.

OBSERVACIONES GENERALES

WM =

Use frutas y verduras frescas y maduras siempre que sea posible.
Las frutas blandas y demasiado maduras hardn que el jugo no sea claro.
El jugo de manzana puede volverse marron rapidamente: para ralentizar este proceso, exprima

unas gotas de jugo de limoén en el jugo.

B

Siel jugo es demasiado espeso, dillyalo con agua mineral.

DESMONTAJE DEL EXPRIMIDOR

e

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

iCOMENTARIO! El lavado y mantenimiento adecuados pro-
longan la vida util del exprimidor. Dado que el exprimidor
exprime los minerales, incluido el calcio, recomendamos
lavar todas las partes del dispositivo siempre después del
trabajo con agentes de deposicion anticalcicos.

1. Apague el dispositivo antes de limpiarlo.

Apague el dispositivo con el disyuntor (2) y desconéctelo de la fuente de alimentacion.

Espere hasta que el sinfin de compresién se detenga por completo.

Retire el empujador (7) del orificio (17).

Retire el compartimento del alimentador (6) girandolo en

sentido contrario a las agujas del reloj. ===>

5. Desmonte los componentes individuales en orden inverso
para el montaje (tornillo de extrusion (8), filtros de malla (%),
modulo de limpieza automatica (10),, , contenedor principal
con orificio de descarga y orificio de jugo (5)). ===>

6. Lavey limpie bien los articulos anteriores.
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2. La carcasa principal se puede limpiar con un pafio hiimedo (si es necesario, se puede agregar una
pequefa cantidad de detergente).

iCOMENTARIO! No sumerja la carcasa (estacién de trabajo) en agua.

3. Todas las partes en contacto con los alimentos deben lavarse a fondo después de cada uso en agua

tibia con la adicién de una pequefa cantidad de detergentes, preferiblemente inmediatamente

después de exprimir el jugo. El agua utilizada para el lavado no debe exceder los 60°C. Los com-

ponentes de la maquina (excepto la carcasa del exprimidor) se pueden lavar en el lavavaijillas si la

temperatura es inferior a 60 ° C.

No usar para limpiar agentes de limpieza fuertes, acetona, alcohol, materiales afilados, etc. Su uso

puede dafar el dispositivo.

El colador de compresién debe limpiarse a fondo después de cada uso. El cepillo de dientes (18),,

que se anade al conjunto, es ideal para limpiar esta parte.

iNo sumerija la base del dispositivo en agua u otros liquidos!

Si'hay decoloraciones de los elementos exprimidores bajo la influencia de zanahorias, naranjas, etc.

Se pueden limpiar con un pafio con la adicion de aceite de cocina.

Después de limpiar y secar todas las piezas, el exprimidor debe plegarse (ver punto ,MONTAJE

DEL EXPRIMIDOR’).

SINTOMAS DE MAL FUNCIONAMIENTO

B

o

~N o
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— jEstd el cable de alimentacidn en la toma de corriente?
— (Estd el compartimento del alimentador correctamente cerrado?

El motor no funciona — ¢Algo se atasc al alimentar productos para su procesamiento?
— Siel dispositivo estd ensamblado correctamente
— iNoestd sobrecargado?
La maquina en funcionamiento se detiene — jEs el producto que quieres exprimir preparado en las piezas correctas?

— Siaprieta muchos productos blandos, intente empujar alternativamente
un producto duro (por ejemplo, empuje una naranja o una manzana con
zanahorias). Elija productos frescos sin signos de podredumbre

— Gireel interruptor a la posicién "inversa" varias veces

— Nollene demasiado los orificios de alimentacidn con productos, inserte los
productos uno a la vez, dé tiempo para procesarlos

Se forma un ‘atasco’ en el canal de alimentacion — Sila causa atn se desconoce, lave el dispositivo y vuelva a montarlo.

La pulpa deja de escapar — Empuje con un producto més duro

NUTRIENTES PARA FRUTAS Y VERDURAS

Manzana Vitamina C 200 g =150kJ (72 pulgadas)

Albaricoque Fibra, potasio 30 ¢ =85kJ (20 pulgadas)
La folacina, fibra, remolacha es una rica fuente de vitamina Cy

Remolacha azucarera potasio 160 g =190 k) (45 pulgadas)

Arandano Vitamina C 1259=295kJ (70 pulgadas)

Col Vitamina C, potasio, folacina, vitamina B6, fibra 100 g =110 kJ (26 pulgadas)



Zanahoria
Apio
Pepino
Hinojo
Uvas

Kiwi
Melén

Nectarina (sin semillas)

Melocoton (sin semillas)

Vitamina A, , B6, fibra

Vitamina C, potasio

Vitamina C

Vitamina (, fibra

Vitamina C, B6, potasio

Vitamina C, potasio

Vitamina (, folacina, fibra, vitamina A

Vitamina C, B3, potasio, fibra

Vitamina C, B3, potasio, fibra

120 g =125 kJ (30 pulgadas)
809 =>55kJ (7 pulgadas)

280 g =120kJ (29 pulgadas)
300 g = 145 kJ (35 pulgadas)
125 g =355 kJ (85 pulgadas)
100 g = 100 kJ (40 pulgadas)
200 g =210 kJ (50 pulgadas)

180 g = 355 kJ (85 pulgadas)

150 g =205 kJ (49 pulgadas)

Pera Fibra 150 g =205 kJ (60 pulgadas)
Pifia Vitamina C 150 g =250 kJ (59 pulgadas)
Fresa Vitamina C, hierro, potasio y magnesio 1259 =130kJ (31 pulgadas)
Tomate Vitamina (, fibra, vitamina E, folacina, vitamina A 100 g =90 kJ (22 pulgadas)

RECETAS DE ZUMOS DELICIOSOS Y SALUDABLES

REFRESCO

- 6 jabtek (manzanas grandes cortadas en
partes)

- un manojo de perejil

- unas cuantas hojasy menta

REFRESCO Il

- 6 manzanas (cortar manzanas grandes en
trozos)

- un manojo de perejil

- 2 tallos de apio

- yeso (1 cm) de jengibre

COMO PREPARARSE:

Primero, exprime dos o tres manzanas.
Luego exprime el perejil y las hojas de men-
ta, el jengibre y el apio.

Finalmente, exprime las manzanas restantes.

VITALIDAD

~ 6 zanahorias (zanahorias muy grandes
cortadas a lo largo y ancho, medianas solo
alo largo)

- 4 manzanas (cortar manzanas grandes en
trozos)

- 2 tallos medianos de apio

- Rebanada (1 cm) de jengibre al gusto

COMO PREPARARSE:

Exprime parte de las zanahorias, manzanas,
tallos de apio y jengibre.

Hazlo alternativamente duro - suave, gracias
al cual obtendremos una mejor eficiencia.
Aprieta el resto de las zanahorias al final.
También puede agregar pifia, remolacha,
naranja, etc. con cada verdura afiadida cam-
biando las cualidades gustativas.

COCTEL DE CLOROFILA

Exprimir el jugo de las plantas verdes, por
variedad puede ser diario de otros, por
ejemplo: espinacas, varias variedades de en-
saladas, lechuga de cordero, acelga, pasto de
trigo, cebada, perejil, apio, etc. en la cantidad
de aprox. un pufado para 2 porciones. Para
obtener la mayor cantidad de jugo posible,
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coloque las hojas una a la vez en el canal de
alimentacion y finalmente exprima un pro-
ducto duro (un trozo de manzana, zanahoria,
etc.) Luego vertemos 500 ml de agua en la
licuadora, exprimimos el jugo y agregamos

la fruta: platano, fresa, melocotdn, pera,

etc. Mezclar durante unos minutos. Beba
lentamente.

iCOMENTARIO! El céctel de clorofila tiene ex-
traordinarias propiedades desintoxicantes, por
lo tanto, al igual que el jugo de remolacha, lo
bebemos lentamente y bebemos una porcion
no mayor de 300-400 ml por dia.

NECTAR DE CITRICOS

- 1/2 o pomelo pequerio (pelar y moler en
trozos)

- 3 naranjas medianas (pelar y moler en
trozos)

- 1/2 limén pequeiio o limén (pelar y cortar en
2 partes)

- Puedes agregar pifia

LIMPIEZA DEL HIGADO

- 0,5 remolacha

- 52zanahorias

2 cm de pepino fresco

3 manzanas

- un pequeio manojo de perejil o lechuga

PARA LA BELLEZA

- 4 naranjas

- 5zanahorias

- 1tallo de apio

- pequeiio manojo de perejil

- raiz de jengibre (aprox. 1 cm)
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- 1 pomelo
- 3anillos de pina
- 2naranjas
- 2 zanahorias
- 1cmderaiz de jengibre
También puede agregar perejil, apio.

LIMONADA DE FRUTAS

- 3manzanas duras
- 3 naranjas medianas (peladas en trozos mds
pequerios)
- 1/2limén
Todas las frutas se aprietan, recordando la
forma alterna: suave - dura. Se puede servir
con menta y hielo.

SABOR DEL OTONO

- 1kg zanahorias

- 0,1kg de espinacas frescas

- 2 manzanas
Exprima zanahorias, espinacas, manzanas,
alternativamente.

MANI / MANTEQUILLA DE ALMENDRAS

Las nueces o almendras (aprox. 0,5 kg) vier-
ten agua y se remojan durante la noche. Por
la mafana, cuele el agua, prepare el expri-
midor lento para el trabajo. Inserte algunas
nueces / almendras en el orificio de alimen-
tacion para que el equipo no se atasque.
Puede agregar un poco de agua o aceite para
aflojar la consistencia.



ESPECIFICACIONES TECNICAS

Los parametros técnicos se indican en la placa de identificacion del producto.
Tiempo maximo de funcionamiento continuo (KBmax): 20 minutos

Ruido: L, 70 dB

Longitud del cable dered: 1,0 m

Este manual ha sido traducido automdticamente.
En caso de duda, lea la version en inglés.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
EE  |; liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado deber4 entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE

60

Lire attentivement le mode d’emploi avant toute utilisation.
Faites particulierement attention lorsque des enfants se trouvent
a proximité de l'appareil !

N’utilisez pas l'appareil a d’autres fins que celles pour lesquelles il
a été concu.

Lappareil ne doit pas étre laissé sans surveillance lorsqu'il est bran-
ché au réseau électrique pendant son fonctionnement.

Ne plongez pas l'appareil, le cordon ou la fiche dans 'eau ou dans
d’autres liquides.

N’accrochez pas le cordon d’'alimentation de I'appareil a des bords
coupants et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Retirez toujours la fiche de la prise de courant lorsque vous n'uti-
lisez pas I'appareil ou avant de le nettoyer.

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon d'alimen-
tation ou la fiche sont endommagés - dans ce cas, faites réparer
Iappareil dans un centre de service agréé.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
entrainer des dommages de l'appareil, un incendie ou des blessures.
Ne touchez pas l'appareil avec des mains mouillées.

Utilisez l'appareil sur une surface plane et stable.

Attendez l'arrét complet de la vis de pressage avant de retirer le
couvercle.

Ne mettez jamais vos doigts ou des couverts dans la chambre de
I'extracteur de jus- seul le poussoir ou le dispositif d’alimentation
a bascule est utilisé pour introduire les aliments !

Avant la premiére utilisation, nettoyez toutes les pieces de l'ex-
tracteur de jus qui entrent en contact avec les aliments.

Eteignez I'extracteur de jus apres chaque utilisation.

Evitez tout contact avec les parties mobiles de I'appareil.

Mettez de coté et videz le récipient a déchets lorsqu'il est plein.
Assurez-vous que toutes les pieces de I'appareil sont correctement
installées avant de commencer son exploitation - ne déverrouillez
pas le couvercle pendant que I'appareil fonctionne.

Lappareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités
physigues, sensorielles ou mentales sont limitées ou qui n'ont



aucune connaissance ou expérience de l'utilisation de ce type
déquipement, a condition qu'elles soient supervisées ou instruites
dans l'utilisation sCre de l'appareil et gu'elles soient informées des
dangers potentiels.

Les enfants doivent étre surveillés pour sassurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil ni avec son équipement.

Débranchez l'extracteur de jus avant de I'assembler ou de le dé-
monter.

Lappareil est destiné a un usage domestique uniguement.

Ne placez pas l'appareil & proximité de cuisinieres électriques ou
a gaz, de brdleurs, de fours, etc.

Ne bouchez pas l'orifice de sortie de la pulpe et du jus lorsque la
machine est en marche.

Ne déplacez pas l'appareil pendant qu'il fonctionne.

Branchez l'appareil sur une prise de courant munie d’'une broche
de mise a la terre dont la tension est indiquée sur la plaque signa-
létique de l'appareil.

Les produits doivent étre placés dans les ouvertures d'alimentation
pendant que l'appareil est en marche ; les fruits ou les légumes
ne doivent pas étre introduits dans les ouvertures d'alimentation
lorsque l'appareil est a larrét.

Veillez a ne pas surcharger I'extracteur de jus, n'utilisez pas trop de
force pour pousser les produits a travers le dispositif dalimentation.
Avant de démarrer lappareil, vérifiez que le couvercle du récipient
est bien fixé.

Utilisez uniqguement le poussoir pour pousser des fruits ou des
légumes.

Ne plongez pas 'appareil dans I'eau, ne le lavez pas a I'eau courante.
Ne mettez pas de matériaux durs, de grosses graines, de la glace
ou de produits congelés dans le chargeur de I'extracteur.
Respectez les recommandations suivantes pour la durée de fonc-
tionnement nominale de l'appareil : jus de fruits - pas plus de 20
minutes de fonctionnement continu. Une fois le cycle de fonc-
tionnement terminé, attendez 20 a 30 minutes avant de rallumer
la machine. Le respect des instructions ci-dessus prolongera la
durée de vie de lappareil.
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La canne a sucre doit étre pelée et coupée en morceaux de 20 mm
x 20 mm avant d'étre traitée dans la machine. Une fois le prétrai-
tement terminé ajoutez les portions une par une dans le chargeur.
Pour éviter tout accident pendant le fonctionnement, il est interdit
de toucher la tige de la vis et les autres parties amovibles avec
la main ou un instrument tranchant ou de remplacer le poussoir
d’alimentation par un objet quelconque.

Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les mains
mouillées.

Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation de l'appareil pour le
débrancher.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas laisser les parties de
'emballage librement accessibles (sacs en plastique, boites en
carton, polystyréene, etc.).

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez 'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Débranchez l'appareil de 'alimentation électrique si vous le laissez
sans surveillance et avant de le monter, de le démonter ou de le
nettoyer.

Ne placez pas l'appareil sur des surfaces chaudes.
AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer avec du film
plastique. Risque de suffocation !

AVERTISSEMENT ! N'utilisez pas I'extracteur de jus si la passoire
de pression est endommagé.

DESCRIPTION DE LAPPAREIL :

NSNS

0 N O
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Station de travail / boitier b. mailles épaisses - pour les jus
Commutateur épais
Pieds antidérapants 10. Module de nettoyage automatique
Récipients a jus (1000 ml) et a dé- 11. Manchette d'étanchéité
chets (800 ml) 12. Sortie de jus verrouillable
Récipient principal avec sortie pour 13. Sortie de déchets
les déchets et le jus 14. Bouchon en caoutchouc
Chambre du chargeur 15. Verrouillage du clapet de l'ouverture
Poussoir 80 mm
Vis de pressage 16. Ouverture de chargement de 80 mm
Filtres a mailles en acier inoxydable pour les fruits et légumes entiers, vy
a. mailles fines - pour des jus compris le chargeur a clapet.
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17. Ouverture de chargement pour petits
morceaux de fruits et [égumes
18. Brosse de nettoyage

L'appareil est équipé d’un interrupteur.

mise en marche de l'appareil
mise a l'arrét de l'appareil

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

@ Rev =Reverse (rotation/

engrenage inverse) la rotation
en sens inverse, appelée
engrenage inverse, pour la
démarrer, maintenez le
bouton enfoncé.

1. Retirez l'appareil de la boite et enlevez tous les cartons et films de protection.
2. Lavez et séchez soigneusement 'appareil, en particulier les parties qui sont en contact direct avec

les aliments.

3. L extracteur de jus est équipé d'un systeme de sécurité : la machine ne peut étre mise en marche
que si la chambre d'alimentation est correctement montée (6)..

INSTALLATION DE LEXTRACTEUR DE JUS

Insérez le bouchon en caoutchouc (14) dans le trou au fond du récipient (5) et le
manchon d'étanchéité (11) dans le récipient (5) s'ils n'ont pas déja été mis en place.

Placez |'appareil sur une surface plane, stable et de niveau. Placez le récipient (5) sur
-0 la station de travail (1) de faon a ce que les 3 enfoncements (A) de la face inférieure
2 durécipient (5) englobent les 3 encoches (B) situées sur la face supérieure du boitier.
\o Les enfoncements (A) ne s'insérent dans les encoches (B) que dans une seule position
correcte. Placez ensuite le bouchon sur l'ouverture de sortie du jus.

Placez le module de nettoyage automatique (10) sur le filtre & mailles (9). En fonction de
3 laconsistance du jus que vous souhaitez obtenir, utilisez un filtre a mailles fines (9a) ou
amailles épaisses (9b).
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@ Insérez et mettez en place le filtre a mailles en acier inoxydable (9) avec le module de
nettoyage automatique (10) au centre du récipient (5) de facon a ce que la languette
de la passoire vienne s'appuyer sur 'enfoncement du récipient (5) et que les marques
blanches du filtre a mailles (9) et du récipient (5) soient cdte a cote.

0
5 Insérez la vis de pressage (8) dans le filtre a mailles (9).
' Q )
SISOD,LNaJD Placez la chambre de chargement (6) sur le récipient (5), en faisant coincider les rainures
du bol avec les languettes, et tournez la chambre de chargement (6) dans le sens horaire
- J 6 jusqu'a la butée, de sorte que la languette de sécurité de la chambre (6) s'insére dans
I'encoche de la station de travail (1) jusqu'a ce que le loquet s'enclenche. Faites attention
v aux marquages sur |'appareil. Cela élimine le blocage contre le démarrage de I'appareil
Ipp a0 avec une installation incorrecte.
7 Insérez le poussoir (7) dans I'ouverture (17). Faites glisser les récipients (4) sous les

sorties de jus (12) et de déchets (13).

ATTENTION! L'extracteur pour fruits et Iégumes MPM est équipé d'un moteur a engrenages ré-
ducteur de vitesse, de sorte que l'appareil a besoin de temps pour traiter les ingrédients utilisés.
Le fait de se précipiter,d’essayer de mettre beaucoup de fruits et de légumes a la fois, ainsi que
d’appuyer fortement sur le poussoir peut provoquer un blocage de l'appareil.
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PREPARATION DE FRUITS ET LEGUMES

Lavez tous les produits et coupez les carottes en

LEGUMES-RACINES DURS morceaux aussi longs que possible pour qu'elles

, passent facilement dans le canal de chargement.
Remarque :ne me,ttez pas l{eaucqup delégumes o ot Coupez une grosse carotte dans le sens de la longueur
ou de fruits de.ln,s I appa(ml alafois. Une ® betterave en quatre morceaux seulement. Coupez I'extrémité
grande quantité pourrait obstruerlecanalde o gy verte sur environ 1cm. Poussez les parties finales des

chargement ou la vis de pressage, ce qui pourrait

3 morceaux avec le poussoir.
bloquer la machine.

— betteraves, céleri - s'ils n'entrent pas en entier -
coupez les en petits morceaux

RAPPEL : Pressez fermement les légumes ou les fruits durs contre le mécanisme qui tourne lentement. Pour plus de facilité,
coupez les plus grosses carottes dans le sens de la longueur, en deux morceaux ou plus. Utilisez le poussoir pour presser la
derniére partie des produits pressés.

Coupez I'herbe & la longueur désirée et rincez-la.
Mettez de petites quantités d'herbe dans 'ouverture
e hlé - cela donnera un meilleur résultat lors du pressage. Si
® orge nécessaire utilisez le poussoir.
— herbes: n'en mettez pas trop a la fois - il sera
difficile de les presser.

HERBES DE CEREALES

RAPPEL : Les herbes contiennent des ingrédients qui provoquent la formation de mousse pendant le pressage. Afin de minimiser
ce phénomene, les herbes doivent étre pressées lorsqu'elles sont fraiches. Vous pouvez également refroidir I'nerbe et la vis de
pressage en les mettant au réfrigérateur pendant la nuit et au moins 2 heures avant I'extrusion ou les asperger d'eau froide
juste avant. Si cela ne vous dérange pas de mélanger du jus d'herbe avec du jus de carotte, vous pouvez obtenir une trés grande
quantité de jus d'herbe tout en pressant une quantité minimale de carottes, cela vous aidera a nettoyer la passoire pendant le
pressage.

Choisissez principalement des espéces dures et
juteuses. Les fruits peuvent étre pressés entiers,

FRUITS DURS ® pommes g o - )
P a condition qu'ils entrent dans le chargeur. Sinon,
coupez-les en plus petits morceaux.
Lavez les produits et, si nécessaire, coupez-les en
morceaux qui entrent facilement dans l'ouverture
® tomates de chargement. Epluchez-les si nécessaire. Ne placez

FRUITS/LEGUMES MOUS . . 1
/ ® raisin pas trop de morceaux de fruits dans I'ouverture de

chargement afin de ne pas la remplir excessivement.
Poussez avec le poussoir ou le chargeur a clapet.

® oranges Pelez les fruits et enlevez I'excédent
AGRUMES ® pamplemousses de fibres blanches. Coupez en petits morceaux si
® citrons nécessaire.

PRESSAGE DU JUS

ATTENTION! Les fruits a noyau, comme les péches, les prunes, les cerises, doivent d’abord étre

évidés, les noyaux enlevés.

ATTENTION! Ne coupez pas les Iégumes et les fruits en fines tranches, en cubes, etc. Des mor-

ceaux trop petits ou trop grands rendront plus difficile le pressage du jus.

1. Placez l'appareil sur une surface plane, stable et de niveau. Avant d'insérer la fiche dans la prise,
assurez-vous que I'appareil est éteint (position[or7)
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2. Lavez soigneusement les fruits et Iégumes que vous avez I'intention de presser, puis, si nécessaire,
coupez-les en morceaux (mais pas en tranches ou en petits morceaux) afin qu'ils puissent tomber
librement dans la machine par l'ouverture (16).

3. Placez le récipient a jus et a déchets (4) sous les ouvertures correspondantes du récipient princi-
pal (5). Ouvrez la sortie de jus (12) avec le bouchon de sortie de jus. Relachez le mécanisme de
verrouillage(15) de la grande ouverture de 80 mm de maniére a ce que le clapet se souléve pour
permettre insertion des fruits et légumes a presser.

4. Mettez |' extracteur de jus a rotation lente en marche a l'aide de l'interrupteur marche/arrét. (2).

5. Selon leur taille et leur forme, faites tomber les fruits et légumes un par un dans l'ouverture (16)
en les poussant avec le chargeur a clapet. Pour les petits morceauy, utilisez I'ouverture (17) et le
poussoir (7).

6. De temps en temps, vérifiez que les récipients a déchets et a jus (4) ne sont pas pleins - si vous
devez les vider, éteignez d'abord l'appareil avec l'interrupteur (2) et branchez la sortie de jus (12)
avec le bouchon de sortie de jus.

7. Lappareil peut cesser de fonctionner lorsqu'il rencontre trop de résistance. Cela peut signifier que
les morceaux de légumes ou de fruits ajoutés sont trop gros. Cela se produit principalement avec
les légumes et les fruits durs. Dans ce cas, basculez le commutateur (2) sur la fonction reverse.
Lextracteur de jus engagera une rotation inverse provoquant le déverrouillage du moteur. Si le
probléme persiste I'appareil doit étre démonté, nettoyé et remonté (voir point "Installation de I'ex-
tracteur de jus”).

8. Sivous souhaitez changer le type de jus que vous pressez en cours de fonctionnement, vous pou-
vez rincer I'intérieur de I'appareil sans avoir a le démonter. Pour rincer :

- mettez l'interrupteur (2) sur la position |o+| puis débranchez I'appareil de l'alimentation électrique

- fermez le bouchon de l'ouverture de sortie (12)

- placez les récipients sous les ouvertures de sortie (12) et (13)

- versez environ 200 ml d’eau propre et froide dans 'ouverture (17) - faites particuliérement
attention a ne pas verser d'eau sur le boitier de I'appareil (en cas d'inondation, séchez soigneu-
sement l'appareil)

- connectez l'appareil au secteur et mettez-le en marche, puis attendez environ 30 secondes

- ouvrez le bouchon de sortie (12) et attendez que toute I'eau sorte avec les restes de la derniere
pression

- Rincez a nouveau l'intérieur de l'extracteur si nécessaire.

ATTENTION! Ne déverrouillez pas la chambre d'alimentation (6) lorsque I'extracteur de jus est
en marche ! Le couvercle comporte un dispositif de sécurité qui, lorsqu’il est déverrouillé, arréte
le fonctionnement du moteur. Ne fermez pas le bouchon (12) lorsque vous pressez des ingré-
dients qui moussent (par exemple, des pommes, du céleri). Faites attention si vous pressez le jus
avec le bouchon fermé. Si la quantité de jus recueillie dans le récipient principal (5) dépasse son
volume, I'excédent de jus peut se déverser.

OBSERVATIONS GENERALES

1. Utilisez des fruits et Iégumes frais et mQrs dans la mesure du possible.

2. Les fruits mous et trop mdrs donneront un jus qui n'est pas clair.

3. Le jus de pomme peut brunir rapidement - pour ralentir ce processus, mettez quelques gouttes de
jus de citron dans le jus.

4. Silejus est trop épais, diluez-le avec de 'eau minérale.
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DEMONTAGE DE U'EXTRACTEUR DE JUS

‘

wul

6

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION! Un lavage et un entretien appropriés pro-
longent la durée de vie de I'extracteur . Etant donné que
I'extracteur de jus extrait les minéraux, y compris le cal-
cium, nous vous recommandons de toujours laver toutes les

. Eteignez l'appareil a l'aide de l'interrupteur (2) et débranchez-le de l'alimentation électrique.

. Attendez l'arrét complet de la vis de pressage.

. Retirez le poussoir (7) de l'orifice (17) ..

. Retirez la chambre de chargement (6) en la tournant dans le
sens antihoraire. ===>

. Démontez les différents composants dans I'ordre inverse du
montage (vis de pressage (8), filtres a mailles (9),module de
nettoyage automatique (10), récipient principal avec ouver-
ture pour les déchets et le jus (5)). ===>

. Lavez et nettoyez soigneusement les éléments ci-dessus.

piéces de l'appareil aprés utilisation avec des agents anti-

calcaires.

1. Eteignez I'appareil avant de le nettoyer.

2. Le boitier principal peut étre nettoyé avec un chiffon humide (si nécessaire, vous pouvez ajouter
une petite quantité de détergent).

ATTENTION! N'immergez pas le boitier (station de travail) dans I'eau.

3. Aprés chaque utilisation, lavez soigneusement toutes les parties en contact avec les aliments dans
de l'eau chaude avec une petite quantité de détergent, de préférence immédiatement apres le
pressage. Leau utilisée pour le lavage ne doit pas dépasser 60°C. Les éléments de I'appareil (a
I'exception du boitier de I'extracteur) peuvent étre lavées dans le lave-vaisselle si la température
est inférieure a 60°C.

4. Nutilisez pas de détergents puissants, d'acétone, d'alcool, de matériaux abrasifs, etc. Leur utilisa-
tion peut endommager I'appareil.

5. La passoire de pressage doit étre soigneusement nettoyée aprés chaque utilisation. La brosse (18),
qui est ajoutée au kit, est idéale pour nettoyer cette piece.

6. N'immergez pas la base de 'appareil dans I'eau ou dans d'autres liquides !

7. En cas de décoloration des éléments de I'extracteur due au traitement des produits colorants
par exemple des carottes, des oranges etc., on peut essuyer ces éléments avec un chiffon imbibé
d’huile de cuisson.

8. Apreés avoir nettoyé et séché toutes les piéces, I'extracteur de jus doit étre assemblé (voir la section

«INSTALLATION DE LEXTRACTEUR DE JUS»).
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SYMPTOMES DE DYSFONCTIONNEMENT

Le moteur ne tourne pas

La machine en marche s'arréte

De la"marmelade” se forme dans le canal de charge —

La pulpe cesse de sortir

Le cable d'alimentation est-il dans la prise ?
La chambre de chargement est-elle correctement fermée ?
Quelque chose ne s'est pas coincé lors du chargement des produits a traiter.

L'appareil est-il correctement assemblé ?

N'est-il pas surchargé ?

Le produit que vous voulez presser est-il correctement préparé, coupé en
morceaux ?

Sivous pressez beaucoup de produits mous, essayez d'alterner la poussée avec
un produit dur (par exemple, poussez une orange ou une pomme avec une
carotte). Choisissez des produits frais sans signe de pourriture

Basculez plusieurs fois l'interrupteur sur la position "marche arriére"

Ne remplissez pas trop les ouvertures de chargement avec des produits, mettez
les produits un par un, laissez le temps de les traiter.

Sila cause est toujours inconnue, I'appareil doit étre lavé et réassemblé.

Poussez avec un produit plus dur

LES NUTRIMENTS DES FRUITS ET LEGUMES

Pomme

Abricot

Betteraves sucriéres

Myrtille
Chou

Carotte
Céleri
Concombre
Fenouil
Raisins
Kiwi

Melon

Nectarine (sans noyau)

Péche (sans noyau)

Poire

Ananas

68

Vitamine C

Fibres, potassium

2009 =150kJ (72 cal)

309=285kJ (20 cal)

Folacine, fibres, la betterave est une riche source de vitamine C

et de potassium.

Vitamine C

Vitamine C, potassium, folacine, vitamine B6, fibres

Vitamine A, C, B6, fibres

Vitamine C, potassium
Vitamine C

Vitamine C, fibres

Vitamine C, B6, potassium

Vitamine C, potassium

Vitamine (, folacine, fibres, vitamine A

Vitamine C, B3, potassium, fibres

Vitamine C, B3, potassium, fibres

Fibres

Vitamine C

160 g =190 kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)
1009 ="110kJ (26 cal)

1209 =125kJ (30 cal)
80g=>55kJ (7 cal)

2809=120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g =100 kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355 kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
1509 =205kJ (60 cal)

150 g =250kJ (59 cal)



Fraise

Tomate

Vitamine C, fer, potassium et magnésium

Vitamine C, fibres, vitamine E, folacine, vitamine A

125¢="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)

QUELQUES RECETTES DE JUS DE FRUITS DELICIEUX ET BONS POUR LA SANTE

RAFRAICHISSEMENT
- 6 pommes (couper les grosses pommes en
morceaux)
- bouquet de persil
- quelques feuillesde menthe

RAFRAICHISSEMENT II

- 6 pom (mes (couper les grosses pommes en
morceaux)

- bouquet de persil

- 2 branches de céleri

- tranche (1 cm) de gingembre

METHODE DE PREPARATION :

Pressez d'abord deux - trois pommes.
Pressez ensuite les feuilles de persil et de
menthe ainsi que le gingembre et le céleri.
Enfin, pressez les pommes restantes.

- 6 carottes (couper les grandes carottes dans
la longueur et dans le travers, les carottes
moyennes dans la longueur seulement)

- 4 pommes (couper les grosses pommes en
morceaux)

- 2 branches moyennes de céleri

- tranche (1 cm) de gingembre selon le goiit

METHODE DE PREPARATION :

Pressez une partie des carottes, des
pommes, des branches de céleri et du gin-
gembre.

Faites-le alternativement durs - mous, vous
obtiendrez une meilleure efficacité.

Pressez les carottes restantes a la fin.

Vous pouvez également ajouter de l'ananas,
de la betterave, de l'orange, etc., chaque
l[égume ajouté

modifie le go(t.

COCKTAIL CHLOROPHYLLE

Lorsque vous pressez le jus de plantes
vertes, pour varier, vous pouvez utiliser
d'autres légumes tous les jours, par exemple
des épinards, divers types de laitue, de la
mache, de la betterave, de I'herbe de blé, de
I'herbe d'orge, du persil, du céleri, etc., envi-
ron une poignée pour 2 portions. Pour ob-
tenir le maximum de jus, insérez les feuilles
une par une dans le canal de chargement et
pressez les a la fin avec un produit dur (un
morceau de pomme, de carotte, etc.) Versez
ensuite au mixeur 500ml d’eau, le jus pressé
et ajoutez les fruits : banane, fraise, péche,
poire, etc. Mélangez pendant quelques
minutes. Buvez doucement.

ATTENTION! Le cocktail chlorophylle a des
propriétés détoxifiantes remarquables, donc,
comme le jus de betterave, buvez-le lentement
et ne dépassez pas 300 a 400 ml par jour.

NECTAR D'’AGRUMES

- % pamplemousse ou un petit (pelez et cou-
pez en morceaux)

- 3 oranges de taille moyenne (pelez et coupez
en morceaux)

— % petit citron vert ou citron (pelez et coupez
en 2 morceaux)

- vous pouvez ajouter de 'ananas

PURIFICATION DU FOIE

- 0,5 betterave

- 5carottes

- 2cmde concombre frais

- 3pommes

- petit bouquet de persil ou de laitue
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POUR LA BEAUTE Pressez tous les fruits en veillant a appliquer

la méthode alternative: mous - durs. Peut
- 4 oranges N .

étre servi avec de la menthe et de la glace.
- 5carottes

- 1branche de céleri GOUT DE AUTOMNE

- petit bouquet de persil ~
- racine de gingembre (environ 1 cm) ~ é’;gkzedg;?gf;s frais

SLIMFIT - 2 pommes

Pressez les carottes, les épinards, les
- 1 pamplemousse
, pommes - en alternance.
- 3 tranches d'ananas

- 2oranges BEURRE D'’AMANDE / DE NOIX

- 2 carottes

. . Versez I'eau sur les noix ou les amandes
- 1 cmderacine de gingembre

, . . (environ 0,5 kg) et laissez tremper toute la
Vous pouvez également ajouter du persil, du . . ) A ,
nuit. Le matin, égouttez I'eau, préparez l'ex-

celeri. tracteur de jus au fonctionnement a vitesse
lente. Insérez quelques noix/amandes a la
fois dans I'ouverture de chargement afin que
I'équipement ne se bloque pas. Vous pouvez
ajouter un peu d'eau ou d’huile pour assou-
plir la consistance.

- 3 pommes dures

- 3 oranges moyennes (épluchées en petits
morceaux)

- ¥%citron

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les paramétres techniques sont indiqués sur la plaque signalétique du produit.
Durée maximale de fonctionnement continu (KB MAX) : 20 minutes

Niveau de bruit: L, : 70dB

Longueur du cable secteur: 1,0 m

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d’autres déchets ménagers

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.

Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin d’'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des déchets d'équipements.
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KOSZONJUK, HOGY MEGVASAROLTA TERMEKUNKET!

A lassu gyiimélcscentrifuga idedlis késziilék az egészségért és az életminéségért aggodok
szdmdra!
A legtébb z6ldségbél, gyliméblcsbdl és flszerndvénybdl kivonhatja a gytimélcslevet. Olyanok
is, amelyek nem haszndlhaték hagyomdnyos gylimélcscentrifugdban - petrezselyem, spendt,
buzaf, széja (széjatej), mdlna, ribizli, anandsz, mangé és még sok mds.
A gylimélcslé elédllitdsdnak folyamata kétlépcsés extrakcidval torténik:

v’ zlzds/tomdérités

V' extruddlds
A lassu sebességti gytimélcscentrifuga lassan, alacsony fordulatszdmon, de pontosan dolgo-
zik. A gylimélcsok és zbldségek pépét pontosan, tulzott hétermelés nélkiil és minimdlis oxi-
gén felhaszndldsdval zlzza 6ssze. Ez biztositja, hogy nem pusztitia el a gylimélcsékben és
z6ldségekben taldlhaté tdpanyagokat és vitaminokat, nem melegszik fel és nem oxiddlja a
gylimélcslevet.
Akdr 2-szer tébb levet nyerhet, mint egy hagyomdnyos gylimélcscentrifugdval.
A lassu gyiimélcscentrifuga haszndlatdval a legjobb minéségli gyiimdlcslevet kapja, a ked-
venc gyilimélcseiben és zéldségeiben taldlhato vitaminok és dsvdnyi anyagok maximadlis
mennyiségével!
A ¢ kivételesen izletes, szénsavas és habmentes. Lezdrt edényben a htitészekrényben akdr
72 6rdn dt is tdrolhaté anélkiil, hogy elveszitené tdpértékét vagy egyenletes dllagdt.

A toléval elldtott standard nyildson kiviil mostantdl egy 80 mm dtméréji mdsodik nyilds is
haszndlhatdé, amely a legtébb gylimdics és z6ldség befogaddsdra alkalmas anélkiil, hogy el6bb
felszeletelné.

A késziilék két cserélheté szitdval van felszerelve, kis és nagy szemli sztirékkel a tiszta vagy
stird gylimélcslevekhez.

Ha miikédés kdzben mds izcsokorral rendelkezé gytimélcslevet szeretne préselni, akkor az au-
tomatikus tisztitérendszert haszndlhatja anélkiil, hogy a gépet szét kellene szerelnie.
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BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK

72

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznélati utasitast.
Kllonosen vigyazzon, ha gyermekek tartozkodnak a készuléek
kozelében!

Ne hasznalja a készlléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

A készuléket mikodés kdzben nem szabad feltigyelet nélktl hagyni,
amig a haldzatra van csatlakoztatva.

Ne meritse a készUléket, a kdbelt vagy a csatlakozot vizbe vagy
mas folyadékba.

Ne akassza a tapkabelt éles élekre, és ne hagyja, hogy forro fell-
letekkel érintkezzen.

Mindig hlzza ki a dugot a halézati aljzatbdl, ha nem hasznalja a
készUléket, vagy tisztitas elott.

Ne hasznaljon sérllt késziiléket, még akkor sem, ha a haldézati kabel
vagy a dugo seérUlt - ebben az esetben javittassa meg a készUléket
egy hivatalos szervizkdzpontban.

A gyarté altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készilék karo-
sodasat, tlizet vagy személyi sértlést okozhat.

Ne érintse meg a készliléket nedves kézzel.

A készlléket sima és stabil fellleten hasznalja

A fedél levétele el6tt varjon, amig a préseldcsiga teljesen megall.
Soha ne tegye az ujjait vagy evéeszkozét a gyimalcscentrifuga
rekeszébe - csak a told vagy a lehajthaté adagold hasznalhaté az
ételek bevezetésére!

Elsé hasznalat el6tt mossa el a gylmolcscentrifuga minden, az
élelmiszerekkel érintkezd részét.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a gytimdlcscentrifugat.
KerUlje a készuléek mozgo részeivel valo érintkezést.

Tegye félre és Uritse ki a hulladéktaroldt, ha megtelt.

A munka megkezdése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék
minden alkatrésze megfeleléen van-e felszerelve - ne oldja ki a
fedelet, amig a készulék mikodésben van.

A készUléket olyan személyek is hasznalhatjak, akik korlatozott fi-
zikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy
nem rendelkeznek az ilyen berendezések hasznalatara vonatkozé
ismeretekkel vagy tapasztalattal, feltéve, hogy felUgyeletet vagy



oktatast kapnak a berendezés biztonsagos hasznalatara vonatko-
zoan, és tajekoztatjak ket a lehetséges veszélyekrol.

Tartsa szemmel a gyermekeket, hogy ne jatszanak a berendezéssel/
készllekkel.

Osszeszerelés vagy szétszerelés el6tt hlzza ki a gylimalcscentri-
fugat a haldzatbal.

A készUléket kizarolag haztartasi hasznalatra szanjak.

Ne helyezze a készUléket elektromos vagy gazfézok, égok, sttdk
sth. kozelébe.

A gép mukodése kdzben ne dugja be a pép- és gytimalcslé kive-
zetd nyilast.

Ne mozgassa a készuléeket mikodés kozben.

Csatlakoztassa a készlléket a készUlék cimkéjén feltlntetett fe-
szUltsegu, foldel6tlvel ellatott halézati aljzathoz.

A termékeket a gép mUikodeése kozben kell behelyezni az adagolo-
nyilasokba; a gép ledllitasa kozben nem szabad gylimolcsot vagy
z0ldséget tolteni az adagolonyilasokba.

Vigyazzon, hogy ne terhelje tul a gyimolcscentrifugat, ne hasznaljon
tul nagy erét a termékek dtnyomasara az adagolon.

A készUlék beinditasa elott ellendrizze, hogy a tartaly fedele biz-
tonsagosan rogzitve van-e.

A gylmolcsok vagy zoldségek tologatasahoz csak tolot hasznaljon.
Ne meritse a készuléket vizbe, €s ne mossa folyo viz alatt.

Ne tegyen kemény anyagokat, nagy magvakat, jeget vagy fagyasz-
tott termékeket az extruder adagoldjaba.

A készUlék névleges Uzemidejére vonatkozoan tartsa be a kdvet-
kez6 ajanlasokat: gyumaolcsléfdzés - legfeljebb 20 perc folyamatos
Uzemidd. Egy ciklus utan varjon 20-30 percet, mieldtt Ujra bekap-
csolja a készuléket. A fenti utasitasok betartasa meghosszabbitja
a készulek élettartamat.

A cukornadat meg kell hamozni és 20 mm x 20 mm-es darabokra
kell vagni, mieldtt a gépben feldolgozzak. Az adagokat az el6z6
feldolgozas befejezése utan egymas utan adagolja az adagoldba.
A mukodeés kozbeni balesetek elkerllése érdekében tilos kézzel
vagy éles eszkdzzel megérinteni a csavarszarat és mas levehetd
alkatrészeket, illetve az adagoldtolot barmilyen targgyal kicserélni.
Ne csatlakoztassa a dugot a halozati aljzathoz nedves kézzel.
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Ne hlzza ki a dugot a halozati aljzatbél a zsindr meghuizasaval.
Ne hasznélja a készUléket kiltéren.

A gyermekek biztonsaga erdekében kérjuk, ne hagyja szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolés részeit (mlanyag zacskok,
kartondobozok, polisztirol stb.).

A készUléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készuléket és
a kabelt gyermekek eldl elzarva.

Ha a készUléket felligyelet nélkil hagyja, valamint a szerelés, szét-
szerelés vagy tisztitas elott valassza le a tapegységrol.

Ne helyezze a készuléket forrd felUletekre.

FIGYELEM! Ne engedje, hogy a gyerekek a filmmel jatsszanak.
Fulladasveszély!

FIGYELEM! Ne hasznalja az extrudert, ha az extrudalészita sériilt.

KESZULEK LEIRASA:

AW E

20 0 N o

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Munkaéallomas/haz 16. 80 mm-es etetényilds egész gy -
Switch molcsok és zoldségek etetéséhez,
Csuszasmentes labak beleértve a csappantyUs adagoldt is
Gylmdlcslé (1000 ml) és hulladék 17. Batch-nyitas kis gyimolcs- és zold-
(800 ml) tartalyok ségdarabokhoz

Fétartaly a hulladék és a gyimolcslé 18. Tisztitokefe

kifolydjaval

Takarmanyozé kamra A késziilék kapcsoléval van
Tolo felszerelve.

Szoritdcsavar
Rozsdamentes acél halds szlrdk

a. kis halo - tiszta gyimolcsle-
vekhez
b. Ezfymeretu hald - sdrd levek- a készilék bekapcsolasa

Automatikus tisztité modul
Tomitéhively

Zarhaté gylmolcslé kivezetés
Hulladék kivezetés

Gumi dugd

Lyukasztd zar 80 mm

a készilék kikapcsolasa

HRY

REv Rev =Reverse (forditott
(forgas/visszaforditd) sebes-
ségfokozat) forditott irdnyu
forgas, Un. forditott sebesség-
fokozat, aktivalasahoz le kell
nyomva tartani.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1
2.
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Vegye ki a készlléket a dobozhol, és tavolitsa el a késziléket védé kartont és foliat.
Alaposan mossa és szaritsa meg a készUléket, kiléndsen azokat a részeket, amelyek kozvetlendl
érintkeznek az élelmiszerekkel.



3. A gylmolcscentrifuga biztonsagi rendszerrel rendelkezik - a gép csak akkor kapcsolhaté be, ha az
adagold kamra (6) megfelel6en Gssze van szerelve.

GYUMOLCSCENTRIFUGA TELEPITESE

Helyezze be a gumidugét (14) a tartély (5) aljan 1évé lyukba és a tomithiivelyt (11) a
tartalyba (5), ha még nem helyezte be Gket.

ﬁ N @ Helyezze a késziiléket sima, stabil és sik feliiletre. Helyezze a tartélyt (5) a
~Q munkadllomdsra (1) dgy, hogy a tartély (5) aljan lévé 3 mélyedés (A) magaban foglalja
2 ahazfelsd feliiletén taldlhatd 3 kiemelkedést (B). A mélyedések (A) csak egy helyes
) helyzetben illeszkednek a kiemelkedésekbe (B). Ezutan helyezze a dugét a gyiimolcslé
kivezetd nyilds folé.

Helyezze az automatikus tisztitomodult (10) a halds széirdre (9). Attdl fiiggéen, hogy
milyen dllagd levet szeretne kapni, hasznaljon kis (9a) vagy nagy (9b) szem( szirét.

Helyezze be ésillessze be a rozsdamentes acél hdlés sz(irdt (9) az automatikus
tisztitdmodullal (10) a tartaly (5) kozepébe tgy, hogy a szitan lévé fiil a tartaly (5)
mélyedésébe iitkdzzon, és a halds szlirdn (9) és a tartalyon (5) lévé fehér jeldlések
egymds mellett legyenek.

5 Helyezze be a facsarécsigat (8) a halds sziirGbe (9).
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Ssob,L,NaaO Helyezze az adagolékamrat (6) a tartdlyra (5), a télban Iév6 hornyokba iitkozve
afiilekkel, és forgassa az adagolokamrat (6) az ramutatd jérdséval megegyez6
- J 6 iranyba, ameddig csak lehet, hogy a kamraban (6) évé biztonsdgi fiil a munkaallomds
s N (1) bemélyedésébe illeszkedjen, amig a reteszelés be nem kattan. Figyelje meg a

késziiléken lévd jeldléseket. Ez megsziinteti a blokkoldst a késziilék inditdsa ellen, ha az
rosszul van beszerelve.

Helyezze be a toldt (7) a furatba (17). Cstsztassa a tartalyokat (4) a Ié (12) és a hulladék
(13) kivezetések ald.

MEGJEGYZES! Az MPM gyiimélcs- és zoldségpréselsje egy motorral van felszerelve fordulat-
szam-csokkent6 sebességvaltoval, igy a késziiléknek idére van sziiksége a felhasznalt 6sszete-
vok feldolgozasahoz. A rohanas, anagy mennyiség(i gylimolcs és z6ldség egyszerre torténé beto-
lasa és a tolokésziilékkel vald erés nyomkodas a késziilék elakadasat okozhatja.

GYUMOLCSOK ES ZOLDSEGEK ELOKESZITESE

Mossa meg az 6sszes terméket, és vagja a sdrgarépat

KEMENY GYOKEREK olyan hosszt darabokra, hogy kdnnyen étférjen az
etetdesatornan.

Egy nagy sargarépét csak hosszaban vagjunk négy
darabra. Vagjuk le a zold végét koriilbeliil 1 cm-re.
Nyomja meg a darabok végeit a toléval.

— cékla, zeller - ha nem egészhen - kisebb darabokra
vdgva

Megjegyzés: ne tegyen egyszerre sok zoldséget @ sdrgarépa
vagy gyiimdlcsot. Nagy mennyiség eltémitheti @ répa

az adagolécsatorndt vagy a préseldcsigat, amia @ zeller
gép elakaddsét okozhatja.

EMLEKEZTETES: Nyomija erdsen a préselt kemény zoldségeket vagy gyiimélcsoket a lassan forgé mechanizmushoz. A kénnyebb
hasznélat érdekében a nagyobb sargarépakat hosszaban, két vagy tobb darabra vagja. Hasznalja a toldt a kinyomkodott
termékek utolsé részének lenyomasahoz.

Vdgja a fiivet a kivant hosszdsagura, és oblitse
le. Tegyen kis mennyiség(i fiivet a furatba - ez

SZEMEK ® hiza jobb eredményt ad a préseléskor. Sziikség esetén
® drpa hasznéljon tolét.
— Zbldek: ne tegyen egyszerre tul sokat - nehéz lesz
kinyomni.

EMLEKEZTETES: A gabonafiifélék olyan dsszetevéket tartalmaznak, amelyek az extrudalas soran habzast okoznak. A friss fiivet
ki kell szoritani, hogy ezt a lehetd legkisebbre csokkentsiik. A fiivet és az extrudald csigat tigy is lehiitheti, hogy egy éjszakara és
legalabb 2 draval az extrudalds el6tt a hiitdszekrénybe teszi, vagy kozvetleniil az extrudalds el6tt hideg vizzel lefdjja. Ha nem
banod, hogy a fiilevet dsszekevered a sargarépalével, akkor minimalis mennyiségii sargarépa kipréselése mellett igazan nagy
mennyiségli fillevet érhetsz el, ez segit a sz(ird tisztitasaban a kipréselés soran.
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KEMENY GYUMOLCS e alma

Elsésorban kemény és Iédus fajokat valasszon.

A gyiimdlcsoket egészhen is ki lehet préselni,
amennyiben elférnek az adagoldban. Egyébként végja
kisebb darabokra.

Mossa meg a termékeket, és ha sziikséges, vdgja fel
dket olyan darabokra, amelyek konnyen beférnek az

BOGYOS GYUMBOLCSOK/ZOLDSEGEK ® paradicsom adagolonyilasha. Sziikség esetén hamozza meg. Ne
® 5766 helyezzen til sok gyiimdlcsdarabot az etetdnyildsha,
nehogy tultoltse azt. Nyomja toldval vagy csappantyis
adagoldval.

DIGITS o grapefruit

® narancsok . N~
Hamozza meg a gyiimdlcsot, és tavolitsa el a felesleges

o ditromok fehér rost. Ha sziikséges, vagjuk aprd darabokra.

A LE KIPRESELESE

MEGJEGYZES! A magvas gyiimélcséket, mint példaul az Gszibarack, a szilva és a cseresznye,
elészor ki kell magozni, és a magokat el kell tavolitani.

MEGJEGYZES! A zoldségeket és gyiimblcsoket ne vagja vékony szeletekre, kockakra stb. A tdl
kicsi vagy tul nagy darabok megnehezitik a 1é kipréselését.

1.

Helyezze a készlléket sima, stabil és sik fellletre. Mielétt a dugdt behelyezné egy érintkezébe,
gy6z6djon meg arrol, hogy a késziilék ki van kapcsolva ( [or)).

Alaposan mossa meg a gyimolcsot és a zoldséget, amelyet levet késziteni kivan, majd sziikség ese-
tén vagja fel 6ket darabokra (de ne szeletekre vagy apré darabokra), hogy a nyilason (16) keresztil
szabadon be lehessen dobni a gépbe.

Allitsa a gyimolcslé- és hulladéktartalyt (4) a fétartaly (5) megfelelé nyilasai ala (). Nyissa ki a
gyumolcslé kivezetd nyilast (12) a gylimolcslé kivezetd dugdval. Oldja ki a nagy, 80 mm-es nyilas
reteszel® mechanizmusat(15), hogy a fedlap felemelkedjen és lehetévé tegye a préselt gytimolcsok
és zOldségek behelyezését.

Kapcsolja be a lasst gytimadlcscentrifugat a kapcsoléval (2).

A gylimolcsoket és zoldségeket méretliktél és alakjuktol fliggden egyenként dobja be a nyilasha
(16), a csappantyt-adagold nyildson keresztil tolva 6ket. Kis darabok esetén hasznalja a lyukat (17)
és a tolét (7).

Idénként ellendrizze, hogy a hulladék- és gylimolcslé-tartalyok (4) nem teltek-e meg - ha ki kell
Uriteni 6ket, el6szor kapcsolja ki a késziiléket a kapcsoldval (2), és dugja be a gylimolcslé-kidramlas
(12) dugdjat a gytimolcslé-kidramlas dugojaval.

A készUlék leallithatja a mikddését, ha tul nagy ellendlldsba Gtkdzik. Ez azt jelentheti, hogy a be-
ledobott zoldség- vagy gylmaolcsdarabok tul nagyok. Ez féleg a kemény zoldségekkel és gylimol-
csokkel torténik. A kapcsolot (2) ekkor forditott funkciora kell kapcsolni. A gylimélcscentrifuga
forditott forgasba kapcsol, ami a motor kiolddsat okozza. Ha a probléma tovéabbra is fenndll, a
késziléket szét kell szedni, meg kell tisztitani és Ujra Ossze kell szerelni (lasd a (1) bekezdést). ,A
gylmolcscentrifuga dsszeszerelése”).

. Ha m(kodés kdzben meg akarja valtoztatni a kivont 1€ tipusét, akkor a késziilék belsejét szétszere-

1és nélkul kioblitheti. Az 6blitéshez:

- llitsa a kapcsolét (2) a |or| allasba, majd vélassza le a készlléket a tapegységrol.

- zarja be a konnektor dugojat (12)

- atartdlyokat a (12) és (13) kivezetényilasok ala kell helyezni.

- 0Ontson kb. 200 ml tiszta, hideg vizet a nyilasha (17) - kiléndsen Ugyeljen arra, hogy a viz ne
froccsenjen a készlék hazara (kiomlés esetén alaposan széritsa meg a készUléket).
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- csatlakoztassa a késziiléket a halozathoz és inditsa el, majd varjon kb. 30 masodpercet.
- nyissa ki a kivezetés dugojat (12), és varja meg, amig az 6sszes viz eltavozik, beleértve az utolsd
préseléshél szarmazd maradékot is.
Szukseg esetén ismét Oblitse at az extruder belsejét.
MEGJEGYZES' Ne oldja ki a adagolokamra (6) reteszelését, amig a gylimélcscentrifuga mikodik!
A fedélben van egy biztonsagi funkcio, amely feloldva leéllitja a motor miikédését. Ne zarja le a
dugat (12), ha habzo 6sszetevoket (pl. alma, zeller) levet készit. Legyen dvatos, ha a levet zart du-
goval préseli ki. Ha a f6 tartalyban (5) 6sszegyijtott Ié mennyisége meghaladja annak térfogatat,
a felesleges Ié kifolyhat.

ALTALANOS MEGJEGYZESEK

‘
N
\

1. Hasznaljon friss és érett gylimdlcsot és zoldséget, ahol csak lehet.

2. A puha és tulérett gylimolcsok nem tiszta levet eredményeznek.

3. Az almalé gyorsan megbarnulhat - ennek a folyamatnak a lassitasa érdekében nyomjon néhany
csepp citromlevet a lébe.

4. Haalé tul sdrd, higitsa fel asvanyvizzel.

A GYUMOLCSCENTRIFUGA SZETSZERELESE

‘
\

Kapcsolja ki a késziiléket a kapcsoldval (2), és valassza le a késziléket az elektromos haldzatrol.
Vérjon, amig a préselécsiga teljesen megall.

Vegye ki a tolot (7) a furatbol (17).

Vegye ki az adagold kamrat (6) az dramutatd jarasaval ellen- Q
tétes irdnyba térténd elforditasaval. ===>

Szerelje szét az egyes alkatrészeket az 6sszeszerelés fordi-
tott sorrendjében (facsaro csiga (8), halds szlrdk (9), auto-
matikus tisztitomodul (10), f6 tartaly hulladék- és lényilassal

(5)). ===>
Alaposan mossa és tisztitsa meg a fenti targyakat.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

MEGJEGYZES! A megfelelé mosas és karbantartis meg-

hosszabbitja az extruder élettartamat. Mivel az extruder

asvanyi anyagokat, koztiik kalciumot présel ki, javasoljuk,

hogy hasznalat utan a gép minden részét mindig mossuk le

kalciumlerakédas elleni szerekkel.

1. Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziiléket.

2. Af6haz nedves ruhdval tisztithato (ha sziikséges, kis meny-
nyiségli mosdszer adhato hozza).

MEGJEGYZES! Ne meritse a késziilékhaz (munkaallomas) vizbe.

3. Minden hasznalat utan alaposan mossa el az élelmiszerekkel érintkezé részeket meleg vizben, ke-
vés mososzerrel, lehetdleg kdzvetlentl a gylimélcslé készités utan. A mosashoz hasznalt viz nem
haladhatja meg a 60 °C-ot. A készlilék alkatrészei (az extruderhaz kivételével) mosogatogépben
moshatdk, ha a hémérséklet 60°C alatt van.

4. Ne hasznéljon erds tisztitdszereket, acetont, alkoholt, éles anyagokat stb. a tisztitashoz. Hasznala-
tuk kérosithatja a késziiléket.

e

w

o




5. Afacsarészitat minden hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani. A készlethez mellékelt kefe (18)
idedlis ennek az alkatrésznek a tisztitasara.

6. Ne meritse a késziilék aljat vizbe vagy mas folyadékbal

7. Ha a gyimélcscentrifuga részei sargarépa, narancs stb. miatt elszinezédnek, akkor azokat egy ét-
olajjal bekent ruhaval le lehet toroini.

8. Miutdn minden alkatrészt megtisztitottunk és megszaritottunk, a gylimolcscentrifugat dssze kell
szerelni (lasd a, ,A LELEKTRAKTOR OSSZESITESE” cimdi bekezdést).

A MEGHIBASODAS TUNETEI

A motor nem miikodik

A munkagép leall

Akdtegcsatornaban "dugd” alakul ki

A pép nem szokik ki

Atdpkabel az aljzatban van-e
Az adagoldrekesz megfelelden zérva van?
Nem akadt el valami, amikor a termékeket a feldolgozashoz etették?

Megfelelden van-e dsszeszerelve a késziilék
Nem tdlterhelt
A préselni kivant termék a megfeleld darabokban van el6készitve?

Ha sok puha terméket présel, prébdlja véltogatni a kemény termékek nyomésat
(pl. narancsot vagy almat nyomjon sérgarépaval). Valasszon friss, romlasra
utald jelek nélkiili termékeket.

Pforditsa a kapcsol6t tobbszor a "hatramenet” dllasha.

Ne toltse tdl az adagoldnyilasokat termékekkel, a termékeket egyesével tegye
be, hagyjon idét a feldolgozésra.

Ha az ok tovabbra is ismeretlen, a késziiléket ki kell mosni és tjra dssze kell
szerelni.

Nyomja &t egy keményebb termékkel

A GYUMOLCSOK ES ZOLDSEGEK TAPANYAGAI

Apple

Sargabarack

Cukorrépa

Afonya

Kdposzta
Sargarépa
Zeller
Uborka
Edeskémény
Sz616

Kiwi

C-vitamin 200 g =150 kJ (72 kaldria)
Rost, kalium 30 g =85 kJ (20 kaldria)

Folsav, rost, a cékla gazdag C-vitamin- és kaliumforrés. 160 g =190 kJ (45 kaldria)
C-vitamin 125 9=295kJ (70 kaldria)
C-vitamin, kalium, folacin, B6-vitamin, rostok 100 g=110kJ (26 kaléria)

A-, G, B6-vitamin, rost
C-vitamin, kalium
Cvitamin

C-vitamin, rost
C-vitamin, B6, kalium

C-vitamin, kdlium

120 g =125 kJ (30 kaldria)
80 g =55k (7 kaldria)

280 g =120 kJ (29 kaléria)
300 g = 145 kJ (35 kaldria)
125 9 =355 kJ (85 kaldria)

100 g =100 kJ (40 kaldria)
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Dinnye Cvitamin, folacin, rost, A-vitamin

Nektarin (mag nélkiil)

Barack (ké nélkiil)

Korte Szal

Ananész C-vitamin

Eper Cvitamin, vas, kdlium és magnézium
Paradicsom C-vitamin, rostok, E-vitamin, folacin, A-vitamin

C-vitamin, B3-vitamin, kdlium, rostok

C-vitamin, B3-vitamin, kalium, rostok

2009 =210kJ (50 kaldria)

180 g =355 kJ (85 kaldria)
150 g =205 kJ (49 kaldria)
150 g = 205 kJ (60 kaldria)
150 g =250kJ (59 kaldria)

125 g=130kJ (31 kaldria)

100 g =90 kJ (22 kaléria)

RECEPTEK IZLETES ES EGESZSEGES GYUMOLCSLEVEKHEZ

- 6 lhdrtydk (nagy almdkat feldarabolva)
- csokor petrezselyem
- néhdny levélés menta

FRISSITES II

- 6 .alma(a nagy almdkat darabokra vdgjuk)
- csokor petrezselyem

- 2 szdl zeller

- szelet (1 cm) gyémbér

ELKESZITESI MOD:

El6szor két-harom almat préseljiink ki.
Ezutan nyomja bele a petrezselyem- és men-
taleveleket, valamint a gydombért és a zellert.
Végil nyomja bele a maradék almat.

VITALITAS

- 6sdrgarépa (a nagyon nagy sdrgarépdt hosz-
szdban és keresztben, a kézepes sdrgarépdt
csak hosszdban vagjuk fel).

- 4 alma(a nagy almdkat darabokra vdgjuk)

- 2 kozepes zellerszdr

- egy szelet (1 cm) gyombeér izlés szerint

ELKESZITESI MOD:

Préseljiink ki néhanyat a sargarépabdl, az
almabadl, a zellerszarbol és a gyombérbdl.
Valtakozva keményen - lagyan, jobb haté-
konysagot fogsz elérni.

A végén nyomja ki a maradék sargarépat.
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Ananaszt, céklat, narancsot stb. is adhat
hozza, és minden egyes hozzaadott z6ldség
megvaltoztatja az izét.

KLOROFILL KOKTEL

A levet z6ld névényekbdl préseljlik, de a valto-
zatossag kedvéért naponta mas névényekbdl
is lehet, pl.: spendt, kiilonb6z6 salatafajtak,
fejes salata, baranysalata, botritisz, blzafd,
arpaf(, petrezselyem, zeller, stb. kb. 2 ada-
gonként egy maréknyi mennyiségben. Annak
érdekében, hogy minél tébb levet nyerjiink,

a leveleket egyesével tegyiik a tdpcsatorna-
ba, és végiil nyomjunk ki belélik valamilyen
kemény terméket (almadarabot, sargarépat
stb.). Ezutan 6ntsén 500 ml vizet, a kipréselt
gylmolcslevet a turmixgépbe, és adja hozzé a
gylmolcsoket: banan, eper, barack, korte stb.
Néhany percig keverjik. Lassan igyon.
MEGJEGYZES! A klorofillkoktél figyelem-

re mélté méregtelenitd tulajdonsagokkal
rendelkezik, ezért a céklaléhez hasonléan
lassan fogyassza, és naponta legfeljebb
300-400 ml-tigyon b eléle.

CITRUSNEKTAR

- % vagy kisebb grapefruit (neghdmozva és
darabokra vdgva)

- 3 kozepes narancs (meghdmozva és felap-
ritva)

- % kis citrom vagy citrom (meghdmozva és
2 darabra vdgva)

- anandsz adhaté hozzd



A MAJ TISZTITASA - 3 kozepes méretti narancs (meghdmozva

— 05répa klsgbb darabokra vdgva)
, , - Y%citrom
- 5sdrgarépa et v ey
. Préseljiik ki az 6sszes gyiimdlcsot, lgyelve
- 2cmfriss uborka . , A
3alma arra, hogy a puha és a kemény gylimolcsok

~egy kis csokor petrezselyem vagy saldta véltakozzanak. Mentaval és jéggel talalhatd.

A SZEPSEGERT AZ OSZ IZE

- 1kgsdrgarépa
-4 narancs - 0,1kg friss spenot
- 5sdrgarépa ~ 2alma
- 15szdl zeller (e . - , ,
. Préseljiink sargarépat, spendtot, almat -
- egy kis csokor petrezselyem felvaltva

- gyémbeérgyokér (kb. 1 cm) )
SLIMFIT DIO / MANDULAVAJ

Ontse a diét vagy mandulat (kb. 0,5 kg)

1 grap efrunt . vizzel, és aztassa egy éjszakan at. Reggel
- 3anandszkarika L . o p ,
sz(rje le a vizet, készitse elé a lassu fordu-
- 2narancs e e
L latszdmu gytimoélcscentrifugat mikodésre.

- 2sdrgarépa o - .

N Egyszerre néhany diét/mandulat helyezzen
- 1.cm gyémbérgyikér

L . be az adagoldnyilasba, hogy a berendezés ne
Adhat hozza petrezselymet, zellert is. blokkoljon. Egy kis viz vagy olaj hozzaadhaté,

GYUMOLCS LIMONADE hogy lazitsa az llagot.

- 3 kemény alma

TECHNIKAI ADATOK

A mUszaki adatokat a termék cimtablaja tartalmazza.
Maximalis folyamatos izemidé (KBmax): 20 perc

Zajszint: L,,: 70 dB

A halézati kabel hossza: 1,0 m

Ez a kézikényv gépi forditdsban késziilt.
Ha kétségei vannak, kérjlik, olvassa el az angol nyelvi vdltozatot.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre

és a kornyezetre karos anyagok kibocsatésadhoz vezethet. Az elhasznalt készuléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakdildési helyére vonatkozd
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznaldnak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo tizemével.

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
| |
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GRAZIE PER AVER ACQUISTATO IL NOSTRO PRODOTTO!

Uno spremiagrumi lento & un dispositivo ideale per le persone che hanno a cuore la salute e
la qualita della vita!

E possibile ottenere succo dalla maggior parte dei tipi di verdure, frutta ed erbe. Anche quelli
che non possono essere utilizzati in uno spremiagrumi standard - prezzemolo, spinaci, wheat-
grass, soia (latte di soia), lamponi, ribes, ananas, mango e molti altri.

Il processo di produzione del succo viene effettuato mediante un’estrazione in due fasi:
v' frantumazione/frantumazione
V' Spremitura

Lo spremiagrumi lento funziona lentamente, a bassi regimi, ma con precisione. Schiaccia con
precisione la polpa di frutta e verdura, senza produrre calore eccessivo e con un accesso mi-
nimo all'ossigeno. Grazie a questo, non distrugge i nutrienti e le vitamine contenute in frutta e
verdura, non riscalda e non ossida il succo.

E possibile ottenere fino a 2 volte pili succo rispetto a uno spremiagrumi standard.

Utilizzando uno spremiagrumi lento, ottieni il succo di altissima qualita con la massima quan-
tita di vitamine e minerali contenuti nei tuoi frutti e verdure preferiti!

I succo e estremamente gustoso, liqguame e non schiumoso. Puo essere conservato in un piatto
chiuso in frigorifero per un massimo di 72 ore, senza perdere valore nutrizionale e consistenza
omogenea.

Oltre al foro di spinta standard, ora é possibile utilizzare un secondo foro con un diametro di
80 mm, in modo da poter ospitare la maggior parte di frutta e verdura senza tagliare prima.
Il dispositivo é dotato di due setacci intercambiabili con filtri a maglie piccole e larghe per
ottenere succhi chiari o spessi.

Se si desidera spremere il succo con un bouquet di sapore diverso durante il lavoro, é possibile
utilizzare il sistema di pulizia automatica senza dover smontare il dispositivo.
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CONSIGLI DI SICUREZZA PER LUSO

Prima dell'uso, leggere attentamente il manuale di istruzioni.

Fai particolare attenzione quando ci sono bambini vicino al dispo-
sitivo!

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti.
Non lasciare il dispositivo collegato alla rete elettrica incustodito
durante il funzionamento.

Non immergere il dispositivo, il cavo o collegare acqua o altri liquidi.
Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

Rimuovere sempre la spina dalla presa a muro quando non in uso
o prima della pulizia.

Non utilizzare un dispositivo danneggiato, anche se il cavo di rete
o la spina sono danneggiati, nel qual caso far riparare il dispositivo
presso un centro di assistenza autorizzato.

L'uso di accessori non raccomandati dal produttore puo causare
danni al dispositivo, incendi o lesioni.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile

Prima di rimuovere il coperchio, attendere che la coclea di spremi-
tura si fermi completamente.

Non mettere mai le dita o le posate nello scomparto dello spre-
miagrumi: solo lo spintore o l'alimentatore flip vengono utilizzati
per l'introduzione del cibo!

Prima del primo utilizzo, lavare tutte le parti dello spremiagrumi
che vengono a contatto con il cibo.

Dopo ogni utilizzo dello spremiagrumi, dovrebbe essere spento.
Evitare il contatto con parti mobili del dispositivo.

Mettere da parte e svuotare il cestino quando & pieno.

Prima di iniziare a lavorare, assicurarsi che tutti gli elementi del
dispositivo siano montati correttamente: non rilasciare il coperchio
mentre il dispositivo e in funzione.

Il dispositivo puo essere utilizzato da persone con menomazioni
fisiche, sensoriali o mentali che non hanno alcuna conoscenza o
esperienza nell'uso di tali dispositivi, a condizione che siano sor-
vegliate o istruite su come utilizzare i dispositivi in modo sicuro e
siano informati dei potenziali pericoli.
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Prestare attenzione ai bambini in modo che non giochino con
lattrezzatura / dispositivo.

Prima di montare o smontare lo spremiagrumi, scollegarlo dalla
fonte di alimentazione.

Il dispositivo e destinato esclusivamente all'uso domestico.

Non posizionare l'apparecchio vicino a fornelli elettrici e a gas,
bruciatori, forni, ecc.

Non intasare l'uscita della polpa e del succo durante il funziona-
mento del dispositivo.

Non trasportare il dispositivo durante il lavoro.

Collegare il dispositivo a una presa di corrente dotata di un perno
di messa a terra con una tensione coerente con quella specificata
sulla targhetta del dispositivo.

| prodotti devono essere inseriti nei fori dellalimentatore durante il
funzionamento del dispositivo, non & possibile riempire con frutta
o verdura i fori dellalimentatore durante il fermo.

Fare attenzione a non sovraccaricare lo spremiagrumi, non usare
troppa forza per spingere i prodotti attraverso l'alimentatore.
Prima di avviare il dispositivo, verificare che il coperchio del con-
tenitore sia saldamente fissato.

Per spingere frutta o verdura, usa solo uno spintore.

Non immergere il dispositivo in acqua o lavarlo sotto I'acqua corrente.
Non mettere materiali duri, semi grandi, ghiaccio o prodotti con-
gelati nellalimentatore dello spremiagrumi.

E necessario osservare le seguenti raccomandazioni relative al
tempo di funzionamento nominale del dispositivo: spremere il
succo - non piu di 20 minuti di funzionamento continuo. Dopo
aver completato il ciclo di lavoro, attendere 20-30 minuti prima di
riaccendere il dispositivo. Seguendo i suggerimenti di cui sopra si
prolunghera la durata del dispositivo.

La canna da zucchero deve essere sbucciata e tagliata in pezzi da
20mm x 20mm prima di lavorarla in macchina. Aggiungere le por-
zioni in sequenza allalimentatore dopo I'elaborazione precedente.
Per evitare incidenti durante il funzionamento del dispositivo,
e vietato toccare lo stelo della vite e altre parti rimovibili con la
mano o lo strumento affilato e sostituire lo spingitore di cibo con
qualsiasi oggetto.



- Non collegare la spina a una presa di corrente con le mani bagnate.

- Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

- Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

- Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti libera-
mente accessibili dell'imballaggio (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

- |l dispositivo non deve essere utilizzato da bambini. Tenere il di-
spositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

- Scollegare il dispositivo dallalimentazione se lasciato incustodito e
prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

- Non posizionare il dispositivo su superfici calde.

- AVVERTIMENTO! Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

- AVVERTIMENTO! Non utilizzare uno spremiagrumi se il setaccio
da impronta é danneggiato.

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO:

1. Workstation/Enclosure 18. Spazzola per la pulizia
2. Interruttore
3. Piedini antiscivolo Il dispositivo e dotato di un
4. Contenitori per succo (1000 ml) e interruttore.
rifiuti (800 ml)
5. Contenitore principale con uscite per
rifiuti e succhi
6. Scomparto alimentatore
7. Spacciatore - .
8. Cr(J)clea di estrusione Accendiil dispositivo
9. Filtri di acciaio inossidabile . . .
5 maglie piccole - per succhi Spegnimento del dispositivo
chiari . .
. . REV Rev = Rotazione inversa nella
b. maglie larghe - per succhi o .
spessi direzione opposta, la cosiddet-

ta retromarcia, per avviarla &
necessario tenere premuto il
pulsante

10. Modulo di pulizia automatica

11. Manicotto di tenuta

12. Uscita del succo con serratura

13. Scarico rifiuti

14. Tappo di gomma

15. Chiusura con patta forata da 80 mm

16. Foro di alimentazione 80 mm per
frutta e verdura intera con alimenta-
tore a lama

17. Foro di alimentazione per piccoli
pezzi di frutta e verdura
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere il dispositivo dalla scatola e rimuovere tutto il cartone protettivo e le pellicole.

Lavare e asciugare accuratamente il dispositivo, in particolare quegli elementi che sono a diretto
contatto con il cibo.

Lo spremiagrumi ha un sistema di sicurezza: il dispositivo pud essere acceso solo se la camera di
alimentazione & installata correttamente (6).

INSTALLAZIONE DI UNO SPREMIAGRUMI

N =

w

Inserire il tappo di gomma (14) nel foro sul fondo del contenitore (5) e il manicotto di
tenuta (11) nel contenitore (5) se non sono gia montati.

Posizionare il dispositivo su una superficie liscia, stabile e piana. Fissare il contenitore
(5) alla stazione di lavoro (1) in modo che nei 3 recessi (A) sul fondo del contenitore (5)

2 cisiano 3 sporgenze (B) situate sulla superficie superiore dell'alloggiamento. Le cavita
(A) si adattano alle sporgenze (B) solo in una posizione corretta. Quindi mettere la spina
sull'apertura della presa del succo.

Applicare il pulitore automatico (10) sul filtro (9). A seconda della consistenza del succo

. che si desidera ottenere, utilizzare un filtro con maglie piccole (9a) o grandi (9b).
Inserire e regolare il filtro in acciaio inossidabile (9) con modulo di pulizia automatica
4 (10) al centro del contenitore (5) in modo che la sporgenza nel setaccio colpisca la

rientranza nel contenitore (5) e i segni bianchi sul filtro (9) e sul contenitore (5) siano
affiancati.

5 Inserire la coclea di estrusione (8) nel filtro (9).
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EISob,LNaaO Posizionare il vano di alimentazione (6) sul contenitore (5) colpendo i perni nelle
scanalature della vasca e ruotare la camera di alimentazione (6) in senso orario in
~ -/ 6 modo che la linguetta di bloccaggio nella camera (6) si allinei con I'alloggiamento
s M della stazione di lavoro (1) fino a quando non si scatta il gancio. Prestare attenzione ai

contrassegni sul dispositivo. In questo modo, il blocco prima di avviare il dispositivo
viene rimosso in caso di installazione errata.

Inserire lo spintore (7) nel foro (17). Far scorrere i contenitori (4) sotto 'uscita del succo
(12) e dei rifiuti (13).

OSSERVAZIONE! Lo spremiagrumi MPM é dotato di un motore con un ingranaggio che riduce
i giri, quindi il dispositivo ha bisogno di tempo per elaborare gli ingredienti utilizzati. La fretta, i
tentativi di mettere molte verdure e frutta contemporaneamente, cosi come la forte pressione
con il pulsante possono causare il blocco del dispositivo.

PREPARAZIONE DI FRUTTA E VERDURA

Lavare tuttii prodotti e tagliare le carote in parti il

RADICI DURE pitt lunghe possibile in modo che passino facilmente
Nota: non mettere una grande quantitadifrutta o . - attraverso il canale di alimentazione.

overdura contemporaneamente. Unagrande g ool Grandi carote tagliate solo longitudinalmente in
quantita potrebbe ostruireil canale batchola o - quattro parti. Tagliare la punta verde di circa 1 cm.
coclea di estrusione, il che potrebbe causare il Spingere le parti finali dei pezzi con un pulsante.
blocco del dispositivo. — Barbabietole, sedano — se non si adattano al tutto

— tagliate a pezzi pill piccoli

RICORDARE: Premere con decisione verdure dure o frutta spremuta sul meccanismo che ruota lentamente. Per facilitare il tuo
lavoro, devi tagliare le carote piu grandi longitudinalmente, in due o piti parti. Per premere |'ultima porzione di prodotti estrusi,
utilizzare uno spintore.

Tagliare I'erba alla lunghezza desiderata e
risciacquarla. Metti piccole quantita di erba nel foro
di alimentazione - questo dara un effetto migliore
o frumento ) o oo
ERBE DI CEREALI o o0 quando si spreme. Se necessario, utilizzare un

pulsante.

— Verdi: Non metterci troppo in una volta - sara

difficile spremere te stesso.

RICORDARE: Le erbe di cereali contengono componenti che causano la formazione di schiuma durante la spremitura. Al fine
di ridurre al minimo questo fenomeno, I'erba fresca dovrebbe essere spremuta. Puoi anche raffreddare I'erba e la coclea di
spremitura mettendoli in frigorifero durante la notte, almeno 2 ore prima della spremitura o immediatamente prima di
spruzzare con acqua fredda. Se non ti dispiace mescolare il succo d'erba con il succo di carota, puoi ottenere una grande quantita
di succo d'erba mentre spremi una quantita minima di carote, questo aiutera a pulire il setaccio durante la spremitura.
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Scegli principalmente specie dure e succose. | frutti
UTTIDURI o Mele possono essere spremuti interi, purché si adattino
all'alimentatore. Altrimenti, tagliare a pezzi piu piccoli.

Lavare i prodotti, se necessario, tagliarli a pezzi che
si adattano facilmente al foro di alimentazione. Se

FRUTTA/VERDURA o Pomodori necessario, staccare daII.a pglle. Noq met.tere troppi
® uva pezzi di frutta nel foro di alimentazione in modo da
non riempirlo eccessivamente. Spingere con uno
spintore o un alimentatore a ribalta..
e Arance L . ’
AGRUME o Pompelme Sbucc@re il frutto e.rlml_JovereIec.cesso .
o Limone fibra bianca. Se lo si desidera, tagliare a pezzetti.

JUICING

OSSERVAZIONE! Frutta con semi come pesche, prugne, ciliegie e ciliegie, devi prima snocciolare,
rimuovere le fosse.
OSSERVAZIONE! Non tagliamo frutta e verdura a fette sottili, cubetti, ecc. Pezzi troppo piccoli o

tro
1.
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ppo grandi renderanno piu difficile spremere il succo.
Posizionare il dispositivo su una superficie liscia, stabile e piana. Prima di inserire la spina nel con-
tatto, assicurarsi che il dispositivo sia spento (articolo [o))

. Lavare accuratamente la frutta e la verdura che siintende spremere, quindi tagliarle a pezzi (ma non

fette o piccoli pezzi) se necessario, in modo che possano essere liberamente gettate nella macchina
attraverso il foro (16).

. Collocare il contenitore del succo e dei rifiuti (4) sotto le apposite aperture del contenito-

re principale (5). Aprire l'uscita del succo (12) con il tappo di uscita del succo. Rilasciare la serratu-
ra(15) del grande foro di 80 mm in modo che il lembo si alzi verso l'alto e consenta l'inserimento
della frutta e della verdura spremuta.

. Accendere lo spremiagrumi lento utilizzando l'interruttore (2).
. Frutta e verdura, a seconda delle loro dimensioni e forma, le gettano singolarmente nel buco (16)

spingendoli con un alimentatore a lembo. Per i pezzi piccoli, utilizzare un foro (17) e uno spintore
(7).

. Ditanto in tanto, controlla che i contenitori dei rifiuti e dei succhi (4) non siano pieni - se devi svuo-

tarli, prima spegni il dispositivo utilizzando l'interruttore (2) e collega la presa del succo (12) con |l
tappo di uscita del succo.

Il dispositivo puo interrompere il suo lavoro quando incontra troppa resistenza. Cid puo significare
che i pezzi gettati di frutta o verdura sono troppo grandi. Questo accade principalmente con frutta
e verdura dura. Commutare l'interruttore (2) per invertire la funzione. Lo spremiagrumi attivera la
rotazione inversa causando lo sblocco del motore. Se il problema persiste, smontare il dispositivo,
pulirlo e rimontarlo (vedere punto “Assemblaggio di uno spremiagrumi’).

. Se si desidera modificare il tipo di succo spremuto durante il funzionamento, € possibile risciacqua-

re I'interno del dispositivo senza smontarlo. Per il risciacquo, dovresti:

- passare (2) alla || posizione, quindi scollegare i dispositivi dallalimentazione;

- Chiudere il tappo del foro di uscita (12)

- prese per fori di uscita (12) e (13)

- Versare circa 200 ml di acqua pulita e fredda nel foro (17) - prestare particolare attenzione a non
versare acqua sullalloggiamento del dispositivo (in caso di allagamento, asciugare accuratamente
il dispositivo)

- Collegare il dispositivo alla rete e avviarlo, quindi attendere circa 30 secondi.



- Aprire il tappo del foro di uscita (12) e attendere che tutta 'acqua esca insieme ai detriti dell'ul-
tima estrusione

- Senecessario, ripetere il risciacquo dell'interno dello spremiagrumi
OSSERVAZIONE! Non sbloccarelo scomparto alimentatore (6) mentre lo spremiagrumi ¢ in
funzione! C'é una protezione nel coperchio, che dopo averlo sbloccato spegnera il motore. Non
chiudere il tappo (12) quando si spreme il succo dagli ingredienti da cui si forma la schiuma (ad
esempio mele, sedano). Fai attenzione se spremi il succo con il tappo chiuso. Se la quantita di suc-
co raccolta nel contenitore principale (5) supera il suo volume, il succo in eccesso pu fuoriuscire.

OSSERVAZIONI GENERALI

1. Utilizzare frutta e verdura fresca e matura quando possibile.

2. | frutti morbidi e troppo maturi faranno si che il succo non sia chiaro.

3. Il succo di mela puo diventare rapidamente marrone - per rallentare questo processo, spremere
alcune gocce di succo di limone nel succo.

4. Seil succo e troppo denso, diluirlo con acqua minerale.

SMONTAGGIO DELLO SPREMIAGRUMI

1. Spegnere il dispositivo utilizzando l'interruttore automatico (2) e scollegare dalla fonte di alimen-
tazione.

2. Attendere che la coclea di spremitura si fermi completamente. s

3. Rimuovere lo spintore (7) dal foro (17).

4. Rimuovere il vano di alimentazione (6) ruotandolo in senso
antiorario. ===>

5. Smontare i singoli componenti in ordine inverso per il montag-

gio (vite di estrusione (8), filtri a rete (9), modulo di pulizia au-
tomatica (10),, , contenitore principale con foro di scarico e
foro di scarico (5)). ===>

6. Lavare e pulire accuratamente gli articoli di cui sopra.

PULIZIA E MANUTENZIONE

OSSERVAZIONE! Un corretto lavaggio e manutenzione pro-
lunga la vita dello spremiagrumi. Poiché lo spremiagrumi spre-
me i minerali, incluso il calcio, si consiglia di lavare tutte le parti
del dispositivo sempre dopo il lavoro con agenti di deposizione
anti-calcio.

1. Spegnere il dispositivo prima della pulizia.

2. Linvolucro principale puo essere pulito con un panno umido (se necessario, € possibile aggiungere
una piccola quantita di detergente).

OSSERVAZIONE! Non immergere l'alloggiamento (postazione di lavoro) in acqua.

3. Tutte le parti a contatto con il cibo devono essere accuratamente lavate dopo ogni utilizzo in acqua
tiepida con l'aggiunta di una piccola quantita di detergenti, preferibilmente immediatamente dopo
aver spremuto il succo. Lacqua utilizzata per il lavaggio non deve superare i 60°C. | componenti
della macchina (ad eccezione dellalloggiamento dello spremiagrumi) possono essere lavati in lava-
stoviglie se la temperatura ¢ inferiore a 60°C.

4. Non utilizzare per la pulizia di detergenti forti, acetone, alcool, materiali taglienti, ecc. Il loro uso
potrebbe danneggiare il dispositivo.
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Il colino di spremitura deve essere accuratamente pulito dopo ogni utilizzo. Lo spazzolino da denti

(18),, che viene aggiunto al set, & ideale per pulire questa parte.

~N o

Non immergere la base del dispositivo in acqua o altri liquidi!
Se ci sono scolorimenti degli elementi dello spremiagrumi sotto l'influenza di carote, arance, ecc.

Possono essere puliti con un panno con 'aggiunta di olio da cucina.

®

Dopo aver pulito e asciugato tutte le parti, lo spremiagrumi deve essere piegato (vedi punto “AS-

SEMBLAGGIO DELLO SPREMIAGRUMY’).

SINTOMI DI MALFUNZIONAMENTO

Motore non funzionante

La macchina funzionante si ferma -

Nel canale di alimentazione si forma un

"inceppamento”

La polpa smette di fuoriuscire

Eil cavo di alimentazione nella presa
Il vano dell'alimentatore & chiuso correttamente
Qualcosasi & bloccato durante I'alimentazione dei prodotti per la lavorazione

Seil dispositivo & assemblato correttamente
Non & sovraccarico
Eil prodotto che vuoi spremere preparato nei pezzi giusti

Se spremi molti prodotti morbidi, prova a spingere alternativamente un
prodotto duro (ad esempio spingere un'arancia o una mela con le carote). Scegli
prodotti freschi senza segni di decomposizione

Ruotarel'interruttore in posizione "inversa" pili volte

Non riempire eccessivamente i fori di alimentazione con i prodotti, inserire i
prodotti uno alla volta, dare il tempo di elaborarli

Se la causa & ancora sconosciuta, lavare il dispositivo e rimontarlo.

Spingere con un prodotto pit duro

NUTRIENTI PER FRUTTA E VERDURA

Mela

Albicocca

Barbabietola da zucchero

Mirtillo

Cavolo

Carota

Sedano

Cetriolo

Finocchio

Uva

Kiwi

Vitamina C

Fibre, potassio

2009 =150kJ (72in)

309 =285kJ (20 pollici)

Folacin, fibre, barbabietola & una ricca fonte di vitamina Ce

potassio

Vitamina C

Vitamina C, potassio, folacina, vitamina B6, fibra

Vitamina A, , B6, fibra
Vitamina (, potassio
Vitamina C

Vitamina (, fibra
Vitamina C, B6, potassio

Vitamina C, potassio

160 g =190 kJ (45 in)

1259=295k) (70in)
100 g =110kJ (26 pollici)

1209=125kJ (30in)
809 ="55kJ (7 pollici)
280 g =120kJ (29 pollici)
3009=145kJ (35in)
1259=355kJ (85in)

100 g=100kJ (40in)



Melone

Nettarina (senza semi) Vitamina C, B3, potassio, fibre

Pesca (senza semi) Vitamina C, B3, potassio, fibre

Pera Fibra

Ananas Vitamina C

Fragola Vitamina G, ferro, potassio e magnesio

Pomodoro Vitamina C, fibre, vitamina E, folacina, vitamina A

RICETTE PER SUCCHI DELIZIOSI E SANI

Vitamina (, folacina, fibre, vitamina A

2009 =210kJ (501in)
180 g =355kJ (85in)
150 g =205 kJ (49 pollici)
1509 =205kJ (60in)
150 g =250kJ (59 pollici)
125 g ="130kJ (31 pollici)

1009 =90kJ (22 in)

- 6jabtek (mele grandi tagliate a pezzi)
- un mazzetto di prezzemolo
- qualche fogliae menta

RISTORO Il

- 6 mele (tagliare le mele grandi a pezzi)
un mazzetto di prezzemolo

2 gambi di sedano

- gesso (1 cm) di zenzero

COME PREPARARE:

Per prima cosa, spremere due - tre mele.
Quindi spremere il prezzemolo e le foglie di
menta, lo zenzero e il sedano.

Infine, spremere le mele rimanenti.

- 6 carote (tagliare carote molto grandi lungo e
attraverso, medie solo lunghe)

4 mele (tagliare le mele grandi a pezzi)

2 gambi di sedano medio

- fetta (1 cm) di zenzero q.b.

COME PREPARARE:

Spremere parte delle carote, delle mele, dei
gambi di sedano e dello zenzero.

Fallo alternativamente duro - morbido, grazie
al quale otterremo una migliore efficienza.
Spremere il resto delle carote alla fine.

Puoi anche aggiungere ananas, barbabieto-
la, arancia, ecc. con ogni verdura aggiunta
cambiando le qualita gustative.

COCKTAIL DI CLOROFILLA

Spremere il succo dalle piante verdi, per
varieta puo essere quotidiano da altri, ad
esempio .: spinaci, varie varieta di insalate,
lattuga di agnello, bietole, erba di grano,
orzo, prezzemolo, sedano, ecc. nella quantita
di circa una manciata per 2 porzioni. Per
ottenere pil succo possibile, metti le foglie
una alla volta nel canale di alimentazione e
infine spremi un prodotto duro (un pezzo di
mela, carota, ecc.) Quindi versiamo 500 ml

di acqua nel frullatore, spremiamo il succo e
aggiungiamo la frutta: banana, fragola, pesca,
pera, ecc. Mescolare per qualche minuto.
Bevi lentamente.

OSSERVAZIONE! Il cocktail di clorofilla ha
straordinarie proprieta disintossicanti, quindi,
come il succo di barbabietola, lo beviamo len-
tamente e non beviamo una porzione maggiore
di 300-400 ml al giorno.

NETTARE DI AGRUMI

1/2 o0 pompelmo piccolo (bucciare e macina-
re a pezzi)
3 arance medie (sbucciare e macinare a
pezzi)

- 1/2 limone piccolo o limone (sbucciare e
tagliare in 2 parti)

- Puoi aggiungere ananas
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PULIZIA DEL FEGATO LIMONATA ALLA FRUTTA

0,5 barbabietole - 3 meledure
- 5carote - 3 arance medie (sbucciate a pezzetti piu
- 2 cmdi cetriolo fresco piccoli)
- 3mele - 1/2limone
- un piccolo mazzetto di prezzemolo o lattuga  Tutti i frutti si stringono, ricordando il modo
alternato: morbidq - c!uro. Puo essere servi-
to con menta e ghiaccio.
~ g oranee
- 5carote
- 1 gambo di sedano - 1kg carote
- mazzetto di prezzemolo - 0,1 kg di spinaci freschi
- radice di zenzero (ca. 1 cm) - 2mele
Spremere carote, spinaci, mele - alternativa-
mente.
© jpompelno
- 3anelli di ananas
- 2arance Noci o mandorle (circa 0,5 kg) versare acqua
- 2carote e immergere durante la notte. Al mattino,
1 cm radice di zenzero filtrare I'acqua, preparare lo spremiagrumi

Puoi anche aggiungere prezzemolo, sedano. lento per il lavoro. Inserire alcune noci/
mandorle nel foro di alimentazione in modo
che 'apparecchiatura non si blocchi. Puoi ag-
giungere un po ‘d'acqua o olio per allentare la
consistenza.

SPECIFICHE TECNICHE

| parametri tecnici sono indicati sulla targhetta del prodotto.
Tempo massimo di funzionamento continuo (KBmax): 20 minuti

Rumore: , 70dB

Lunghezza del cavo di rete: 1,0 m

Questo manuale ¢ stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbio, si prega di leggere la versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti

dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta

per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu

dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con
glialtri rifiuti domestici.

E Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non puo essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
||
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ACIU, KAD |SIGIJOTE MUSY PRODUKTA!

Létaeigé sulciaspaudé yra puikus prietaisas Zmonéms, kurie rapinasi sveikata ir gyvenimo
kokybe!
Galite gauti sulciy is daugelio rasiy darZoviy, vaisiy ir Zoleliy. Taip pat tie, kuriy negalima
naudoti standartinéje sulCiaspaudéje - petraZolés, spinatai, kvieciy Zolé, soja (sojos pienas),
avietés, serbentai, ananasai, mangai ir daugelis kity.
Sulciy gaminimo procesas atliekamas dél dviejy etapy ekstrahavimo:
v smulkinimas/smulkinimas
v suspaudZiant

Léto greicio sulciaspaude veikia létai, esant maZoms apsukoms, bet tiksliai. Tiksliai susmulkina
vaisiy ir darzoviy minkstimgq, nesukeldamas per didelio karscio ir su minimaliu deguonies pa-
tekimu. Dél to jis nesunaikina maistiniy medziagy ir vitaminy, esanciy vaisiuose ir darZovése,
nesildo ir neoksiduoja sulciy.

Galite gauti iki 2 karty daugiau sulCiy nei is standartinés sulCiaspaudés.

Naudodami létaeige sulciaspaude gausite auksciausios kokybés sultis su maksimaliu vitami-
ny ir mineraly kiekiu, esanciu jlisy mégstamuose vaisiuose ir darZovése!

Sultys yra labai skanios, slingy ir neputos. Jis gali bati laikomas uzdarytame indelyje Saldytuve
iki 72 valandy, neprarandant maistinés vertés ir vienalytés konsistencijos.

Be standartinés sttamiklio skylés, dabar galite naudoti antrgjg 80 mm skersmens skyle, todél
daugumaq vaisiy ir darZoviy galite sutalpinti be pirmojo pjovimo.

Jrenginyje yra du keiciami sietai su maZais ir dideliais akiy filtrais, skirtais skaidrioms ar tan-
kioms sultims.

Jei operacijos metu norite isspausti sultis su kitokiu aromatizuota puokste, galite naudoti au-
tomatine valymo sistemq, neisardydami prietaiso.
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NAUDOJIMO SAUGOS INSTRUKCIJOS

94

Pries naudojima atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcijas.
Bukite labai atsargUs, kai Salia prietaiso yra vaiky!

Nenaudokite prietaiso jokiems kitiems tikslams, nei jis buvo skirtas.
Darbo metu nepalikite be prieZitros jrenginio, prijungto prie elek-
tros tinklo.

Negalima panardinti prietaiso, laido ir kiStuko j vanden] ar kitus
skyscius.

Negalima pakabinti maitinimo laido ant astriy briauny ir neleiskite
jam liestis su karsStais pavirsiais.

Visada istraukite kistuka is maitinimo lizdo, kai nenaudojate prietaiso
arba pries pradedami valyti.

Nenaudokite pazeisto prietaiso, taip pat ir tuo atveju, jei pazeistas
maitinimo laidas ar kistukas — tokiu atveju grazinkite jrenginj jga-
liotam techninés priezitros centrui.

Gamintojo nerekomenduojamy priedy naudojimas gali sugadinti
prietaisg, sukelti gaisrg ar sugadinti kiina.

Nelieskite prietaiso dregnomis rankomis.

Naudokite prietaisg ant lygaus ir stabilaus pavirSiaus

Pries isimdami dangtj, palaukite, kol iSspaudimo sraigtas visiskai
sustos.

Niekada nedékite pirsty ar stalo jrankiy | sulCiaspaudés kamerg
— maistui pristatyti naudojamas tik stumiklis ar atvarto tiektuvas!
PrieS naudodami pirma kartg, nuplaukite visas sulCiaspaudes dalis,
kurios lieciasi su maistu.

Po kiekvieno sul¢iaspaudés naudojimo jis turi bati iSjungtas.
Venkite kontakto su judanciomis prietaiso dalimis.

Atidekite ir iStustinkite Siuksliy deze, kai ji pilna.

Pries pradedami dirbti, jsitikinkite, kad visi jrenginio komponentai
yra tinkamai sumontuoti — prietaiso veikimo metu neuzdrauskite
dangtelio.

Prietaisg gali naudoti riboty fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebejimy
asmenys, taip pat neturintys ziniy ar patirties naudojant tokius
prietaisus, jeigu jie yra prizitrimi arba instruktuojami saugiai naudoti
jrangq ir yra informuojami apie galima rizika.

Atkreipkite demesj j vaikus, kad jie nezaisty su jranga/jrenginiu.



Pries surenkant ar isskleidziant suliaspaude, butina jj atjungti nuo
sroves Saltinio.

Prietaisas skirtas naudoti tik namuose.

Nestatykite prietaiso salia elektriniy ir dujiniy virtuviy, degikliy,
orkaiciy ir kt.

Neuzkimskite plausienos ir sulciy isSleidimo angos atidarymo prie-
taiso veikimo metu.

Nejudinkite prietaiso veikimo metu.

Prijunkite prietaisg prie elektros lizdo, turincio jzeminimo kaistj su
jtampa pagal prietaiso vardine lentele.

Prietaiso veikimo metu produktai turi bati jkisti j tiektuvo skylutes,
sustojant negalima uzpildyti tiektuvo skyliy vaisiais ar darzovemis.
BUkite atsargUs, kad neperkrautumeéte sul¢iaspaudes, nenaudokite
per daug jegos, kad stumtumete produktus per tiektuva.

Pries pradedami prietaisa, patikrinkite, ar konteinerio dangtis gerai
pritvirtintas.

Noredami stumti vaisius ar darzoves, naudokite tik stimika.
Negalima panardinti prietaiso j vandenj arba nuplauti po tekanciu
vandeniu.

| sulCiaspaudes tiektuva nedekite jokiy kiety medziagy, dideliy
sekly, ledo ar Saldyty produkty.

Reikety laikytis Siy rekomendacijy dél nominalaus prietaiso veikimo
laiko: Sulciy spaudimas - ne daugiau kaip 20 minuciy nepertrau-
kiamo veikimo. Baige darbo ciklg, palaukite 20-30 minuciy pries
vel jjungdami. Atitiktis pirmiau minétiems patarimams prailgins
prietaiso tarnavimo laika.

Cukranendres turi buti nuluptos ir supjaustytos gabaleliais, kuriy
matmenys yra 20 mm x 20 mm, prie$ apdorojant masinoje. Baige
ankstesnj apdorojimg, | tiektuva jpilkite porcijas nuosekliai.

Norint iSvengti nelaimingy atsitikimy veikiant prietaisui, draudziama
liesti varzto stiebg ir kitas nuimamas dalis ranka ar astriu jrankiu, o
maisto stumikg pakeisti bet kokiu daiktu.

Neprijunkite kistuko prie maitinimo lizdo Slapiomis rankomis.
NeiStraukite kiStuko is maitinimo lizdo, traukdami laida.
Nenaudokite prietaiso lauke.

Del vaiky saugumo prasome nepalikti laisvai prieinamy pakuotes
daliy (plastikiniy maiseliy, dézuciy, polistireninio putplascio ir kt.).
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Prietaisas negali bati naudojamas vaikams. Laikykite prietaisg ir
laidg vaikams nepasiekiamoije vietoje.

Atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio, jei paliksite jj be priezitros

ir pries surinkima, iSmontavima ar valyma.

Nedekite prietaiso ant karsty pavirsiy.

ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Pavojus uZdusti!
ISPEJIMAS! Nenaudokite sul¢iaspaudeés, jei spaudos sietas yra

pazeistas.

PRIETAISO APRASYMAS:

AL E

20 0 N O

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Darbo vieta/korpusas

Perjungti

Neslystancios kojos

Sulciy talpyklos (1000 ml) ir atliekos
(800 ml)

Pagrindinis konteineris su isleidimo
angomis atliekoms ir sultims
Tiektuvo skyrius

StUmikas

Ekstruderiu Graztas

Nerudijancio plieno vielos tinklo filtrai

a. mazos kilpelés - aiskioms
sultims

b. dideli kilpeliai - tankioms
sultims

Automatinis valymo modulis
Sandarinimo rankoveé
Rakinama sulciy isleidimo anga
Atlieky isleidimo anga
Guminis kistukas

80mm skylé atvartu uzraktas

PRIES PIRMA NAUDOJIMA

16.

17.

18.

HRY

REV

80 mm partijos skylé nesmulkintoms
darzovéms ir vaisiams, jskaitant atvar-
ta ir tiektuva

Partijos skylé maziems vaisiy ir darzo-
viy gabaléliams

Valymo danty sepetélis

Jrenginyje yra jungiklis.

prietaiso jjungimas

prietaiso isjungimas

Rev = Grjztamieji (revoliucijos/
Grjztamieji)

sukimosi priesinga kryptimi,
vadinamasis atbulinés eigos
pavara, pradéti jj turite
laikykite nuspaude mygtuka
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tu.

kamerg (6).

. ISimkite prietaisa iS dézutés ir nuimkite visg kartona ir filmus, kurie jj apsaugo.
. Kruopsciai nuplaukite ir isdZiovinkite prietaisa, ypac tuos elementus, kurie tiesiogiai lieciasi su mais-

. Sulciy sul€iaspaudé turi saugos sistema — prietaisa galima jjungti tik tinkamai sumontavus tiektuvo



MONTAVIMAS SULCIASPAUDE

3

| = :

5

|kiskite guminj kam3tj (14) j talpyklos dugno anga (5) ir sandarinimo jvore (11) talpykloje
(5), jei anksciau nebuvo sumontuota.

Nustatykite prietaisg ant lygaus, stabilaus ir plokscio pavirsiaus. Talpykla (5) padékite
ant darbo vietos (1) taip, kad 3 jdubose (A), esanciose talpyklos dugne (5), bty 3 iSky3os
(B), esancios virsutiniame korpuso pavirsiuje. Ertmés (A) atitinka iSky3as (B) tik vienoje,
teisingoje padétyje. Tada uzdékite kiStuka ant sulciy iSleidimo angos angos.

Automatinio valymo modulj (10) priklijuokite prie tinklinio filtro (9). Priklausomai
nuo norimy gauti sulciy konsistencijos, naudokite filtra su mazu (9a) arba dideliu (9b)
tinkleliu.

| konteinerio centrg (5) jdékite ir sureguliuokite neradijancio plieno tinklinj filtra (9) su
automatiniu valymo moduliu (10) taip, kad sieto skirtukas patekty jindo (5) jduba, o
balti zenklai ant tinklinio filtro (9) ir talpyklos (5) baty Salia vienas kito.

Jkiskite iSspaudimo sraigta (8) j tinklinj filtra (9).
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D
IO Pritvirtinkite tiektuvo skyriy (6) prie talpyklos (5), pataikydami j dubenélio griovelius
L J su skirtukais, ir pasukite tiektuvo skyriy (6) pagal laikrodZio rodykle taip, kad
g . 6  kameroje esantis saugos skirtukas (6) tilpty j darbo vietos ertme (1), kol uzsifiksuos
spragteléjimas. Atkreipkite démesjj prietaiso Zyméjimus. Taigi, uZraktas pasalinamas
’ pries paleidziant jrenginj netinkamai jrengus.
I0p.L a0
. J

|dékite stamiklis (7) j skyle (17). Pastumkite konteinerius (4) po sul¢iy iSleidimo anga
(12) ir atliekomis (13).

DEMESIO! MPM vaisiy ir darzoviy sul¢iaspaudéje yra variklis su pavara, kuri sumaZina greitj, to-
dél prietaisui reikia laiko apdoroti naudojamus ingredientus. Skuba, bandymai vienu metu jdéti
daug darZoviy ir vaisiu, taip pat stiprus stimiklio slégis gali sukelti prietaiso uzrakta.

PARUOSIMAS DARZOVIU IR VAISIU

Nuplaukite visus produktus ir supjaustykite morkas j

SUNKU EAKNIS tuo i:gesnes dalis, kad jos lengvai praeity per partijos

anal.
I3kirpkite dideles morkas tik i3ilgai j keturias dalis.
ISkirpkite Zalia galiuka mazdaug 1 cm. Jstrigo galutines
vienety partijas su stamiku.

— burokéliai, salierai - jei jie netelpa sveiki -

supjaustyti mazesniais gabaléliais

Atkreipkite démesj: nedékite daug darzoviyar @ morkos
vaisiy vienu metu. Didelis kiekis gali uzkimsti @ burokas
partijos kanalg arba ekstruderio sraigta, dél o salierai

kurio prietaisas gali uzsikimsti.

PRISIMINTI: Batina tvirtai paspausti spaudziamas kietas darzoves ar vaisius létai besisukan¢iam mechanizmui. Siekiant
palengvinti savo darba, jums reikia supjaustyti didesnes morkas isilgai, j dvi ar daugiau daliy. Norédami paspausti paskutine
iSspausty produkty dalj, naudokite stamika.

Nupjaukite Zole iki pageidaujamo ilgio ir nuplaukite.
| partijos skyle jdékite nedidelius Zolés kiekius - tai

S OUESCRUD A . kv_|evc_|a.| sutelksgeres_njgfektquspaudnant,lel reikia,
® mieZiai naudokite stimika.
— Zalumynai: nedékite per daug i$ karto - bus sunku
iSspausti.

PRISIMINTI: Griidy Zolése yra komponenty, kurie sukelia puty susidaryma i$spaudimo metu. Siekiant sumazinti $j reiskinj, Sviezia
Zolé turéty buti iSspausta. Jus taip pat galite atvésinti Zole ir iSspausti sraige, jdédami juos j Saldytuva per naktj arba bent 2
valandas pries iSspaudima arba pries pat purskiant Saltu vandeniu. Jei nepriestaraujate Zoliy sul¢iy maiSymui su morky sultimis,
galite pasiekti tikrai daug Zoliy sul¢iy, tuo paciu metu iSspaudziant minimaly morky kiekj, tai padés iSvalyti filtra iSspaudimo
metu.

Pasirinkite daugiausia kietas ir sultingas rasis. Vaisiai
KIETY VAISIY ® obuoliai gali buti iSspausti sveiki, jei jie tinka tiektuvui.
PrieSingu atveju supjaustykite mazesniais gabaléliais.
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Nuplaukite produktus, jei reikia, supjaustykite juos
jgabalus, kurie lengvai tilpty j partijos skyle. Jei

MINKSTI VAISIAI/DARZOVES ° p°""d°Ta' reikia, nulupkite i$ Zievelés. Nedékite per daug vaisiy
® vynuogeé R - h
gabaléliy j partijos skyle, kad neperpildytuméte.
Jstumkite stamiklio ar tiektuvo atvartu..
® apelsinai Nulupkite vaisius nuo Zievelés ir pasalinkite pertekliy
CITRUSINIY VAISIY e greipfrutai baltas pluostas. Jei pageidaujate, supjaustykite
® (itrinos smulkiais gabaléliais.

SPAUDZIANT SULTIS

DEMESIO! Vaisiai su duobémis, pavyzdZiui, persikai, slyvos, vysnios ir vy$nios, pirmiausia turite
iSspausti, pasalinti séklas.

DEMESIO! Mes nepjaustome darzoviy ir vaisiy plonais griezinéliais, kubeliais ir kt. Pjesés, kurios
yra per mazos arba per didelés, sukels sunkiau iSspausti sultis.

1.

2.

Nustatykite prietaisg ant lygaus, stabilaus ir plokscio pavirsiaus. Pries jkisdami kistuka j kontakta,
jsitikinkite, kad prietaisas yra isjungtas (elementas)

Kruopsciai nuplaukite vaisius ir darzoves, is kuriy ketinate gaminti sultis, ir tada, jei reikia, supjaus-
tykite juos j gabalus (bet ne griezinéliais ar mazais gabaléliais), kad juos baty galima laisvai iSmesti j
masing per skyle (16).

. Sulciy ir atlieky konteinerj (4) iSpilkite po atitinkamomis pagrindinio konteinerio angomis (5). Atida-

rykite sulciy isleidimo angg (12) su suliy iSleidimo angos kistuku. Atleiskite didelés 80 mm skylés
uzrakta (15), kad sklendé pakilty j virsy ir leisty jterpti iSspaustas darzoves ir vaisius.

. ljunkite létg sul¢iaspaude naudodami jungiklj (2).
. Priklausomai nuo jy dydzio ir formos, vaisius ir darzoves atskirai iSmeskite j skyle (16), stumdami

juos atvartu ir tiektuvu. Maziems gabaléliams naudokite skyle (17) ir stamiklj (7).

. Kartkartémis patikrinkite, ar uzpildytos atliekos ir sulciy talpyklos (4) — jei reikia istustinti, pirmiausia

iSjunkite prietaisa jungikliu (2) ir sulciy isleidimo angos kamsciu uzkimskite sulciy isleidimo anga (12).
Prietaisas gali sustabdyti jo veikima, kai susiduria su per dideliu pasipriesinimu. Tai gali reiksti, kad
iSmesti darZoviy ar vaisiy gabaliukai yra per dideli. Tai vyksta daugiausia su kietomis darZzovémis ir
vaisiais. Perjunkite jungiklj (2) j atvirkstine funkcija. Sul¢iaspaudé suaktyvins atvirkstines apsukas,
todel variklis bus atrakintas. Kai problema islieka, isardykite jrenginj, iSvalykite ir surinkite jj i$ naujo
(zr. Skyriuje. “Sulciy sul¢iaspaudés montavimas”).

. Jei norite pakeisti iSspausty sulciy tipa veikimo metu, galite nuplauti prietaiso vidu, nereikia jo isar-

dyti. Norédami skalauti, turite:

- jungiklis (2) nustatytas j padétj |+ ir tada atjunkite prietaisus nuo maitinimo

- uzdarykite isleidimo angos kistukg (12)

- bazinés talpyklos isleidimo angoms (12) ir (13)

- | skyle jpilkite mazdaug 200 ml Svaraus ir $alto vandens (17) - atkreipkite ypatingg démesj j prietaiso
korpuso apipylima vandeniu (uztvindymo atveju prietaisa kruopsciai isdZiovinkite)

- prijunkite jrenginj prie tinklo ir paleiskite jj, tada palaukite mazdaug 30 sekundziy.

- atidarykite isleidimo angos kistukg (12) ir palaukite, kol visas vanduo isskris kartu su likuciais i
paskutinio isspaudimo

- jeireikia, pakartokite skalavimo sulCiaspaudé vidy

DEMESIO! Sul¢iaspaudés veikimo metu neatrakinkite tiektuvo skyriaus (6)! Dangtelyje yra
apsauga, kuri, atrakinus ja, i$jungs variklio veikima. NeuZdarykite kistuko (12), kai i$spaudZiate
sultis i3 ingredienty, i$ kuriy susidaro putos (pvz., obuoliai, salierai). Bukite atsargus, jei iSspau-
site sultis uZdarius dangtelj. Jei pagrindiniame inde (5) surinkty sulciy kiekis virsija jo tarj, sul¢iy
perteklius gali ispilti.
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BENDROSIOS PASTABOS

1. Jeijmanoma, naudokite Sviezius ir prinokusius vaisius ir darzoves.

2. Minksti ir per prinoke vaisiai padarys sultis neaisku.

3. Obuoliy sultys gali greitai paruduoti — kad sulététy procesas, j sultis jspauskite kelis lasus citrinos
sulciy.

4. Jeisultys yra per storos, jas reikia praskiesti mineraliniu vandeniu.

ISMONTAVIMO SULCIASPAUDE

1. ISjunkite prietaisg naudodami grandinés pertraukiklj (2) ir atjunkite nuo srovés saltinio.
2. Palaukite, kol isspausti sraigtas visiskai sustos.

3. Nuimkite stimika (7) is skylés (17).

4. Nuimkite tiektuvo skyriy (6) sukdami jj pries laikrodZio rody-

kle. ===>
5. I8ardykite atskirus komponentus atvirkstine tvarka surinkimui

(ekstruzijos sraigtas (8) , akiy filtrai (9), automatinio valymo
modulis (10), pagrindinis konteineris su atlieky anga ir sulciy
anga (5)) . ===>

6. Kruopsciai nuplaukite ir iSvalykite pirmiau minétus daiktus.

VALYMAS IR PRIEZIURA

DEMESIO! Tinkamas plovimas ir prieZiara prailgina sul-
Ciaspaudés tarnavimo laika. Kadangi sulCiaspaudé iSspau-
dzia mineralus, be kita ko, kalcj, rekomenduojame plauti
visas prietaiso dalis visada po to, kai darbas bus baigtas su
kalcio nusédimu.
1. Pries pradédami valyti, iSjunkite prietaisa.
2. Pagrindinis atvejis gali bati valomas drégnu skuduréliu (jei
yra toks poreikis, galite pridéti nedidel] kiekj ploviklio).
DEMESIO! Negalima panardinti biisto (darbo vietos) vandenyje.
3. Kruopsciai nuplaukite visas dalis, kurios lieciasi su maistu, po kiekvieno naudojimo Siltu vandeniu,
jpilant nedidelj kiekj plovikliy, geriausia i$ karto po sulciy iSspaudimo pabaigos. Skalbimui naudo-
jamas vanduo neturi virsyti 60° C. Prietaiso sudedamasias dalis (uz sulCiaspaudés korpuso) galima
plauti indaplovéje, jei temperatlra yra Zemesné nei 60°C.
4. Nenaudokite stipriy valymo priemoniy, acetono, alkoholio, astriy medziagy ir kt. Valymui. Jy nau-
dojimas gali sugadinti jrengin.
5. Po kiekvieno naudojimo iSspausti filtrg reikia kruopsciai isvalyti. Danty Sepetélis (18), kuris prideda-
mas prie rinkinio, idealiai tinka Sios dalies valymui.
. Negalima panardinti prietaiso pagrindo j vanden; ar kitus skyscius!
Jei sul¢iaspaudés elementy spalva pasikeicia, veikiant morkoms, apelsinams ir kt., Jie gali bati nuva-
lomi audiniu, pridedant kepimo aliejaus.
8. Po to, kai visos dalys buvo isvalytos ir iSdziovintos, sul¢iaspaudé turi bati surinkta (zr. skyriy.,, Sul-
Ciaspaudés surinkimas”).

~ O
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SUTRIKIMO SIMPTOMAI

Variklis neveikia

Darbo masina sustoja

Paketiniame kanale pagamintas “uogiené”

Plausiena nustoja iSeiti

Ar maitinimo kabelis lizdo
Ar tiektuvo skyrius tinkamai sédi
Ar kazkas nebuvo jspraudziama, kai patiekia produktus perdirbimui

Ar prietaisas surinktas teisingai
Ar jis néra perkrautas
Ar produktas, kurj norite iSspausti, yra paruostas tinkamais gabaléliais

Jei i$spausite daug minksty produkty, pabandykite pakaitomis stumti kieta
produkta (pavyzdZiui, apelsing ar obuolj, stumti su morkomis). Pasirinkite
Sviezius produktus be perpuvéjimo pozymiy

Kelis kartus pasukite jungiklj  “atvirksting” padétj

Neperpildykite partijos skyliy gaminiais, jdékite produktus po viena, duokite
laiko juos apdoroti

Jei priezastis vis dar nezinoma, prietaisa reikia nuplauti ir surinkti i naujo.

Prastumkite su sunkesniu produktu

VAISIU IR DARZOVIU MAISTINES MEDZIAGOS

Apple”

Abrikosas

Cukriniai runkeliai
Mélyniy

Cole

Morkos

Salierai

Agurkas

pankoliai
Vynuogés

Kiviai

Melionas

Nektarinas (be kauliuky)
Persikas (be kauliuky)
kriausé

Ananasai

Vitaminas C

Pluostas, kalis

2009 =150kJ (72 cal)

309=85kJ (20 coliy)

Folacinas, skaidulos, runkeliai yra turtingas vitamino Cir kalio

Saltinis

Vitaminas C

Vitaminas C, kalis, folacinas, vitaminas B6, skaidulos

Vitaminas A, C, B6, pluostas

Vitaminas C, kalis
Vitaminas C
Vitaminas C, skaidulos
Vitaminas C, B6, kalis

Vitaminas , kalis

Vitaminas C, folacinas, pluostas, vitaminas A

Vitaminas C, B3, kalis, skaidulos

Vitaminas C, B3, kalis, skaidulos

pluosto

Vitaminas C

160 g =190 kJ (45 in)

1259=295kJ (70 kal)
100g = 110kJ (26 coliy)

120 g=125kJ (30 coliy)
809 ="55kJ (7 coliai)
280 g =120kJ (29 coliy)
300 g =145kJ (35kal)
1259 =355kJ (85 kal)
100 g = 100 kJ (40 kal)
200 ¢ =210kJ (50 kal)

180 g =355 kJ (85 kal)

150 g =205 kJ (49 cal)

150 g =205 kJ (60 kal)

1509 =250kJ (59 cal)
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Braskiy Vitaminas C, geleZis, kalis ir magnis 125 g =130kJ (31 colio)

Pomidory Vitaminas C, skaidulos, vitaminas E, folacinas, vitaminas A 1009 =90kJ (22 coliy)

SKANIY IR SVEIKY SULCIY RECEPTAI
GAIVUS CHLOROFILO KOKTEILIS

- 6 AS tuscias (supjaustyti didelius obuolius ~ Sultys iSspaudZiamos i$ Zaliy augaly, jvairovei

j dalis) jos gali bati kasdien is kity, pavyzdZiui:
- kriva petraZoliy Spinatuy, jvairiy rasiy saloty, érienos saloty,
- kelilapai ir méty saldziujy Zoliy, kvieciy Zoliy, mieZiy, petra-
20qu',.salieru ir !(t. maiQaug sumos. saujav1.2
porcijoms. Norint gauti kuo daugiau sulciy,
- 6 obuoligi (supjaustyti didelius obuolius j reikia vienu metu jdéti lapus j partijos kanala
dalis) ir galiausiai iSspausti kieta produkta (obuo-
- kriva petraZoliy liy, morky gabalélj ir kt.) Tada j maisytuva
- 2saliery stiebai supilame 500ml vandens, iSspaustas sultis ir
- pleistras (1 cm) imbiero suberiame vaisius: banang, braske, persika,
PARUOSIMO BUDAS: kriau'§e ir‘ kt: Sumaisykite keleta minuciy.
Gerkite létai.

DEMESIO! Chlorofilo kokteilis turi puikiy de-
toksikacijos savybiy, todél, kaip ir burokéliy
sultys, mes jj geriame létai ir geriame ne dau-
giau kaip 300- 400 ml per diena.

Pirmiausia iSspauskite du — tris obuolius.
Tada iSspauskite petraZoliy ir méty lapus,
imbierg ir saliera.

Pabaigoje isspauskite likusius obuolius.

GYVYBINGUMAS CITRUSINIY NEKTARAS

% arba maZas greipfrutas

(nulupkite ir susmulkinkite j dalis)
- 3vidutiniai apelsinai

(nulupkite ir susmulkinkite j dalis)

% matZos citrinos arba citrinos

_ 2 vidutiniai saliery stiebai (nulupkite ir supjaustykite j 2 dalis)

- gabaliukq (1 cm) imbiero pagal skonj - galite pridéti ananasy
PARUOSIMO BUDAS: HEREARRVZL I

- 0,5 runkeliy

ISspauskite dalj morky, obuoliy, saliery stie- 5 morkos

beliy ir imbiero. - 2.cmsvieZio agurko
Norédami tai padaryti pakaitomis sunku 3 obuoliai

- minksta, mes pasieksime geresnj efekty- maZa kriva saloty ar saloty

— 6 morkos (labai didelés morkos, supjaustytos
isilgai ir skersai,
vidutiniskai tik kartu)

- 4 obuoliai (supjaustyti didelius obuolius j
dalis)

vuma. 5
Pabaigoje isspauskite likusias morkas.

Taip pat galite pridéti ananasy, burokéliy, - 4 apelsinai

apelsiny ir tt su kiekviena pridéta darZove, - 5morkos

keiciant skonio savybes. - 1 stiebas saliero stiebas

- maZa kriva natka
- imbiero Saknis (apie 1 cm)
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- 1 greipfrutas
3 Ziedai ananasy
2 apelsinai
- 2 morkos
- 1 cmimbiero Saknies
Taip pat galite pridéti saliery, saliery.

VAISIY LIMONADAS

- 3kieti obuoliai
- 3vidutiniai apelsinai
(nulupti j maZesnes dalis)
- ¥%citrinos
ISspauskite visus vaisius, prisimindami kaita-
lioti kelig: minkstas — kietas. Galima patiekti
su méty ir ledo.

RUDENS SKONIS

- 1kgmorky

- 2 obuoliai
ISspauskite morkas, Spinatus, obuolius —
pakaitomis.

ZEMES RIESUTU SVIESTAS/MIGDOLAI

Riesutus arba migdolus (mazdaug 0,5 kg)
uzpilkite vandeniu ir pamirkykite per naktj.
ISleiskite vandenj ryte, paruoskite léto
greicio sulciaspaude darbui. | partijos anga
jdékite keleta verzliy/migdoly, kad jranga ne-
uzsifiksuoty. Galite pridéti Siek tiek vandens
ar aliejaus, kad atlaisvintuméte konsistencija.

TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai parametrai nurodomi produkto vardinéje lenteléje.
Maksimalus nepertraukiamo darbo laikas (KBmax): 20 min

TriukSmo lygis: L,: 70 dB
Tinklo laido ilgis: 1,0 m

C€

Siinstrukcija buvo isversta masininiu budu.
Jei abejojate, perskaitykite versijq angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky Salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

2

Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namuy tkyje
generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priémi-
mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
elektroninés jrangos atlieky Salinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta

arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima Salinti kartu su komunalinémis

atliekomis.
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PALDIES, KA IEGADAJIES MUSU PRODUKTU!

Léna sulu spiede ir idedla ierice cilvekiem, kuriem riip veseliba un dzives kvalitate!

Jas varat iegdt sulu no vairuma darzenu, augju un garsaugu veidu. Ari tas, kuras nevar izman-
tot standarta sulu spiede - pétersili, spinati, kviesu zale, sojas pupinas (sojas piens), avenes,
janogas, anandsi, mango un daudzi citi.
Sulas raZzosanas process tiek veikts, pateicoties divpakdpju ekstrakcijai:
v' drupindsana/sasmalcinasana
V' saspieZot

Léna sulu spiede darbojas léni, ar mazu atrumu, bet pamatigi. Tas precizi sasmalcina auglu
un darzenu mikstumu, neradot parmérigu karstumu un ar minimalu skabek|a piekluvi. Patei-
coties tam, tas neiznicina auglos un ddrzenos esosas uzturvielas un vitaminus, nesasilda un
neoksidé sulu.

Jus varat iegt lidz pat 2 reizém vairak sulas neka ar standarta sulu spiedi.

Izmantojot Iéno sulu spiedi, jas ieglstat augstakas kvalitates sulu ar maksimalo vitaminu un
mineralvielu daudzumu jiisu iecienitajos auglos un darzenos!

Sula ir ipasi garsiga, viskoza un nav putojosa. To var uzglabat slégta trauka ledusskapr lidz 72
stundam, nezaudéjot uzturvertibu un viendabigu konsistenci.

Papildus standarta caurumam ar stimeju tagad varat izmantot otru caurumu, kura diametrs
ir 80 mm, pateicoties kuram varat ievietot lieldko dalu auglu un ddrzenu, tos ieprieks negrie-
Zot.

lerice ir aprikota ar diviem mainamiem sietiem ar filtriem ar mazu un lielu sietu dzidru vai
biezu sulu iegtisanai.

Ja darba laika vélaties spiest sulu ar atskirigu garsas buketi, varat izmantot automatisko tiri-
sanas sistému, neizjaucot ierici.
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DROSIBAS INSTRUKCIJAS

Pirms lietoSanas uzmanigi izlasiet lietosanas instrukciju.

Esiet ipasi uzmanigi, ja ierices tuvuma atrodas berni!
Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, neka paredzeéts.

Darbibas laika neatstajiet elektrotiklam pievienotu ierici bez uz-
raudzibas.

Neiegremdgjiet ierici, vadu un kontaktdaksu Gdent vai citos Skid-
rumos.

Nekariet stravas vadu pari asam malam un nelaujiet tam saskarties
ar karstam virsmam.

Vienmer atvienojiet kontaktdaksu no kontaktligzdas, kad to nelie-
tojat vai pirms tirisanas.

Neizmantojiet bojatu ierici, arT tad, ja ir bojats stravas vads vai
kontaktdaksa - tada gadijuma nododiet ierici remontam pilnvarota
servisa punkta.

Razotaja neieteiktu piederumu izmantosana var izraisit ierices
bojajumus, aizdegsanos vai miesas bojajumus.

Neaiztieciet ierici ar mitram rokam.

Lietojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas

Pirms vaka nonemsanas pagaidiet, lidz saspieSanas svarpsts pilniba
apstajas.

Nekad nebaziet pirkstus vai galda piederumus sulu spiedes kamera
- tikai sttmeéjs vai atloku padeveéjs ir paredzets édiena ievietosanai!
Pirms pirmas lietoSanas nomazgajiet visas sulu spiedes dalas, kas
nonak saskaré ar partiku.

Péec katras lietosanas reizes izsleédziet sulu spiedi.

Izvairieties no saskares ar ierices kustigajam dalam.

Novietojiet mala un iztukSojiet atkritumu tvertni, kad ta ir pilna.
Pirms darba uzsaksSanas parliecinieties, vai visi ierices elementi ir
pareizi uzstaditi - neatslédziet vacinu, kamer ierice darbojas.
lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigam
spéjam, ka art personas bez zinasanam vai pieredzes sada veida
iericu lietosana, ja vini tiek uzraudziti vai ir instruéti, ka ierices lietot
drosa veida. un tiek informéti par iesp&jamiem draudiem.
Pieversiet uzmanibu bérniem, lai vini nespélétos ar aprikojumuy/ierici.
Pirms sulu spiedes montazas vai izjaukSanas atvienojiet to no
stravas avota.
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- lerice ir paredzeta tikai lietoSanai majas.

- Nenovietojiet ierici elektrisko un gazes plisu, deglu, cepeskrasns
u.c. tuvuma.

- Nenoblokejiet mikstuma un sulas izvadi, kamér iekarta darbojas.

- Neparvietojiet ierici darbibas laika.

- Pievienojiet ierici elektribas kontaktligzdai, kas aprikota ar zeme-
juma tapu ar spriegumu, kas atbilst spriegumam, kas noradits uz
ierices datu plaksnites.

- Produkti jaievieto padeves atveres, kameér ierice darbojas, nav
atlauts pildit padeves atveres ar augliem vai darzeniem, kad ierice
ir aptureta.

- Uzmanieties, lai neparslogotu sulu spiedi, neizmantojiet parak lielu
speku, lai izstumtu produktus caur padevéju.

- Pirms ierices iedarbinasanas parbaudiet, vai tvertnes vaks ir drosi
nostiprinats.

- Izmantojiet stimeéju tikai auglu vai darzenu stumsanai.

- Neiegremdejiet ierici udent un nemazgajiet to zem tekosa udens.

- Sulu spiedes padevéja neievietojiet cietus materialus, lielas séklas,
ledu vai saldetu partiku.

- Ladzu, ieverojiet sadus ieteikumus attieciba uz ierices nominalo
darba laiku: sulas spiesana - ne vairak ka 20 mintes nepartrauktas
darbibas. Péc darba cikla pabeigsanas pagaidiet 20-30 minutes,
pirms atkal iesledzat ierici. So noradijumu ievéro$ana pagarinas
jasu ierices kalposanas laiku.

- Cukurniedres ir janomizo un jasagriez 20 mm x 20 mm gabalinos
pirms apstrades masina. Pec ieprieksgjas apstrades pabeigsanas
pievienojiet partijas pa vienam padevéjam.

- Lai izvairitos no negadijumiem ierices darbibas laika, aizliegts ar
roku vai asu instrumentu pieskarties skrives katam un citam no-
nemamam detalam, ka arT partikas stimeju nomainit pret jebkuru
prieksmetu.

- Nepievienojiet kontaktdaksu stravas kontaktligzdai ar mitram rokam.

- Neiznemiet kontaktdaksu no kontaktligzdas, velkot aiz vada.

- Neizmantojiet ierici arpus telpam.

- Beérnu drosibai ludzam neatstat brivi pieejamas iepakojuma dalas
(plastmasas maisinus, kartona kastes, putupolistirola u.c.).
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- lerici nedrikst lietot béerni. Glabajiet ierici un vadu bérniem nepie-
ejama vieta.

- Atstajiet ierici bez uzraudzibas, ka ari pirms montazas, izjauksanas
vai tiriSanas atvienojiet to no barosanas avota.

- Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

- BRIDINAJUMS! Nelaujiet berniem spéléties ar foliju. Nosmak-
$anas draudi!

- BRIDINAJUMS! Neizmantojiet spiedi, ja ir bojats izspieSanas
ekrans.

IERICES APRAKSTS:

1. Darbstacija/korpuss 17. lepludes atvere maziem auglu un
2. Slédzis darzenu gabaliniem
3. Neslidosas kajas 18. Tirisanas birste
4. Sulu (1000 ml) un Atkritumu (800 ml)
konteineri lerice ir aprikota ar slédzi.
5. Galvena tvertne ar atkritumu un sulas
izvadiem
6. Padeves nodalijums
7. Stuméjs
8. SaspieZot gliemezi S S
9. NerUs€josa térauda sieta filtri lesledzot ferici
a. mazas acis - skaidram sulam L L
b. lielas acis - biezam sulam izsledzotierici

10. Automatiskais tirisanas modulis

11. Blivéjuma uzmava

12. Slédzama sulas izpltde

13. Atkritumu izvads

14. Gumijas spraudnis

15. 80 mm atverama atloka sledzene

16. Padeves atvere 80 mm veseliem dar-
zeniem un augliem ar atloku padevéju

REv Rev = atpakalgaita (atpakal/
atpakal) griesanas pretéja
virziena, ta saukta atpakalgaita
atpakalgaitas parnesumu, turiet
pogu nospiestu, lai to aktivize-
tu

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Iznemiet ierici no kastes un nonemiet visu kartonu un foliju, kas to aizsarga.
2. Rupigi nomazgajiet un nosusiniet ierici, ipasi tas dalas, kas nonak tiesa saskaré ar partiku.
3. Sulu spiedei ir drosibas sistéma - ierici var ieslégt tikai tad, ja padeves kamera ir pareizi salikta (6).
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SULU SPIEDES MONTAZA

levietojiet gumijas aizbazni (14) atvere, kas atrodas tvertnes (5) apaksa, un blivéjuma
uzmavu (11) konteinera (5), ja ta vél nav uzstadita.

Novietojiet ierici uz gludas, stabilas un lidzenas virsmas. Novietojiet konteineru (5) uz
darbstacijas (1) ta, lai 3 padzilinajumi (A) konteinera (5) apaksa ietilptu 3 izvirzijumos

viena pareiza pozicija. Pec tam uzvelciet aizbazni sulas padevei.

Uzlieciet automatiskas tirisanas moduli (10) uz sieta filtra (9). Atkariba no sulas
3 konsistences, kuru vélaties iegat, izmantojiet filtru ar maziem (9a) vai lieliem (9b)
sietiem.

levietojiet un izlidziniet nerlsgjosa térauda sieta filtru (9) ar automatiskas tirisanas
4 moduli (10) konteinera (5) iekSpusé ta, lai ekrana mélite ietilptu konteinera (5)
padzilinajuma un baltas zimes uz sieta filtra ( 9) un konteiners (5) atradas blakus.

5 levietojiet preséSanas gliemeznicu (8) sietina (9).
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IO D48 Novietojiet padeves kameru (6) virs tvertnes (5), izlidzinot mélites ar rievam bloda, un
L ) pagrieziet padeves kameru (6) pulkstenraditaja virziena, lidz ta apstajas, lai kamera
g . 6  (6) esosa fiksacijas mélite ietilptu padzilinajuma darbstacija (1), lidz cilne noklikskina.
Pievérsiet uzmanibu markéjumiem uz ierices. Tada veida tiek nonemta blokade pret
’ ierices iedarbinasanu nepareizas montazas gadijuma.
HQDbLNa&
.- J

levietojiet stiméju (7) cauruma (17). Pabidiet traukus (4) zem sulas izpldes atveres (12)
un atkritumu (13).

UZMANIBU! MPM auglu un darzenu sulu spiede ir aprikota ar motoru ar parnesumu reduktoru,
tapéc iekartai ir nepieciesams laiks, lai apstradatu izmantotas sastavdalas. Pasteidzieties, mégi-
not ievietot liels daudzums darzenu un auglu vienlaikus, ka art spécigs spiediens ar stiméju var
izraistt ierices blokésanu.

DARZENU UN AUGLU SAGATAVOSANA

Nomazgajiet visus produktus un sagrieziet burkanus
CIETA SAKNE péciespéjas garakiem gabaliniem, lai tie viegli izietu
caur baro3anas kanalu.
Lielu burkanu gareniski sagrieziet tikai cetras dalas.
Nogrieziet zalo galu apméram 1 cm. Nospiediet gala
gabalus ar staméju.
— bietes, selerijas - ja nesader veselas - sagriez
mazakos gabalinos

Piezime: Nelieciet taja uzreizlielu daudzumu @ burkans
darzenu vai auglu. Liels daudzums var ® hietes
aizsprostot padeves kanalu vai presésanas o selerijas
gliemeznicu, kas var izraisit ierices blokésanu.

ATCERIETIES: Cietie darzeni vai augli ir stingri jasaspiez pret Iéni rotéjoSo mehanismu. Lai atvieglotu darbu, sagrieziet lielakus
burkanus gareniski divas vai vairakas dalas. Lai nospiestu pedéjo izspiesto produktu porciju, izmantojiet stiméju.

Nogrieziet zali vélamaja garuma un noskalojiet to.
levietojiet nelielu daudzumu zales padeves atveré

U ° kV.IevSI - tas. nt')dvrosma.s Iabaku.rezultatl{§p|esanas laika. Ja
® mieiu nepiecieSams, izmantojiet stiméju.
— zalumi: neliec uzreiz parak daudz — bis griti
izspiest.

ATCERIETIES: Graudaugu stiebrzales satur sastavdalas, kas spieSanas laika rada putas. Svaiga zale ir jasaspiez, lai samazinatu So
paradibu. Jus varatariatdzesétzali un spiedes svarpstu, ievietojot tos ledusskapiuz nakti vai vismaz 2 stundas pirms saspiesanas,
vai ari apsmidziniet tos ar aukstu Gdeni tiesi pirms saspiesanas. Ja neiebilstat jaukt zales sulu ar burkanu sulu, tad, izspiezot
minimalu burkanu daudzumu, var iegit patiesam lielu daudzumu zales sulas, tas palidzés iztirit sietinu sulas spieSanas laika.

Izvélieties galvenokart stingras un suligas Skirnes.
CIETIE AUGLI e aholi Auglus var izspiest veselus, ja vien tie ietilp padevéja.
Pretéja gadijuma sagrieziet mazakos gabalinos.
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lzmazgajiet produktus, ja nepieciesams, sagrieziet

tomiti tos gabalos, kas viegli ieklaujas padeves atveré. Ja

MIKSTI AUGLI/DARZENI _ nepieciesams, nomizo. Nelieciet tekné parak daudz
® vinogas . e ;
auglu gabalu, lai to neparpilditu. Spiediet uz leju ar
stiméju vai atloku padevéju..
® apelsini Nomizojiet auglus un nonemiet lieko
CITRUS o greipfrits balta Skiedra. Ja nepiecieSsams, sagriez mazos
® (itroni gabalinos.

SULU SPIESANA

UZMANIBU! Augliem ar kauliniem, pieméram, persikiem, plimém, kirsiem un kirsiem, vispirms
jaiznem kaulini un jaiznem séklas.

UZMANIBU! Més negriezam darzenus un auglus planas skélés, kubinos utt. Parak mazi vai parak
lieli gabali apgriitinas sulas spiesanu.

1.

2.

Novietojiet ierici uz gludas, stabilas un lidzenas virsmas. Pirms kontaktdaksas ievietosanas kontakt-
ligzda parliecinieties, vai ierice ir izslégta (pozicija [or))

Rapigi nomazgajiet auglus un darzenus, no kuriem planojat izspiest sulu, un, ja nepieciesams, sagrie-
ziet tos gabalos (bet ne skélés vai mazos gabalinos), lai tos varétu viegli iemest iericé caur atveri (16).

. Novietojiet sulas un atkritumu tvertni (4) zem atbilstosajam galvenas tvertnes(5)atve-

rém.. Atveriet sulas izplQdes atveri (12) ar sulas izpltdes aizbazni. Atbrivojiet lielas 80 mm atveres
fiksatoru (15), lai atloks paceltos un |autu ievietot izspiestos darzenus un auglus.

. lesledziet Iéno sulu spiedi, izmantojot slédzi (2).
. Augli un darzeni, atkariba no to lieluma un formas, pa vienam jaiemet atveré (16), stumjot tos ar

atloku padevéju. Maziem gabaliem izmantojiet caurumu (17) un staméju (7).

. Ik palaikam parbaudiet, vai atkritumu un sulas tvertnes (4) nav pilnas - ja ir nepieciesama iztukSosa-

na, vispirms izslédziet ierici, izmantojot slédzi (2), un pievienojiet sulas izvadu (12) ar sulas izpltdes
spraudni.

lerice var partraukt savu darbibu, ja ta saskaras ar parak lielu pretestibu. Tas var nozimet, ka ievie-
totie darzenu vai auglu gabali ir parak lieli. Tas galvenokart notiek ar cietiem darzeniem un augliem.
Péc tam parslédziet sledzi (2) uz atpakalgaitas funkciju. Sulu spiede griezisies atpakalgaita, izraisot
motora atblokésanu. Ja probléma joprojam pastay, izjauciet ierici, notiriet to un salieciet no jauna
(skatiet sadalu “Sulu spiedes saliksana”).

. Ja darbibas laika vélaties mainit spiestas sulas veidu, varat izskalot ierices iekspusi, to neizjaucot.

Lai noskalotu:

- lestatiet sledzi (2) pozicija |o| pec tam atvienojiet ierices no barosanas avota

- aizveriet izpldes vacinu (12)

- novietojiet konteinerus zem izplides atverem (12) un (13)

- ieliet cauruma (17) apméram 200 ml tira un auksta tdens - ipasi uzmanieties, lai Gdens netiktu
uzliets uz ierices korpusa (aplisanas gadijuma ierici riipigi nosusiniet)

- pievienojiet ierici tiklam un ieslédziet to, péc tam pagaidiet apméram 30 sekundes.

- atveriet izpludes vacinu (12) un pagaidiet, lidz iztecés viss Gdens kopa ar pédéjas saspiesanas
atlikumiem
ja nepiecieSams, atkartojiet skalosanu sulu spiedes iekSpusé

UZMANIBUI Nav atlauts atblokét padeves nodalijums (6) kad darbojas sulu spiede! Vacina ir
drosibas lidzeklis, kas, atblokéjot, izslégs dzin€ju. Neaizveriet vacinu (12), spieZot sulu no sastav-
dalam, kas veido putas (piem., abolus, selerijas). Esiet piesardzigs, spieZot sulu ar aizvértu vacinu.
Ja galvenaja trauka (5) savaktas sulas daudzums parsniedz ta ietilpibu, var izlit lieka sula.
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VISPAREJAS DOMAS

Kad vien iespé&jams, izmantojiet svaigus un gatavus auglus un darzenus.

Miksto un parak nogatavojusos augju dé| sula bus neskaidra.

Abolu sula var atri apbrininat - lai $o procesu paléninatu, iespiediet sula dazus pilienus citrona
sulas.

Jasula ir parak bieza, atskaidiet to ar mineraltdeni.

ISEN .

o

SULU SPES IZJAUKSANA

1. Izslédziet ierici, izmantojot slédzi (2), un atvienojiet to no stravas avota.

2. Pagaidiet, l1dz saspiezosais svarpsts pilniba apstajas.

3. Nonemiet stiméju (7) no cauruma (17). Q

4. Nonemiet padeves kameru (6), griezot to pretéji pulkstenradi- ‘
taja virzienam. ===>

5. Izjauciet atseviskos elementus apgriezta montazas seciba (sa-

spiezot gliemeznicu (8), sieta filtri (9), automatiskas tirisanas
modulis (10), galvenais konteiners ar atkritumu atveri un sulas
atveri (5)). ===>

6. Ripigi nomazgajiet un notiriet ieprieks minétos priekSmetus.

TIRISANA UN APKOPE

UZMANIBU! Pareiza tirisana un apkope pagarina jiisu sulu
spiedes kalposanas laiku. Ta ka sulu spiede ekstrahé mine-
ralvielas, tostarp kalciju, més iesakam péc lietosanas vien-
mér mazgat visas ierices dalas ar pretkalcija lidzekliem.
1. Pirms tirisanas izsledziet ierici.
2. Galveno korpusu var tirit ar mitru dranu (ja nepieciesams,
var pievienot nelielu daudzumu mazgasanas lidzekla).
UZMANIBU! Neiegremdéjiet korpusu (darbstaciju) Gdeni.
3. Visas dalas, kas nonak saskaré ar partiku, péc katras lietosanas ripigi nomazgajiet silta tdenr ar
nelielu daudzumu mazgasanas lidzekla, vélams uzreiz péc sulas spiesanas. Mazgasanai izmantota
Gdens temperatira nedrikst parsniegt 60°C. lerices sastavdalas (iznemot sulu spiedes korpusu)
var mazgat trauku mazgajamaja masina, ja temperatdra ir zemaka par 60°C.
4. Neizmantojiet spécigus tirisanas lidzek|us, acetonu, spirtu, asus materialus utt. To lietoSana var
sabojat ierici.
5. Presésanas ekrans rpigi jaiztira péc katras lietoanas reizes. Birste (18), kas ir pievienota komplek-
tam, ir ideali piemérota $is dalas tirisanai.
. Neiegremdéjiet ierices pamatni GdenT vai citos skidrumos!
Ja sulu spiedes komponenti mainijusi krasu burkanu, apelsinu utt. dél, tos var noslaucit ar dranu ar
nedaudz cepamas ellas.
8. Péc visu detalu tirisanas un zavésanas sulu spiede ir jasamonté (skatiet sadalu “SULU spiedes
MONTAZA).

~ O
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DARBIBAS TRAUCES SIMPTOMI

— Vai stravas vads ir pievienots
— Vaipadeves kamera ir pareizi aizvérta?
Dzingjs nedarhojas — Vai, barojot apstradajamos produktus, kaut kas nav aizkeries

— Vaiierice ir pareizi samontéta
— Nav parslogots
Darbojosa masina apstajas — Vai produkts, kuru vélaties izspiest, ir sagatavots pareizajos gabalos

— Jaspiezat daudz mikstu produktu, médiniet parmainus spiest ar cietu
produktu (pieméram, spiediet apelsinu vai abolu ar burkanu). Izvélieties
svaigus produktus bez puves pazimém

— Pvairakas reizes pagrieziet slédzi ‘atpakal' pozicija

— Neparpildiet padeves atveres ar produktiem, ievietojiet produktus pa vienam,
dodiet tiem laiku parstradei

“levarijums” tiek izveidots plasmas kanala — Jaiemesls joprojam nav zinams, ierice ir janomazga un jasamonte.

Mikstums parstaj nakt ara — lzspiediet cauri ar cietaku produktu

AUGLU UN DARZENU UZVIELAS

Apple Cvitamins 2009 =150kJ (72 kal)
Aprikoze Skiedrvielas, kalijs 309=285kJ (20 kal)
Balta biete Folacins, Skiedrvielas, bietes ir bagatigs C vitamina un kalija avots 160 g =190kJ (45 kal)
Mellenes Cvitamins 1259=295kJ (70 kal)
Kaposti Cvitamins, kalijs, folacins, B6 vitamins, Skiedrvielas 100 g =110kJ (26 collas)
Burkans Vitamins A, C, B6, Skiedrvielas 120 g =125kJ (30 kal)
Selerijas Cvitamins, kalijs 80g="55kJ (7 collas)
Gurki Cvitamins 2809 =120kJ (29 collas)
Fenhelis Cvitamins, Skiedrvielas 3009 =145kJ (35kal)
Vinogas Cvitamins, B6, kalijs 1259 =355 kJ (85 kal)
Kivi Cvitamins, kalijs 100 g =100 kJ (40 kal)
Melone Cvitamins, folacins, Skiedrvielas, A vitamins 2009 =210kJ (50 kal)

Nektarins (bez seklam)

Persiks (bez kauliniem)
Bumbieris
Ananass

Zemenu
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Cvitamins, B3, kalijs, Skiedrvielas
Cvitamins, B3, kalijs, Skiedrvielas
Skiedra

Cvitamins

Cvitamins, dzelzs, kalijs un magnijs

180 g =355 kJ (85 kal)
150 g =205 kJ (49 kal)
150 g =205 kJ (60 kal)

150 g =250 kJ (59 kal)

1259=130kJ (31 colla)



Tomats

GARDU UN VESELIGU SULU RECEPTES

Cvitamins, Skiedrvielas, E vitamins, folacins, A vitamins

1009 =90kJ (22 kal)

ATSVAIDZINAJUMS

- 6 esabolu merce (lieli aboli sagriezti gaba-
linos)

- petersilu kekars

- dazas lapasun piparmétra

ATSPIRDZINAJUMS II

- 6 aboli (lieli aboli sagriezti gabalinos)
- petersilu kekars

- 2 selerijas kati

- Skele (1 cm) ingvera

GATAVOSANAS VEIDS:

Vispirms izspiediet divus vai tris abolus.
Péc tam izspiez pétersilus un piparmétru
lapas, ingveru un seleriju.

Beigas izspiez atlikusos abolus.

VITALITATE

-6 burkani (loti liels burkans sagriezts garenis-
ki un skérsam, vidéjs tikai gareniski)

- 4 aboli (lieli aboli sagriezti gabalinos)

- 2vidéji selerijas kati

- Skele (1 cm) ingvera péc garsas

GATAVOSANAS VEIDS:

Saspiediet dazus burkanus, abolus, selerijas
katus un ingveru.

Dariet to parmainus grati - miksta, pateico-
ties tam més ieglsim labaku efektivitati.
Beigas izspiediet paréjos burkanus.

Ar katru pievienoto darzeni var pievienot art
ananasus, bietes, apelsinu u.c., mainot garsu.

HLOROFILA KOKTEILIS

Sulu spieZ no zalajiem augiem, dazadibai to
var pagatavot no citiem augiem katru dienu,
pieméram, spinatiem, dazada veida salatiem,
jéra salatiem, bietém, kviesu stiebrzalém,
mieZiem, pétersiliem, selerijas u.c. apjoma.
sauja 2 porcijam. Lai iegttu maksimalu

sulas daudzumu, pa vienai ievietojiet lapas

padeves kanala un visbeidzot izspiediet cietu
produktu (abola gabalinu, burkanu utt.) Tad
blenderi ielej 500ml Gdens, izspiesto sulu un
pievieno auglus: bananu, zemenes, persiku,
bumbieri utt. Blenderéjiet dazas minates.
Dzert Ienam.

UZMANIBU! Hlorofila kokteilim ir neparastas
detoksikacijas Tpasibas, tapéc, tapat ka biesu
sulu, més todzeram Iénam un ne vairak ka 300-
400 ml diena.

CITRUSAUGLU NEKTARS

- % vai mazs greipfrits (homizojiet un sadaliet
gabalos)

- 3 videéji apelsini (nomizo un sagrieZ gabali-
nos)

- % maza laima vai citrona (nomizo un sagriez
2 dalas)

- jas varat pievienot ananasus

AKNU ATTIRISANA

- 0,5 bietes

- 5burkani

2 cm svaigs gurkis

3 aboli

neliels kekars pétersilu vai salatu

SKAISTUMAM

- 4 apelsini

- 5 burkani

- 1 selerijas kats

neliels kekars pétersiju

ingvera sakne (apméram 1 cm)

PIEGULOSS

- 1greipfrats
- 3 anandsu gredzeni
- 2apelsini
- 2 burkani
- 1cmingvera sakne
Var pievienot ari pétersilus, seleriju.
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- 3cieti aboli
- 3videéji apelsini (nomizoti mazakos gabali-
nos)
- Y%citrona
Saspiediet visus auglus, atceroties parmai-
nus: miksts - ciets. Var pasniegt ar piparmét-
ru un ledu.

RUDENS GARSA

- 1kgburkanu

- 0,1 kg svaigu spinatu

- 2aboli
Saspiez burkanus, spinatus, abolus - parmai-
nus.

RIEKSTU/MANDELU SVIESTS

Riekstus vai mandeles (apméram 0,5 kg)
aplej ar Gdeni un iemérc uz nakti. No rita
noteciniet Gdeni, sagatavojiet darbam I€éna
atruma sulu spiedi. Padeves atveré ievie-
tojiet dazus riekstu/mandelu gabalinus, lai
aprikojums neiestrégtu. JUs varat pievienot
nedaudz Gdens vai ellas, lai konsistence k|Ttu
vajaka.

TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Maksimalais nepartrauktas darbibas laiks (KBmax): 20 mindtes

Skaluma limenis: L, ,: 70 dB
Tikla kabela garums: 1,0 m

€

So rokasgramatu ir masintulkota.
Saubu gadijuma, ltdzu, skatiet tds versiju anglu valoda.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

A

Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-
cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un
cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai
un apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.

Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het apparaat in de buurt
van kinderen gebruikt wordt.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het bedoeld
is.

Het apparaat mag niet onbeheerd worden achtergelaten terwijl
het is aangesloten op het elektriciteitsnet.

Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Laat het snoer van de oplader niet over scherpe randen hangen
en vermijd dat het in contact komt met hete oppervlakken.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in
gebruik is of voordat u het gaat schoonmaken.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd
is - moet het worden vervangen door de fabrikant, een gekwali-
ficeerde service of een gekwalificeerde elektricien.

Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen door de
fabrikant, kan verwondingen of brand veroorzaken of tot bescha-
diging van het apparaat leiden.

Raak het apparaat niet met natte handen aan.

Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.
Wacht tot de persschroef volledig tot stilstand is gekomen, voordat
u het deksel verwijdert.

Steek nooit uw vingers of bestek in het sapvak - alleen de stamper
wordt gebruikt om het voedsel in te brengen!

Reinig voor het eerste gebruik alle onderdelen van de sapcentrifuge
die in contact met voedsel komen.

Na elke keer dat de slowjuicer wordt gebruikt, moet het worden
uitgeschakeld.

Vermijd contact met de bewegende delen van het apparaat.

Zet opzij en maak de pulpopvangbak leeg als deze vol is.

Zorg er altijd voor dat alle apparaat componenten correct zijn ge-
installeerd voordat u met de werkzaamheden begint - het deksel
mag niet worden ontgrendeld terwijl het apparaat in werking is.
Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en
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kennis als ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat en de gevaren begrijpen
betrokken.

- Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

- Trek de stekker uit het stopcontact, voordat u de sapcentrifuge
monteert of demonteert.

- Het apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik.

- Zet dit toestel nooit in de buurt van elektrische en gasfornuizen,
branders, ovens, enz.

- Blokkeer de pulp- en sapafvoer niet terwijl het apparaat in werking is.

- Verplaats het apparaat niet terwijl het werkt.

- Sluit het apparaat op een stopcontact aan dat met een aardingspin
is uitgerust die compatibel is met de spanning op het typeplaatje
van het apparaat.

- Producten moeten in de invoeropening worden geplaatst terwijl
het apparaat in werking is. U kunt de invoeropening met fruit of
groenten niet vullen terwijl deze is gestopt.

- Zorg ervoor dat u de slowjuicer niet overbelast wordt, gebruik niet
te veel kracht om de producten door de invoeropening te duwen.

- Controleer, voordat u het apparaat start, of het deksel van de bak
goed vastzit.

- Om fruit of groenten te duwen, gebruik alleen de drukker.

- Dompel het apparaat niet onder in water en was het niet onder
stromend water.

- Zet geen harde materialen, grote zaden, ijs of bevroren producten
in de invoeropening van de slowjuicer.

- De volgende aanbevelingen met betrekking tot de nominale ge-
bruiksduur van het apparaat moeten worden opgevolgd: sap
persen - niet meer dan 20 minuten continue gebruik. Wacht na
het voltooien van de werkcyclus 20-30 minuten voordat u het
apparaat weer inschakelt. Door deze instructies op te volgen,
wordt de levensduur van het apparaat verlengd.

- Suikerriet moet worden geschild en in stukken van 20 mm x 20 mm
worden gesneden, voordat deze in het apparaat wordt verwerkt.
Voeg porties één voor €én toe aan de invoreopening nadat de
voorverwerking is voltooid.
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- Om ongelukken te voorkomen terwijl het apparaat in werking is,
mag u de persschroefas en andere verwijderbare onderdelen niet
aanraken met uw hand of een scherp voorwerpen, en vervang de
voedseldrukker door geen enkel voorwerp.

- Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

- Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, trek dan aan de
stekker, niet aan het snoer.

- Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

- Laat voor de veiligheid van kinderen de verpakkingsonderdelen
niet vrij toegankelijk achter (plastic zakken, kartonnen dozen, po-
lystyreen enz.).

- Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

- Koppel het apparaat van de stroomvoorziening los, als u deze
onbeheerd achterlaat en voor montage, demontage of reiniging.

- Zet het toestel niet op hete oppervlakken.

- WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de plastic zakken
spelen. Verstikkingsgevaar!

- WAARSCHUWING! Gebruik de slowijuicer niet als de perszeef
beschadigd is.

BESCHRIVING VAN HET APPARAAT

1. Werkstation/behuizing 15. Klepvergrendeling van de 80 mm
2. Schakelaar opening
3. Antislipvoetjes 16. 80 mm invoeropening voor hele
4. Sapverzamelaar (1000 ml) en pulpop- groenten en fruit met invoerdeksel

vangbak (800 ml) 17. Invoeropening voor kleine stukjes
5. Hoofdreservoir met afvoeropeningen groente en fruit

voor afval en sap 18. Reinigingsborstel
6.  Toevoerkamer
7. Drukker Het apparaat is voorzien
8. Persschroef van een schakelaar.
9. Roestvrijstalen gaasfilters

a. kleine ogen - voor heldere

sappen
b. grote ogen - voor dikke sappen

10. Automatische reinigingsmodule
11. Afdichtingshuls

12. Afsluitbare sap afvoeropening
13. Afval afvoeropening

14. Rubberen dop

het apparaat aanzetten

BRY%

het apparaat uitzetten
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richting, de zogenaamde

REV Rev =Reverse (rotatie/ achteruitversnelling, houd de
achteruit) knop ingedrukt om deze in te
rotatie in de tegenovergestelde schakelen

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het karton en de beschermfolie.

2. Reinig en droog het apparaat grondig, vooral onderdelen die in direct contact met voedsel komen.

3. De slowjuicer heeft een veiligheidssysteem - het apparaat kan alleen worden ingeschakeld als het
deksel van de slowjuicer goed is gemonteerd (6) .

MONTAGE VAN DE SLOWJUICER
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Steek de rubberen dop (14) in het opening aan de onderkant van de reservoir (5) en de
afdichtingshuls (11) in de reservoir (5), indien ze niet eerder worden gemonteerd.

Plaats het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond. Plaats de reservoir (5) op
het werkstation (1) zodat de 3 uitsparingen (A) op de bodem van de reservoir (5) de 3
uitsteeksels (B) op het bovenoppervlak van de behuizing hebben. De uitsparingen (A)
passen maar op één correcte positie in de uitsteeksels (B). Plaats vervolgens de dop
terug op de sap afvoeropening.

Plaats de automatische reinigingsmodule (10) op de perszeef (9). Afhankelijk van de
consistentie van het sap dat u wilt verkrijgen, gebruik een filter met kleine (9a) of grote
(9b) ogen.

Plaats de roestvrijstalen raspzeef (9) en lijn deze uit met de automatische
reinigingsmodule (10) in de reservoir (5), zodat het lipje op de zeefin de uitsparing in
de reservoir (5) past en de witte markeringen op de perszeef ( 9) en de reservoir (5) bij
elkaar staan.



5  Plaats de persschroef (8) in de perszeef (9).

s Q 7
SSOD,LNaaO Plaats de toevoerkamer (6) op de reservoir (5) door de lipjes uit te lijnen met de groeven
in de kom, en draai de toevoerkamer (6) zo ver mogelijk met de klok in totdat het
- - 6 vergrendelingslipje op de toevoerkamer (6) met de uitsparing op het werkstation (1) is
s N uitgelijnd totdat de klem klikt. Let op de markeringen op het apparaat. Op deze manier
v wordt de blokkade tegen het starten van het apparaat in geval van onjuiste montage
304 o0 verwijderd
. J
7 Plaats de drukker (7) in de opening (17). Schuif de bakjes (4) onder de sapafvoer (12) en

afvalafvoer (13).

WAARSCHUWING! De MPM groente- en fruitpers is voorzien van een motor met een versnel-
ling die de snelheid reduceert, hierdoor heeft het apparaat tijd nodig om de gebruikte ingredién-
ten te verwerken. Haasten, proberen grote of grote hoeveelheden groenten en fruit tegelijk te
laden, en te sterke druk met de drukker kunnen het apparaat blokkeren.

BEREIDING VAN GROENTEN EN FRUIT

Was alle producten en snijd wortel in zo lang mogelijke
stukken zodat het gemakkelijk door het toevoerkanaal
kan gaan.

Snijd een grote wortel alleen langs in vier delen. Snijd

HARDE WORTELGROENTEN
Let op: Voeg geen grote hoeveelheden groenten  ® wortel

szfUit tegell(ijk mf. EZ" grote hhoevefelheid kan : EZIddeetr)il‘e t de groene punt ongeveer 1cm af. Duw de laatste delen
et toevoerkanaal of de persschroef verstoppen, j van de stukken met de drukker.

waardoor het apparaat kan worden geblokkeerd. — Alsrode bieten, selderij niet helemaal passen,
snijd ze in kleinere stukjes
ONTHOUDEN: Harde groenten of fruit te persen, moeten stevig op een draaimechanisme worden gedrukt. Om uw werk

gemakkelijker te maken, snijd grotere wortelen in de lengte, in twee of meer delen. Gebruik de drukker om de laatste partij van
producten in de slowjuicer te drukken.
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Snijd het gras op de gewenste lengte en spoel het af.
Zet een kleine hoeveelheid gras in de invoeropening -
® tarwe dit zorgt een beter persresultaat. Gebruik indien nodig
® gerst de drukker.
— groene groenten: zet er niet te veel tegelijk in - het
zal moeilijk zijn om ze te persen.

GRAANGRASSEN

ONTHOUDEN: Graangrassen bevatten ingrediénten die tijdens het persen schuim veroorzaken. Om dit te minimaliseren, gebruik
alleen vers gras te persen. U kunt het gras en de persschroef ook afkoelen door deze in de koelkast voor een nacht te plaatsen,
zeker voor minimaal 2 uur voor het persen of net voor het persen met koud water besprenkelen. Als u het niet erg vindt om het
grassap met het wortelsap te mengen, kunt u een heel hoge hoeveelheid grassap bereiken terwijl u een minimale hoeveelheid
van wortels uitperst, het zal ook helpen om de zeef tijdens het persen schoon te maken.

Kies vooral van harde, sappige soorten. Zolang hele
vruchten in de toevoerkamer passen, kunnen ze dan

HARD FRUIT O net zo lang worden geperst. Snijd ze anders in kleinere
stukken.
Was de producten en snijd ze indien nodig in stukken
die gemakkelijk in het invoeropening passen. Schil
e tomaten

ZACHTE FRUIT/GROENTEN o druiven ze indien nodig. Zet niet te veel stukjes fruit in het
vulopening om het overvulling te voorkomen. Duw ze
met de drukker of het invoerdeksel.

® sinaasappels
CITRUSVRUCHTEN o grapefruits
® (itroenen

SAP PERSEN

WAARSCHUWING! Fruit met pit, zoals perziken, pruimen, kersen en zuur kersen, moeten eerst

worden ontpit en de pitjes worden verwijderd.

WAARSCHUWING! Groenten en fruit hoeven niet in dunne plakjes, blokjes etc. worden gesne-

den Stukken die te klein of te groot zijn, zullen het persen van sap moeilijker maken.

1. Plaats het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond. Voordat u de stekker in het stopcontact
steekt, moet u ervoor zorgen dat het apparaat is uitgeschakeld (stand [o+))

2. Was grondig de groenten en fruit waarvan u sap gaat maken en snijd deze indien nodig in kleine
stukjes (maar geen plakjes of fijn stukjes) zodat ze gemakkelijk in het apparaat door de opening (16)
kunnen zetten.

3. Plaats de sapverzamelaar en de pulpopvangbak (4) onder de daarvoor bestemde openingen van
de hoofdreservoir (5). Open de sapafvoer (12) met de sapafvoer dop. Maak de vergrendeling (15)
van de grote opening 80 mm los, zodat de klep omhoog komt en u kunt groenten en fruit te persen
plaatsen.

4. Zet de slowjuicer met de schakelaar (2) aan.

. Plaats groenten en fruit, afhankelijk van zijn grootte en vorm, één voor één in de opening (16) en

duw ze met het invoerdeksel. Gebruik voor kleine stukjes de opening (17) en de drukker (7).

6. Controleer af en toe de sapverzamelaar en de pulpopvangbak (4) niet vol zijn. Als het moet worden
geleegd, schakel dan eerst het apparaat met de schakelaar (2) uit en sluit de sapafvoer (12) met de
sapafvoer dop af.

7. Het apparaat kan stoppen met werken als het te veel weerstand heeft. Zet het in deze situatie uit
(2), omdat het kan betekenen dat de ingegooide stukjes groente of fruit te groot zijn. Dit gebeurt
vooral bij harde groenten en fruit. Schakel in dit geval de schakelaar (2) in de reverse functie. De
slowjuicer schakelt de omgekeerde rotatie in om de motor te ontgrendelen. Als het probleem blijft,

Schil het fruit en verwijder overtollige
witte vezels. Snijd ze indien nodig in kleine stukjes.

w
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haal het apparaat dan uit elkaar, maak het schoon en zet het in elkaar terug (zie “Montage van de
slowjuicer”).
. Als u tijdens het werk het soort van de geperste sap wilt wijzigen, kunt u de binnenkant van het
apparaat afspoelen, zonder het te hoeven demonteren. Om deze af te spoelen, dient:
- zet de schakelaar (2) op stand |o=| en trek de stekker uit het stopcontact
- sluit de dop van de afvoeropening (12)
- plaats de reservoirs onder de afvoeropeningen (12) en (13)
- giet ca. 200 ml schoon en koud water in de opening (17) - let vooral op dat er geen water op
de behuizing van het apparaat spat (bij overstroming op het apparaat, droog het grondig af)
- sluit het apparaat op het netstroom aan, schakel het in en wacht ongeveer 30 seconden.
- open de dop van de afvoeropening (12) en wacht tot al het water en de restjes van het laatste
sappersen eruit zijn
Spoel indien nodig de binnenkant van de slowjuicer opnieuw.
WAARSCHUWINGl Het deksel (6) mag niet worden ontgrendeld terwijl de slowjuicer in wer-
king is! In het deksel is een bescherming, die na het ontgrendelen, schakelt de motor uit. Plaats
de dop (12) niet bij het persen van de ingrediénten die het schuim vormen (bijv. appels, selderij).
Wees voorzichtig bij het persen van sap met de dop. Als de hoeveelheid sap die in de hoofdcon-
tainer (5) wordt opgevangen het volume overschrijdt, kan er overtollig sap uitlopen.

[e¢)

ALGEMENE OPMERKINGEN

—

Gebruik zoveel mogelijk verse en rijpe groenten en fruit.

Zacht en te rijp fruit maakt het sap niet helder.

Appelsap kan snel bruin worden - om dit proces te vertragen, pers een paar druppels citroensap
in het sap.

Als het sap te dik is, verdun het dan met mineraalwater.

DEMONTAGE VAN DE SLOWJUICER

1. Schakel het apparaat met de aan/uit-schakelaar (2)uit en trek de stekker uit het stopcontact.

2. Wacht tot de persschroef volledig tot stilstand is gekomen.

3. Verwijder de drukker (7) van de opening (17).

4. Verwijder de toevoerkamer (6) door het tegen de klok in te
draaien. ===>

5. Demonteer de elementen in omgekeerde volgorde van
montage (persschroef (8), gaasfilters (9), automatische reini-
gingsmodule (10), hoofdreservoir met afval- en sapopening
(5). ===>

6. Was en maak de bovenstaande elementen grondig schoon.

REINIGING EN ONDERHOUD

WAARSCHUWING! Juiste reiniging en onderhouding ver-
lengt de levensduur van de slowjuicer. Omdat de slowjuicer
mineralen uitperst, waaronder calcium, is er aanbevolen om
alle onderdelen van het apparaat na het werk met antikalk-
middelen te wassen.

1. Schakel het apparaat uit voordat u het gaat reinigen.

[SEN

o
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2. De hoofdbehuizing kan met een vochtige doek worden schoongemaakt (indien nodig kan een
kleine hoeveelheid afwasmiddel worden toegevoegd).

WAARSCHUWING! Dompel de behuizing (werkstation) niet onder in water.

3. Alle onderdelen die met voedsel in aanraking komen, moeten na elk gebruik grondig in warm water

met een beetje afwasmiddel worden gewassen, bij voorkeur direct na het sappersen. Het water

dat voor het wassen wordt gebruikt, mag niet hoger zijn dan 60°C. De elementen van het appa-

raat (behalve de slowjuicer behuizing) kunnen in de vaatwasser worden gewassen als de tempera-

tuur lager is dan 60°C

Gebruik voor de reiniging geen sterke reinigingsmiddelen, aceton, alcohol, schurende materialen

enz. Het gebruik ervan kan het apparaat beschadigen.

Het perszeef moet na elk gebruik grondig worden schoongemaakt. De borstel (18), die aan de set

wordt toegevoegd, is ideaal voor het reinigen van dit onderdeel.

Dompel de basis het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen!

Als er verkleuring van plastic elementen komt, na bijv. wortelen, sinaasappels, enz. persen, kunt u

deze afvegen met een in bakolie gedrenkte doek.

Na het reinigen en drogen van alle onderdelen, zet de slowjuicer in elkaar (zie paragraaf “MONTA-

GE VAN DE SLOWJUICER”).

SYMPTOMEN VAN DEFECTE FUNCTIE

B

o

~N o

oo

— Zithetnetsnoer in het stopcontact?
— Is de toevoerkamer goed dicht?
De motor draait niet — Iseriets vastgelopen, tijdens het toevoegen van de producten te verwerken?

— Is het apparaat goed gemonteerd?
— Ishetniet overbelast?
De draaiende machine stopt — Ishet product (dat u wilt uit te persen) in de juiste stukken?

— Als je veel zachte producten perst, probeer ze dan met het harde producten
afwisselend persen (bijv. een sinaasappel of een appel met wortelen). Kies
verse producten zonder tekenen van bederf

— Zetde schakelaar meerdere keren in de 'reverse' stand

— Vul deinvoeropeningen niet te vol met producten, laad de producten één voor
één, geef het tijd voor verwerking

— Als de oorzaak nog steeds niet bekend is, moet het apparaat worden gewassen

Erkomt 'jam'in het invoerkanaal en weer in elkaar worden gezet.

Het vruchtvlees komt niet meer naar buiten — Druk het met een harder product door

VOEDINGDSWAARDE VAN FRUIT EN GROENTEN

Appel Vitamine C 2009 =150kJ (72 cal)

Abrikoos Vezel, kalium 309=285kJ (20 cal)
Foliumzuur, vezels, rode biet is een rijke bron van vitamine Cen

Suikerbiet kalium 160 g =190kJ (45 cal)

Blauwe bosbes Vitamine C 1259 =295kJ (70 cal)



Kool Vitamine C, kalium, foliumzuur, vitamine B6, vezels 1009 ="110kJ (26 cal)
Wortel Vitamine A, C, B6, E, vezels 1209=125kJ (30 cal)
Selderij Vitamine , kalium 80g=>55kJ (7 cal)
Komkommer Vitamine C 2809 =120kJ (29 cal)
Venkel Vitamine C, kalium 3009 =145kJ (35 cal)
Druiven Vitamine (, B6, kalium 1259 =355kJ (85 cal)
Kiwi Vitamine C, kalium 100 g=100kJ (40 cal)
Meloen Vitamine C, foliumzuur, vezels, vitamine A 2009 =210kJ (50 cal)
Nectarine (zonder pit) Vitamine (, B3, kalium, vezels 180 g =355kJ (85 cal)
Perzik (zonder pit) Vitamine (, B3, kalium, vezels 150 g =205 kJ (49 cal)
Peer Vezels 1509 =205kJ (60 cal)
Ananas Vitamine C 1509 =250kJ (59 cal)
Aardbeien Vitamine C, ijzer, kalium, magnesium 1259=130kJ (31 cal)
Tomaat Vitamine (, vezels, vitamine E, foliumzuur, vitamine A 1009 =90kJ (22 cal)

RECEPTEN VOOR HEERLIJKE EN GEZONDE SAPPEN
VERFRISSING VITALITEIT

- 6 appels (snijd grote appels in delen) - 6 wortelen (snijd zeer grote wortelen in de

- bosje peterselie lengte en dwars, snijd middellange wortelen
- paar muntblaadjes alleen in de lengte)
- 4 appels (snijd grote appels in delen)
MEERREAILGIH _ 2 middelgrote stengels bleekselderij
- 6 appels (snijd grote appels in delen) - een plakje (1 cm) gember naar smaak
- bosje peterselie

- 2 stengels bleekselderij BEREIDINGSWIJZE:

een plakje (1 cm) gember

BEREIDINGSWIJZE:

Pers een deel van de wortelen, appels,
bleekselderij en gember uit.

Door afwisselend hard - zacht te doen, krij-
Pers eerst twee of drie appels. gen we een betere efficiéntie.

Pers vervolgens de peterselie, muntblaadjes, Pers aan het einde de rest van de wortel uit.
gember en bleekselderij. U kunt ook ananas, rode biet, sinaasappel,
Pers aan het einde de overige appels uit. enz. toevoegen. Met elke toegevoegde
groente

verandert de smaak.
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CHLOROFYL COCKTAIL

Pers het sap van groene planten, voor een
ras kan het elke dag anders zijn bijvoor-
beeld: spinazie, diverse soorten sla, veldsla,
rode biet, tarwe- en gerstgras, peterselie,
bleekselderij etc., ongeveer een handje voor
2 porties. Om zoveel mogelijk sap te krijgen,
steek de bladeren één voor één in het
invoerkanaal en duw aan het einde wat hard
product (een stuk appel, wortel, enz.) in Giet
vervolgens in een blender 500 ml water, ge-
perst sap en voeg fruit toe: banaan, aardbei,
perzik, peer, enz. Mix gedurende een paar
minuten. Drink langzaam.
WAARSCHUWING! Chlorofyl cocktail heeft
opmerkelijke ontgiftende eigenschappen, daar-
om drinken we het (net als bietensap) langzaam
en niet meer dan 300-400 ml per dag.

CITRUSVRUCHTEN NECTAR

- % of een kleine grapefruit (schil en snijd in
de delen)

- 3 middelgrote sinaasappels (schil en snijd in
de delen)

- % kleine limoen of citroen (schil en snijd in
de 2 delen)

- ukunt ananas toevoegen

LEVER REINIGEN

- 0,5 rode biet

- 5Swortelen

2 cm van verse komkommer

3 appels

- een klein bosje peterselie of sla

VOOR SCHOONHEID

- 4 sinaasappels

- 5 wortelen

- 1 stengel bleekselderij

- een klein bosje peterselie

- gemberwortel (ongeveer 1 cm)
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- 1 grapefruit
- 3ananasringen
- 2sinaasappels
- 2 wortelen
- 1.cm gemberwortel
U kunt ook peterselie, selderij toevoegen.

FRUITLIMONADE

- 3 harde appels
- 3 middelgrote sinaasappels (geschild en
gesneden in 8 delen)
- Y%citroen
Pers al het fruit uit en onthoud de afwis-
selende methode: zacht - hard. Er kan met
munt en ijs geserveerd worden.

SMAAK VAN DE HERFST

- 1kg wortelen

- 0,1kg verse spinazie

- 2appels
Pers de wortels, spinazie, appels - afwisse-
lend uit.

PINDAKAAS / AMANDELBOTER

Giet de noten of amandelen (ongeveer 0,5
kg) met water over en laat ze een nacht
weken. Zeef ‘s ochtends het water en bereid
de slowjuicer klaar voor gebruik. Zet een
paar noten/amandelen in de invoeropening,
zodat de apparatuur niet vastloopt. Er kan
wat water of olie worden toegevoegd om de
consistentie losser te maken.



TECHNISCHE GEGEVENS

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje van het product.
Maximale werktijd (KBmax): 20 min

Geluidsniveau: L, ,: 70dB

Lengte van het netsnoer: 1,0m

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
EE  (cmonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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DZIEKUJEMY ZA ZAKUP NASZEGO PRODUKTU!

Woyciskarka wolnoobrotowa to idealne urzgdzenie dla oséb dbajgcych o zdrowie i jakosc zy-
cia!

Mozesz pozyskac sok z wiekszosci gatunkéw warzyw, owocdéw oraz ziét. Takze takich, ktérych
nie mozna stosowac w standardowej sokowiréwce - natki pietruszki, szpinaku, trawy psze-
nicznej, soi (mleko sojowe), malin, porzeczek, ananaséw, mango i wielu innych.

Proces wytwarzania soku przebiega dzieki dwuetapowej ekstrakcji:
v miazdzenie/zgniatanie
v wyciskanie

Wyciskarka wolnoobrotowa pracuje wolno, przy niskich obrotach, ale doktadnie. Precyzyjnie
zghiata migzsz owocdéw i warzyw, nie wytwarzajgc nadmiernego ciepta i z minimalnym doste-
pem tlenu. Dzieki temu nie niszczy sktadnikéw odzywczych i witamin, zawartych w owocach
i warzywach, nie nagrzewa i nie utlenia soku.

Mozesz uzyskacé nawet 2 razy wiecej soku niz ze standardowej sokowiréwki.

Uzywajgc wyciskarki wolnoobrotowej otrzymujesz sok najwyzszej jakosci z maksymalnq ilo-
$cig witamin i mineratéw zawartych w Twoich ulubionych owocach i warzywach!

Sok jest wyjgtkowo smaczny, zawiesisty i niespieniony. Moze by¢ przechowywany w zamknie-
tym naczyniu w lodéwce nawet do 72 godzin, bez utraty wartosci odzywczych i jednorodnej
konsystencji.

Oproécz standartowego otworu z popychaczem teraz mozesz korzystac z drugiego otworu
o srednicy 80 mm dzieki czemu wiekszos¢ owocoéw i warzyw pomiescisz bez wczesniejszego
krojenia.

Urzqgdzenie wyposazone jest w dwa wymienne sita z filtrami o matych i duzych oczkach dla
uzyskania sokéw klarownych bqgdz gestych.

Jezeli podczas pracy zechcesz wyciskac sok o innym bukiecie smakowym mozesz skorzystaé
Z systemu automatycznego czyszczenia bez koniecznosci demontazu urzqdzenia.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegodlng ostroznose, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci!

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw, niz zostato prze-
znaczone.

Nie wolno pozostawiac¢ bez nadzoru urzadzenia przytaczonego do
sieci zasilajgcej podczas pracy.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie wieszaj przewodu zasilajgcego na ostrych krawedziach i nie
pozwol, aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzywasz
urzadzenia lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszkodzo-
ny jest przewod sieciowy lub wtyczka - w takim przypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Uzycie akcesoriow nie polecanych przez producenta moze spo-
wodowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub uszkodzenie ciata.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni

Przed zdjeciem pokrywy poczekaj, az slimak wyciskajacy catkowicie
zatrzyma sie.

Nigdy nie wktadaj palcow lub sztuccow do komory wyciskarki
do sokow - tylko popychacz lub podajnik z klapka stuzy do wpro-
wadzania zywnosci!

Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie czesci wyciskarki do so-
kéw, majgce stycznosc z zywnoscia.

Po kazdym uzyciu wyciskarki do sokow nalezy ja wytaczyc.
Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami urzadzenia.

Odstaw i oproznij pojemnik na odpadki, kiedy bedzie petny.
Przed przystapieniem do pracy, upewnij sie, czy wszystkie elementy
urzadzenia sg prawidtowo zamontowane - nie wolno odbezpieczac
pokrywy podczas pracy urzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
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urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bezpieczny
sposob oraz zostanag poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.
Nalezy zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.

Przed ztozeniem lub roztozeniem wyciskarki do sokow nalezy
odtaczyc jg od zrodta pradu.

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych,
palnikow, piekarnikow, itp.

Nie zatykaj otworu wylotu migzszu i soku podczas pracy urzadzenia.
Nie przenos urzadzenia podczas pracy.

Urzadzenie podfaczaj do gniazdka sieci elektrycznej, wyposazonego
w bolec uziemiajgcy o napieciu zgodnym z podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

Produkty nalezy wktadac¢ do otwordw podajnika podczas pracy
urzadzenia, nie mozna wypetnia¢ owocami lub warzywami otwo-
row podajnika podczas postoju.

Uwazaj by nie przetadowac wyciskarki, nie uzywaj zbyt duzej sity
do popychania produktow przez podajnik.

Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdz czy pokrywa pojemnika
jest dobrze zamocowana.

Do popychania owocow lub warzyw stosuj tylko popychacz.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie, ani nie myj go pod biezacg woda.
Nie wktadaj do podajnika wyciskarki jakichkolwiek twardych ma-
teriatéw, duzych nasion, lodu ani mrozonych produktow.

Nalezy przestrzegac ponizszych zalecen dotyczacych nominalnego
Czasu pracy urzadzenia: wyciskanie soku - nie wiecej niz 20 minut
ciggtej pracy. Po wykonaniu cyklu pracy nalezy odczekac 20-30 mi-
nut przed ponownym wiaczeniem urzadzenia. Przestrzeganie
powyzszych wskazowek przedtuzy okres eksploatacji urzadzenia.
Trzcine cukrowa nalezy obrac i pocig¢ na kawatki o wymiarach
20mm x 20mm przed przystapieniem do jej przetwarzania w urza-
dzeniu. Porcje dodawac kolejno do podajnika po zakonczeniu
wczesniejszego przetworzenia.

Aby unikna¢ wypadkéw podczas pracy urzadzenia, zabrania sie
dotykania rekg lub ostrym narzedziem trzpienia sruby i innych
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zdejmowanych czesci oraz zastepowania popychacza pozywienia
jakimkolwiek obiektem.

Nie podtgczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewod.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj urza-
dzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Nie stawia] urzadzenia na gorgcych powierzchniach.
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenial

OSTRZEZENIE! Nie uzywaj wyciskarki, jezeli sito wyciskowe
jest uszkodzone.

OPIS URZADZENIA:

1. Stacja robocza/obudowa 18. Szczoteczka do czyszczenia
2. Przetacznik
3. Antyposlizgowe nozki Urzqdzenie wyposazone
4. Pojemniki na sok (1000 ml) i odpadki jest w przetgcznik.
(800ml)
5.  Gtéwny pojemnik z otworami wyloto-
wymi na odpadki i sok
6. Komora podajnika
7. Popychacz . .
8. Slimak wyciskajacy wigczenie urzadzenia
9. Filtry siatkowe ze stali nierdzewnej . .
a. mate oczka - do sokdéw klarow- wyfaczenie urzadzenia
nych .
b dZZe oczka - do sokoéw gestych Y Rev =Reverse (obroty/bieg
) wsteczny)

10. Modut automatycznego czyszczenia

11. Tuleja uszczelniajaca

12. Zamykany otwor wylotowy soku

13. Otwor wylotowy odpadu

14. Zatyczka gumowa

15. Blokada klapki otworu 80 mm

16. Otwor wsadowy 80 mm na cate
warzywa i owoce wraz z klapka-po-
dajnikiem

17. Otwor wsadowy na mate kawatki
owocow i warzyw

obroty w przeciwnym kierun-
ku, tzw. bieg wsteczny, aby go
uruchomic nalezy trzymac
wecisniety przycisk
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie z pudetka i zdejmij wszystkie zabezpieczajace je tekturki i folie.

2. Umyj dokfadnie i osusz urzadzenie, szczegdlnie te elementy, ktére bezposrednio stykaja sie z zyw-
noscia.

3. Whyciskarka do soku posiada system zabezpieczajacy - urzadzenie moze by¢ wiaczone tylko
w przypadku prawidtowego montazu komory podajnika (6).

MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

Wt6z gumowa zatyczke (14) w otwdr znajdujacy sie na spodzie pojemnika (5) i tuleje

! uszczelniajaca (11) w pojemniku (5), jezeli nie zostaty wczesniej zamontowane.
ﬁ @ Ustaw urzadzenie na gtadkiej, stabilnej i ptaskiej powierzchni. Zat6z na stacje robocza
i ~Q (1) pojemnik (5) tak, aby w 3 wgtebieniach (A) na spodzie pojemnika (5) znalazty sie 3
2 wystepy (B) umieszczone na gérnej powierzchni obudowy. Watebienia (A) pasuja do
\@ wystep6w (B) tylko w jednej, prawidtowej pozycji. Nastepnie zatdz zatyczke na otwor

wylotu soku.

Natéz modut automatycznego czyszczenia (10) na filtr siatkowy (9). W zaleznosci od

3 konsystencji soku jaki chcesz uzyskac uzyj filtra o matych (9a) lub duzych (9b) oczkach.
@ W6z i dopasuj filtr siatkowy ze stali nierdzewnej (9) zmodutem automatycznego
4 czyszczenia (10) do $rodka pojemnika (5) tak, aby wypustka w sicie trafita we

wagtebienie w pojemniku (5) a biate oznaczenia umieszczone na filtrze siatkowym (9)
i pojemniku (5) znajdowaty sie obok siebie.

5 Wiz slimak wyciskajacy (8) wfiltr siatkowy (9).
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EISob,LNaaO Natéz komore podajnika (6) na pojemnik (5), trafiajac wypustkami w rowki umieszczone
w misce i przekre¢ komore podajnika (6) do oporu zgodnie z ruchem wskazowek zegara
~ -/ 6 tak, aby wypustka zabezpieczajaca w komorze (6) dopasowata sie do wneki w stacji
s N roboczej (1), az do momentu klikniecia zaczepu. Nalezy zwréci¢ uwage na oznaczenia na
v urzadzeniu. W ten sposéb usuwana jest blokada przed uruchomieniem urzadzenia przy

nieprawidtowym montazu.

Do otworu (17) wtdz popychacz (7). Wsuri pojemniki (4) pod wylot soku (12) i odpadu
(13).

UWAGA! Wyciskarka do owocéw i warzyw firmy MPM wyposazona jest w silnik z przektadnia
zZmniejszajaca obroty, dlatego tez urzadzenie potrzebuje czasu na przetworzenie uzytych sktad-
nikéw. Pospiech, préby wktadania duzej ilosci warzyw i owocéw na raz, a takze mocny nacisk
popychaczem moze spowodowac zablokowanie urzadzenia.

PRZYGOTOWANIE WARZYW | OWOCOW

Umyj wszystkie produkty, a marchew pokrdj

TWARDE KORZENIOWE na mozliwie dtugie czesci tak aby fatwo przechodzity
przez kanat wsadowy.
Duza marchew przekrd; tylko wzdtuz na cztery czesci.
Obetnij zielona koricowke ok. Tcm. Koricowe partie
kawatkéw dopchnij popychaczem.

— buraki, seler — jezeli nie mieszcza sie w catosci —

kroimy na mniejsze kawatki

Uwaga: nie wkfadaj na raz duzej iloéci warzyw ~ ® marchew
czy owoc6w. Duzailo$¢ moze zapychac kanat @ burak
wsadowy lub §limak wyciskajacy, comogtoby @ seler
spowodowac zablokowanie urzadzenia.

PAMIETAJ: Nalezy stanowczo dociskac wyciskane twarde warzywa czy tez owoce do wolno obracajacego sie mechanizmu. W celu
utatwienia sobie pracy nalezy pokroi¢ wigksze marchewki wzdtuz, na dwie lub wiecej czesci. W celu docisniecia ostatniej porgji
wyciskanych produktéw, uzyj popychacza.

Potnij trawe na pozadana dtugosci ja optucz. Wkiadaj
niewielkie ilosci trawy do otworu wsadowego — da
® pszenica to lepszy efekt przy wyciskaniu. W razie potrzeby uzyj
® jeczmien popychacza.
— zielenina: nie wktadaj zbyt duzo naraz - bedzie
ciezko sie wyciskac.

TRAWY ZBOZ

PAMIETAJ: Trawy zh6z zawieraja w sobie sktadniki powodujace powstawanie piany podczas wyciskania. W celuzminimalizowania
tego zjawiska nalezy wyciskac Swieza trawe. Mozna rowniez schtodzi¢ trawe oraz slimak wyciskajacy, wktadajac je do lodowki
nanoc, a przynajmniej na2 godziny przed wyciskaniem lub bezposrednio przed spryska¢ zimna woda. Jesli nie przeszkadza
¢i zmieszanie soku z trawy z sokiem z marchwi, mozesz osiagna¢ naprawde duza ilos¢ soku z trawy wyciskajac jednoczesnie
minimalna ilos¢ marchwi, pomoze to w oczyszczaniu sitka podczas wyciskania.
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Wybieraj gtdwnie twarde i soczyste gatunki.
Owoce mozna wyciska¢ w catosci, o ile mieszcza sie

TWARDE OWOCE ® jabtka L X . aq A
w podajniku. W przeciwnym razie pokrdj na mniejsze
kawatki.
Umyj produkty, w razie potrzeby pokrdj je na kawatki
fatwo mieszczace sie w otworze wsadowym. Jesli
MIEKKIE OWOCE/WARZYWA . pqmldory to IFOFI.IEC,Z{IE oblerz'ze skorkll. Nie umieszczaj zbyt
® winogrono duzej ilosci kawatkow owocow w otworze wsadowym,
tak by go nie przepetni¢. Dopchnij popychaczem lub
klapka-podajnikiem..
® pomararicze Owaoce obierz ze skorki i usuri nadmiar
CYTRUSY e grejpfruty biatego wtdkna. W razie potrzeby pokrdj na mate
o cytryny kawatki.

WYCISKANIE SOKU

UWAGA! Owoce z pestkami jak brzoskwinie, sliwki, wisnie i czeres$nie, trzeba najpierw wydry-
lowac, usuna¢ pestki.

UWAGA! Nie kroimy warzyw i owocoéw w cienkie plastry, kostki, itp. Zbyt mate lub zbyt duze
kawatki spowoduja trudniejsze wyciskanie soku.

1.

Ustaw urzadzenie na gtadkiej, stabilnej i ptaskiej powierzchni. Przed wtozeniem wtyczki do kontak-
tu upewnij sie, ze urzadzenie jest wytaczone (pozycja )

. Doktadnie umyj owoce i warzywa, z ktorych zamierzasz zrobi¢ sok, a nastepnie w razie potrzeby

pokrdj je na kawatki (lecz nie plastry lub drobne kawatki) tak, aby swobodnie mozna byto je wrzuci¢
do urzadzenia przez otwor (16).

. Podstaw pojemnik nasok iodpadki (4) pod odpowiednie otwory gtéwnego pojemni-

ka (5). Otworz wylot soku (12) zatyczka wylotu soku. Zwolnij blokade(15) duzego otworu 80 mm
tak aby klapka uniosta sie do géry i umozliwita wtoZenie wyciskanych warzyw i owocéw.

. Witacz wyciskarke wolnoobrotowg za pomoca wiacznika (2).
. Owoce i warzywa w zaleznosci od ich wielkosci i ksztattu wrzucaj pojedynczo do otworu (16)

popychajac je klapka-podajnikiem. W przypadku matych kawatkéw korzystaj z otworu (17) oraz
popychacza (7).

. Od czasu do czasu sprawdzaj, czy pojemniki na odpadki i sok (4) nie sg zapetnione - w przypadku

koniecznosci oprdznienia wytacz najpierw urzadzenie za pomoca wytacznika (2) i zatkaj wylot soku
(12) zatyczka wylotu soku.

Urzadzenie moze zatrzymac swojg prace w momencie kiedy napotka nazbyt duzy opér. Moze
to oznaczac¢, ze wrzucone kawatki warzyw badZ owocéw sa za duze. Zdarza sie to gtownie przy
twardych warzywach i owocach. Nalezy wtedy przetaczy¢ wiacznik (2) na funkcje reverse. Wy-
ciskarka do sokéw wtaczy wsteczne obroty powodujac odblokowanie silnika. Gdy problem nadal
wystepuje nalezy zdemontowac urzadzenie, oczyscic i ponownie je zmontowac (patrz pkt. ,Mon-
taz wyciskarki do soku”).

. Jezeli zechcesz podczas pracy zmieni¢ rodzaj wyciskanego soku mozesz przeptukac wnetrze urza-

dzenia bez potrzeby jego demontazu. W celu przeptukania nalezy:

- przefacznik (2) ustaw w pozycje |o+| a nastepnie odtgcz urzadzenia od zasilania

- zamknij zatyczke otworu wylotowego (12)

- podstaw pojemniki pod otwory wylotowe (12) i (13)

- wilej ok. 200 ml czystej i zimnej wody do otworu (17) - zwrdc szczegdlng uwage aby nie oblac
woda obudowy urzadzenia (w przypadku zalania wysusz doktadnie urzadzenie)

- podtacz urzadzenie do sieci i uruchom je, a nastepnie odczekaj ok. 30 sek.
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- otwdrz zatyczke otworu wylotowego (12) i poczekaj az wyleci cata woda wraz z resztkami
z ostatniego wyciskania

- W razie potrzeby powtoérz ptukanie wnetrza wyciskarki
UWAGA! Nie wolno odblokowywaé komory podajnika (6) podczas pracy wyciskarki do sokéw!
W pokrywie znajduje sie zabezpieczenie, ktdre po jej odblokowaniu wytaczy prace silnika. Nie
zamykaj zatyczki (12), gdy wyciskasz sok ze sktadnikéw, z ktorych tworzy sie piana (np. jabtka,
seler). Zachowaj ostroznos¢, jezeli wyciskasz sok przy zamknietej zatyczce. Jezeli ilos¢ soku ze-
brana w gtéwnym pojemniku (5) przekracza jego objeto$¢, nadmiar soku moze sie wylaé.

UWAGI OGOLNE

1. Uzywaj w miare mozliwosci swiezych i dojrzatych owocow i warzyw.

2. Miekkie i zbyt dojrzate owoce spowoduja, ze sok nie bedzie klarowny.

3. Sok z jabtek moze szybko zbrazowiec - aby spowolnic¢ ten proces wcisnij do soku kilka kropli soku
z cytryny.

4. Jezeli sok jest zbyt gesty, nalezy rozcienczy¢ go z woda mineralna.

DEMONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

. Wytacz urzadzenie za pomocg wytacznika (2) i odtacz od Zrédta pradu.

. Poczekaj az slimak wyciskajacy catkowicie zatrzyma sie.

. Wyjmij popychacz (7) z otworu (17).

. Zdejmij komore podajnika (6) przekrecajac ja w przeciwnym
kierunku do ruchu wskazowek zegara. ===>

. Zdemontuj poszczegolne elementy w odwrotne] kolejnosci
do montazu (Slimak wyciskajacy (8), filtry siatkowe (9), modut
automatycznego czyszczenia (10), gtéwny pojemnik z otwo-
rem na odpadki i otworem na sok (5)). ===>

6. Doktadnie umyj i wyczys¢ powyzsze elementy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Wtasciwe mycie i utrzymanie przedtuza okres zy-

wotnosci wyciskarki. Poniewaz wyciskarka wyciska mine-

raty, miedzy innymi wapn, zalecamy my¢ wszystkie czesci
urzadzenia zawsze po zakonczonej pracy srodkami zapobie-
gajacymi odktadaniu sie wapnia.

1. Wytacz urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.

2. Obudowe gtowng mozna czysci¢ wilgotng Sciereczka (jezeli
istnieje taka potrzeba, mozna dodac niewielkg ilos¢ detergentu).

UWAGA! Nie zanurzaj obudowy (stacji roboczej) w wodzie.

3. Wszystkie czesci majace stycznosc z zywnoscia umyj doktadnie po kazdym uzyciu w cieptej wo-
dzie z dodatkiem niewielkiej ilosci detergentéw, najlepiej natychmiast po zakonczeniu wyciskania
soku. Woda uzyta do mycia nie powinna przekroczy¢ temperatury 60°C. Elementy urzadzenia
(poza obudowa wyciskarki) moga by¢ myte w zmywarce, jesli temperatura jest ponizej 60°C.

4. Nie uzywaj do czyszczenia silnych srodkéw czyszczacych, acetonu, alkoholu, ostrych materiatéw,
itp. Ich uzycie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

5. Sitko wyciskajace nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Szczoteczka (18), ktdra jest doda-
wana do kompletu, idealnie nadaje sie do doczyszczenia tej czesci.

NN -
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Nie wolno zanurzac¢ podstawy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach!
Jezeli wystapig przebarwienia elementdw wyciskarki do sokéw pod wptywem marchewek, poma-

ranczy, itp. mozna je przetrzec Sciereczka z dodatkiem oleju spozywczego.

oo

Po wyczyszczeniu i wysuszeniu wszystkich czesci, wyciskarke do sokow nalezy ztozy¢ (patrz pkt.

,MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW”).

OBJAWY NIEPRAWIDtOWEGO FUNKCJONOWANIA

Silnik nie pracuje

Pracujaca maszyna zatrzymuije sie

W kanale wsadowym powstaje ‘dzem’

Pulpa przestaje sie wydostawa¢

(zy kabel zasilajacy znajduje sie w gniazdku
(zy jest prawidtowo domknigta komora podajnika
Czy cos sie nie zaklinowato podczas podawania produktéw do przetworzenia

(zy urzadzenie jest prawidtowo zmontowane

Czy nie jest przecigzone

Czy produkt, ktéry chcesz wycisnac jest przygotowany w odpowiednich
kawatkach

Jesli wyciskasz duzo miekkich produktéw, staraj sie naprzemiennie popychac
twardym produktem (np. pomarancze lub jabtko przepchna¢ marchwia).
Wybieraj produkty Swieze bez oznak nadgnicia

Przetacz wiacznik w pozycje ‘reverse’ kilka razy

Nie przepetniaj otworéw wsadowych produktami, wktadaj produkty
pojedynczo, daj czas na ich przetworzenie

Jedlinadal przyczyna jest nieznana nalezy urzadzenie umy¢i ponownie ztozyc.

Przepchnij twardszym produktem

SKLADNIKI ODZYWCZE OWOCOW | WARZYW

Jabtko

Morela

Burak cukrowy

Boréwka

Kapusta
Marchew
Seler
Ogorek
Koper whoski
Winogrona
Kiwi

Melon

Witamina C

Btonnik, potas

2009 =150kJ (72 cal)

309=285kJ (20 cal)

Folacyna, btonnik, burak jest bogatym Zrédtem witaminy C

ipotasu 160 g=190kJ (45 cal)
Witamina C 1259=295kJ (70 cal)
Witamina G, potas, folacyna, witamina B6, btonnik 1009 ="110kJ (26 cal)
Witamina A, C, B6, btonnik 1209 =125kJ (30 cal)

Witamina C, potas

Witamina C

Witamina C, btonnik

Witamina C, B6, potas

Witamina C, potas

80g=55kJ (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259 =355kJ (85 cal)

100 g = 100kJ (40 cal)

Witamina C, folacyna, btonnik, witamina A 2009 =210kJ (50 cal)



Nektarynka (bez pestki) Witamina C, B3, potas, btonnik

Brzoskwinia (bez pestki) Witamina C, B3, potas, btonnik

Gruszka Btonnik

Ananas Witamina C

Truskawka Witamina C, zelazo, potas i magnez
Pomidor

Witamina C, btonnik, witamina E, folacyna, witamina A

1809 =355kJ (85 cal)

150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)
1259=130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)

PRZEPISY NA PYSZNE | ZDROWE SOKI

ORZEZWIENIE
- 6 jabtek (duze jabtka pokréj na czesci)
- peczek natki pietruszki
— kilka lisci miety
ORZEZWIENIE II
- 6 jabtek (duze jabtka pokréj na czesci)
- peczek natki pietruszki
- 2todygi selera naciowego
- plaster (1cm) imbiru

SPOSOB PRZYRZADZENIA:

Najpierw wycisngé dwa - trzy jabtka.
Nastepnie wycisna¢ natke pietruszki i liscie
miety oraz imbir i seler.

Na koniec wycisna¢ pozostate jabtka.

WITALNOSC

6 marchwi (bardzo duzq marchew przecigé
wzdtuz i w poprzek,

sredniq tylko wzdtuz)

4 jabtka (duze jabtka pokréj na czesci)

2 srednie todygi selera naciowego

plaster (1cm) imbiru do smaku

SPOSOB PRZYRZADZENIA:

Wycisna¢ czes¢ marchwi, jabtka, todygi
selera i imbir.

Robi¢ to naprzemiennie twarde - miekkie,
uzyskamy dzieki temu lepsza efektywnos¢.
Wycisna¢ reszte marchwi na koniec.

Mozna tez dodac ananas, burak, pomarancze
itp. z kazdym dodanym warzywem zmienia-
jac walory smakowe.

KOKTAJL CHLOROFILOWY

Sok wyciskamy z zielonych roslin, dla uroz-
maicenia moze by¢ codziennie z innych, np.:
szpinak, r6zne odmiany satat, roszponka,
botwinka, trawa pszenicy, jeczmienia, natka
pietruszki, seler naciowy itp. w ilosci ok. garé¢
na 2 porcje. W celu uzyskania jak najwiekszej
ilosci soku nalezy wktada¢ do kanatu wsado-
wego pojedynczo listki i na koniec wycisnag¢
jaki$ twardy produkt (kawatek jabtka, mar-
chwi itp.) Nastepnie wlewamy do blendera
wode 500ml, wyciéniety sok i dodajemy
owoc: banan, truskawka, brzoskwinia, grusz-
ka itp. Miksowac kilka minut. Pi¢ powoli.
UWAGA! Koktajl chlorofilowy ma niezwykte
wiasciwosci detoksykacyijne, dlatego podobnie
jak sok z buraka, pijemy go wolno i wypijamy
nie wieksza porcje niz 300- 400 ml dziennie.

NEKTAR CYTRUSOWY

% lub maty grejpfrut

(obrac i rozdrobnié na czesci)
3 srednie pomarancze
(obrac i rozdrobni¢ na czesci)
% matej lemonki lub cytryny
(obrac i pokroic na 2 czesci)
mozna dodac ananasa
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OCZYSZCZANIE WATROBY LEMONIADA OWOCOWA

- 0,5 buraka - 3 jabtka twarde
- 5marchwi - 3 pomarancze srednie
- 2cm ogorka swiezego (obrane na mniejsze czesci)
- 3jabtka - Jcytryny
- maty peczek natki lub satata Wszystkie owoce wycisna¢, pamietajac
o) naprzgmiennym sposo.bie: miekkie - twar-

de. Mozna podawac z mietg i lodem.

- 4 pomarancze SMAK JESIENI
- 5 marchewek

- 1todyga selera naciowego - 1kg marchwi
- maty peczek natki - 0,1 kg swiezego szpinaku
- korzer imbiru (ok. 1cm) - 2jabtka
Wyc.isna.c' marchew, szpinak, jabtka - napr-
zemiennie.
A
- 3krqzki ananasa
- 2 pomararcze Orzechy lub migdaty (ok. 0,5 kg) zala¢ woda
- 2 marchewki i moczy¢ przez noc. Rano odcedzi¢ wode,
- 1 cmkorzen imbiru przygotowac wyciskarke wolnoobrotowa
Mozna tez dodaé natke, seler naciowy. do pracy. Wktada¢ w otwér wsadowy

po kilka sztuk orzechéw/migdatéw tak aby
sprzet sie nie zablokowat. Mozna dodawac
troche wody badz oleju w celu rozluznienia

konsystencji.
DANE TECHNICZNE
Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Maksymalny czas pracy ciagtej (KBmax): 20 min

Poziom hatasu: L, ,: 70dB
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,0m

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N S PI RAC.’ I UU Uj
mpmstre a p SZUKAJ NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH o
7 o)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
EE  (cmontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpaddéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.
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VA MULTUMIM CA ATl CUMPARAT PRODUSUL NOSTRU!

Storcdtorul lent este aparatul ideal pentru cei preocupati de sdndtate si de calitatea vietii!

Puteti extrage suc din majoritatea tipurilor de legume, fructe si ierburi. De asemenea, cele
care nu pot fi folosite intr-un storcdtor standard - pdtrunjel, spanac, iarbd de grdu, soia (lapte
de soia), zmeurd, coacdze, ananas, mango si multe altele.

Procesul de producere a sucului se realizeazad printr-o extractie in doud etape:
v’ strivire/compresiune
v’ extrudare

Un storcdtor cu vitezd lentd functioneazd incet, la vitezd micd, dar cu precizie. Acesta zdro-
beste cu precizie pulpa fructelor si legumelor fdrd a genera cdldurd excesivd si cu un minim de
oxigen. Astfel, se asigurd cd nu distruge substantele nutritive si vitaminele continute in fructe
si legume, nu se incdlzeste si nu oxideazd sucul.

Puteti obtine de pdnd la 2 ori mai mult suc decat de la un storcdtor standard.

Folosind un storcdtor lent, obtineti un suc de cea mai bund calitate, cu o cantitate maximd de
vitamine si minerale continute in fructele si legumele dvs. preferate!

Sucul este deosebit de gustos, spumos si fdrd spumd. Poate fi pdstrat intr-un vas sigilat in
frigider timp de pand la 72 de ore, fdrd a-si pierde valoarea nutritivd sau consistenta uniformd.

In plus fatd de deschiderea standard cu impingdtor, puteti folosi acum o a doua deschidere
cu un diametru de 80 mm pentru a primi majoritatea fructelor si legumelor fdrd a le felia mai
intai.

Unitatea este echipatd cu doud site interschimbabile cu filtre cu ochiuri mici si mari pentru
sucuri clare sau groase.

Dacd doriti sd stoarceti suc cu un buchet de arome diferit in timpul functiondrii, puteti utiliza
sistemul de curdtare automatd fdrd a fi nevoie sd demontati aparatul.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de utilizare.
Acordati o atentie deosebita atunci cand copiii se afla in apropierea
aparatului!

Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pentru care a fost
conceput.

Aparatul nu trebuie lasat nesupravegheat in timp ce este conectat
la reteaua electrica in timpul functionarii.

Nu scufundati dispozitivul, cablul sau fisa in apa sau in alte lichide.
Nu agatati cablul de alimentare de margini ascutite si nu permiteti
ca acesta sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Scoateti intotdeauna stecherul din priza de curent atunci cand nu
utilizati aparatul sau inainte de curatare.

Nu folositi un aparat deteriorat, chiar daca cablul de alimentare sau
stecherul sunt deteriorate - in acest caz, faceti reparatia aparatului
la un centru de service autorizat.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate provoca
deteriorarea aparatului, incendii sau vatamari corporale.

Nu atingeti dispozitivul cu mainile umede.

Utilizati dispozitivul pe o suprafata neteda si stabila

Asteptati pana cand surubul de stoarcere s-a oprit complet inainte
de a scoate capacul.

Nu introduceti niciodata degetele sau tacamurile in compartimentul
storcatorului de fructe - doar impingatorul sau alimentatorul cu
clapeta este folosit pentru a introduce alimentele!

Spalati toate partile aparatului de storcator care intra in contact
cu alimentele nainte de prima utilizare.

Opriti storcatorul de fructe dupa fiecare utilizare.

Evitati contactul cu partile mobile ale dispozitivului.

Puneti deoparte si goliti recipientul de deseuri atunci cand este plin.
Inainte de a incepe lucrul, asigurati-va ca toate componentele
aparatului sunt montate corect - nu deblocati capacul in timp ce
aparatul este in functiune.

Aparatul poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau care nu au cunostinte sau experienta in
utilizarea unor astfel de echipamente, cu conditia ca acestea sa
fie supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in
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siguranta a echipamentului si sa fie informate cu privire la poten-
tialele pericole.

Supravegheati copiii pentru ca acestia sa nu se joace cu echipa-
mentul/dispozitivul.

Deconectati storcatorul de fructe inainte de a-l asambla sau
dezasambla.

Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

Nu asezati aparatul in apropierea aragazurilor electrice sau cu gaz,
a arzatoarelor, cuptoarelor etc.

Nu astupati orificiul de evacuare a pulpei si sucului in timp ce
aparatul este in functiune.

Nu miscati dispozitivul in timpul functionarii.

Conectati aparatul la o priza de retea dotata cu un pin de impaman-
tare cu tensiunea indicata pe placuta de identificare a aparatului.
Produsele trebuie introduse in orificile de alimentare in timp ce
masina este in functiune; fructele sau legumele nu trebuie intro-
duse in orificiile de alimentare in timp ce masina este in stationare.
Aveti grija sa nu supraincarcati storcatorul, nu folositi prea multa
forta pentru a impinge produsele prin alimentator.

Inainte de a porni unitatea, verificati daca capacul recipientului
este bine fixat.

Folositi doar un impingator pentru a impinge fructele sau legumele.
Nu scufundati dispozitivul in apa si nu il spalati sub jet de apa.
Nu introduceti materiale dure, seminte mari, gheata sau produse
congelate in alimentatorul extruderului.

Respectati urmatoarele recomandari privind durata nominala de
functionare a aparatului: Extragerea sucului - nu mai mult de 20
de minute de functionare continua. Dupa finalizarea unui ciclu,
asteptati 20-30 de minute inainte de a porni din nou aparatul.
Respectarea instructiunilor de mai sus va prelungi durata de viata
a aparatului.

Trestia de zahar trebuie sa fie decojita si taiata in bucati de 20 mm
x 20 mm inainte de a fi prelucrata in masina. Adaugati portiuni sec-
vential in alimentator dupa ce ati terminat prelucrarea anterioara.
Pentru a evita accidentele in timpul functionarii, este interzis sa
atingeti cu mana sau cu un instrument ascutit tija surubului si alte
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piese detasabile sau sa inlocuiti impingatorul de alimentare cu
orice obiect.

Nu conectati stecherul la priza de retea cu mainile umede.

Nu scoateti stecherul din priza de curent prin tragerea cablului.
Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati la vedere parti ale
ambalajului (pungi de plastic, cutii de carton, polistiren etc.).
Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de copii. Tineti dispozitivul si
cablul departe de copiii.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca 1l lasati nesu-
pravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.

Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti.

AVERTISMENT! Nu permiteti copiilor sa se joace cu filmul. Pe-
ricol de sufocare!

AVERTISMENT! Nu utilizati extruderul daca ecranul de extru-
dare este deteriorat.

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI:

LN

v

0 N O

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

17.

Statie de lucru/cazare 18. Perie de curatare

Comutator

Picioare antiderapante Dispozitivul este echipat cu
Recipiente pentru sucuri (1000 ml) si un comutator.

deseuri (800 ml)

Recipient principal cu iesire pentru
deseuri si suc

Camera de alimentare

Pusher

Fara sfarsit de extrudare

Filtre cu ochiuri din otel inoxidabil

pornirea dispozitivului

oprirea dispozitivului

HRY,

a. plasd mica - pentru sucuri clare

b. lasd mare - pentru sucuri . . .
P P REV Rev =Rotire inversa (rotatie/
groase

reversie) rotatia in sens opus,
asa-numita marsarier, trebuie
tinutd apdsata pentrua o
activa.

Modul de curdtare automata
Manson de etansare

lesire de sucuri blocabila

lesire deseuri

Dop de cauciuc

Gaura de blocare a clapetei 80 mm
Deschidere de alimentare de 80 mm
pentru fructe si legume intregi, inclu-
siv alimentator cu clapeta
Deschidere pe loturi pentru bucéti
mici de fructe si legume
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Scoateti aparatul din cutie si indepartati tot cartonul si folia care il protejeaza.

2. Spdlati si uscati bine aparatul, in special acele parti care intrd in contact direct cu alimentele.

3. Storcatorul de fructe are un sistem de siguranta - aparatul poate fi pornit numai dacad camera de
alimentare (6) este asamblata corect.

INSTALAREA UNUI STORCATOR DE FRUCTE

Introduceti dopul de cauciuc (14) in orificiul din partea de jos a recipientului (5) si
mansonul de etansare (11) in recipient (5), daca nu au fost deja montate.

Asezati aparatul pe o suprafata neteda, stabila si pland. Asezati recipientul (5) pe statia
de lucru (1) astfel incat cele 3 adancituri (A) de pe partea inferioard a recipientului (5) s&
includa cele 3 proeminente (B) situate pe suprafata superioara a carcasei. Crestaturile
(A) se potrivesc in proeminentele (B) doar intr-o singura pozitie corectd. Apoi puneti
stecherul peste orificiul de evacuare a sucului.

Asezati modulul de curétare automatd (10) pe filtrul cu ochiuri (9). Tn functie de
consistenta sucului pe care doriti sa il obtineti, utilizati un filtru cu ochiuri mici (9a) sau
mari (9b).

Introduceti si montati filtrul cu ochiuri de plasa din otel inoxidabil (9) cu modul de
curdtare automata (10) in centrul recipientului (5), astfel incat sa se potriveasca cu
locasul din recipient (5), iar marcajele albe de pe filtrul cu ochiuri de plasa (9) si de pe
recipient (5) sa fie aldturate.

Introduceti surubul de stoarcere (8) in filtrul cu ochiuri (9).
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e Q )

SISO‘o,LNaaO Asezati camera de alimentare (6) pe recipient (5), lovind canelurile din recipient cu
filetele si rotiti camera de alimentare (6) in sensul acelor de ceasornic pand la limita
- J 6 maxima, astfel incat fila de siguranta din camera (6) sa se potriveasca in locasul din
s N statia de lucru (1) pand la declansarea clicului. Retineti marcajele de pe dispozitiv. Acest
v lucruinldturd blocajul impotriva pornirii unitatii in cazul in care aceasta este instalata

IDpS ao incorect.

.- J

Introduceti impingdtorul (7) in orificiul (17). Glisati recipientele (4) sub orificiile de
evacuare a sucului (12) si a deseurilor (13).

NOTA! Storcitorul de fructe si legume MPM este echipat cu un motor cu ocutie de viteze cu
reductor de viteza, astfel incat dispozitivul are nevoie de timp pentru a procesa ingredientele
utilizate. Grabirea, incercarea de aintroduce o cantitate mare de fructe si legume deodata si im-
pingerea puternica a impingatorului pot cauza blocarea aparatului.

PREPARAREA FRUCTELOR $I LEGUMELOR

Spalati toate produsele si taiati morcovii in bucdti cat
mai lungi, astfel incat sa treaca usor prin canalul de

RADACINI DURE alimentare.
Nota: nu puneti multe legume sau fructe ® morcov Se taie un morcov mare numai pe lungime in patru
deodat. 0 cantitate mare ar putea infund o sfecld rosie bucati. Se taie capatul verde cu aproximativ 1
canalul de alimentare sau surubul de stoarcere, ~ ® telina cm. Impingeti pértile de capét ale pieselor cuun
ceea ce ar putea cauza blocarea masinii. impingator.
— sfecld rosie, telind - dacd nu sunt intregi - tdiate in
bucdti mai mici

REMINDER: Apasati ferm legumele sau fructele tari care se storc de mecanismul care se roteste incet. Pentru usurinta utilizarii,
taiati morcovii mai mari pe lungime, in doud sau mai multe bucati. Folositiimpingatorul pentru a presa ultima parte a produselor
stoarse.

Taiati iarba la lungimea dorita si cldtiti-o. Puneti
cantitati mici de iarba in gaura - acest lucru va da un

ANV ® grau reztiltat mai bun la stoarcere. Folositi un impingdtor
® o1z dacd este necesar.
— Verdeturi: nu puneti prea mult dintr-o daté - va fi
greu de strecurat.

REMINDER: lerburile de cereale contin ingrediente care producspumain timpul extrudarii. larba proaspata ar trebui sa fie stoarsa
pentru a minimiza acest lucru. De asemenea, puteti raci iarba si burghiul de extrudare punandu-le in frigider peste noapte si cu
cel putin 2 ore inainte de extrudare sau pulverizandu-le cu apa rece imediat inainte. Daca nu va deranjeaza sa amestecati sucul
deiarba cu sucde morcovi, puteti obtine o cantitate foarte mare de suc de iarba, storcand o cantitate minima de morcovi, ceea ce
va va ajuta s curatati strecuratoarea in timpul stoarcerii.
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Alegeti in principal specii tari i suculente. Fructele pot

FRUCTE DURE ® mere fi stoarse intregi, atata timp cat incap in alimentator. In

caz contrar, se taie fn bucati mai mici.

Spalati produsele si, dacd este necesar, tdiati-le in
bucti care sd intre usor in orificiul de alimentare. Se

FRUCTE/LEGUME MOl o rosii fieco!esF dacd gste necesar. Nu puneti prea multe fructe
® struguri in orificiul de alimentare, pentru a nu-l umple prea
mult. Impingeti cu un impingator sau un alimentator
cu clapeta.
® portocale ) .
CIFRE o grapefruit Se decojesc fructele si se indepdrteaza excesul

. A fibra alba. Se taie in bucati mici, daca este necesar.
® |dmai >

STOARCEREA SUCULUI

NOTA! Fructele cu samburi, cum ar fi piersicile, prunele, ciresele, trebuie mai intai curatate de
samburi.

NOTA! Nu tsiati legumele si fructele in felii subtiri, cuburi etc. Buctile prea mici sau prea mari
vor face mai dificila stoarcerea sucului.

1.

Asezati aparatul pe o suprafati neteda, stabil3 si plana. Inainte de a introduce stecherul intr-un
contact, asigurati-va ca dispozitivul este oprit (pozitia ).

. Spalati temeinic fructele si legumele pe care intentionati sa le preparati si apoi, daca este necesar,

taiati-le in bucati (dar nu felii sau bucati mici), astfel incat sa poata fi aruncate liber in aparat prin
deschiderea (16).

Asezati recipientul pentru suc si deseuri (4) sub deschiderile corespunzatoare ale recipientului prin-
cipal (5). Deschideti priza de suc (12) cu ajutorul dopului de priza de suc. Eliberati mecanismul de
blocare(15) al deschiderii mari de 80 mm, astfel inct clapeta sa se ridice pentru a permite introdu-
cerea fructelor si legumelor stoarse.

Porniti storcatorul lent cu ajutorul intrerupatorului (2).

In functie de marimea si forma lor, aruncati fructele si legumele una cate una in deschiderea (16),
impingandu-le prin alimentatorul cu clapeta. Pentru piesele mici, utilizati orificiul (17) si impinga-
torul (7).

Verificati din cand in cand daca recipientele pentru deseuri si suc (4) nu sunt pline - daca trebuie
golite, opriti mai intai aparatul cu ajutorul intrerupatorului (2) si conectati priza de suc (12) cu fisa
de prizd de suc.

Dispozitivul isi poate opri functionarea atunci cand intdmpinad o rezistentad prea mare. Acest lucru
poate Insemna ca bucatile de legume sau fructe aruncate sunt prea mari. Acest lucru se intampla
mai ales cu legumele si fructele tari. Comutatorul (2) trebuie apoi sa fie comutat pe functia inversa.
Storcatorul de fructe se va angaja in rotatie inversa, ceea ce va determina deblocarea motoru-
lui. Daca problema persistd, unitatea trebuie demontatd, curdtata si reasamblata (a se vedea alin.
,Asamblarea storcatorului”).

. Daca doriti sd schimbati tipul de suc pe care il extrageti in timpul functionarii, puteti clati interiorul

aparatului fard a fi nevoie sa il dezasamblati. Pentru a trage apa:

- setati comutatorul (2) in pozitia |o=| si apoi deconectati echipamentul de la sursa de alimentare
cu energie electrica

- inchideti fisa prizei (12)

- se plaseaza recipientele sub orificiile de iesire (12) si (13)

- turnati aproximativ 200 ml de apa curata si rece in orificiul (17) - aveti grijd sa nu varsati apa pe
carcasa aparatului (in caz de varsare, uscati bine aparatul)
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- conectati aparatul la reteaua electrica si porniti-l, apoi asteptati aproximativ 30 de secunde.
- deschideti stecherul de la priza (12) si asteptati pana cand toatd apa a disparut, inclusiv reziduurile
de la ultima stoarcere.

- Clatiti din nou interiorul extruderului, daca este necesar.
NOTA! Nu deblocaticamera de alimentare (6) in timp ce storcitorul este in functiune! Capacul
este prevazut cu un dispozitiv de siguranta care, atunci cand este deblocat, opreste functionarea
motorului. Nu inchideti dopul (12) atunci cand stoarceti ingrediente care fac spuma (de exemplu,
mere, telini). Aveti grija daci stoarceti sucul cu dopul inchis. in cazul in care cantitatea de suc
colectata in recipientul principal (5) depaseste volumul acestuia, sucul in exces se poate varsa.

OBSERVATII GENERALE

—

Folositi fructe si legume proaspete si coapte ori de cate ori este posibil.

Fructele moi si prea coapte vor avea ca rezultat un suc care nu este limpede.

Sucul de mere se poate transforma rapid in maro - pentru a incetini acest proces, stoarceti cateva
picaturi de suc de lamaie in suc.

Dacad sucul este prea gros, diluati-l cu apa minerala.

w ™

>

DEMONTAREA STORCATORULUI DE FRUCTE

Opriti aparatul cu ajutorul intrerupatorului (2) si deconectati-l de la sursa de alimentare.
Asteptati pand cand surubul de stoarcere se opreste complet.
Scoateti impingatorul (7) din gaura (17).

Scoateti camera de alimentare (6) prin rotirea acesteia in sens
invers acelor de ceasornic. ===>

Demontati componentele individuale in ordinea inversa a
asamblarii (surubul de stoarcere (8), filtrele cu ochiuri (9), mo-
dulul de curatare automata (10), recipientul principal cu des-
chidere pentru deseuri si suc (5)). ===>

6. Spdlati si curdtati temeinic articolele de mai sus.

CURATARE SI INTRETINERE

NOTA! Spalarea si intretinerea corespunzitoare prelungesc
durata de viata a extruderului. Deoarece extruderul stoarce
minerale, inclusiv calciu, va recomandam sa spalati intot-
deauna toate partile masinii dupa utilizare cu agenti impo-
triva acumularii de calciu.

1. Opriti aparatul inainte de curatare.

2. Carcasa principald poate fi curdtatd cu o carpd umeda (daca
este necesar, se poate adduga o cantitate mica de detergent).

NOTA! Nu scufundati carcasa (statia de lucru) in apa.

3. Spdlati bine toate piesele care intrd in contact cu alimentele dupa fiecare utilizare in apd calda cu
putin detergent, de preferintd imediat dupa ce ati extras sucul. Apa folositd pentru spalare nu
trebuie sa depaseasca 60°C. Piesele aparatului (cu exceptia carcasei extruderului) pot fi spalate in
masina de spalat vase daca temperatura este sub 60°C.

4. Nu utilizati agenti de curdtare puternici, acetond, alcool, materiale ascutite etc. pentru curatare.
Utilizarea acestora poate cauza deteriorarea dispozitivului.

e

u
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Ecranul de stoarcere trebuie curatat temeinic dupa fiecare utilizare. Peria (18) care se adauga la set
este ideald pentru curatarea acestei parti.

Nu scufundati baza aparatului in apd sau in alte lichide!

in cazul in care existd decolorarea partilor storcatorului din cauza morcovilor, portocalelor etc.,
acestea pot fi sterse cu o carpd cu ulei de gatit.

. Dupa ce toate piesele au fost curatate si uscate, storcatorul trebuie asamblat (a se vedea paragraful
. ASAMBLAREA storcatorului de sucuri”).

SIMPTOME DE FUNCTIONARE DEFECTUOASA

~ o

00}

Motorul nu functioneaza

Masina de lucru se opreste

— Este cablul de alimentare in priza

Se formeazd un "blocaj" in canalul lotului -

Pulpa nu mai scapa

Compartimentul alimentatorului este inchis corect?
Nu cumva s-a blocat ceva la alimentarea produselor pentru procesare

(a aparatul este asamblat corespunzator
Nu este supraincdrcatd
Produsul pe care doriti sa il stoarceti este pregatit in bucati potrivite

Dacd stoarceti o multime de produse moi, incercati sd alternati impingerea
produselor tari (de exemplu, impingeti o portocald sau un mar cu un morcov).
Alegeti produse proaspete, fard semne de stricaciune

Protiti comutatorul de mai multe ori in pozitia "inversare".

Nu umpleti prea mult deschiderile de alimentare cu produse, introduceti
produsele unul cate unul, lasati timp pentru procesare.

Dacd nu se cunoaste incd cauza, unitatea trebuie spdlatd si reasamblatd.

Impingeti cu un produs mai greu

NUTRIENTII DIN FRUCTE S| LEGUME

Apple Vitamina C 2009 =150kJ (72 cal)
Caisd Fibre, potasiu 309=285kJ (20 cal)
Folacing, fibre, sfecla rosie este o sursa bogatd de vitamina Csi

Sfecld de zahar potasiu 160 g =190 kJ (45 cal)
Afine Vitamina C 1259=295kJ (70 cal)
Varza Vitamina C, potasiu, folacind, vitamina B6, fibre 1009 ="110kJ (26 cal)
Morcovi Vitamina A, , B6, fibre 1209 =125kJ (30 cal)
Telind Vitamina C, potasiu 809 =>55kJ (7 cal)
Castravete Vitamina C 2809 =120kJ (29 cal)
Fenicul Vitamina C, fibre 3009 =145kJ (35 cal)
Struguri Vitamina C, B6, potasiu 1259 =355kJ (85 cal)
Kiwi Vitamina C, potasiu 100 g = 100kJ (40 cal)

145



Pepene galben

Nectarine (fara samburi) Vitamina C, B3, potasiu, fibre

Piersica (fara piatra) Vitamina C, B3, potasiu, fibre

Pere Fibre
Ananas Vitamina C
Capsuni Vitamina G, fier, potasiu si magneziu

Tomate

Vitamina (, folacina, fibre, vitamina A

Vitamina C, fibre, vitamina E, folacina, vitamina A

2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

125¢="130kJ (31 cal)

100 g=90kJ (22 cal)

RETETE PENTRU SUCURI DELICIOASE SI SANATOASE

RACORITOARE

- 6 Imembrane (se taie merele mari in bucdti)
- buchet de pdtrunjel
- cdteva frunzesi mentd

RACORITOARE I

- 6 mere(se taie merele mari in bucdti)
buchet de pdtrunjel

2 tulpini de telind

o felie (1 cm) de ghimbir

METODA DE PREPARARE:

Presarati mai intdi doua - trei mere.

Apoi se strecoara patrunjelul si frunzele de
menta, precum si ghimbirul si telina.

La final, se strecoara merele ramase.

VITALITATE

- 6 morcovi (morcovii foarte mari se taie pe
lungime si transversal, iar cei mijlocii numai
pe lungime)

- 4 mere(se taie merele mari in bucditi)

- 2 tulpini medii de telind

- ofelie (1 cm) de ghimbir, dupd gust

METODA DE PREPARARE:

Se strecoara o parte din morcovi, mere,
tulpini de telina si ghimbir.

F3-o alternativ tare - moale, vei obtine o
eficientd mai buna.

Se strecoara restul de morcovi la sfarsit.
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Puteti adauga, de asemenea, ananas, sfecla
rosie, portocala etc., fiecare leguma adduga-
ta modificand aroma.

COCKTAIL DE CLOROFILA

Sucul se stoarce din plante verzi, dar pentru
varietate poate fi si din alte plante in fiecare
zi, de exemplu: spanac, diferite varietati de
salatd, salata de miel, boia, iarba de grau, iar-
ba de orz, patrunjel, telind etc., in cantitate
de aprox. o mana la 2 portii. Pentru a obtine
cat mai mult suc posibil, se introduc frunzele
in canalul de alimentare, pe rand, iar la final
se stoarce un produs tare (bucati de mar,
morcov etc.). Apoi se toarnd 500 ml de apa,
sucul stors in blender si se adauga fructele:
banane, capsuni, piersici, pere etc. Se ames-
teca timp de cateva minute. Beti incet.
NOTA! Cocteilul de clorofil3 are proprietiti de-
toxifiante remarcabile, asa c3, la fel ca sucul de
sfecla rosie,beti-l incet si nu mai mult de 300-
400 ml pe zi.

NECTAR DE CITRICE

- % sau un grapefruit mic (se decojeste si se
taie in bucdti)

- 3 portocale medii (decojite si mdruntite)

- % ldmdie micd sau ldmdie (se curdtd de coajd
si se taie in 2 bucdti)

- se poate adduga ananas



CURATAREA FICATULUI LIMONADA DE FRUCTE

- 0.5 sfecld - 3 mere tari

- 5morcovi - 3 portocale medii (decojite in bucdti mai
- 2cmde castravete proaspadt mici)
- 3mere - %ldmdie

- un buchet mic de pdtrunjel sau salatd verde  Stoarceti toate fructele, asigurandu-va ca
alternati intre cele moi si cele tari. Poate fi

PENTRU FRUMUSETE . . . “
servit cu menta si gheata.
- 4portocale UN GUST DE TOAMNA
- 5morcovi
- 1 tulpind de telind - 1kg de morcovi
- un buchet mic de pdtrunjel - 0,1 kg de spanac proaspdt
- rdddcind de ghimbir (aprox. 1 cm) - 2mere
SLIMFIT Se §torc morcovii, spanacul, merele - alter-
nativ.
- 1 arapefruit UNT DE NUCI / UNT DE MIGDALE
- 3inele de ananas
- 2portocale Se toarna apa peste nuci sau migdale (aprox.
- 2 morcovi 0,5 kg) si se lasa la inmuiat peste noapte.
- 1cmde rdddcind de ghimbir Dimineata, strecurati apa, pregatiti storca-
Puteti adauga, de asemenea, patrunjel, torul cu viteza redusa pentru functionare.
telina. Introduceti cateva nuci/alune la un moment

dat in orificiul de alimentare, astfel incat
echipamentul sd nu se blocheze. Se poate
adauga putina apa sau ulei pentru a slabi
consistenta.

DATE TEHNICE

Durata maxima de functionare continua (KBmax): 20 min
Nivelul de zgomot: , : 70 dB

Lungimea cablului de alimentare: 1,0 m

Specificatiile tehnice sunt indicate pe placuta de identificare a produsului. c €

Acest manual a fost tradus automat.
In cazul in care aveti indoieli, vd rugdm sd consultati versiunea in limba englezd a acestuia.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la

sfarsitul duratei sale de viatd. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
N Substante diunatoare sdnatitii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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BTATOOAPUM 3A MNMOKYTKY HALLEITO U3AENNA!

Slow juicer - 3mo udeanvbHoe ycmpoticmeo 045 Aodeli, Komopbie 3a6omsamcs 0 300posbe U
Kauecmee cu3Hu!

Bl Moyceme noanyuume cok u3 60/1bWIUHCMEa copmos osouleli, hpyKmoes u mpas, a makuce
U3 MAkKux, U3 KOmopbiX HEB03MOMCHO NoAyUYUMb C NPUMeHeHUEM CMaHoapmHol COKO8bI-
HUMASIKU - IUCMbe8 NeMpPYWKU, WNUHAMA, pOCMKO8 NWeHUUbl, CoU (Coeeoe MosI0KO), Ma-
JIUHbI, CMOPOAUHbI, AHAHACA, MAH20 U MHO2UX Opy2uX.

Mpouecc uszomoseHus coka npomexkaem 6aaz200aps 08yxamanHoli SKCMpAaKyuu:
v UsMesbyeHuUe/pazoasausaHue
V' ebl0dsausaHue

Ha Huskux obopomax Slow juicer pabomaem medneHHO, HO muidmesbHo. OH MOYHO
coasausaem MSKomb hpykmoe u osoueli, He 06pasys upesmepHo20 mensa u ¢ MUHUMA/b-
HbiM 0ocmynoM Kucaopoda. baazodaps smomy ycmpolicmeo He yHUYUMoxcaem numamesib-
HbIX KOMNOHEHMOo8 U 8UMAamMuHo8, co0epHauuxcsi 80 hpykmax u osowdx, He Hazpesdem
U He OKUC/15iem COK.

Bbl Moceme noayuume 0axce 6080e 60/1buie COKA, YeM U3 CMAHOAPMHOU COKOBbINCUMASKU.

Ucnonwsysa Slow juicer, Bvl nosyyaeme cok eviclie20 Kauecmea ¢ MAKCUMAsIbHbIM Kosauye-
CMeoM 8UMAMUHO8 U MUHepasos, codepicaujuxcs 8 Bawux nrbumbix ppykmax u osoujax!

CoK nosyuaemcs UCK/l0UUMesIbHO 8KYCHbIM, 2ycmbiM, 6e3 neHbl. OH Moxcem COXpaHsmb-
Cs1 8 3aKpblmom cocyoe 8 X0/100UsIbHUKe 0axce 00 72 yacos, He ympayusasi numamesibHblX
ceolicme U 00HOPOoOHOU KOHCUCMeHUUU.
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YKA3AHUA, KACAKOLMECA BE3OTMNACHOCTW MNMOJIb3OBAHNA

[Nepen NpuMeHeHneM HeobX04MMO BHMMATE/IbHO MNpoYMTaThb
MHCTPYKLMIO MO OOC/TY>KMBAHMIHO.

Cobnoaante 0CoObYH OCTOPOXKHOCTb, KOraa BO/IM3M YCTPOUCTBA
HaxoaaTcs geTu!

He nonb3ymnTtech YyCTPOWMCTBOM A9 APYTUX Lesen, yem A4
KOTOPbIX ObL10 NpeaHa3Ha4YeHo YCTPOMCTBO.

3anpeLLaeTcs Norpy»kaThb YCTPOWCTBO, NPOBO MM LUTEMNCE/TbHYHO
BWJIKY B BOAY MM B APYrMeE KUAKOCTM.

He ocTaBnanTe paboTatoLero ycTpomcTea 6e3 Haa3opa.

He BellanTe NpoBOAa Ha OCTPbIX FPaHAX U HE J0MYCKanTe, YTOObI
OH Kacasicd ropsadmx noBEPXHOCTEN.

Bcerna BbIHMMAMTE LUTENCE/bHYO BU/IKY C FHE3/4a d/1eKTpuye-
CKOW CETW, eCIN HE MPUMEHSETE YCTPOMCTBA WM NEPES TEM,
KaK Ha4aTb YNCTKY.

3anpeLlaeTca No/b30BaThCsA NOBPEXK AEHHBIM YCTPOMCTBOM, a
TaKXKe, eC/v NoBpeXKaeH NpoBo, AW LUTENCENBHAA BUIKA — B
3TOM CJly4ae HeobXOoAMMO OTAaTb YCTPOUCTBO A1 PEMOHTA B
aBTOPM30BaHHbIM MYHKT CEPBUCHOIO 0OCYXKMBAHMUA.
llcnonb30BaHMe akceccyapoB, He PEKOMEHA0BAHHbIX MPOU3BOM-
TeneM, MOXKeT NMPUBECTU K MOBPEXK AEHNIO YCTPOMCTBA, NOXKapy
NN K TENECHOMY MOBPEXKAEHMIO.

Henb3s aepyxkaTb YCTPOMCTBO BAAXKHbLIMU PYKaMMW.

YCTPOWCTBO C/IeAyeT CTaBUTb Ha CYyXYHO, MJIOCKYHO 1 YCTOMHMBYHO
MOBEPXHOCTb.

[Mpexkae 4eM CHATb KPbILKY, AOXKANTECH MOJIHOM OCTAHOBKM
BbKMMHOIO LUHEKOBOIO MeXaH13Ma.

[Npexkae 4eM NpucTynmMTb K paboTe, ya0CTOBEPLTECH, YTO BCE
31EMEHTbI YCTPOMCTBA NPaBUIbHO CMOHTVPOBAHbI HE/b35 CHU-
MaTb KPbILLKY C MPeAOXpaHNTEe s BO BpeMS paboTbl YCTPOWCTBA.
OTCcTaBbTE M OMOPOXKHUTE KOHTEMHEP A9 »KMbIXa, KOraa OH
OyaEeT NONHbBIM.

l136eranTe KOHTaKTa C ABUXKYLLMMUCS HaCTIMM YCTPOWCTBA.
[Tocne KaXkaoro MCnosib30BaHMS COKOBbIKKMMAIKY caeayeT
BbIK/IHOYaTh.

[Nepen nepBbiM MCMOIb30BAHMEM MOMOMTE BCE YaCTU COKOBbI-
YKMMA KW, KOTOPbIE KOHTAKTUPYHOT C MPOAYKTaMMU.
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Hukoraa He BrkNadbIBamTe Nasiblibl UK CTOI0BbIE NPUOOPLI B
KaMepy COKOBbIKMMAIKM TOMIbKO TOIKATE b CAYXKMT AN 3a-
Ka[blBaHMA NPOAYKTOB!

IaHHbIM 000OpYAOBaHMEM MOTYT MOJ1b30BATHCA AETH B BO3PAC-
Te cTaplwle 8 neT v A C OrpaHNYeHHbIMN PU3MHECKUMM 1
YMCTBEHHbIMM BO3MOXKHOCTAMM, a Tak»Ke /ItoAm 6e3 onbiTa v
3HaHKWS 0OOPYAOBAHNS, MO MPUCMOTPOM UM C MHCTPYKTaXKeM
no 6e30MacHOMY MCMO1b30BaHUIO 0O0PYA0BaHMNSA TaK, YTOObI
YIPO3bl, CBA3aHHbIE C 3TUM, Obl/IM MOHATHbL. [leTn 6e3 nprcmo-
Tpa He A0/IKHbI MPOBOAMTH OUNCTKY M YX0, MO 0O0OPYAOBAHMIO.
He no3sonsamTe AeTaM UrpaTb NprbopoMm.

[Npexkae YemM MpUCTynaTb K COOpKe MM pa3bopKe COKOBbIXKM-
MaJIKu, cnenyeT OTCOeMHUTL ee OT MCTOYHMKA TOKa.
YCTPOMCTBO NMpeaHa3Ha4YeHo TO/IbKO A9 AOMALUHEro ynoTpe-
oneHus.

Henb3g cTaBUTb YCTPOUCTBO BO/IM3M APYIUX INEKTPUHECKMX
YCTPOMCTB, FOPEsIOK.

XpaHuUTe YCTPOWCTBO M ero NpoBO/A, B MeCTe, HeAOCTYMHOM A1
neten o 8 ner.

He 3aKpbiBanTe OTBEPCTME A4 BbIXOAA MAKOTU M COKa BO BPEMS]
PaboTbl YCTPOMCTBA.

He nepeHocuTe yCTPOMCTBO BO BpeMs paboThl.

YCTPOMCTBO JO/IKHO ObITb MOAKHOHEHO K THE3Y 1EKTPUHECKON
CeTu, KOTOPOE UMEeET 3a3eEM/IAHOLLMM LUTbIPb.

[NpoayKThl CnenyeT 3akN1ablBaTh B 3arpy304HOE OTBEPCTUE BO
BpeMs paboTbl YCTPOMCTBA; HE/b35 HANOIHATh 3arpy304HOE OT-
BepPCTME QPYKTaMU MM OBOLLLAMM BO BPEMS MPOCTOS YCTPOMCTBA.
Cnenure 3a TeM, YTOObI He Neperpy3nTb COKOBbIKUMAIIKY; He
NPUMEHSANTE CANLIKOM O0bLLIOE YCUAME AN NPOTaKMBAHNS
NPOLYKTOB Yepes 3arpy304Hoe OTBEPCTME.

He BKkiaabiBanTe B 3arpy304HOE OTBEPCTUE COKOBLIKIMMAJIKM
KaKMX-IMO0 TBEPAbIX MaTepPMaIoB, BONbLLINX CEMSH, /ibaa MO0
3aMOPOXKEHHbIX MPO4YKTOB.

[Npexkae 4yem 3anyCcTuTb YCTPOMCTBO B paboTy, MpOBEPLTE, XO-
POLLIO /1M 3aKPEnJIeHa KpblLLKa KOHTENHepa.

L ng npoTankMBaHWs NPOAYKTa NPUMEHSMTE TOJIbKO TO/IKaTE b.
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He okyHawnTe nprBoA YCTPOWCTBA B BOAY, HE MOWTE €ro no/,
MPOTOYHOW BOAOMW.

CnepyeT cobntoaaTh HUXKEYMOMSAHY Thle PEKOMEH4ALIMM, Kacato-
LMecs HOMWHAbHOM NPOAO/IXKMTENBHOCTI PaboThbl YCTPOMCTBA:
BbKMMaHMe coka He b6onee 20 MUHYT HENpPePbIBHOW paboThbl.
[Nocne BbINOHEHMA LKA paboThl cneayeT nogoxaaTtb 20-
30 MUHYT A0 MOBTOPHOIO BKAKOYEHUS yCcTpomcTea. Cobaoae-
HWE BbILLEYNMOMAHYTbIX YKa3aHWM NPOaNT CPOK IKCMayaTauymm
YCTPOMCTBA.

CaxapHbll TPOCTHUK CaeayeT OYMCTUTL 1 Mope3aTh Ha Kycou-
K pasamepom 20 MM x 20 MM, npexxae 4Yem NpucTynmnTb K ero
nepepaboTKe B yCTponcTee. [opumm B 3arpy304Hoe oTBepCcTme
[00aBNATb MOOYEPEJHO MOC/IE OKOHYaHKS NpeablayLLen nepe-
PabOTKM.

YTOObI M30eXKaTb HECHACTHbIX C/1y4aeB BO BPeMst pabOoTbl YyCTPOM-
CTBa, 3aMnpeLlaeTcs KacaTbCs PYKOM MAN OCTPbIM MHCTPYMEHTOM
CTEPXKHS DONTA U APYTUX CHMMAKOLLMXCI YacTen, a TakxKe 3ame-
LLIEeHVe To/IKaTeNs NpOAyKTOB KakiM MO0 ApYrM MpeaMeTOM.
He noaktodanTe wTencesb B PO3ETKY 3/1eKTPOCETU MOKPbIMM
pyKamu.

He BbIHUMaMTe BUIKY 13 PO3ETKM, BbITAMMBaAg ee 3a MPOBOA.
He nonb3yinTech YCTPOMCTBOM Ha OTKPbLITOM BO3AYXE.

[ ns 6e30nacHOCTM AETEN, MOXKANYIMCTA, HE OCTaBAANTE CBOOOAHO
JOCTYMHbIE YaCcTW YMaKoBKM (M1aCTUKOBbIE MELLIKM, KAPTOHHbIE
KOPOOKW, NOAUCTUPON 1 T.4,).

OCTOPOXHO! He paspeluaiite AeTam UrpaTtb C NJeHKOM.
OnacHocTb yaywbs!

OCTOPO>XHO! He ncnosb3oBaTb COKOBbIXXUMAJIKY, €CJIN
NOBpPEXX,AEHO BbDKUMHOE CUTO.

OIMUNCAHUE MNMPNBOPA:

N

Pabouas cTaHUMs/Kopnyc 7. TonkaTenb

[MepekntoyaTens 8. VI3Menb4mMTeNbHbIN LWHEK
Heckonb3sawimnme HOXKKM 9. CeTyaTble GUNLTPbLI U3 HEPXKABEID-
KoHTernHepb! ans coka (1000 M) e ctanm

»kMblixa (800 M) a. MasleHbKNE gYerKkn - 415 Npo-
[NaBHbIN KOHTENHED C BbIXOAHbIMM 3payHbIX COKOB

OTBEPCTUAMN A5 )KMbIXa U COKa b. Bo/bLUME FYENKN - AN TYCThIX
Kamepa nogaun COKOB
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10. Moaynb aBTOMaTUYECKON OYNCTKM

11. YNAoTHMTEeNbHaa BTy/Ka

12. 3akpblBaeTCcs BbIXOAHOE OTBEpPCTUE
015 COKa

13. BbIxoaHoe oTBepcTME A8 KMbIXa

14. Pe3unHoBag 3arnyliKa

15. Bnokmposka knanaHa oteepcTha 80
MM

16. 3arpy3o4dHoe oTBepcTMe 80 MM ANs
Lie/1bIX OBOLLEN M GPYKTOB BMeCTe C
KPbILLIKOM-/T0TKOM

BKItOUEHMe Nprbopa

BbIK/ItOYEHME Nprbopa

EHRY

17. 3arpy3ouHoe oTBepcTue AN T BpALLEHMS B MPOTMBOMOIONK-
MasIeEHbKMX KYCOYKOB OBOLLIEN M HOM HarmpaB/ieHUn, TaK
dpyKTOB Ha3blBaeMbIM 3a4HMIN X0,

18. LLleTo4ka A4N15 OYUCTKM 4TOObI €ro 3anyCcTUT,

HaXKMUTE U yaep>K1MBanTe

Mpubop ocHaweH nepekaouamesnem KHOMKY

MEPEA, NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUNEM

=

. M13BneknTe yCTPOMCTBO M3 KOPOOKM U yAaaMTe BCE 3aLLMTHbIE KapTOHHblE NEperopoakn u
MIEHKY.

2. BbIMoOWTE M TLIATEbHO BbICYLIWUTE NPMOOP, 0COBEHHO Te 31EMEHTbI, KOTOPbIE HEMOCPEeACTBEH-
HO COMPMKACaTCA C MULLEBLIMM NPOAYKTaMM.
3. CoKOBbIKMMAaJIKa OCHALLEHa CUCTEMOM 3aWWMThI - MPMOOP MOXKET BbITb BK/IOYEH TO/IbKO B C/1Y-

Yae NpaBKbHOM YCTaHOBKM KaMepbl noaauu (6).

CBEOPKA COKOBBIXVMAJIKU

BcraBbTe pe3nHoByto 3arnyLuky (14) B 0TBepCTUeE B HIXKHE YaCcTu KoHTeliHepa (5) u
yNNOTHUTENbHYH BTYNKY (11) B KOHTeiiHep (5), i 0HM He GbinK yCTaHOBNEHDI paHee.

YcTaHoBuTe Npubop Ha poBHOIA, YCTOIUMBOIA 1 MNIOCKOI NOBepXHOCTU. KoHTeiiHep

(5) ycTaHoBwTe Ha pabouyto cTaHumio (1) Tak, uTo6bl B 3-X na3ax (A) B HUXKHel yacTh
2 KoHTeliHepa (5) oka3anucb 3 BbicTyna (B), pacnonoxeHHble Ha BepxXHeli NOBEPXHOCTH

Kkopnyca. Ma3bl (A) noaxoAAT ANA BLICTYNOB (B) TONbKO B 04HOM, MPaBUIbHOM

MoNoXKeHM. 3aTem BCTaBbTe 3arNyLLKY B 0TBEPCTHUE ANIA BbIX0AA COKA.
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YctaHoBuTe Mopynb aBToMaTnyeckoil ounctki (10) Ha cetyatbiii punbp (9). B
3aBUCUMOCTM OT KOHCUCTEHLMM COKa, KOTOPYIO Bbl XOTUTE NONYYMTb, UCMIONb3YiiTe
GunbTp  ManeHbkumu (9a) uan bonbLunumi (9b) aueitkamn.

BcTaBbTe v BbIpoBHATE CeTuaTblit YUALTP U3 HepxaBeloLueii cranu (9) c Moaynem
aBTOMaTnyeckoil ounctkin (10) BHYTPb KoHTeiiHepa (5) Tak, 4Tobbl BbICTYN Ha cuTe
nonas B na3 Ha KoHTelHepe (5), a 6enble METKM, pacnonoXeHHble Ha CETOYHOM
dunbTpe (9)  KoHTeitHepe (5) HaxoANNUCb PAZOM APYT C APYTOM.

5 BcTaBbTe M3MenbunTeNbHbIN WHeK (8) B ceTuatblii puabtp (9).
L)
SSO‘O,LNaaD YcraHoBuTe Kamepy nopauv (6) Ha kouTeitHep (5), nonagas BbICTyNamm B nasbl,
PacnonoeHHble B MUCKe 1 NOBEPHUTE Kamepy NoAauy (6) 4o ynopa no Yacosoit
6 CTpenke TaK, uto6bl BbICTYN 6e3onacHocTi B kamepe (6) nonan B LY paboyeii
s N cTaHuuv (1) po Wwenuka pukcatopa. 06patute BHUMaHUe Ha MapKNPOBKY Ha npuéope.
N Takum 06pa3om yaansetca 610KMpoBKa 0T 3anycka npubopa npu HenpaBUbHON
3018 @D c6opke.
7 B otBepctue (17) BcTaBbTe TONKaTeNb (7). BcTaBbTe KOHTeiiHEPbI (4) N0A BbIX0A COKA

(12) n xmbixa (13).

BHMUMAHWE! CokoBbkumanka ans GpyKkToB u oBoueit Gupmbl MPM ocHalleHa gBuratenem
C peAyKTOPOM, NOHWUXKAKLLUM 060pOThI , NO3TOMY NpUbopy TpebyeTcs BpeMs Ha nepepaboTKy
MCnoJib3yeMbiX UHrpeaueHToB. Crellka, MonbITKa 3arpysuTb 60/1bLLI0E KOJIMYECTBO OBOLLEN U
GPYKTOB 33 OAMH pas, a TaKXKe CUJIbHBIA HaXKUM TOJIKaTe/leM MOXKET NPUBECTYU K 6IOKUPOBKe
npu6opa.
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OBKA OBOLLEN N ®PYKTOB

BbiMoiiTe Bce NpoAyKTbI, @ MOPKOBb HapexbTe Ha Kak

TBEPbIE KOPHEMNOAbI MOXHO 60n1ee ANNHHbIE qacrm,jak YTOObI OHU NETKO
ﬂ ) i} : NPOXOMNY Yepe3 3arpy304Hbiii KaHa.

ISR CSE R RIS cpa3By ObLIOE o yiopKoBL BonbLLylo MOPKOBb pa3pexbTe TONbKO BOJb
TSR EDCTEL “g” OpyKTOB. Borblioe g cgeyny Ha yeTbipe yacTu. 0BpexbTe 3eMeHblil KoHely
OARIEQED TR SEMMYERIETIGEREN | ) @i npuMepHo Ha 1 cm. MocneHUe KyCouKi NPoTONKHMTE
VMM U3MENbYTENbHbI LIHEK, UTO MOXET TonKaTenem

MpHBECTU K Gn0KpOBKe NpHGOpa. — (BEKNa, CeibJiepeli — eCIIN OHY He NOMELLAKTCS

LIENNKOM, TO pa3peXbTe UX Ha MeHbLUNE KYCOUKN

MOMHUTE: TBepAble oBowy unu GpyKTbI CepyeT NpoTanKkMBaTh K MeANeHHO BpalLalolieMycs MexaHusmy. [ina obneruenus
paboTbl, pa3pexbTe KpYNHYo MOPKOBb BAOMb, Ha ABe UK Gonee yacteil. [ina npotankuBaHnsa NocneHUX KYyCOYKOB NPOAYKTOB
ucnonb3yiite TonKateNlb.

MNopexbTe TpaBy Ha Tpebyemyio ANMHY 1 NPpoMOoiiTe
ee. BknapbiBaiite He6onbLIOE KONNYECTBO TPaBbi B
3arpy304Hoe OTBEPCTUE — 3TO YAYULUMT IPGEKT npu

TPABbI 3EPHOBbIX KY/IbTYP : :ll:’;:::a BBIKAMaHUM. T1p HEOBXOUMOCTH MCTONb3yiiTe
TONKaTtenb.
— 3e/leHb: He BKﬂaﬂblBaVlTe CIMLLKOM MHOT0 Cpasy
— ee 6y/eT Tpy/IHO BblXaTb.

MOMHUTE: TpaBbl 3epHOBbIX KYNbTyp COAEPXKAT KOMNOHEHTbI, Bbi3biBawlMe 06pa3oBaHne NeHbl BO BpemMaA BbIKMMAHUA.
[InA MUHMMU3ALMN ITOTO ABNEHUA CefyeT BbDKUMATb (BeXYH Tpasy. TpaBy U U3MeNbUUTENbHbIN WHEK TaKke MOXHO
0XNaAuTb, NOMECTUB UX B XONOAMIbHUK Ha HOUb AN, KaK MUHMMYM, Ha 2 Yaca nepep BbDKMMaHNEM, NN HenocpeACTBEeHHO
nepef BbKMMaHUeM 06n1Bas XonoaHoi Bofoii. Ecnu Bam He MelaeT cmelunBaHme CoKa U3 TpaBbl C MOPKOBHBIM COKOM, TO Bbl
MOXeTe NoNY4NTb AeiCTBUTENIbHO MHOTO COKa U3 TPaBbl, BbKNMaA 0HOBPEMEHHO MIUHNMaNbHOE KONNYeCcTBO MOPKOBU. 3T0
NOMOXeET 04ULLaTh GUALTP BO BpeMsA BbKMMAHUA.

Bbi6upaiite, npexe Bcero, TBEPAbIE U COUHblE
copra. OpyKTbl MOXHO BbIXUMATb LEAMKOM, €CTN

TBEPAbIE ®PYKTbI ® A6noku
OHW NOMeLLaI0TCA B 10TKe. B npoTuBHOM Cniyyae
pa3pexbTe UX Ha KyCOUKM.
BbimoiiTe npoayKTbI, pu He06X0AMMOCTY pa3pexbTe
UX Ha KYCOYKY, Nerko NoMeLLaloLLeca B 3arpy3o4xoe
O DR oTBepcTie. ECm 370 He06X0AMMO, 0UMCTUTE UX OT
MATKUE OPYKTbI/OBOLL & B Koxypbl. He KnaauTe CMLLKOM MHOTO KYCOuK0B
$PYKTOB B 3arpy304Hoe 0TBEPCTHE, YTOObI OHO He
nepenonHunoch. lpoTONKHUTE UX TONKaTeNnem uin
KPBILUKO/A-1IOTKOM.
® anenbCiHbl OuncTuTe GPYKTHI OT KOXKYPbI 1 YAANUTE U3NLLIKN
LINTPYCOBbBIE ® rpeiindpyTbl 6enbix BONOKOH. Mpn HE06X0ANMOCTI pa3pexbTe UX
® JIIMOHDI Ha HebonbLUMe KYCOUKH.

BbIDXMUMAHUE COKA

BHUMAHMWE! ®pyKTbl C KOCTOYKAMU, TaKME KaK MEPCUKK, C/IMBbI, BULLIHW U YEPELLHU, HYXKHO

CHayasla O4YUCTUTb OT KOCTOYEK.

BHMUMAHMWE! He pexxbTe oBowm U GpyKTbl Ha TOHKME JIOMTUKU, KYOUKHU, U T. 4. CAMLLKOM Ma-

JNIeHbK1e MY CIMLIKOM 60J1bLUMe KYCOUKM 3aTPYAHSIOT BbXXMMaHMUE COKa.

1. YcTaHoBuTe NprbOp Ha POBHOWM, YCTOMYMBOM M MIOCKOM MOBEPXHOCTW. [lepes, BKAOYEHMEM
BU/IKY B PO3ETKY YBEAUTECH, YTO NPHBOP BbIK/K0YEH (MonosKeHwe [or])
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TilaTeNbHO BEIMOMTE GPYKThI 1 OBOLLM, M3 KOTOPbIX Bbl COBMpaeTeCh CAENATh COK, a 3aTeM, B
C/ly4ae HeOBXOAMMOCTH, PA3PENKLTE WX HA KYCOUKM (HO HE Ha JIOMTUKM UK MEJIKUE KYCOUKM),
4TOBbI MX MOXKHO Gbl10 CBOBOAHO BKIa4bIBaTh Yepes 3arpy3o4Hoe oteepcTye (16).

MoCTaBbTE KOHTEMHED A% COKa M KMbIxa (4) Noj, COOTBETCTBYHLLME OTBEPCTMS OCHOBHOIO
KoHTelHepa (5). OTKpoTe 3arayLKy O0TBEPCTUS AAs Bbixoda coka (12). CHuMUTe BAOKMPOBKY
(15) 6obworo oTeepcTns 80 MM Tak, YTOObI KpbilLKa NOAHANACL BBEPX 1 MO3BOAMAA BKAadbl-
BaTb OBOLLM 1 OPYKTbI.

BkitounTe Slow Juicer ¢ noMoLLbio Bbiko4aTens (2).

®pyKTbl M OBOLLM B 3aBMCMMOCTM OT MX pasmepa U GOpMbl BKIa1bIBalTe MO OAHOMY B OTBEp-
cTve (16), NpoTasKMBas 1x KPbILKOM-N0TKOM. B c/ly4ae HEBObLLMX KYCOYKOB MCMOb3YNTE OT-
BepcTue (17) v TonkaTens (7).

Bpems 0T BpemeHu NpoBepanTe 3anoHEHNE KOHTEMHEPOB A1 YKMbIXa M coKa (4) - npu He-
006X0AMMOCTH UX OMOPOXKHEHMS CHAYa1a BbIKIIOUMTE MPMBOP C NOMOLLIbIO BbIKOYaTeNs (2) 1
3aKpoITE OTBEPCTUE AN BbIXOAA COKa (12) 3ar1yLLKOM.

Mprbop MOXKET OCTaHOBMTb CBOK PabOoTY, €C/IM BCTPETUT CMLLIKOM CUJIbHOE COMPOTHBEHME.
ITO MOXKET 03Ha4aThb, YTO BNOXKEHbI C/MLLIKOM OOIbLLINE KYCKI OBOLLIEM MAN GPYKTOB. ITO CAY-
YaeTcs, B OCHOBHOM, C TBEP/bIMM 0BOLLLEAMM W GpyKTaMu. B 3TOM ciydae nepekaounTte nepe-
Ka4aTenb (2) Ha dyHKUmMo reverse. COKOBbIKMMAsIKA BKAOYMT 3a0HWIA X0 U pa3biokupyeT
npuratens. Ecam npobaema He ycTpaHaeTcs, pa3bepute nprubop, OUNCTUTE 1 CHOBa ero cobe-
pute (cM. pasaen ,COopKa COKOBbIKMMAIKK').

. Ecom BO BpemMA Da6OTbI Bbl 3aXOTWTE M3MEHNTb BbDKMMAEMBIN COK, I'IDOMOI;ITG BHYTPEHHIOHO

4acTb Nprbopa 6e3 HeoOXOANMMOCTM ero AeMoHTaxka. 119 NpOMbIBKM:

- nepexsioyaTens (2) ycTaHoBUTE B NoNoxeHue [o), 3aTem oTklouMTe YCTPOCTBO OT ceTH

—  3aKPOWTE 3arNYLLKY BbIXOAHOro oTBepcTma (12)

- MOCTaBbTe KOHTEMHEPbI NMOZ, BbIXOAHblIE 0TBepCTUA (12) 1 (13)

- HanenTe ok. 200 M1 YMCTOM XON0AHOM BOAL! B 0TBEPCTHE (17) - 06paTHTe 0cOB0E BHUMAHME
Ha TO, 4TOObI HE 0BIMTL BOAOM KOPMYC NPrbopa (B NPOTUBHOM C/1y4ae NOAHOCTbLIO BbICYLLNTE
npubop)

- MOAKAKUMTE NPMOOP K CETU 1 BKAKOUMTE €ro, a 3aTeM NoaoxK aAuTe okono 30 cekyHA.

—  OTKPOWTE 3ar1yLKY BbIMYCKHOTO 0TBEpCTMA (12) M NOAOKAMTE, MOKa HE BbITEYET BCS BOAA
BMECTe C OCTaTKaMM NMOCAeAHErO BbIXKMMaHNS

- B CJlyyae HeobXoAMMOCTM NMOBTOPWTE NPOMbIBaHME BHY TPEHHEN YAaCTW COKOBLIKMMAIKM

BHUMAHMUE! 3anpewjaeTcs yaanatb 6JJOKMPOBKY KaMepbl nogaum (6) Bo Bpems paboTbl co-
KOBbDKMManku! B KpblLLKe HAXOAMUTCA 3aLMTa, KOTOPas NocJie ee pa36IOKMPOBKU BbIKJIOUUT
paboTy asuratens. He sakpbiBaiiTe 3arnyluky (12), Korga Bb>XXKMMaeTe COK U3 NPOYKTOB, 06pa-
3yloLmx neHy (Hanpumep, 16710k, cenbaepeit). Cobt04anTe 0CTOPOXKHOCTb NP BbIXKUMaHUM
COKa C 3aKpbITON 3arnylKoi. Ecan Ko/imuecTBo coKa B r/1aBHOM KOHTeliHepe (5) npeBblluaeT
€ro 06beM, U36bITOK COKa MOXKET BbITEYb.

OBLLUUE NMPUMEYHAHWA

1.
2.
3.

cnonb3yiTe, N0 BO3MOXHOCTU, CBEXKME 1 Criesible GPYKTbl 1 OBOLLM.

MaArkume 1 CAINLLIKOM Cresible GPyKTbl, IPUMBEAYT K TOMY, YTO COK He OyAeT NPo3payHbIM.

CoK 13 610K MOXKET ObICTPO OKUC/IMTLCS — YTOBbI 3aMeINTb 3TOT NpoLecc, 106aBsTe B COK
HECKOJIbKO Kane/lb JIMMOHHOTO COKa.

EcAm cok CAMLLIKOM rycToR, pa3baBbTe ero ¢ MMHepasibHOM BOAOMN.
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PA3SEOPKA COKOBbIDXUMAJIKA

1.

wW N

OYUCTKA N TEXHUYECKOE OBCJTY >XVNBAHUE

BHMMAHWE! Hapgnexauwasn oynucTka u yxop npopJsieBa-
0T CPOK CNY>KObl COKOBbDKMMAJIKU. NMOCKONIbKY COKOBbI-
YKMMaJIKa BbDKMMaeT MUHepasibl, BKJOYAA KanbLui, Bce
4YacTu nNpubopa nocsie OKOHYaHMA pPaboTbl BCerga peko-

. CHumuTe OTAENbHbIE 9/IEMEHTLI B MOPAAKE, O6paTHOM no-

. TLLLaTeJ'IbHO BbIMOWTE W O4UCTUTE BblILLUEYKa3aHHbIE 31€e-

BbiktoumTe I'IDM6OD C MOMOLLIBKO BbIK/IHOYATENA (2) N OTCOEANHNTE €ro OT MCTOYHMKA 3/1EKTPO-
NMNTaHNA.

. MNoaoxkanTe, NoKa U3MENbUMTEbHBII LUHEK MOSHOCTHIO OCTAHOBUTCS.
. M3BneknTe TonkaTens (7) ns oteepctus (17).
. CHMUTe KaMepy nogadm (6), NoBepHys ee B 06PaTHOM Ha-

npaBaeHnn, NPoOTHB 4acoBon CTPESIKN. ===>

PAOKY COOPKM (M3MENbYMTENbHLIN LWHEK (8), ceTyaTble
duabTpbl (9), YCTPOMCTBO A% aBTOMATUYECKON OUYMCTKM
(10), rnaBHbI KOHTENHEP C OTBEPCTMEM 151 KMbIXa U OT-
BepCTMEM A9 COKa (5)). ===>

MEHTbI.

MeHAYEeTCS MbITb CPeACTBaMU, NPeAOTBpPaLLaOLWMUMKU OT-
JIOXKEHME Ka/lbLms.

1.
2.

BbiktounTe Npubop nepes 04MCTKOM.
OCHOBHOM KOPMYyC MOYKHO MPOTWPATb BAAXKHOW CaNdeTKo (€C/M eCcTb Takas HEOOXOAMMOCTb,
MOYHO [106aBWUTb HEGO/IbLLIOE KONMYECTBO MOIOLLLErO CPEICTBA).

BHUMAHMUE! He norpyaiite kopnyc (paboyeit CTaHLuK) B BOAY.

3.

Bce yacTn, vMetolye KOHTAKT C MULLEBLIMU NPOAYKTaMy, TLLATENbHO MOMTE NOC/e KaXA0ro
MCNOMb30BaHMA B TEMION BoAe C fobaBneHneM HebOMbLIOrO KOMYECTBA MOIOLLMX CPEACTB,
YKenaTelbHO Cpasy »Ke noc/e NpuroTos/eHns coka. Boga ans MbITbs He fOXKHA NPEBbILWATL
TeMmnepaTypy 60°C. S1eMeHTbl YCTPONCTBA (KPOME KOPMYCa COKOBBIKMMAIIKM) MOXKHO MbITb B
NOCY0MOEYHOW MallMHe, eCv TeMnepaTypa byaeT Huke 60°C.

. He ncnonb3yiite 409 YACTKM arpeccuBHble MOKOLLME CPEACTBA, ALETOH, asKOro/lb, OCTPbIE Ma-

Tepuanbl, U T. 4.

. CeTyaTbit d)I/IJ'Ipr CneyeT TwaTes/ibHO O4YUCTUTL NOC/E KaXKA0ro MCNoJ1b30BaHMA. BXO,ELﬂLLI‘aﬂ B

KOMMAEKT LweTKa (18) aeanbHo NOAXOAWT A OUUCTKM 3TOM HacTu.

. He norpy»xaiTe ocHoBaHWe NpmMbopa B BOAY MAN APYTME XKUAKOCTH!

Ecnm LUBET 3/1€MEHTOB COKOBbIXXMMAIKN M3MEHWCS MOA, BO3AENCTBMEM MOPKOBM, anesibCuHa, 1
T. [I. X MOYKHO NpoTepeTh candeTKom ¢ 4o0aBAEHMEM PAaCTUTENLHOIO Maca.

. Cobepute COKOBbIKMMA/KY MOCAE OYUCTKM 1 CYLLIKM BCex aeTanen (cm. pasgen ,,CBOPKA CO-

KOBbDKUMAJIKIA").
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NMPU3HAKN HEUCTIPABHOCTU

[JlBuratens He pabotaet

Pa6oraiowymii npubop oCTaHaBMBaETCA

B 3arpy3ouHom kaHane nosasnaetca "mxem"

MaAKoTb nepectaet BbIXOAUTL

Y6enuTech, uto Kabenb NUTaHUA HAXOAUTCA B PO3ETKe

Y6eautech, uto Kamepa nofaun Haanexalum 06pasom 3akpbita
Y6eauTech, UTo HUYEro He 3aCTPANO BO BPEMA NOAAUM NPOAYKTOB ANA
06paboTku

Y6enutech, uto npubop cobpaH npasunbHo

Y6epuTecs, uTo npubop He Neperpysex

Y6epuTech, UTo NPOAYKT, KOTOPBIii Bbl XOTUTE BbIXaTb, Pa3pe3aH Ha
COOTBETCTBYHLLME KYCOUKA

Mpy BbIXMMaHUN 60MbLLIOTO KONMYECTBA MATKIX NPOAYKTOB CTapaiiTech
nonepemeHHo NPoTankuBaTb UX TBEPALIM NPOAYKTOM (Hanpumep,
anenbCHbl WM A6NI0KN NPoTanKuMBaiiTe MOPKOBBI0). BbibupaiiTe cBexwue, He
MOATHUBLLVE NPOAYKTI

lepekniounTe BbiK/I0uaTeNb B NON0OXEHUE Teverse’ HECKOMbKO pa3

He nepenonkaiite 3arpy30uHble 0TBEPCTUA NPOAYKTAMY, KNaAUTE NPOAYKTHI
110 0ZIHOMY, faiiTe BpeMa Ha uX nepepaboTky

Ecnu npuunny no-npexuemy He yaanoch ycTpaHuTb, BbIMOiATe 1 NOBTOPHO
cobepute npubop.

MpoTonKHuTe Gonee TBEPALIM NPOAYKTOM

COOEP>XAHUE MUTATEJ1IbHBIX BELLLECTB BO ®PYKTAX 1 OBOLLLAX

flonoko

Abpukoc

(CaxapHas cekna

YepHuka

Kanycta
MopkoBb
Cenbpepeii
Orypeu
Oenxenb
BuHorpap
Kusu
IS

HekTaput (6e3 KocToukm)

Mepcuk (6€3 KocToukw)

Butamuu C

Knetuatka, kanuii

2001 =150 k1 (72 Kan)

30 =85k (20 kan)

(DonueBas KNCNoTa, KNeTuaTka, CBEKNa ABNAETCA 6oraTbim

MCTOYHUKOM BUTaMUHa C 1 Kanus

Butamun C

160 =190 k[ (45 Kan)

1251 =295 k1 (70 kan)

Butamun C, kanuii, donuesas kucnota, ButamuH B6, nuwiesble

BOJIOKHa

Butamun A, C, B6, C BbICOKMM COAepXKaHNeM KneTyaTku

Butamun C, Kanuii
Butamun C

Butamun C, KneTyatka
Butamun C, B6, kanuii

Butamun C, Kanuii

Butamun C, ponuesan Kucnota, Knetyatka, BUTaMuH A

Butamun C, B3, kKanwuit, knetuatka

Butamun C, B3, Kanwuii, knetuatka

100 =110 k1 (26 kan)
1201 =125 k[Ix (30 Kan)
80 =55k (7 Kan)

2801 =120 k]I (29 kan)
3001 =145k (35 kan)
125 =355 k[Ix (85 Kan)
100 =100 k[ (40 kan)
2001 =210k (50 kan)

180 r =355 k[Ix (85 Kan)

150 1 =205 k1 (49 Kan)
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150 1 =205 kI (60 kan)
150 r =250 k1% (59 kan)

1251 =130k (31 Kan)

Butamun C, knetuatka, ButamuH E, ponuesas kucnota, BUTaMuH

Ipywa Knetuatka

AHaHac Butamuu C

Kny6Huka Butamun C, xene3o, Kanui n MarHui
Tomugop A

100 =90 k[ (22 kan)

PELLEMTbI BKYCHbIX N 3J0POBbIX COKOB

OCBEXXEHUE

~  656110K (60s1bWUE A670KU pazpexrcbme Ha
yacmu)

- NYYOK NempywKu

—  HeCKO/bKO IUCMKOBMAMbI

OCBEXXEHME I

~ 65610k (60nbWUe A670KU pazpexcbme Ha
yacmu)

- NYYoK NempywKu

- 2 cmebns cenvOepes

- Kycouek (1 cm) umbups

CNocCob NPUrOTOBJIEHUA:

CHayvana BbXMUTe ABa - Tpu ss610oKa.
CHayvana BbXXMUTE py6IeHYIO 3eN1eHb
NeTPYLUKU U IMCTbs MSATbI, @ TaKXXe MMBUpPL
N cenbaepen.

B KoHLLe BDKMUTE ocTaBLuMecs 16J10Ku.

BUTAJIBHOCTb

— 6 WmyK MOpKo8U (0YeHb KPYNHYyH MOPKO8b
paspexcbme 600/b U 8 Nonepex,
CPeOHH0H0 MOsIbKO 800/b)

- 456n0ka (6onvluue 9670KU papexcbme Ha
yacmu)

- 2 cpedHuUx cmebns cenboepes

- Kycouek (1 cm) umbups no exycy

CNOCOB NPUTOTOBJIEHUA:

BbIx>KMUTE YacTb MOPKOBMU, 16J10KK, CTEON
cenbaepes u UMGUPL.

JenaTb 3T0 cnenyeT nonepeMeHHo: TBep-
Able - MSrKue, 61arogaps 3ToMy BbIXKMMa-
Hue byaeT 6os1ee 30 PEKTUBHBIM.
Bb>XMUTE 0CTaBLLYHOCA YaCTb MOPKOBU B
KOHLLE.
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Mo>XHO Tak)Ke ,06aBUTb aHaHAC, CBEKJTY,
anesIb,CUH U T. A, - KaXKAblI 1,06aBIEHHbIN
OBOLL, U3MEHSIET BKYC HaMMUTKa.

3EJIEHbIV KOKTEWIb

Bb>XMUTE COK U3 3eN1eHbIX pacTeHUI, ANs
pa3HOo06pa3ns MOXKET ObITb KaXKAbIN AeHb
U3 ApYrux, HaNnpumep,: WNMHAT, pa3/InyHble
copTa canaToB, MOJIEBOV CanaT, CBEKOJIbHAsA
60TBa, TpaBa MWeEHULbI, SYMEHS, MeTPYLLKA,
cenbpepent U T. . B KONNYECTBE NPUMeEp-

HO ropcTb Ha 2 nopumn. s Toro, 4Tobbl
NoJIy4nTb KaK MOXXHO 60.ibLLIe COKa, HEO6-
XOJMMO BBECTM B 3arpy304HOE OTBEpCTUE
Mo 04HOMY JINCTOUKY U B KOHLLE Bb>KaTb
KaKoW-H1Byab TBEPAbIN NPOAYKT (Kycodek
1610Ka, MOPKOBM U T. A.) 3aTeM BaeiTe B
6neHaep 500 M BoAbI, BbI)KATbI COK U
no6asbTe GPYKTbI: 6aHaH, KNYOHUKY, Nep-
CuK, rpywy v T. 4. CMellnBanTe HECKOJIbKO
MUHYT. NenTe MegneHHo.

BHUMAHMWE! 3eneHbiit KOKTeib UMeeT He-
06bl4Hble AeTOKCUUKALUOHHbIE CBOMCTBA,
NO3TOMY, TaK)KE€ KaK M COK CBEKJIbl, €ro cJie-
AYeTnuTb MeAJIEHHO M BbINUBATb NOPLMUIO He
6obLe, yem 300 - 400 mn B A€Hb.

HEKTAP LIUTPYCOBbI

- % unu Hebonbwol epelingppym
(ouucmume u pasdenume Ha yacmu)

- 3 cpedHux anenbcuHa
(ouucmume u pazdenume Ha yacmu)

- % ManeHbKoz0 natlima unu AUMOHA
(ouucmume u paspexcome Ha 2 yacmu)

—  MOMCHO 006asuMb aHAHAC



OYULLEHME NEYEHU - 3 cpedHux anenbcuHa

(pasdeneHHble Ha Bosiee MesKue Yyacmu)

- 0,5 ceeknvl
- % AUMOHa
- 5 wmyk mopkosu
Bce dpyKTbl BbI)KaTb, NTOMHSA 0 YepeaoBa-
- 2cM ceexcez0 o2ypua
HUK: MATKKe - TBepAble. Mo)KHO NoaaBaTh C
- 3sa6noka

. MSATOM U NbAOM.
- Hebosbwol nyyoK nempywKu uau canama

0NA KPACOTbI BKYC OCEHU

- 1Kz MopKosu
- 4 anenbcuHa
- 0,1 k2 csexncezo wWinuHama
- 5 wmyk mopkosu
- 2 s86n0ka
- 1 cmebenb cenvoepes
BbikaTb MOPKOBb, LUMWUHAT, I6710KKN - Yepe-

- He6o/bWol NYYoK NempywKu g
—  KopeHb umbups (oK. 1 cm) AYA.

SLIMFIT APAXWUCOBOE / MUHOAJTbHOE MACJIO

Opexu unu muagans (ok. 0,5 Kr) 3aanTb
BOZA,0M U 3aMOYUTb Ha HOYb. YTPOM cieiTe
BoAY, nogroTtoBbTe Slow Juicer k paboTe.
BknapgbliBaliTe B 3arpy3oyHoe oTBepCcTHE

MO HECKOJIbKO LUTYK OPeXoB/MUHAANSA TaK,
4TO6bI NPUBOP He 3a610KNPOBasICA. MOXKHO
[06aBUTb HEMHOIO BOZbI 1M Macsia AN
Pa3XXMXKEHUS KOHCUCTEHUMN.BKYC oceHn

1 zpelinppym
- 3 Kpyxka aHaxaca
2 anenbCuHa
2 MopKosu
- 1 cMKopHSA uMbups
MoyKHO TaK>Ke A,06aBUTb NYYOK MNETPYLLKH,
cenbaepen.

OPYKTOBbIA IMMOHAL,

- 3 meepovix 5610Ka

TEXHUYECKUE OAHHBIE

TexHUYecKkMe NnapaMeTpbl yKa3aHbl HA MApPKMPOBOYHOM LLIUTKE U3aenus.
MakcumanbHoe BpeMs HernpepbiBHOM pa6oTbl (KBmax): 20 MuH.

YposeHb wyma: L, 0 7045

A.nvHa ceteBoro nposoga: 1,0M

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLEHHOE 3/1eKTPUYECKOE U 31eKTPOHHOE 060pyA0BaHMe)

MapKnpoBKa Ha NPoayKTe yKas3biBAeT Ha TO, YTO NPOAYKT He caeayeT BblbpacbiBaTh BMeCTe C Apy-

MU GbITOBBLIMM OTXOaMM MO OKOHYaHUM CPOKa Cy»K6bl. VI3HOWEHHOe 060pyA0BaHME MOXKET OKa-

3bIBaTb BPEAHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLIYIO CPE/Y 1 3[0POBbE Ye0BEKA M3-3a NOTEHLMAIbHOMO

coaep>XaHnA ornacHbIX BELLLECTB, CMecen 1 KOMMOHEHTOB. CMEU_H/IBaHI/Ie OTXO40B B BMAE M3HOLLEHHOro
EEEE /10 TPOHHOMO W 31eKTPUYECKOro 060PyA0BaHMS C APYTMMM OTXOAAaMU UM KX HeNpoheccuoHanbHas
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIBGPOCY BELLECTB, BPEAHbIX /15 340P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HOoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO CAATb Ha MYHKT cb6opa oTpaboTaHHOIrO 3NEKTPUYHECKOrO U 3NEKTPOHHOIro 060pya0-
BaHus. YT06bl NOAYYUTL NOAPOGHYI0 MHGOPMALMIO O MECTe CAa4n NEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXOL0B,
M0J1Ib30BaTE b [O/HKEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pyA0BaHUs A yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe M3HOLEHHOr0 060PYA0BaHMS.

159




DAKUJEME VAM, ZE STE SA ROZHODLI PRE NAS VYROBOK!

Nizkootdckovy odstavovac je idedliny pristroj pre vsSetkych, ktori sa staraju o svoje zdravie a
kvalitu Zivota!

Stavu mézete ziskat z véicsiny druhov zeleniny, ovocia a byliniek. Dokonca aj tie, ktoré sa ne-
smu odstavovat pomocou Standardného odstavovaca - petrzlenovi viat, spendt, psenicnt
trdvu, séju (s6jové mlieko), maliny, ribezle, anandsy, mango a mnoho dalsich.

Proces ziskavania stiav pozostdva z dvoch fdz extrakcie:
v" mliaZdenie/drvenie
V' lisovanie

Nizkootdckovy odstavovac pracuje pomaly, s nizkymi otdckami, avsak dékladne. Precizne drvi
duzinu ovocia a zeleniny, nevytvdra pritom prebytocné teplo a odstavovanie prebieha za mini-
mdlneho pristupu kyslika. Vdaka tomu nenici Ziviny a vitaminy obsiahnuté v ovoci a zelenine,
stava sa nezohrieva a neoxiduje.

MoébzZete ziskat az 2-krdt viac stavy neZ v pripade standardného odstavovaca.

Pouzivanim nizkootdckového odstavovaca ziskavate Stavu Spickovej kvality s maximdlnym
mnoZstvom Zivin a minerdlov obsiahnutych vo vasom obltibenom ovoci a v zelenine!

Stava je mimoriadne chutnd, hustd a je bez peny. MéZete ju uskladriovat v chladnicke v uza-
tvorenej nddobe az do 72 hodin bez toho, aby stava stratila Ziviny a rovnorodu konzistenciu.

Okrem standardného tvora s posuvacom mézZete tieZz vyuZivat druhy otvor s priemerom
80 mm, vdaka ¢omu vicsina surovin sa zmesti aj bez toho, Ze by ste ich museli nakrdjat.

Zariadenie je vybavené dvomi vymennymi sitkami s filtrami s malymi a velkymi ockami, ktoré
su vhodné na pripravu Cirych alebo hustych stiav.

Ak pocas odstavovania budete chciet ziskat chutovo odlisnu stavu, mézZete vyuzit systém au-
tomatického Cistenia bez toho, aby ste museli rozmontovat cely pristroj.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO POUZIVANIA

Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pouZzivatelskou priruckou.
Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v blizkosti zariadenia
nachadzaju deti!

Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na aké je urcené.
Zariadenie zapojené do elektrickej siete pocas prace nikdy nene-
chavajte bez dozoru.

Zariadenie, kabel a zastrcku neponarajte do vody ani do inych
kvapalin.

Napajaci kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrante, aby sa
dotykal horucich povrchov.

Ak zariadenie nepouzivate, alebo pred jeho Cistenim, vzdy vytiah-
nite zastrcku z elektrickej zasuvky.

Nepouzivajte poskodené zariadenie, a to ani vtedy, ak je poskode-
ny napajaci kabel alebo zasuvka - v takom pripade pristroj dajte
opravit do autorizovaného servisu.

Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporutca, méze viest
k poskodeniu zariadenia, poziaru alebo k Urazu.

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi ani vihkymi rukami.

Pristroj pouzivajte na rovnom a pevnom podklade

Skor nez odstranite kryt pockajte, kym sa odstavovaci zavit Uplne
nezastavi.

Nikdy nesiahajte prstami ani priborom do odstavovacej komory - iba
posuvac alebo podavac s klapkou su urcené na zatlacanie surovin!
Skor nez pristroj prvykrat pouzijete, umyte vsetky diely odstavo-
vaca, ktoré prichadzaju do styku s potravinami.

Po kazdom pouziti odStavovac vypnite.

Vyhnite sa kontaktu s pohyblivymi dielmi zariadenia.

Vyberte a vyprazdnite nddobu na odpad, ak bude plna.

Skor nez zacnete pristroj pouzivat, uistite sa Ci su vsetky diely
spravne namontované - kryt pocas chodu zariadenia sa nikdy
nesmie odistovat.

Toto zariadenie mozu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
senzorickymi a rozumovymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré
nemaju dostatocné vedomosti ani skisenosti s pouzivanim podob-
nych zariadeni, ibaze budu pod dohladom, alebo ak budu prislusne
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preskolené ako sa zariadenie bezpecne pouziva a budu informovani
o potencialnych rizikach.

- Deti sa v Ziadnom pripade nesmu so zariadenim hrat.

- Skér nez odstavovac zmontujete alebo rozmontujete, odpojte ho
od zdroja elektrickej energie.

- Zariadenie je urCené iba na domace, neprofesionalne pouzitie.

- Zariadenie neumiestnujte v blizkosti elektrickych a plynovych
sporakov, horakov, rur a pod.

- Odtok drene a stavy pocas chodu zariadenia neuzatvarajte.

- Zariadenie neprenasajte, ked je v prevadzke.

- Zariadenie zapojte do elektrickej siete cez zasuvku s uzemnenim
a s napatim uvedenym na vyrobnom stitku spotrebica.

- Suroviny vkladajte do otvorov podavaca ked je zariadenie zapnuté,
vyplnovat ovocim alebo zeleninou otvory podévaca v case ked je
zariadenie vypnuté sa nesmie.

- Davajte pozor, aby ste odstavovac nepretazili, nezatlacajte potraviny
do podavaca prilis silno.

- Skoér nez zariadenie zapnete skontrolujte, Ci je kryt nadoby riadne
upevneny.

- Na zatlacanie ovocia alebo zeleniny pouzivajte len posuvac.

- Zariadenie do vody neponarajte ani ho neumyvajte pod tecucou
vodou.

- Do podavacieho hrdla odstavovaca nevkladajte ziadne tvrdé ma-
terialy, velké kostky, lad ani mrazené suroviny.

- Dodrziavajte odporucania tykajuce sa ¢asu spracovania surovin:
odstavovanie - nie dlhsie ako 20 minut nepretrzitej prevadzky. Po
zakonceni cyklu prace urobte prestavku 20 - 30 minut skor nez
opét zapnete zariadenie. Dodrziavanim vyssie uvedeného odpo-
rucania umoznuje pred|Zit obdobie pouZivania zariadenia.

- Cukrovu trstinu pred spracovanim v odstavovaci osUpte a narezte
na kusky velkosti 20 mm x 20 mm. Jednotlivé porcie vkladajte do
podavaca postupne, vzdy po zakonceni spractvania predchadza-
jucej porcie.

- Nedotykajte sa rukou ani ziadnym ostrym nastrojom hriadela od-
Stavovacieho zavitu ani inych odnimatelnych ¢asti ani nepouzivajte
na zatlacanie surovin ziadny iny predmet namiesto posuvaca -
vyhnete sa tak nehodam pocas pouZivania pristroja.
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- Zastrcku nedavajte do elektrickej zasuvky mokrymi rukami.

- Nevytahujte zastrcku zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.

- Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.

- Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte ¢asti balenia/obalu (plastové
obaly, kartény polystyrén a pod.) volne dostupné.

- Zariadenie nesmU pouzivat deti. Zariadenie spolu s napajacim
kablom uchovavajte mimo dosahu deti.

- Ak zariadenie nechdvate bez dohladu, pred jeho montazou, demon-
tazou alebo pred Cistenim, zariadenie odpojte z elektrickej siete.

- Zariadenie nekladte na horlce povrchy.

- VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali s féliami. Hrozi ne-
bezpecenstvo zadusenia!

- VAROVANIE! Ak je sitko odstavovaca poskodené, odstavovac
nepouzivajte.

POPIS ZARIADENIA:

1. Motorova jednotka/kryt 17. Podavaci otvor na malé kusky ovocia
2. Vypinac a zeleniny
3.  ProtiSmykové nozicky 18. Kefka na Cistenie
4. Nadoba na stavu (1000 ml) a na
odpad (800 ml) Zariadenie je vybavené
5. Hlavna naddoba s odtokmi odpadu a vypinacom.
Stavy
6. Podavacia komora
7. Pritlacna doska
8. (Odstavovaci zavit
9. Sietkové filtre z nehrdzavejlcej ocele . . .
a. malé oc¢ka - na Cire stavy zapnutie zariadenia
b. velké ocka - na husté stavy . . .
10. Jednotka automatického cistenia o vypnutie zariadenia
11 Tesniaca manzeta REv Rev =Reverse (spatné otacky/

12. Uzatvarany odtok stavy

13. Odtok odpadu

14. Gumova zatka

15. Uchytenie klapky otvora 80 mm

16. Podavaci otvor 80 mm na celu zele-
ninu a ovocie spolu s klapkou-poda-
vacom

spatny chod)

otacky opacnym smerom, tzv.
spatny chod, na zapnutie
spatného chodu drzte tlacidlo
natlacené

PRED PRVYM POUZITIM

1. Vyberte zariadenie z krabice a odstrante vsetky ochranné kartény a folie.
2. Doékladne umyte a osuste zariadenie - najma tie Casti, ktoré maju priamy styk s potravinami.
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3. Odstavovac je vybaveny bezpecnostnym systémom - zariadenie sa zapne iba v ak je podavacia
komora spravne zamontovana (6).

MONTAZ ODSTAVOVACA

Vlozte gumovd zatku (14) do otvora na spodnej strane nadoby (5) a tesniacu manzetu

! (11) do nddoby (5), ak tie diely neboli vopred zamontované.
ﬁ €] @ Postavte zariadenie na hladkom, pevnom a rovnom podklade. Na motorovd jednotku (1)
i ~Q nasadte nadobu (5) tak, aby do 3 drazok (A) zospodu nédoby (5) zapadli 3 vystupky (B),
) ktoré sa nachddzaji na hornej strane krytu. Vystupky (B) zapadnu do drazok (A) iba v

jedinej moznej spréavnej polohe. Nésledne uzatvorte zétkou odtok Stavy.

Do jednotky automatického istenia (10) vlozte sietkovy filter (9). V zvislosti od toho
aku Stavu chcete ziskat, pouzite husty filter (9a) alebo filter s velkymi (9b) ockami.

' i Sietkovy filter z nehrdzavejticej ocele (9) spojeny s jednotkou automatického Cistenia
4 (10) zamontujte v nddobe (5) tak, aby vystupok sitka zapadol presne do otvora v nadobe
(5) a aby biele oznacenia na sietkovom filtre (9) a na nadobe (5) boli hned'vedla seba.

5 Vloite od$tavovaci zavit (8) do sietkového filtra (9).
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EISob,LNaaO Nasad'te poddvaciu komoru (6) na nddobu (5), dbajte pritom na to, aby vystupky zapadli
do drdZok na nddobe a pootocte podavaciu komoru (6) v smere hodinovych ruciciek
~ -/ 6 do momentu, az poistny vystupok komory (6) zapadne do drazky motorovej jednotky
s M (1), teda az do momentu az zamok klikne. Vsimnite si oznacenia na zariadeni. Tymto
v spdsobom sa vypne poistka, ktord brani spusteniu pristroja v pripade nespravnej
0P8 @0 montdze.
.- J

Do otvora (17) vlozte postvac (7). Zasurite nadoby (4) pod odtok Stavy (12) a odpadu
(13).

POZOR! Odstavovac znacky MPM je vybaveny motorom s prevodovkou na zniZenie otacok, a
preto si zariadenie vyZaduje ¢as na spracovanie pouzitych surovin. Unahlené konanie, vkladanie
velkého mnoZstva surovin sticasne, resp. silné zatlacanie postivacom mozZe viest k zaseknutiu
pristroja.

PRIPRAVA ZELENINY A OVOCIA

TVRDA KORENOVA ZELENINA Umyte vietky suroviny, mrkvu nakrajajte na dlhé kisky

- W s tak, aby jednoducho prechddzali podavacim hrdlom.
Pozor.: neda.va]te .narazvvell ké mvnozstvo . o mrkva Velkd mrkvu rozrezte pozdlzne na $tvrtiny. Odrezte
ze[evn|n')1 antovocia. Yel ké ',""O_ZSWO S o cvikla zelent koncovku cca Tcm. Krajné casti kiskov zatlacte
moZe viest k upchatiu podavacieho hrdlaalebo ¢ il postvacom.

odstavovacieho zavitu, co by mohlo viest k

R — cvikla, zeler — ak sa nezmestia v celku — nakréjajte
zaseknutiu pristroja.

ich na mensie kusky

ZAPAMATAJTE SI: Odstavovanii tvrdi zeleninu alebo ovocie zatlacajte do odstavovacieho mechanizmu pevnou rukou. Ak si chcete
pracu ulahdit, nakrajajte vacsiu mrkvu pozdlZne na dve alebo viac casti. Na zatlacenie poslednej porcie odstavovanych surovin
poutZite postvac.

Nasekajte travu na pozadovand dizku a oplachnite ju.
Do podavacieho otvora vkladajte mensie mnozstvo
® pienica trévy — vdaka tomu Ucinnejsie odStavite surovinu. V
® jacmen pripade potreby pouZite postvac.
— viate: nevkladajte privelké mnoZstvo sticasne —
odstavovanie bude tazké.

OBILNE TRAVY

ZAPAMATAJTE SI: Obilné travy obsahujii latky, ktoré spasobuju vznik peny pocas od3tavovania. Ak chcete tento jav minimalizovat,
odstavujte vzdy len Cerstvi travu. MoZete tiez schladit travu a odStavovaciu skrutku — dajte ich do chladnicky na noc, minimalne
vsak na 2 hodiny pred odstavovanim, pripadne ich priamo pred spracovanim postriekajte studenou vodou. Ak vam neprekaza, ze
sa Stava z travy vymiesa s mrkvovou Stavou, ziskate naozaj velké mnozstvo Stavy z trévy ak pridate tiez malé mnozstvo mrky —
takto sa trochu precisti sitko pocas odstavovania.

Vyberajte len tvrdé a Stavnaté odrody. Ovocie mozete
TVRDE OVOCIE o jablkd odstavovat celé, ak sa zmesti do podavaca. V opacnom
pripade ovocie nakrdjajte na mensie kusy.
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MAKKE OVOCIE/ZELENINA

Suroviny umyte, v pripade potreby ich nakrdjajte na
také kusy, ktoré sa jednoducho zmestia do podavacieho
® rajciny otvora. Ak je to nutné, oSupte ich. Neddvajte prilis
® hrozno velké mnoZstvo surovin do podavacieho otvora, aby
nedoslo k jeho preplneniu. Zatlacte pomocou postivaca
alebo klapky-poddvaca.

® pomarance Ovocie oSipte a odstrdiite prebytocné
CITRUSY o grapefruity biele vldkna. V pripade potreby ovocie nakrdjajte na
® (itrény malé kisky.

ODSTAVOVANIE

POZOR! Kostkové ovocie, také ako broskyne, slivky, visne a ¢eresne, vopred odkéstkujte.
POZOR! Zelenina ani ovocie by sa nemali krajat na tenké platky, kocky a pod. Prilis malé alebo
prilis velké kasky sposobuiju, Ze odstavovanie ide tazsie.

1.

2.

[Sa]

Postavte zariadenie na hladkom, pevnom a rovnom podklade. Pred zasunutim zastrcky do zasuvky
sa uistite, Ze je zariadenie vypnuté (poloha [o+])

Ovaocie a zeleninu, ktoré chcete odstavovat, dokladne umyte a v pripade potreby ich neskoér na-
krajajte na kusy (avsak nie na platky alebo malé kusky) tak, aby ste ich mohli pohodine hadzat do
pristroja cez otvor (16).

. Umiestnite nadobu na Stavu a na odpad (4) pod prislusné odtoky v hlavnej nado-

be (5). Otvorte odtok Stavy (12) pomocou zatky do odtoku stavy. Uvolnite Gchytku (15) velkého
otvora 80 mm tak, aby sa klapka premiestnila nahor a umoznila vloZenie surovin uréenych na od-
Stavovanie.

. Zapnite nizkootackovy odstavovac pomocou vypinaca (2).
. Ovocie a zeleninu v zavislosti od velkosti a tvaru vkladajte po jednom do otvora (16), suroviny

zatlacajte pomocou klapky-podavaca. V pripade malych kusov vyuzite otvor (17) a postivac (7).

. Obcas skontrolujte, ¢i nddoby na odpad a Stavu (4) nie st pIné - ak je nutné ich vyprazdnit, vypnite

najprv pristroj pomocou vypinaca (2) a uzatvorte odtok stavy (12) pomocou zatky.

Zariadenie sa moZe zastavit, ak narazi na prilis velky odpor. Moze to znamenat, Ze odstavované
kusy zeleniny alebo ovocia su prilis velké. Stava sa to hlavne pocas spractvania tvrdych surovin. V
takom pripade prepnite vypinac (2) do rezimu reverse. Odstavovac zapne spatné otacky a takto
odblokuje motor. Ak sa problém opakuje, rozmontujte zariadenie, vycistite ho a opat ho zmontujte
(vid'b. ,MontaZ ods$tavovaca“).

. Ak chcete pocas prace zmenit druh ziskavanej stavy, mozete vnutro zariadenia prepladchnut bez

toho, aby ste ho museli rozmontovat. Za tymto Ucelom:

- vypinac (2) prepnite do polohy || a nasledne odpojte zariadenie od zdroja elektrickej energie

- zatvorte zatku odtokového otvora (12)

- umiestnite nddoby pod odtokové otvory (12) a (13)

- nalejte cca 200 ml Cistej studenej vody do otvora (17) - dbajte na to, aby ste nevyliali vodu na
motorovu jednotku (v pripade ak sa tak stane, zariadenie dokladne osuste)

- zariadenie zapojte do elektrickej siete a zapnite ho, nasledne pockajte cca 30 sekind

- odstrante zatku odtokového otvora (12) a pockajte, az vyjde celd voda spolu so zvyskami z
posledného odstavovania

- v pripade potreby vyplachovanie vnutra odstavovaca zopakujte

POZOR! Komora podavaca (6) sa po¢as chodu zariadenia nesmie otvarat! V kryte je poistka, kto-
ra po jeho odisteni zastavi motor. Zatku (12) nezatvarajte, ak pouZivate také suroviny, pri ktorych
odstavovani vznika pena (napr. jablka, zeler). Budte opatrni, ak pri od$tavovani mate zatku zatvo-
rent. Ak mnoZstvo stavy v hlavnej nddobe (5) presiahne jej obsah, prebytok stavy sa méze vyliat.
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VSEOBECNE POZNAMKY

—

Pouzivajte podla moznosti Cerstvé a zrelé ovocie a zeleninu.

Makké a prilis zrelé ovocie sposobi, Ze stava nebude ¢ira.

Jablkova stava méze rychlo zhnednut - ak sa tomu cheete vyhnut, pridajte do Stavy niekolko kva-
piek citrénovej Stavy.

Ak je Stava prilis husta, moZete ju zriedit s mineralnou vodou.

ISR

oo

DEMONTAZ ODSTAVOVACA

. Zariadenie vypnite pomocou vypinaca (2) a odpojte od elektrickej siete.

. Pockajte, kym sa odstavovaci zavit Uplne nezastavi.

. Vyberte posuvac (7) z otvora (17).

. Odstrante komoru podavaca (6), za tym Gcelom ju pootocte
v protismere hodinovych ruciciek. ===>

. Odmontujte jednotlivé diely v opacnom poradi nez pocas
montaze (odstavovaci zavit (8), sietkové filtre (9), modul au-
tomatického cistenia (10), hlavna nadoba s otvorom na od-
pad a odtokom stavy (5)). ===>

6. Dokladne umyte a vycistite uvedené casti.

CISTENIE A UDRZBA

POZOR! Riadne Cistenie a udrzba predlZuje Zivotnost od-
Stavovaca. KedZe odstavovac lisuje mineraly, okrem iného
vapnik, odporticame vam, aby ste vSetky casti zariadenia
vZdy po skonceni prace vycistili prostriedkami, ktoré brania
usadzovaniu vapnika.

1. Skér nez pristroj zacnete Cistit, vypnite ho.

2. Hlavny plast mozZete Cistit vihkou handrickou (ak je to po-
trebné, pouZite nevelké mnozstvo jemného cistiaceho prostriedku).

POZOR! Hlavnu jednotku (motor) neponarajte do vody.

3. Vsetky Casti, ktoré maju kontakt s potravinami, dékladne po kazdom pouziti umyte v teplej vode s
malym mnozstvom detergentu, najlepsie hned po zakonceni odstavovania. Teplota vody urcenej
na umyvanie zariadenia by nemala presiahnut 60 °C. Jednotlivé diely zariadenia (okrem krytu
odstavovaca) sa mozu umyvat v umyvacke riadu, ak teplota vody je nizsia nez 60 °C.

4. NepouZivajte na Cistenie silné Cistiace prostriedky, aceton, alkohol, ostré materialy a pod. Ich pou-
Zitim mozZete poskodit zariadenie.

5. Odstavovacie sitko po kazdom pouZiti dokladne ocistite. Kefka (18), ktord je stcastou sady, sa

idedlne hodi na cCistenie tejto casti.

Zakladnu jednotku zariadenia nepondrajte do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny!

Ak dojde k zafarbeniu dielov odstavovaca v dosledku kontaktu s mrkvou, pomarancom a pod.,

skuste tieto diely vycistit handrickou a malym mnoZstvom jed|ého oleja.

8. Po vycisteni a osuseni vietkych dielov odétavovac zmontujte (vid b. ,MONTAZ ODSTAVOVACAY).

Mo -
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PRIZNAKY PORUCHY ZARIADENIA

Motor nepracuje

Zapnuty stroj sa zastavuje

V podavacom hrdle ostr8vznikd ,dzem”

Dren prestava vychadzat von

(i je napajaci kabel zasunuty do zasuvky
(i je riadne zatvorené podavacia komora
Cisa nieco nezaseklo pocas poddvania surovin urcenych na spracovanie

(ije zariadenie spravne zmontované

Cinie je pretazené

(i je surovina, ktori chcete oditavovat, nakrajana na kusy pozadovanej velkosti
Ak odstavujete vela makkych surovin, snazte sa ich odstavovat striedavo s
tvrdou surovinou (napr. pomaranc alebo jablko striedajte s mrkvou). Vyberajte
iba cerstvé suroviny, ktoré nie sui skazené

Prepnite vypina¢ niekolkokrat do polohy ,reverse”

Nedavajte do podévacich otvorov prili$ velké mnoZstvo surovin, vkladajte
potraviny jednotlivo a vyckajte chvilu, aby sa mohli spracovat

Ak i nadalej nie je mozné najst pricinu poruchy, zariadenie umyte a opat zlozte.

Pretlacte pomocou tvrdsej suroviny

ZIVINY OBSIAHNUTE V OVOCI A ZELENINE

Jablko

Marhula

Cukrovd repa
Cuéoriedka

Kapusta

Mrkva

Zeler

Uhorka

Fenikel

Hrozno

Kivi

Dyna

Nektérinka (bez kostky)
Broskyna (bez kdstky)

Hruska

Anands

Vitamin C

Vldknina, draslik

2009 =150kJ (72 cal)

309=285kJ (20 cal)

Kyselina listovd, vidknina, repa je bohaty zdroj vitaminu Ca

draslika

Vitamin C

Vitamin C, draslik, kyselina listovd, vitamin B6, vldknina

Vitamin A, , B6, vlaknina

Vitamin C, draslik
Vitamin C

Vitamin C, vlaknina
Vitamin C, B6, draslik

Vitamin C, draslik

Vitamin C, kyselina listova, vléknina, vitamin A

Vitamin C, B3, draslik, viaknina

Vitamin C, B3, draslik, viaknina

Vidknina

Vitamin C

1609 =190kJ (45 cal)

1259 =295kJ (70 cal)
1009 ="110kJ (26 cal)

1209 =125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259 =355kJ (85 cal)
100 g =100 kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

1809 =355kJ (85 cal)

150 g =205 kJ (49 cal)

150 g =205 kJ (60 cal)

1509 =250kJ (59 cal)



Jahoda

Rajcina

Vitamin (, Zelezo, draslik a horcik

Vitamin C, vldknina, vitamin E, kyselina listovd, vitamin A

125¢="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)

RECEPTY NA VYNIKAJUCE A ZDRAVE STAVY

OSVIEZENIE

- 6jablk (velké jablkd nakrdjajte na kusy)
- zvdzok petrZlenovej viiati
- niekolko listov mdty

OSVIEZENIE II.

- 6jablk (velké jablkd nakrdjajte na kusy)
- zviizok petrZlenovej viiati
- 2 stonky stopkového zeleru
- kisok (1 cm) zdzvora
PRIPRAVA:
Najskor spracujte dve-tri jablka.
Nasledne odstavte petrzlenovu viat, listy
maty a zazvor so zelerom.
Nakoniec odstavte zvys$né jablka.

CHLOROFYLOVY KOKTAIL

Stavu ziskate zo zelenych rastlin, pre oZivenie
kazdy der mozZete odstavovat iné suroviny,
napr. Spenat, rozlicné druhy Salatu, valerian-
ka polnd, mladé listy cvikly, psenicna alebo
jatmenna trava, petrZlenova viat, stopkovy
zeler a pod. v mnozstve cca hrst na 2 porcie.
Ak chcete ziskat ¢o najvacsie mnozstvo stavy,
do podavacieho hrdla vkladajte jednotlivé listy
a nakoniec spracujte nejakd tvrdd surovinu
(kasok jablka, mrkvy a pod.) Nasledne vlejte
do mixéra vodu 500 ml, vytlacent stavu a pri-
dajte ovocie: banan, jahodu, broskynu, hrusku
a pod. Mixujte niekolko minut. Pite pomaly.
POZOR! Chlorofylovy koktail ma jedinecné
detoxikacné vlastnosti, preto - podobne ako
cviklovt stavu - ho pijeme pomaly a pijeme
maximalne 300 - 400 ml denne.

- 6 mrkiev (velmi velku mrkvu rozrezte pozdl7- BRI OAAN T4/

ne a priecne,
stredne velk len pozdizne)
- 4 jablkd (velké jablkd nakrdjajte na kusy)
- 2 stredne velké stonky stopkového zeleru
- kusok (1 ¢cm) zdzvora pre chut
PRIPRAVA:
Odstavte ¢ast mrkvy, jablka, stonky zeleru a
zazvor.
Suroviny spracuvajte striedavo tvrdé -
makké, odstavovanie tak bude efektivnejsie.
Nakoniec odstavte zvy$ni mrkvu.
MoézZete pridat aj ananas, cviklu, pomaran¢
atd., pricom kazda surovina zmeni
chutové vlastnosti.

- % alebo maly grapefruit
(ostipte a rozdelte na mensie kusy)
- 3stredne velké pomarance
(oStipte a rozdelte na mensie kusy)
- % malej limety alebo citréna
(osupte a rozreZte na 2 ¢asti)
- mbZete pridat anands

DETOXIKACIA PECENE

- 0,5 cvikly

- 5mrkiev

- 2.cm zelenej uhorky

- 3jablkd

- maly zvizok petrZlenovej viiate alebo Saldt

PRE KRASU

- 4 pomarance

- 5mrkiev

- 1 stonka stopkového zeleru

- maly zvizok petrZlenovej viiate
- koreri zdzvoru (cca 1 cm)
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SLIMFIT CHUT JESENE

- 1 grapefruit - 1kgmrkvy
- 3kolieska anandsa - 0,1 kg cerstvého Spendtu
- 2 pomarance - 2jablkd
- 2mrkvy Spracujte v odstavovaci mrkvu, Spenat,
- 1 cmkorena zdzvoru jablka - striedavo.
\%sztei_hez pridat petrzlenovu viat, stopko-
Orechy alebo rpandle (cga Q,S kg’) zalejte,
vodou a nechajte namocené cell noc. Rano
- 3tvrdé jablkd vodu odstranite, pripravte nizkootackovy
- 3 stredne velké pomarance odstavovac na pouzivanie. Do podavacieho
(osupte, rozdelte na mensie kusy) hrdla vkladajte len niekolko kusov orechov/
- %citréna mandli suc¢asne, aby sa pristroj nezasekol.

Vsetko ovocie odstavte, nezabudnite pritom MozZete pridavat trochu vody alebo oleja, aby
na striedavé spracovanie: makké-tvrdé. M6-  bolo maslo vlacnejsie.
Zete servirovat s matou a ladom.

TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre su uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.
Maximalny €as nepretrzitej prace (KBmax): 20 min

Uroveri hluku: L,,: 70 dB

Dlzka napajacieho kabla: 1,0m

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. BlizSie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
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OAKYEMO 3A NOKYIKY HALLOIO NMPOAOYKTVY!

MosinbHa cokosumumanka - ideanvHuli npucmpiti 0ns Awdel, SKi nhikaylomobcsa npo 300-
poe’sa i Akicmb cumms!

Bu Mmomeme ompumamu cik 3 binbwocmi sudis ogouis, ppykmis i 3eaeHi. Takoxuc mi, ki He
MOXCHA 8UKOPUCMO8Y8AaMu 8 CMAaHOApmHiti COKosUNCUMAnyi — nempywka, WwnuHam, nu-
piti, cos (coese M0s10KO), ManuHa, cMopodUHA, AHaHAcu, MaHzo i 6azamo iHWuXx.

lpouec npuzomysaHHs coKy 30iliCHIEMbCS 3a PaXyHOK 080CmMyneHesoi eKCmpakuii:
V' 0pob6eHHs/0pobaeHHs
v 3008/11080aHHS

MosinbHa cokosUMUMAKA NPAUIE NOBIsIbLHO, HA HU3bKUX 06opomax, dse mouHo. TouHo
noopibHI0E M'AKomb ppykmis i osouis, He supobasYU 3alieo20 menad i 3 MiHIMAnbHUM
00CMynoM KUCHK. 3a805KU UbOMY 8iH He pyUHY€E NOWCUBHI peyosUHU i eimamiHu, wo Mic-
mamoecs y pykmax i osouax, He Hazpisae i He OKUC/IOE CiK.

MoxcHa ompumamu e 2 pasu binbwe CoKY, Hix 3i cMaHOapPMHOT COKOBUNCUMAKU.

3a 00noMo020H0 MUXOXIOHOI COKOBUNCUMA/IKU 86U ompuMyeme cik Halisuuwjol aKocmi 3 MAK-
CUMA/bHOI KinbKicmio eimamidie i miHepanie, wo Micmamoecs 8 ynbaeHUx ¢ppykmax i
oeouax!

Cik suxoO0umb Ha036u4yaliHo CMAa4yHuM, C/iH208UM i HechiHeHUM. 36epizamu (io20 MOMCHA 8
3aKpumomy nocyoi 8 Xxon100UsbHUKY 00 72 200uUH, 6e3 empamu xapyosoi yiHHocmi i 00Ho-
piOHOI KOHCUCMeHUi.

Ha 0odamok 0o cmaHOapmHoz20 omeopy wimoexaya menep MOMCHA 8UKopucmogysamu
Opyauli omaip diamempom 80 MM, mak wo s8u Moxceme posMicmumu Ginbwicms ppykmis i
o8ouie 6e3 nepioi Hapi3Ku.

Mpucmpili ocHawjeHuUli 08oma 3MiHHUMU cumamu 3 OpibHUMU i 8esUKUMU cimyacmumu
¢inbmpamu 0115 npo3opux abo 2ycmux cokis.

AKwo nio yac pobomu nompibHo suyasuMu cik 3 iHWUM apomMamu3o8aHuM byKemom, Moxc-
HA CKopucmamucsi asmoMamuyHor cUCMeMOto oUUleHHs1 be3 HeobxioHocmi po3bupamu
npucmpit.
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IHCTPYKUJIA 3 TEXHIKW BE3MEKU MNPV 3ACTOCYBAHHI

[Nepen 3aCTOCYBaHHSAM YBaXKHO MpoOYMTamMTe IHCTPYKL,iIHO MO 3a-
CTOCYBAHHHO.

byabTe rpaHnYHO 06epeXkHi, Ko MOopyY 3 NPUCTPOEM € AiTu!
He BMKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN AN OYaAb-SKUX LiAEN, KPIM TOrO,
LLIO BIH OYB MpU3HAYEeHMI.

He 3anunwanTe 6e3 Harngaay NpucTpin, NiaKARYeHUN 00 eNeK-
TpoMepeXi nig, 4ac poboTu.

He 3aHyptonTe npuaa, LWHYP | BUAKY B BOAY abO IHLUI PIAVHN.
He BilwanTe LWHYP >XMBAEHHSA Ha FOCTPI Kpal | He J03BOSGNTE
MOMY CTUKATUCA 3 FapsadmMm MOBEPXHAMM.

3aBXK AW BUMMaNTE BUJIKY 3 PO3ETKM, KO BM HE BUKOPUCTOBYETE
npuaag abo nepes no4aTKOM YULLEHHS.

He BUKOPUCTOBYIMTE MOLLUKOAYKEHWIA MPUCTPIN, B TOMY YACAI MPK
MOLLUKOZYKEHHI MEPEXKEBOrO LLIHYPa abo BM/IKM — B TaKOMY BU-
Na[Ky NOBEPHITb MPUCTPIV B aBTOPU30BAHWUIM CEPBICHNM LIEHTP.
BukopucTaHHS akcecyapis, He PEKOMEHI0BAHMX BUPOOHUKOM,
MOXKE MPU3BECTW [0 MOJIOMKM MPUCTPOLO, MOXKEXKI ab0 MOLLKO-
[>KEHHSA KOPIYCY.

He TopkamnTecsd NpucTporo MOKPUMK pyKaMu.

BukopucToBymTe Npuaaa Ha raaakiv | CTIMKIN MOBEPXHI

[lepen TUM 9K 3HATU KPULLIKY, A04EKANTECS MOBHOMO MPUMAHEHHS
BIIXKMMY LLIHEKA.

Hikonm He knafiTh nasbli abo CTONI0BI MPUAaAN B KaMepy Co-
KOBVYXMMAJIKWN - AN BBEAEHHS >Ki BUKOPUCTOBYETLCA NMLLE
LUTOBXa4 abo roAiBHMLA 3 K1anaHaMm!

[Nepen NepLunMM BUKOPUCTAHHAM BUMUMTE BCI HAaCTVHM COKOBM-
YKUMAKU, SKI KOHTaKTYOTb 3 iXKetO.

[1icnsa KOXXHOrO BMKOPUCTAHHSA COKOBMMXKMMAIIKK 1T HEOOXIAHO
BUMMKATM.

YHUKaNTE KOHTaKTY 3 PYXOMUMM YaCTUHAMM NPUCTPOHO.
BioknaaiTh | CNOPOXKHITE CMITTE3IDIPHKK, KON BiH 3aMOBHEHWI.
[lepe, noyaTKOM POOIT NepeKkoHanTecs, Lo BCI KOMMOHEHTH
arperarty BCTaHOB/1EHI MPaBMU/IbHO — HE CTPaxXyUTe KPULLKY nif,
4ac pobOTV MPUCTPOIO.

[TpUCTPIN MOYKe BUKOPUCTOBYBATKCS 0COOaMM 3 0OMEXKEHUMI
DIBNYHUMM, CEHCOPHUMM ab0 PO3YMOBUMM 34IOHOCTAMM, a Ta-
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KOX 6€e3 3HaHb abo A0CBIAY Y BUKOPUCTAHHI TakKMxX NpUCTPOIB,
33 YMOBM, LLIO BOHWM KOHTPOIHOKOTHCA ab0 A0pYyYeHi KOPUCTYBa-
TUCSA 061aAHaHHAM Be3neyHM CnocoboM Ta IHPOPMOBaHI MPO
MNOTEHLLIMHI PU3MKNA.

3BEPHITb YBary Ha Aiten, LWob BOHW He rpaan 3 obaagHaHHAM/
MPUCTPOEM.

[Nepen cknagaHHAM abo pPO3KadaHHSAM COKOBM>KMMATIKM HEOD-
XiAHO BIAK/OUMTW i BiO, Aykepena CTPyMy.

[Nprnan Npy3HadYeHu TibKU AN AOMALIHBOrO BUKOPUCTaHHS.
He cTaBTe npuiag nobamnsy enekTpUYHMX i ra30BMX KYXOHb,
KOHDOPOK, AYXOBOK | T.A.

He 3acmivyBaTh OTBIp MyabNy | BUXOAY COKY Mifd 4Yac poboTum
npuaagdy.

He nepeMilanTte nprcTpin Nig vac pooboTu.

[IAKAOYITE NPUCTPIN A0 eNEKTPUYHOI PO3ETKM, OCHALLEHOI
333EMJIHOYUMM LUTUPEM 3 HAMpPyrow BiAMNOBIAHO A0 LWIbAMKA
npuaaay.

[MpoayKTW CNif BCTaABAATY B OTBOPW FOAIBHMLL NI, 4ac poboTn
npuaady, He MOXKHa 3aMOBHIOBATU OTBOPW FOAIBHULL pyKTamMm
ab0o oBoYaMM Mg, 4ac 3yMUHKM.

bynbte obepexkHi, o6 He NnepeBaHTayKyBaTy COKOBVXKMMAIKY,
He BUKOPUCTOBYMTE 3aHaATO GaraTto cu/l, Wob NpoLLTOBXYBaTU
NPOAYKTU Yepe3 roAiBHMLIO.

[lepepn, 3anyCcKOM MPUCTPOIO NepeBipTe, Y fobpe 3adikcoBaHa
KPULLKa KOHTEMHepa.

I ns wToBXaHHA GPYKTIB ab0 OBOYIB BUKOPUCTOBYWTE Ti/TbKM
LITOBXau.

He 3aHyptonTe Npuaag y BOAy, @ TaKOX HE NPOMKMBaMTE MO0
MiJ, MPOTOYHOK BOAOHO.

He KnaaiTb B roAiBHULIKO COKOBMIKMMAIKM OyAb-aKi TBEPA MaTe-
pian, BEMKI HaCiHHA, N1ia abo 3aMOPOXKEHI MPOAYKTW.

Cnin AOTPUMYBATUCSA HACTYMHUX PEKOMEHAALLIM LOA0 HOMI-
Ha/IbHOrO Yacy poboTu npuaany: COKOBMKMMaHHA — He Biblle
20 XBUMH 6e3nepepBHOi poboTw. [icas 3aBepLIeHHS poboYOoro
LKAy nodekamte 20-30 xBUAMH Nepe, NOBTOPHUM BKIKOUEHHSM.
LoTpuMaHHS nepepaxoBaHUX BULLE paj NPOAOBKMUTL TEPMIH
CY>KOW NPUCTPOIO.
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LlyKpoBY TpOCTUHY nepen 06pobKOH B MaLLUMHI HEODXIAHO 04M-
CTUTKM BIA, LUKIPKM | Hapi3aTK Ha WiMaTKM po3mipoM 20 mm x 20
MM. [loganTe nopujii NocaiA0BHO B FOAIBHULO MIC/1s 3aBEPLUEHHS
nonepeaHbLOi 0OPOOKM.

LLL06 YHUKHYTW aBapiit i, 4ac poboTM MPUCTPORD 3a00POHAETHCS
TOPKATUCA A0 LUTOKa 60ATa Ta IHLWMX 3HIMHUX AeTaIent PYyKOHO
abo roCTpUM IHCTPYMEHTOM, a TaKOXK 3aMIHKOBATU Xap4OBUM
LUTOBXa4Y OyAb-SKUM MPeaMETOM.

He nigkao4anTe BUAKY 40 PO3ETKM MOKPUMU DYKaAMM.

He BUTArymTe BUIKY 3 PO3ETKM, NOTATHYBLUM 33 LLHYP.

He MOyKHa BUKOPWCTOBYBATM NpUAa Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.
[ ns 6e3nekn giten, byab nacka, He 3auanTe Yy BiJIbHOMY
[OCTYNi YaCTWHM YNaKoBKM (MONIeTWUAEHOBI NaKeTK, KOPOOKN,
MiIHOMONICTMPO TOLLIO).

[prnan He MOyKHa BUKOPUCTOBYBATU AITAM. 3bepiranTe NpucTpin
| LUHYP B HEAOCTYMNHOMY A1 AITeN MICLL.

BVYMKHITb NPUCTPIN Bif, €NEKTPOXKMBIEHHS, SKLLIO B 3a/IMLLINTE
noro 6e3 Harigay | nepen CKaagaHHaM, PO30MPaHHAM abo Y-
LLEHHSIM.

He MOyKHa HaHOCUTW NpUAaa, Ha rapsdi MOBEPXHI.
NMOMNEPEOXXEHHA! He po3BonsitTe aitam rpatu 3 dposbroto.
Hebe3neka 3agyxu!

NMOMNEPEOXXEHHA! He BUKOpUCTOBYNTE COKOBUXKUMAJIKY,
AKLL,0 CUTO Npeca NOLUKOAYXKEHO.

1. Pobouya cTaHUis/kopnyc b. BEJINKI NFOBEPCU - ANS TYCTUX
2. [epemMukay COKiB
3. HecamsbKi Hixkkm 10. Moaynb aBTOMaTUYHOIO OYMLLIEHHS
4. €mHocTi gng coky (1000 mn) i Bigxo- 11. YwWinbHoBabHa BTY/1Ka

ais (800 mn) 12. 3aMUKaETbCS OTBIp 415 BMXOA4Y COKY
5. OCHOBHa EMHICTb 3 BUMYCKHUMMU 13. OTBip ANn4 Bigxoais

oTBOpaMM A1 BIAXOAIB i COKY 14. TymoBa npobka
6.  Biacik ang roaisHMu, 15. 3amok knanaHa oteopy 80 MM
7. LLToBxay 16. 80MM OTBIp 415 NapTii 415 Lianx
8. EkcTpyaep wHek OBOUYIB | GPYKTIB, BKAOYAOUM KaanaH
9. [piT 3 HepyKkaBito4oi cTani ciTyacTi i FOMIBHULLIO

dinbTpU 17. T1aKeTHWIM OTBIp A9 HEBENMKMNX

a. MasleHbKi toBEPCH - A4 NpO- LIMaTO4KIB GPYKTIB i OBOYIB

30pMX COKIB 18. OumuleHHs 3yOHOH LLiTKOM
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lpunao ocHaweHuli suMUKayem. REV Rev = Pesepc (o60poTu/
Peeepc)
obepTaHHs B 3BOPOTHY
CTOPOHY, TaK 3BaHa 3aAHs
nepenava, 404 il 3anycky
B’ HeoOXiAHO YyTpMMyBaTH

BKJIHOUEHHS
HaTUCHYTO KHOMKY
npunany

BiAKMtOYeHHs Npuaaay

MNEPEA, NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

—

BUIMITb NpUCTPIi 3 KOPOOKM | BUAANITb BECb KAPTOH | MAIBKM, AKi MOr0 3aXMLLA0Tb.

PeTenlbHO BUMMITE | BUCYLLITb NpUaa, 0COOANBO Ti eneMeHTH, ki be3nocepeiHb0 KOHTaKTY-
t0Tb 3 DKEHO.

CoKoBMKMMa Ka COKOBMKMMAIIKA Ma€e crcTeMy Be3nekn — BKIKUATV MPUCTPIV MOXKHA TifbKK B
TOMY BUMaZKY, SKLIO Kamepa nofadi BCTaHOBEHA NPaBU/IbHO (6).

N

w

YCTAHOBKA COKOBV>KUMAIJIKA

BctagTe rymoBy npo6ky (14) B 0TBip Ha AHi KOHTeiiHepa (5) Ta yLLiNbHIOBabHY BTYNKY
(11) y KoHTeiiHepi (5), AKLLO BOHA He BCTAHOBNEHA paHilue.

| @ BcTaHoBiTb Npunaa Ha rnaaky, CTiitky i piBHy noBepxHto. llomicTiTb KoHTeiiHep (5)
A Ha poboye micue (1) TaK, o6 B 3 nornuénexHax (A) Ha AHi KoHTeliHepa (5) byno 3
2 uctynu (B), po3raLoBaHi Ha BepXHiii noBepxHi kopnycy. MopoxHuu (A) 36iratoTbcs 3
\e uctynamu (B) Tinbki B 04HOMY npaBuIbHOMY nonioxeHHi. [oTim noctasTe npo6Ky Ha
0TBip BUXOZY COKY.

3actocyiiTe MoAyNb aBTOMATUYHOTO oumiLieHHsA (10) go ciTyactoro dinbTpa (9).
3 3anexHo Bif KOHCUCTEHLIT COKY, AKWIA BU XOU€eTe 0TPUMATH, BUKOPUCTOBYIATe GinbTp 3
npi6Hoto (9a) abo Benmkoto (9b) ciTkoto.
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@ BcraBrte i Bigperynioiite cityacTuii GinbTp 3 HepXaitouoi ctani (9) 3 mopynem
ABTOMATUYHOO 0umLLeHHs (10) B LEHTp KoHTeiiHepa (5) Tak, o6 BKnaaKa B cuTi
noTpanuna B NornubneHHs B KoHTeiiHepi (5) i 6ina MapkyBaHHA Ha ciTuactomy inbTpi
(9) i KoHTeitHepi (5) NOpyY OANH 3 OZHUM.

5 BcTaBTe BUKMBHMIA WHeEK (8) B ciTyacTuii ¢inbTp (9).
' Q )
I0p b0 .
e Tpuknapitb Biacik (6) Ana nogaui (6) 4o KoHTelHepa (5), BAAPUBLIM NaNKaMM KaHABKM
L ) B YaLi, i 3aKpyTiTb BiAcik nogaui (6) 3a roANHHNKOBOK CTPINKOH TaK, L406 3ano6ixHuii
6  A3uK B kamepi (6) BNuCYBaBCA B NOPOXHUHY Ha poboyomy cTaHuilo (1) Ao KnauaHHA
Kopua. 3BepHITb yBary Ha MapKyBaHHs Ha NpucTpoi. Takum YnHOM, 670KyBaHHS
’ 3HIMAETbCA Nepes 3anycKoM NPUCTPOI NPY HENPaBUAbHIi YCTaHOBLI.
3&37\3:.‘\863

BcrasTe wroBxau (7) B oTBip (17). MpocyHbTe emHocTi (4) nip BuXig coky (12) i Bigxoais
(13).

YBATA! CokoBuxxuMasnka gna ¢pykTie i oBodie MPM ocHaleHa ABUFYHOM 3 peAyKTOpOM, Lo
3HMXKYE LWBUAKICTb, CAaMe TOMY NPUCTPOLIO NOTPi6eH Yac AN 06pO6KM BUKOPUCTOBYBAHMX iH-
rpegienTis. Mocnix, cnpo6u nokiacTu Bigpasy 6araTto oBouiB i PYKTIB, a TAKOXK CUNIbHUIA TUCK
LUITOBXa4a MOXKYTb CTaTH MPUYMHOIO 6IOKYBAHHS NPUCTPOIO.
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MNAroTOBKA OBOMIB | ®PYKTIB

BumuiiTe BCi npoAyKTH i HapiXTe MOPKBY AKOMOra

TBEPAVI KOPIHb OBLUMM YaCTHHaMA, /00 BOHM KO NIpOXOZMM N0
St i o KaHany 3amicy.

LT FEEE "eﬁ""a””b ,B'”émy BEMMKY o mopkea KpyniHy MOpKBY po3pi3aTi TiNbKM Y3/10BX Ha YoTUpY
WL L) O,BOq'B 2 °,¢pyK"B‘, enm@"mgbmb ® Oypak YaCTMHW. 3piXTe 3eNeHuii KiHuMK npubnuHo 1 cm.
S OB DRI NOELA DT 0 o cenepa 3aKnanu KiHLieBi napTii LUMATOUKiB 32 4ONIOMOT0I0
WWIHeK eKCTPY/Iepa, L0 MOXKe NPU3BECTH A0 LToBxata

6n0KyBaHHA MPUCTPOfo. — 6ypaK, cenepa - AKLO BOHM He NIAXOAATH Linumu

- nopi3aTi Ha 6inbLu ApibH WMATOUKN

SANAM'ATAITE: HeobXigHo WinbHo NPUTHCHYTM NPUTUCHYTI XKOPCTKI 0BOYi abo GPYKTU A0 NOBINbHO 06€pTaETLCA MeXaHi3My.
[ina Toro wo6 nonerwuty cobi npauto, NoTpi6Ho nopisatn 6inbly MOpKBY y3A0BXK, Ha ABI i 6inble YacTuH. [ing Toro w06
Bi/>KaTy OCTaHHIO NOPL}iio BUYABNEHNX NPOAYKTIB, BUKOPUCTOBYIOTb LUTOBXAY.

3pixTe TpaBy A0 NOTPIOHOT OBXMHU | npOMUiiTe
ii. BctaBTe HeBeNMKy KinbKicTb TpaBu B OTBIp AnA

. i icy - i i
31AKN TPAB'SHI ey 3amicy - e AacTb Kpawyii ev¢eK1 Npy CTUCHeHHi. Mpu
® AYMiHb HeobXiAHOCTi BUKOPUCTOBYITe LUTOBXAY.
— 3e/leHb: He KNaZiTb Biapasy 3aHaaTo barato - ii
6yne BaXKKo BUAABUTH.

SANAM'ATAITE: Tpasu 3naKoBUX MICTATb KOMMOHEHTH, L0 BUKNNKAKOTb YTBOPEHHS MiHM NpU BifKMMaHHi. [Ina Toro wo6
MiHimi3yBaTH Lie ABNLYE, CNif BUMABUTH CBiXY TpaBy. By TakoX MoxeTe 0X0N10ANTY TPaBY Ta BUYABNEHWI PaBANK, NOKNABLLM iX
Y X0N0AUNbHUK Ha Hi4, a60 NpMHaiiMHi 3a 2 roAvHN A0 BUYaBAIOBAHHA a60 Ge3nocepeaHbO nepes 06npPUCKYBAHHAM X0NOAHOI0
BOA0I0. fKLL{0 B1 He NPOTH 3MiLLaTH CiK TpaBM 3 MOPKBAHMM COKOM, TO MOXHa OMOTTUCA AiICHO BENNKOT KiNbKOCTi COKY TPaBy,
BMYABNIOKYN NPU LibOMY MiHiManbHY KiNbKiCTb MOPKBY, Lie J0NOMOXe 0UUCTUTH CUTEUKO NiJ Yac BifKUMaHHA.

BubupatoTb nepeBaxHO XOpCTKi | COKOBWTI BUAM.

TBEPAUIA OPYKT o sbnyka Mnoan MOX(Ha BIfKUMATH LinuMi, 40 TUX Mip, oK
BOHM NOMILLAKTbCA B rOAIBHULIO. B iHWOMY BUNaaKy
HapixTe Ha 6inbLu Api6HI WMaTOUKM.

Bumuiite Bupo6u, npyu HeobxigHoCTi HapixTe ix Ha
LUMATOYKY, AIKi NIErKo MOMIiLLAKTbCA B OTBIp 3aMicy.

M'AIKI PYKTW/OBOYI ® omifopiB Mpun F.IeoﬁxiD,HO(Ti 3HIMITb LIJKipKyFiﬂ mxip}(m. He .
® ByHOrpaj KNagiTb 3aHaATo 6araTo WMaTouKiB GpyKTiB B OTBIp
ANA 3amicy, o6 He nepenoBHIOBaTY 0ro. 3acyHyTH

32 JI0NOMOT 00 LITOBXAYa ab0 rofjiBHULL 3aCNiHKM..

® anesbCiHi 0ymcTiTh GPYKTH Bif WKIPKN | BUAANITD HAAANLIKM.
LINTPYCOBI ® rpeiindpyt 6ina kniTkoBuHa. lTpu 6axaHHi Hapi3aemo
® JIIMOHY HEBEMKVMM LIMATOUKAMM.

BMYABJIFOBAHHA COKY

YBATA! MMnogu 3 KicToukamu, IK NePCUKK, CIMBU, BULLHI | BULLIHI, NOTPi6GHO NnonepeAHLO BUAaB-

JIIOBATH, BUAANIUTU KiICTOUKM.

YBATA! Y He Hapi3aeMo 0BOYi i GPYKTH TOHKMMU CKUBOUKaMM, Ky6ukamu i T.4. LLIMaToukuy,

AKi € 3aHaATO MaJIeHbKMMU 260 3aHAATO BEJIMKUMMU, NPU3BEAYTb A0 6ijibLL BaXKKOr0 BUYABIIO-

BaHHA COKY.

1. BcTaHOBITb Npunan Ha rnaaky, CTiMKy i piBHY noBepxHto. [epen TUM aK BCTaBAATU LUTEKep B
KOHTAKT, NEPEKOHANTECS, LLO NPUCTPIN BUMKHEHO (MYHKT)
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. PeTenbHo BUMMINTE GPYKTK i OBOYI, 3 AKMX BM 3BMpaeTecs pobuTH Cik, a NOTIM HapixTe ix npu

HEOOXIAHOCTI Ha LUMATOUKM (ane He CKMBOUYKaMK abo APIGHMMM WMATOUYKaMWM), LLOG iX MOXKHa
6Y/10 BiIbHO BUKMOATY B MaWMHY HYepes oTsip (16).

. 3aMuiiTe KoHTelHep A9 COKY Ta Biaxoais (4) nia BiAnoBiAHI OTBOPKM OCHOBHOIO KOHTEMHepa (5).

BinkpuiiTe Buxin, coky (12) npobKoto B1Xoy COKY. 3BiNbHITL dikcaTop (15) Beamkoro oteopy 80
MM TaK, o6 3acniHKa NifHIMaaacs Bropy i 03B0NS/1a BCTABAATY BUYABAEH OBOYI Ta GPYKTU.

. YBIMKHITb MOBi/IbHY COKOBMYKMMaJIKY 3a JONOMOrot nepeMmkada (2).
. 3anexHo Big ix po3mipy i GopMmu knganTe GpyKTH | 0BOYI OKPEMO B OTBIP (16), LWTOBXAKYM iX

KJanaHoM i rofisHuLE. a8 HEBESMKUX LUMATOUKIB BUKkopucToByiTe 0TBIp (17) i wtosxady (7).

. Yac Big Yacy nepesipaiiTe, Yv 3aMOBHEHI KOHTEMHEPW 419 BIAXOAIB | COKY (4) - AKLL0 BaM NOTPI6-

HO CMOPOXKHUTK, CNOYATKY BUMKHITb NPUCTPI 3@ I0NOMOro BUMIMKaYa (2) i 3aKynopiTs BUXif,
COKY (12) NpobKoto /151 BUXOLY COKY.

MpnCTpIt MOXKE NPUAMHUTK CBOK POOOTY, KON 3ITKHETHCS 3 3aHAATO BENMKMM onopoM. Lle
MOXe 03Ha4YaTW, L0 BUKUHYTI B HMX LUMATOYKM OBOYIB abo GpYKTIiB 3aHaATO BeauKi. Lle Bigby-
BAETHCA B OCHOBHOMY 3 TBEPAMMYM 0BOYaMM | dpykTamu. [epeseaits nepemmkad (2) Ha GyHKL0
pesepcy. COKOBUMKMMAIIKA aKTUBYE 3BOPOTHI 060POTH, L0 Npu3Beae A0 PO3OAOKYBaHHA ABW-
ryHa. Koam npobaema He 3HMKHE, po3ibpaTit MpUCTPIl, 0YMCTUTK | 3ibpaTu Moro 3aHoBO (AmB.
Po3pnin. <YcTaHOBKA COKOBMYKMMAIKIAY).

. SKLLIO BM X04eTe 3MIHATU TWN BUYABAEHOTO COKY Mif Yac pobOTH, MOXKHA MPOMUTI BHY TPILLIHIO

YacTWHY NpWaafy 6e3 HeobxiaAHOCTI Moro po3dmpaTti. [ A8 NoA0CKaHHA NOTPIOHO:

- nepemukay (2) BCTaHOBUTU B NOAOMKEHHS, [oF| @ NOTIM BigKIH04YMTI NPUCTPOT BiJ XKMBAEHHS

—  3aKPUTW BUAIKY BUXigHOrO oTBOpY (12)

— 6a30Bi KOHTENHEPU ANA BUNYCKHMX 0TBOpIB (12) i (13)

- HanuiiTe npnubanzHo 200 M YMcTOoi Ta XonoaHoi Boaw B oTBip (17) - 3BepHiTh 0cobMBY yBary
Ha Te, o6 He 06MBaTK KOPMYC Npuaady BoAO (y pasi 3aTOMEHHS PeTeIbHO NMPOCYLLITh
NpUCTpIi)

- MIAKAOYITL IPUCTPIN A0 Mepexki i 3anyCTiTh Oro, a NoTiM novekanTe Npnban3Ho 30 cekyHa.

- BIJKPMBAEMO 3aryLLKY BUXigHOro oTBopy (12) i yekaemo, NoKM BCA BOAA BUAETUTbL Pa3oM i3
3a/IMLWKaMM Bif, OCTaHHbOrO BMYABJIHOBAHHS

- NpK HEeOOXiAHOCTI NOBTOPUTM NPOMMBAHHS BHY TPILLIHLOI CTOPOHM COKOBMXKMUMAKM

YBATA! He po36nokyiiTe Biacik rogisauui (6) nig yac po6oTu cokoBmxumanku! Y Kpuwii €
3aXMUCT, AIKa NicAs ii po36710KyBaHHA BigKAOUMTb po60TYy ABUryHa. He 3akpuBsaiiTe npobky (12),
KOJIM BU BUYABJIIOETE CiK 3 IHIPeAi€HTIB, 3 AKMX YTBOPIOETLCA NiHa (Hanpuknag, a61yKa, cene-
pa). ByabTe 06epexHi, AKLLO BM BUYABJIIOETE CiK i3 3aKPUTOI KPULLKOIO. AKLLO KiNbKICTb COKY,
3i6paHOro B OCHOBHI EMHOCTI (5), nepeBuLLye iOro o6cAr, MoXKe BUNUTUCS HAAJIMLLIOK COKY.

3ATAJIbHI 3AYBAXKEHHA

W N =

~

. BukopucToBy#Te CBiXKi Ta CTUMAI GPYKTM Ta 0BOYI, KON Lie MOXK/IMBO.
. M'aKi i 3aHaATo CTUMA N10AM 3p06AATL CiK HE MPO30PUM.
. ABNYYHUI CIK MOXKE LUBUOKO CTAaTN KOPUYHEBMM — OO YNOBIIbHUTM NPOLLEC, HATUCHITb Ki/lbKa

Kpanesib IMMOHHOI O COKY B CiK.

. SIKLLIO CiK BUILLOB 3aHaATO MYCTUM, MOro CNif po30aBUTM MiHEPAbHOK BOAOH.

JEMOHTAX COKOBUXXUMAJIKA

1.

2.

BUMKHITb NpUCTPIll 33 JONOMOro aBTOMAaTMYHOMO BUMMKada (2) i BigeaHanTe Big, Oykepena

CTPyMY.
[louekainTeca NOBHOMO NPUMMHEHHS BIAXUMY LLHEKA.
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BuimiTs wtoexay (7) 3 otsopy (17).

4. 3HiIMITb BiACiK nogadi (6), 3aKpyTVBLUM MOr0 NPOTU FOAUHHN-
KOBOI CTPINKK, ===>

5. Po3bupaTvt OKpemi KOMMOHEHTW B 3BOPOTHOMY MOPAIKY

0N CKNagaHHS (ekcTpysilHnin WwHek (8) , ciTyacTi dinsTpu

(9), MoLynb aBTOMATMUYHOIO oumLleHHs (10), OCHOBHMI KOH-

TelHep 3 0TBOPOM A1 BiAXOAB | 0TBOPOM A5t COKY (5)) .

===>

6. PeTenbHo BUMMINTE | OUMCTITh BMLLIEBKA3aHI NpeaMETH.

NPUBUPAHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

YBATA! MpaBunbHe MUTTA Ta 06C1yroByBaHHS NPOLOBXKYE

TepMiH CNy)XX6U COKOBMKXMMANKKU. TaK K COKOBMXKUMaI-

Ka BMYaBJIOE MiHepaau, KpiM ycboro iHLWWOro KasbLii, Mu

PEKOMEHAYEMO MUTHM BCi YaCTUHM NPUAAAY 3aBXAM Nicas

3aBepLUeHHs p060TH 3 aHTUKAJIbLLIEBUM BiAKNaJEHHAM.

1. BUMKHITb NpuCTpiit nepes TUM, IK NPUCTYIUTYI [0 YNLLEH-
HS.

2. OCHOBHWI KOPMYC MOXXHa OYMCTUTM BOJIOFOK0 FaHYipKOK (KLU0 € Taka HeobXiAgHICTb, MOXHa
[10[1aTW HEBEJIMIKY KiZIbKICTb MMIOYOTO 3aC00Y).

YBATA! He 3anyptoiiTe kopnyc (po6ouy cTaHLilo) y BOAy.

3. Bci netani, Lo KOHTaKTYOTb 3 DKEH, PETEIbHO MUIATE MIC/1S KOXKHOMO BUKOPWUCTaHHS B Tenii
BOZI 3 10/1aBaHHAM HEBEIMKOT KiJIbKOCTI MUKOYMX 3aC06IB, OaykaHO Bifipa3y NiCAs 3aKiHYEHHS BU-
YaB/tOBaHHA CoKy. Boaa, L0 BUKOPUCTOBYETLCA 418 MPAHHA, HE MOBUHHA NepeBuLLyBaTH 60°
C. KOMMNOHEHTU NpUCTPOIO (032 KOPMYCOM COKOBMMKMMAIKM) MOSKHA MATU B NOCYA0MMIAHIA Ma-
LUMHI, AKLWO0 TemnepaTypa Hukye 60° C.

4. He BMKOPWCTOBYIMTE AN YALLLEHHS CUABHI MUIOYi 3aC00K, aLLeTOH, CNKPT, FOCTPI MaTepiaan i T.A.
IX BUKOPVCTaHHS MOXe NPUBECTM 0 MOAOMKM NPUCTPOIO.

5. CityacTuit GinbTp A8 BIAXKMMY CAif, pETENBHO OUULLIATY MICAS KOXKHOMO BUKOPUCTaHHS. 3y6Ha
LiTka (18), ska goOaeTbes B Habip, ineanbHO NiAXOAWNTL 1A YALLEHHS LET AeTai.

6. He 3aHyptonTe nigctaBy npunady B BoAy abo iHLi pigvHm!

7. SKWO BiAOYyBaETbCS 3HEOAPBAEHHS €/1EMEHTIB COKOBMXMMAIKM Mif, BMIMBOM MOPKBK, anesbCn-
HIiB i T.A. iX MOXXHa NPOTEPTM raHYipKOLo 3 J0A4aBaHHAM Ky liHAPHOro Maca.

8. MMicng Toro sk BCi AeTani byayTh OUMLLEHI | BUCYLLIEHI, COKOBVXKMMAIIKA NOBMHHA OyTw 3ibpaHa
(avB. Po3pin., 36IPKA COKOBYIKUMATIKIY).

CMMNTOMM 3BOIB B POBOTI

Un € kabenb XnBNEHHA B po3eTLi
— Yy npaBunbHo nocazxeHui BiaCiK ANA rofiBHUL

[IBUryH He npatiioe — Y4 1w0Cb He 3aKNMHMN0CA NPU NOAAYi NPOAYKTIB Ha 06pobKy
— Y npaBunbHo 3ibpanuit npuctpiii
— Yi He nepeBaHTaxeHO
Po6oua maLumHa 3ynuHAETbCA — Yy npopyKT, AKUI BY X0UeTe BifXKaTh, roTYeTbCA B NOTPIOHNX LWMATKax?
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«BAPEHHA»

M'aKoTb nepectae BUXoaUTH

flonyko

Abpmkoc

LlykpoBuit bypak

YopHuua
Koyn

Mopksa
Cenepa
Oripok
deHxenb
Bunorpan
Kigi
I

HekTapu (6e3 Kictouok)
Mepcwk (6e3 KicTouok)
rpyuwa

AnaHac

Monynuua

Momigop
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— fKwo BK BUYaBNIoETe 6arato M'AKMX NPOAYKTIB, HAMaraiTeca no yepsi
LUTOBXaTM TBEPANUM NPOAYKTOM (HanpuKnaa, anenbcuHom abo Abnykom,
HaTMCKaTy 3 MOpKBOI0). Bubupaiite cBixi npodyKTy 6e3 03HaK nepernBanHaA

— KinbKa pa3is noBepHiTb nepemnKay B NoN0XKeEHHSA «peBepc»

— Yu He nepenoBHtoiiTe NopuiiiHi 0TBOPY BUpoOamu, BCTanAiiTe BUPooY nNo

0ZHOMY, AaiiTe Yac Ha ix 06pobKy

— fKLLO NpuumMHa NOKY HeBiZOMA, MPUCTPIi CNiZl NPOMMTM i 3i6paTh 3aHOBO.

— [powToBxyiiTe 6inblL TBEPAUM NPOAYKTOM

MNO>XMBHI PEHOBMHWU ®PYKTIB | OBOMIB

Bitamin C

KniTkoBuHa, Kanii

Oonauuk, KniTKoBIHa, bypAK - 6arate Axepeno Bitamiy Ci

Kanito

Bitamit C

Bitamin C, Kaniii, donaumH, itamit B6, KniTkouHa

BitamiH A, C, B6, kniTkoBUHa

Bitamin C, kaniit

Bitamit C

Bitamin C, kniTKoBMHa

Bitamin C, B6, Kanit

Bitamin C, kaniit

Bitamit C, ponawuH, KniTkoBuHa, BiTaMiH A

Bitamin C, B3, kaniii, KniTkoBuHa
Bitamin C, B3, kaniii, KniTkoBuHa
BonokHo

Bitamit C

Bitamin C, 3ani3o, Kaniit i marHiit

BitamiH C, KniTKoBUHa, BiTamiH E, onauux, Biramin A

2001 =150 k]I (72 Kan)

30 =85k (20 AoiimiB)

160 r =190 k[ (45 xB)

1251 =295 k1 (70 kan)
100 =110 k1 (26 proiimiB)

1201 =125 k[Ix (30 AroitmiB)
80 =55k (7 mtoitmis)
2801 =120k (29 nroiimis)
3001 =145k (35 kan)
125 =355 k[Ix (85 Kan)
100 =100 k[ (40 kan)
200 =210 k[ (50 kan)

180 r =355 k[Ix (85 Kan)
150 r =205 k1 (49 kan)
150 1 =205 kI (60 kan)
150 1 =250 k[ (59 kan)
125 =130 k[Ix (31 ntoiim)

100 =90 k[ (22 nroiima)



PELLEMTWN CMAYHNX | KOPUCHWX COKIB

OCBIKAKOYUA

- 65 3azomissnio (8enuki A6ayKa Hapisaro Ha
YacmuHu)

—  Ny4oK hempywKu

- Kifbka Aucmoukis i M'amu

OCBDKEHHA I

- 6.861yK (8eaUKi 261yKa nopizamu Ha
YacmuHu)

—  Ny4oK hempyuwKu

- 2cmebna cenepu

- naacmup (1 cm) imbupy

CNOCIb MPUTOTYBAHHA:

CnouaTKy BUAaBiTb ABa-Tpu 6.1yKa.
MoTiM BUAABITL IMCTA NETPYLLKM i M'aTH i
iM6up i cenepa.

B KiHLUi BUAaBUTU 3aamLLIMANCS S6TYKa.

XUTTE3OATHICTb

— 6 MopKeUH (Dyce 8e/UKi MOPK8U Hapizamu
y3008%¢ i nonepex,
cepedHs Minbku y3008c)

- 4 26nyKa (8enuki a6ayka nopizamu Ha
YacmuHu)

- 2 cepedHix cmebna cesepu

- cKubouka (1 cm) imbupy 3a cMakom

CNOCIb NPUTOTYBAHHA:

BunaasiTb YacTMHY MOPKBMU, A61YK, cTeben
cenepu i imbupy.

Po6uTu Le no Yepsi >kopcTKo - M'sKo, f06'e-
MOCS KpaLoi epeKTUBHOCTI.

Big»X1MMaeMo peLuTy MOPKBMU B KiHL,i.

Tako)X MOXHa A04aBaTH aHaHac, bypskK,
anenbCuH i T.4. 3 KOXKHWUM A,04aHUM OBOYEM,
3MiHIOKYN CMaKOBI SKOCTI.

XJIOPO®I/TIOBUIN KOKTEN/Tb

CiK BMYaB/IOIOTh i3 3€/IEHUX POC/IUH, AN
Pi3HOMAHITHOCTI MOro MOXKHa LWOAHS 3
{HLUMX, HANPUKAAA: LWWAMHATY, Pi3HUX COPTiB
canaTy, 6apaHs4oro casiaTy, CON0AKOI Tpa-
BW, MUPIt0, AYMEHI0, NETPYLLUKKU, cenepu i T.4.

B KiNIbKOCTI NpubA. XXMeHs Ha 2 nopuii. s
TOro o6 oTpuMaTH sKomora 6ifblie COKY,
NoTPiGHO MOKNACTM INCTA B KaHa 3aMicy
Mo 04HOMY i 0CTaTOYHO BUAABUTU AKMI-He-
6yab TBEPAUIA NPOAYKT (LLIMAaTOYOK A61yKa,
MOpKBM i T.4.) MoTiM BanBaemo 500mn
BOJIW, BUYABIEHMI CiK B 61eHAep i 4oAaEMO
dpYKTH: 6aHaH, MONYHULIO, MEPCUK, FPYLLY

i T.4. lNepeMillyeMo NpoTAroM AeKinbKox
XBUAUH. [TUTK noBinbHO.

YBATA! Xnopodinoeuit KOKTelIb Ma€ 4ya0Bi
Ae3iHTOKCUKALLiIHI BaCTUBOCTI, TOMY, 5K i 6Y-
PAKOBMIA CiK, MM M'€EMO 1Oro NoBifbLHO i N'eMo
He 6inble nopuii 300- 400 mn Ha po6y.

LUTPYCOBUIN HEKTAP

- % abo Heeenukuli zpelinppym
(ouucmumu i nodpibHUMU Ha YacmuHu)
- 3 cepeOHix anenbcuHa
(ouucmumu i nodpibHUMU Ha YacmuHu)
- % HeeenuKoz0 AUMOHA abo UMOHA
(ouucmumu i pospizamu Ha 2 yacmuHu)
- MO}Ha 000amu aHaHac

OYULLEHHA MEYIHKA

- 0,5 6ypska

- 5 MOpK8uH

- 2cMcsinculi 02ipok

- 3s6nyka

- HegesuKul ny4oK nempywku abo casamy

013 KPACU

- 4 anenbcuHa

- 5 MopKsuH

- 1 cmebno cenepu cmebno

- HegeauKull NY4YoK HamKu

—  KopiHb iMbupy (npubnusHo 1 cm)

- 1ezpelingppym
- 3Kinbys aHaHaca
- 2anenbCuHa
- 2 MopKsu
- 1 cMmKopeHs imbupy
TakoXX MOXXHa [104aTu ceflepa, cesiepa.
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OPYKTOBUN JIMMOHAL, APAXICOBE MACJ10/MUTAJIb

- 3 meepdux sbayka 3anuiTe ropixv abo murgans (npnbamsHo
- 3 cepeOHix anenbcuHa 0,5 Kr) BoA0l0 i 3aMOMITb Ha HiYv. 3auinTe
(ouuwenrut Ha Binbw Opi6HI yacmuHu) BOJly BpaHLii, TPUroTynTe TUXOXiAHY COKO-
- % nuMoHa BUXKUMaAJIKY ANns poboTu. BcTaBTe Kinbka
BuuaBuTH BCi noan, He 3abyBatoun yep- ropilKis/Murganto B oTeip 3amicy, Wwo6
ryBaTv WAAX: M'SKUIN — TBepauit. MoxHa o6.1aiHaHHA He 3adikcyBaBcs. Bu MoxkeTe
nojasaTv 3 M'ATOHO i IbOAOM. 004aTV TPoxu Boan abo Maca, Wwob nocna-
BGUTU KOHCUCTEHLLiO.
APOMAT OCEHI a
- 1Kz MopKsu
- 0,1 ke csincoz0 wnuHamy
- 286nyka
BuyaBuTH MOPKBY, LLUNWHAT, 96/1yKa — Yep-
ryBaTwm.
TEXHIYHI OAHI
TexHi4Hi napaMeTpu BKa3aHi Ha WKbANKY BUPOGY.
MakcumanbHuin 6e3nepepsHuin po6ounin yac (KbMax): 20 xs

PiseHb wymy: J1 . 70 nb
J0BXXMHa MepeXXeBoro LWHypa: 1,0 M

List iHcmpykuist 6yn1a MAWUHHO nepesedeHa.
Akwo 8u cymHigaemecs, bydb nacka, npoyumatime aHz10Mo8Hy 8epcito.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EKTPUYECKOE M 3NEKTPOHHOE 060pya0BaHNe)

MapK1poBKa Ha MPO/yKTe yKa3bIBAaET Ha TO, YTO MPOAYKT He CAelyeT BbibpacbiBaTb BMECTE C APY UMM

ObITOBBIMM OTX0AaMU MO OKOHYaHUK CPOKa CAY»K6bl. VI3HoLWeHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKasbiBaTb

Bpe/lHOe BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLLYIO CPe/ly 1 3[0POBbE YE/0BEKA M3-3a MOTEHLMALHOMO COAep-

>KaHMsl OMAaCHbIX BELLECTB, CMECcei U KOMMOHeHToB. CMeLIMBaHWE OTXOMO0B B BUAE W3HOLLEHHOrO
EEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PyA0BaHMS C APYTMMI OTXOAaMU UM KX HENpPOoheccuoHanbHas
pa3bopka MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPEAHbIX /15 3[,0P0BbS 1 OKPY>KatoLLEN Cpefibl. VI3HoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/1EKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUUTL NOAPOGHYIO MHGOPMALIMIO O MECTE CAa4Yn NEKTPUYECKMX M 3IEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1b30BaTE b [O/HKEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN MNYHKT c6opa 060pyaoBaHns A8 yTUAM3aUMK WA Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLIEHHOrO 060PYA0BaHMA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

184

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES
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